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The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza oven door
during heating can shorten the heating time by 20- 30%. The pizza oven door MUST be removed after
preheat for 20 minutes. The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 650 °C.
If the temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but the oven
temperature must never exceed 650 °C. The pizza oven door must be placed on the pizza oven with
level surface during cooking. Do not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.

The door is supplied with the oven to help reduce the preheating
time of the pizza stone. The door may ONLY be used during the
initial preheating phase, for a maximum of 10 minutes. After
this, the door may be used for short periods of no more than 2
minutes at a time to help reheat the pizza stone between baking
pizzas.The door must NEVER be used if the oven temperature
exceeds 600 °C.

Die Pizzaofentir ist eine mobile Tir fir Ihren Cozze Pizzaofen im Freien. Die Verwendung dieser
Pizzaofentir wahrend des Aufheizens kann die Aufheizzeit um 20-30% verkirzen. Die Tlr des
Pizzaofens MUSS nach 20 Minuten Vorheizen entfernt werden. Die Pizzaofentlir MUSS entfernt
werden, wenn die Temperatur 650 °C erreicht. Wenn die Temperatur sinkt, kénnen Sie die
Pizzaofentiir zwischen dem Pizzabacken wieder einbauen, aber die Ofentemperatur darf 650 °C
nicht Uberschreiten. Die Pizzaofentlir muss wahrend des Backens mit einer ebenen Oberflache am
Pizzaofen angebracht sein. Platzieren Sie die Pizzaofentlr wahrend des Backens nicht auf dem
Pizzaofen.

Die Tir wird mit dem Ofen geliefert, um die Vorheizzeit des
Pizzasteins zu verkirzen. Die Tur darf NUR wahrend der
anfanglichen Vorheizphase und maximal 10 Minuten verwendet
werden. Danach darf die Tir jeweils nur flr kurze Zeitraume

von maximal 2 Minuten verwendet werden, um den Pizzastein
zwischen dem Backen von Pizzen wieder aufzuheizen. Die Tir
darf NIEMALS verwendet werden, wenn die Ofentemperatur 600
°C Uberschreitet.
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La porte du four a pizza est une porte mobile congue pour votre four a pizza Cozze en extérieur.
L'utilisation de cette porte pendant le chauffage peut réduire le temps de préchauffage de 20 a 30 %.
La porte du four a pizza DOIT étre retirée aprés 20 minutes de préchauffage. La porte du four a

pizza DOIT étre retirée lorsque la température atteint 650 °C. Si la température baisse, vous pouvez
réinstaller la porte entre deux cuissons de pizzas, mais la température du four ne doit jamais dépasser
650 °C. La porte du four a pizza doit étre placée sur le four de maniére stable et plane pendant la
cuisson. Ne placez pas la porte du four a pizza sur le dessus du four pendant la cuisson.

La porte est fournie avec le four afin de réduire le temps de
préchauffage de la pierre a pizza. La porte peut UNIQUEMENT
étre utilisée pendant la phase initiale de préchauffage, pour

une durée maximale de 10 minutes. Ensuite, la porte peut étre
utilisée pendant de courtes périodes ne dépassant pas 2 minutes
ala fois afin de réchauffer la pierre entre les cuissons. La porte
ne dgit JAMAIS étre utilisée si la température du four dépasse
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La puerta del horno de pizza es una puerta movil para su horno de pizza Cozze de exterior. El uso de
esta puerta durante el calentamiento puede acortar el tiempo de precalentamiento entre un 20 % y
un 30 %. La puerta del horno de pizza DEBE retirarse después de 20 minutos de precalentamiento. La
puerta del horno de pizza DEBE retirarse cuando la temperatura alcance los 650 °C. Si la temperatura
baja, puede volver a colocar la puerta entre horneadas de pizzas, pero la temperatura del horno nunca
debe superar los 650 °C. La puerta del horno de pizza debe colocarse sobre el horno en una superficie
nivelada durante la coccion. No coloque la puerta del horno de pizza sobre la parte superior del horno
durante la coccion.

La puerta se suministra con el horno para ayudar a reducir el
tiempo de precalentamiento de la piedra para pizza. La puerta
SOLO puede utilizarse durante la fase inicial de precalentamien-
to, por un maximo de 10 minutos. Después de esto, la puerta
puede utilizarse durante periodos cortos de no mas de 2 minutos
cada vez para recalentar la piedra entre la coccion de pizzas. La
puerta NUNCA debe utilizarse si la temperatura del horno supera
los 600 °C.
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Lo sportello del forno per pizza € uno sportello mobile per il vostro forno per pizza Cozze da esterno.
L'uso di questo sportello durante il riscaldamento puo ridurre il tempo di preriscaldamento del
20-30%.Lo sportello del forno per pizza DEVE essere rimosso dopo 20 minuti di preriscaldamento.
Lo sportello del forno per pizza DEVE essere rimosso quando la temperatura raggiunge i 650 °C. Se la
temperatura scende, e possibile reinstallare lo sportello tra una cottura e |'altra, ma la temperatura
del forno non deve mai superare i 650 °C. Lo sportello del forno per pizza deve essere posizionato sul
forno su una superficie piana durante la cottura.

La porta viene fornita con il forno per ridurre il tempo di preri-
scaldamento della pietra per pizza. La porta puo essere utilizzata
SOLO durante la fase iniziale di preriscaldamento, per un massi-
mo di 10 minuti. Successivamente, la porta puo essere utilizzata
per brevi periodi di massimo 2 minuti alla volta per riscaldare
nuovamente la pietra tra una pizza e l'altra. La porta NON deve
MAI essere utilizzata se la temperatura del forno supera i 600 °C.
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Pizzaovndgren er en mobil der til din Cozze pizzaovn til udenders brug. Ved at bruge pizzaovnderen
under opvarmning kan opvarmningstiden forkortes med 20-30 %. Pizzaovnderen SKAL fjernes
efter forvarmning i 20 minutter. Pizzaovndgren SKAL fjernes, nar temperaturen nr 650 °C. Hvis
temperaturen falder, kan du montere pizzaovndgren igen mellem bagning af pizzaer, men ovnens
temperatur mé aldrig overstige 650 °C. Pizzaovndgren skal placeres p& pizzaovnen pa en plan
overflade under madlavning. Leeg ikke pizzaovnderen oven pa pizzaovnen under madlavning.

Dgren medfalger ovnen for at reducere opvarmningstiden

af pizzastenen. Deren m& KUN anvendes i den indledende
opvarmningsfase i maksimalt 10 minutter. Herefter ma deren kun
anvendes i korte perioder pa hegjst 2 minutter ad gangen for at
genopvarme pizzastenen mellem bagning af pizzaer. Deren ma
ALDRIG anvendes, hvis ovntemperaturen overstiger 600 °C.

73

Pizzaovndgren er en bevegelig der til din Cozze pizzaovn for utendgrs bruk. Ved & bruke pizzaovnderen
under oppvarming kan oppvarmingstiden reduseres med 20-30 %. Pizzaovndgren MA fjernes etter
forvarming i 20 minutter. Pizzaovndgren MA fjernes nar temperaturen nar 650 °C. Hvis temperaturen
faller, kan du sette inn pizzaovndgren igjen mellom steking av pizzaer, men ovnstemperaturen ma aldri
overstige 650 °C. Pizzaovndgren ma plasseres pé pizzaovnen pa en plan overflate under bruk. Ikke
plasser pizzaovndgren oppé pizzaovnen under bruk.

Deren leveres sammen med ovnen for & redusere forvarming-
stiden til pizzasteinen. Dgren kan KUN brukes i den innledende
forvarmingsfasen, i maksimalt 10 minutter. Deretter kan deren
brukes i korte perioder p& maks 2 minutter om gangen for &
varme opp pizzasteinen mellom steking av pizzaer. Deren ma
ALDRI brukes dersom ovnstemperaturen overstiger 600 °C.

84

Pizzaugnsdorren ar en flyttbar dorr for din Cozze pizzaugn utomhus. Att anvdnda denna pizzaugnsdorr
under uppvarmning kan férkorta uppvarmningstiden med 20-30 %. Pizzaugnsddrren MASTE tas

bort efter 20 minuters férvarmning.Pizzaugnsdérren MASTE tas bort nér temperaturen nar 650 °C.
Om temperaturen sjunker kan du satta tillbaka pizzaugnsdérren mellan graddning av pizzor, men
ugnstemperaturen far aldrig éverstiga 650 °C. Pizzaugnsdérren méste placeras pa pizzaugnen med
plan yta under tillagning. Placera inte pizzaugnsddrren ovanpa pizzaugnen under tillagning.

Dorren levereras tillsammans med ugnen for att minska up-
pvarmningstiden fér pizzastenen. Dorren far ENDAST anvandas
under den inledande uppvarmningsfasen i hgst 10 minuter.
Darefter far dérren anvandas under korta perioder om hgst 2
minuter 8t gangen fdr att vdrma upp pizzastenen mellan gradd-
ningarna. Dérren far ALDRIG anvandas om ugnstemperaturen
dverstiger 600 °C.
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Hurd pitsuofnsins er faeranleg hurd fyrir Cozze pitsuofninn pinn utandyra. Med pvi ad nota pessa hurd a
medan upphitun stendur yfir ma stytta upphitunartimann um 20-30%. Hurdin a pitsuofninum VERBUR
ad vera fjarleegd eftir 20 minutna forhita. Hurdin & pitsuofninum VERBUR ad vera fjarlaegd pegar
hitastigid neer 650 °C. Ef hitastiégié laekkar ma setja hurdina aftur a milli pitsubaksturs, en hitastigio i
ofninum ma aldrei fara yfir 650 °C. Hurdin & pitsuofninum verdur ad vera sett a ofninn & sléttu yfirbordi
medan & eldun stendur. Ekki setja hurdina ofan & pitsuofninn medan & eldun stendur.

Hurdin fylgir ofninum til ad stytta upphitunartima pizzasteinsins.

Hurdina ma ABEINS nota i upphaflegu upphitunarferlii mest

10 mindtur. Eftir pad ma nota hurdina i stuttum timabilum, ad

hamarki 2 minutur i senn, til ad hita pizzasteininn aftur a milli

Eaksturs. Aldrei ma nota hurdina ef hitastig ofnsins fer yfir 600
C.
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Drzwi do pieca do pizzy sa ruchomymi drzwiami do Twojego zewnetrznego pieca do pizzy Cozze.
Uzywanie tych drzwi podczas nagrzewania moze skrocic czas nagrzewania o 20-30%. Drzwi do

pieca do pizzy MUSZA zostac¢ usuniete po 20 minutach wstepnego nagrzewania. Drzwi do pieca do
pizzy MUSZA zostac usuniete, gdy temperatura osiagnie 650 °C. Jesli temperatura spadnie, mozesz
ponownie zamontowac drzwi do pieca pomiedzy pieczeniem pizz, ale temperatura pieca nigdy nie
moze przekroczy¢ 650 °C. Drzwi do pieca do pizzy musza by¢ umieszczone na piecu do pizzy na rownej
powierzchni podczas gotowania. Nie ktadz drzwi do pieca do pizzy na gérze pieca podczas gotowania.

Drzwiczki sg dostarczane wraz z piecem, aby skréci¢ czas
nagrzewania kamienia do pizzy. Drzwiczki moga by¢ uzywane
WYL ACZNIE podczas poczatkowej fazy nagrzewania, maksymal-
nie przez 10 minut. Nastepnie moga by¢ uzywane przez krotkie
okresy, nie dtuzej niz 2 minuty jednorazowo, aby ponownie
nagrza¢ kamien miedzy wypiekami. Drzwiczek NIGDY nie wolno
uzywac, jesli temperatura pieca przekracza 600 °C.

n7

De pizzaovendeur is een losse deur voor je Cozze pizzaoven buitenshuis. Het gebruik van

deze pizzaovendeur tijdens het voorverwarmen kan de opwarmtijd met 20-30% verkorten. De
pizzaovendeur MOET worden verwijderd na 20 minuten voorverwarmen. De pizzaovendeur MOET
worden verwijderd wanneer de temperatuur 650 °C bereikt. Als de temperatuur daalt, kun je de
pizzaovendeur opnieuw plaatsen tussen het bakken van pizza's, maar de oventemperatuur mag nooit
hoger zijn dan 650 °C.

De pizzaovendeur moet tijdens het koken op een vlak oppervlak op de pizzaoven worden geplaatst.
Plaats de pizzaovendeur niet bovenop de pizzaoven tijdens het koken.

De deur wordt meegeleverd met de oven om de voorverwarm-
ingstijd van de pizzasteen te verkorten. De deur mag ALLEEN
worden gebruikt tijdens de eerste voorverwarmingsfase,
gedurende maximaal 10 minuten. Daarna mag de deur slechts
korte periodes van maximaal 2 minuten per keer worden gebruikt
om de pizzasteen opnieuw op te warmen tussen het bakken van
pizza's. De deur mag NOOIT worden gebruikt wanneer de oven-
temperatuur hoger is dan 600 °C.
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A porta do forno de pizza € uma porta moével para o seu forno de pizza Cozze de exterior. A utilizagao
desta porta durante o aquecimento pode reduzir o tempo de aquecimento em 20 a 30%. A porta do
forno de pizza DEVE ser removida apés o pré-aquecimento de 20 minutos. A porta do forno de pizza
DEVE ser removida quando a temperatura atingir os 650 °C. Se a temperatura descer, pode voltar
ainstalar a porta entre a cozedura das pizzas, mas a temperatura do forno nunca deve ultrapassar
0s 650 °C. A porta do forno de pizza deve ser colocada no forno de pizza numa superficie nivelada
durante a cozedura. Nao coloque a porta do forno de pizza sobre o topo do forno durante a cozedura.

A porta é fornecida com o forno para ajudar a reduzir o tempo de
pré-aquecimento da pedra para pizza. A porta pode ser utilizada
APENAS durante a fase inicial de pré-aquecimento, por um max-
imo de 10 minutos. Depois disso, pode ser utilizada por periodos
curtos de no maximo 2 minutos de cada vez para reaquecer a
pedra entre cozeduras. A porta NUNCA deve ser utilizada se a
temperatura do forno exceder 600 °C.
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Pitsaahju uks on liikuv uks sinu Cozze pitsaahjule valitingimustes. Selle ukse kasutamine
kuumutamise ajal voib lihendada soojenemisaega 20-30%. Pitsaahju uks TULEB eemaldadaopérast
20 minutit eelkuumutamist. Pitsaahju uks TULEB eemaldada, kui temperatuur saavutab 650 °C. Kui
temperatuur langeb, void ukse taas paigaldada pitsade kiipsetuste vahepeal, kuid ahju temperatuur ei
tohi kunagi tletada 650 °C. Pitsaahju uks peab kiipsetamise ajal olema paigaldatud ahju ette tasasele
pinnale. Ara aseta pitsaahju ust ahju peale kiipsetamise ajal.

Uks tarnitakse koos ahjuga, et lihendada pitsakivi eelsoojen-
dusaega. Ust voib kasutada AINULT esialgse eelsoojenduse
ajal maksimaalselt 10 minutit. Parast seda voib ust kasutada
lihikeste perioodidena, mitte kauem kui 2 minutit korraga, et
pitsakivi uuesti soojendada kiipsetuste vahel. Ust ei tohi MITTE
KUNAGI kasutada, kui ahju temperatuur Gletab 600 °C.
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Pizza-uunin ovi on siirrettdvé ovi Cozze-pizza-uuniisi ulkokéytto6n. Oven kdyttd lammityksen aikana
voi lyhentaa esilammitysaikaa 20-30 %. Pizza-uunin ovi TAYTYY poistaa 20 minuutin esilammityksen
jélkeen. Pizza-uunin ovi TAYTYY poistaa, kun [dmpétila saavuttaa 650 °C. Jos Iémgﬁtila laskee, voit
asettaa oven takaisin paistojen vélill4, mutta I&mp6tila ei saa koskaan ylittda 650 °C. Pizza-uunin ovi
on asetettava uunin paélle tasaiselle pinnalle kdyton aikana. Ald aseta pizza-uunin ovea uunin paalle
kayton aikana.

Luukku toimitetaan uunin mukana pizzakiven esildmmitysajan
lyhentamiseksi. Luukkua saa kayttaa VAIN alkuperaisen
esildmmitysvaiheen aikana enintdan 10 minuutin ajan. Taméan
jalkeen luukkua saa kéyttaa lyhyina enintddn 2 minuutin jaksoina
kerrallaan pizzakiven uudelleenlammittamiseksi paistojen vélilla.
Luu}gkua ei saa KOSKAAN kéyttaa, jos uunin lamp6tila ylittaa

600 °C.

161

H mépTa Tou poUpvou TTiToag gival Jia KivnTr TTépTa gla ToV £§WTEPIKO poUpvo TriToag Cozze.

H Xprjon autrg Tng mopTag Kard 1 didpKeIa TG TTPO éppuvcnﬁgnc €0 va YEILOEI TOV XPOVO
mpobEpuavang katd 20-30%. H mopta Tou goupvou Titaag MPEMEI va agaipgital petd atmé 20
AetrTd npo(—)z’péjuvcng H moépta tou goupvou Tritoag MPEMEI va agaipeital étav n 6epuokpacia
@t1aoel atoug 650 °C. Av n Bepuokpaacia TECEI, UTTOPEITE VA TOTTOBETACETE Eava TNV TTOPTA TOU
@oUpVoU TIHTOAG aVAPUEST OTO WAGIUO TWV TIITOWY, aAAG N BeppoKpacia Tou @oUpvou Oev TTPETTE!
ToTe va &emepdoel Toug 650 °C. H 'ITé%TG Tou PoUpVoU TTITOAG TIPETTEI VO TOTTOBETEITAI OTOV POUPVO
TTOAG O€ €TTITTEDN £TMPAVEIX KATA TN SIdPKEIa TOU Ynoidatog. Mnv ToTroBeTeiTe TNV TTOPTA TOU
@oUpVou TITOAG 0TV KOPUPF| TOU GOUPVOU TTITGOG KATA TO YAOIWO.

H TropTa mapéxeTal padi Pe Tov oUpvo yia va PEIDCE! TOV
Xpovo npoeéppavc% NG TETPAG TTToag. H opTa ptropei va
xpnoipotroieital MONO katd Thv apxIKr @aon TTpobépuavong,
yia yéyiaTto xpovikéd didotnua 10 Aetrtidv. Metd atmd auTd,
gnépm UTTOPEI va XPNOIKOTIOIEITAI VIO CUVTOUA XPOVIKA

laoTApaTa TTou Sev uTrepBaivouv Ta 2 AeTITd KABe @opd, yia
va znavaesﬂpavesi n METPA PETAgU TwV YnoiudTtwy. H mépTa
Sev mmpétrel [MOTE va xpnoiyoTtrolgital edv n Beppokpaacia Tou
@oupvou utrepBaivel Toug 600 °C.

172

Usa cuptorului pentru pizza este o usa mobila destinata cuptorului dvs. Cozze pentru utilizare in
exterior. Utilizarea acestei usi in timpul incalzirii poate reduce timpul de preincalzire cu 20-30%.

Usa cuptorului pentru pizza TREBUIE indepartata dupa o preincalzire de 20 de minute. Usa cuptorului
pentru pizza TREBUIE indepértats atunci cand temperatura atinge 650 °C. Daca temperatura scade,
puteti reinstala usaintre sesiunile de coacere a pizzei, insa temperatura cuptorului nu trebuie s&
depaseasca nicigdatd 650 °C. In timpul gatitului, usa trebuie asezata pe cuptorul pentru pizza pe o
suprafata plana. In timpul utilizarii, nu asezati usa pe partea superioard a cuptorului pentru pizza.

Usa este furnizatd impreuna cu cuptorul pentru a reduce timpul
de preincélzire al pietrei pentru pizza. Usa poate fi utilizata
DOAR in faza initiala de preincélzire, pentru maximum 10 minute.
Ulterior, poate fi utilizata pentru perioade scurte de maximum

2 minute de fiecare data pentru a reincalzi piatra intre coaceri.
Usa nu trebuie NICIODATA utilizata daca temperatura cuptorului
depaseste 600 °C.

182-183

Vrata pecnice za pizzu su mobilna vrata za vasu Cozze vanjsku pecnicu za pizzu. Koristenje ovih

vrata tijekom zagrijavanja moze skratiti vrijeme zagrijavanja za 20-30%. Vrata pecnice za pizzu
MORAJU se ukloniti nakon predgrijavanja od 20 minuta. Vrata pec¢nice za pizzu MORAJU se ukloniti
kada temperatura dosegne 650 “C. Ako temperatura padne, mozete ponovno postaviti vrata izmedu
pecenja pizza, ali temperatura pecnice nikada ne smije prelaziti 650 °C. Vrata pec¢nice za pizzu moraju
se postaviti na pe¢nicu na ravnu povrsinu tijekom kuhanja. Nemojte stavljati vrata pe¢nice na vrh
pecnice tijekom kuhanja.

Vrata se isporucuju s pe¢nicom kako bi se smanjilo vrijeme
zagrijavanja kamena za pizzu. Vrata se smiju koristiti SAMO
tijekom pocetne faze zagrijavanja, najvise 10 minuta. Nakon toga,
vrata se mogu koristiti u kratkim razdobljima od najvise 2 minute
odjednom kako bi se kamen ponovno zagrijao izmedu pecenja.
Vrata se NIKADA ne smiju koristiti ako temperatura pe¢nice
prelazi 600 °C.

194

Bparata 3a neiTa 3a nuua e NoABwkHa BpaTa 3a BaluaTa BbHWHa Cozze newy 3a nuua.
M3nonsBaHeTo Ha Ta3u BpaTa no Bpeme Ha 3arpsiBaHe MoXe [a CbKpaTi BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe

¢ 20-30%. BpataTta Ha newyTa 3a nuua TPABBA na 6bae npemaxHata cnef 20 MUHYTH
npeaBapuTenHo 3arpsisaHe. Bpartata Ha newyta 3a nuua TPABBA pa 6bae npemaxHaTta, korato
Temnepatypara gocturde 650 °C. Ako TemneparypaTa cnagHe, MoXeTe OTHOBO [ila MOHTUpaTe
BpaTaTta Mexzy NeYeHeTo Ha Nuuy, HO TemnepaTypaTa Ha neLTa HuKora He Tpsbea Aa
Hapsuwaga 650 °C. BparaTa Ha newyTa 3a nuua Tpsibea fa 6bae noctaBeHa BbpXy NeLiTa 3a nuua
Ha paBHa NOBbPXHOCT N0 BPEMe Ha roTBeHe. He noctassiiTe BpaTaTa Ha neLuta BbpXy ropHaTta
YacT Ha neLyTa 3a nuua rno Bpeme Ha roTBeHe.

Bpatata ce gocTaes ¢ pypHaTa, 3a ia ce Hamanv BpeMeTo
3a NpefBapuTeNHO 3arpsiBaHe Ha kambka 3a nuua. Bpartata
Moxe Aa ce nanonaesa CAMO no Bpeme Ha HavanHaTta ¢asa
Ha npeaBapuTenHo 3arpsiBaHe, 3a Makcumym 10 MUHYTH.
Cnep ToBa MOXe [ja ce U3MonaBa 3a KpaTku Nepuoan ot He
noBeye OT 2 MUHYTU HaBeAHbX, 3a ja Ce 3aTONN OTHOBO
KaMbKbT Mexay neveHusTa. Bpatata HUKOIA He TpsibBa fa
ce W3nonasa, ako Temneparypara Ha (ypHata HajBuLasa

205

Picas krasns durvis ir mobilas durvis jasu Cozze ara picas krasnij. Izmantojot $is durvis sildiSanas
laika, uzkarsesanas laiku var saisinat par 20-30%. Picas krasns durvis OBLIGATI janonem péc 20
mindsu iepriekséjas uzsildisanas. Picas krasns durvis OBLIGATI janonem, kad temperatira sasniedz
650 °C. Ja temperatdra kritas, durvis var uzstadit atkal starp picu cep$anu, bet krasns temperatarai
nekad nevajadzétu parsniegt 650 °C. Picas krasns durvis janovieto uz picas krasns lidzenas virsmas
gatavosanas laika. Nenovietojiet picas krasns durvis uz krasns augspuses gatavosanas laika.

Durvis tiek piegadatas kopa ar krasni, lai samazinatu picas ak-
mens uzsildisanas laiku. Durvis drikst izmantot TIKAl sakotnéjas
uzsildisanas fazes laika, ne ilgak ka 10 mindtes. Péc tam tas drikst
izmantot isos periodos, ne ilgak ka 2 mindtes viena reize, lai at-
kartoti uzsilditu akmeni starp cep$anam. Durvis NEKAD nedrikst
izmantot, ja krasns temperatdra parsniedz 600 °C.

216

Picos krosnies durys yra mobilios durys jasy Cozze lauko picy krosniai. Naudojant Sias duris $ildymo
metu, jkaitimo laikas gali sutrumpéti 20-30 %. Picos krosnies durys PRIVALO bati nuimtos po 20
minugiy jkaitinimo. Picos krosnies durys PRIVALO bati nuimtos, kai temperatara pasiekia 650 °C. Jei
temperatlira sumazéja, duris galima vel uzdéti tarp picy kepimy, bet krosnies temperatira niekada
neturi virsyti 650 °C. Picos krosnies durys turi bati uzdétos ant krosnies lygiu pavirgiumi kepimo metu.
Nekabinkite picos krosnies dury ant krosnies virSaus kepant.

Durys tiekiamos kartu su orkaite, kad sutrumpinty picos akmens
ikaitinimo laika. Durys gali bati naudojamos TIK pradinio jkai-
tinimo metu, ne ilgiau kaip 10 minuciy. Po to jas galima naudoti
trumpais laikotarpiais, ne ilgiau kaip 2 minutes vienu metu, kad
akmuo baty pakartotinai jkaitintas tarp kepimy. Dury NIEKADA
negalima naudoti, jei orkaités temperatra virsija 600 °C.

226

Dvierka na pizza rdru st mobilné dvierka pre vasu vonkajsiu pizza ruru Cozze. Pouzivanim tychto
dvierok pocas nahrievania sa mdze Cas nahrievania skratit o 20-30 %. Dvierka na pizza ruru MUSIA byt
odstranené po 20 minutach predhrievania. Dvierka na pizza ruru MUSIA byt odstranené, ked'teplota
dosiahne 650 °C. Ak teplota klesne, mézZete dvierka znovu nasadit medzi peenim pizz, ale teplota rary
nikdy nesmie prekro¢it 650 °C. Dvierka na pizza ruru musia byt pocas pe¢enia umiestnené na rure na
rovnom povrchu. Nedavajte dvierka na vrch pizza rury pocas pecenia.

Dvierka sa dodavaju spolu s pecou na skratenie ¢asu predhriev-
ania pizza kamena. Dvierka sa mézu pouzivat IBA pocas
pociato¢nej fazy predhrievania, maximalne 10 minut. Nasledne sa
mozu pouzivat v kratkych intervaloch, najviac 2 minaty naraz, na
opéatovné nahriatie kamefia medzi pe¢enim. Dvierka sa NESMU
NIKDY pouzivat, ak teplota pece presiahne 600 °C.
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Vrata za pizza pe¢ so premic¢na vrata za vaso zunanjo pizza pe¢ Cozze. Uporaba teh vrat med
segrevanjem lahko skraj$a Cas segrevanja za 20-30 %. Vrata za pizza pe¢ MORAJO biti odstranjena po
20 minutah predgretja. Vrata za pizza pe¢ MORAJO biti odstranjena, ko temperatura doseze 650 °C.
Ce temperatura pade, lahko vrata znova namestite med peko pic, vendar temperatura peci nikoli ne
sme preseci 650 °C. Vrata za pizza pe¢ morajo biti med peko names$¢ena na pe¢ na ravni povrsini. Med
peko vrat ne polagajte na vrh pizza peci.

Vrata so prilozena pecici za skrajsanje ¢asa predgretja kamna
za pico. Vrata se smejo uporabljati SAMO med zacetno fazo
predgretja, najve¢ 10 minut. Nato se lahko uporabljajo v kratkih
obdobjih, najve¢ 2 minuti naenkrat, za ponovno segrevanje
kamna med peko. Vrata se NIKOLI ne smejo uporabljati, Ce tem-
peratura pecice preseze 600 °C.
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Dvirka pizza trouby jsou prenosna dvifka pro vasi venkovni Cozze pizza troubu. Pouziti téchto dvirek
béhem zahrivani mize zkratit dobu predehrevu o 20-30 %. Dvirka pizza trouby MUSI byt odstranéna
po 20 minutach predehfivani. Dvifka pizza trouby MUSI byt odstranéna, kdyz teplota dosahne 650 °C.
Pokud teplota klesne, mizete dvifka trouby znovu nasadit mezi pecenim pizz, ale teplota trouby nikdy
nesmi piesahnout 650 °C. Dvifka pizza trouby musi byt béhem vafeni poloZena na troubu na rovnou
plochu. Béhem vareni nepokladejte dvifka pizza trouby na horni ¢ast trouby.

Dvirka jsou dodavana s peci, aby zkréatila dobu predehrevu pizza
kamene. Dvirka Ize pouzivat POUZE béhem pocatecni faze
predehrevu, maximalné 10 minut. Poté je Ize pouzivat v kratkych
intervalech, nejdéle 2 minuty najednou, k opétovnému nahrati
kamene mezi pec¢enim. Dvirka se NIKDY nesmi pouzivat, pokud
teplota pece prekro¢i 600 °C.
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A pizza siit6 ajtaja egy mobil ajto a kiiltéri Cozze pizza siitéhdz. Az ajté hasznalata a felf(itésiidot
20-30%-kal lerdviditheti. A pizza siit6 ajtajat 20 perc elémelegités utan el KELL tavolitani. A pizza siité
ajtajat el KELL tavolitani, ha a hémérséklet eléri a 650 °C-ot. Ha a h6mérséklet lecsékken, az ajto a
pizzak siitése kozben ismét visszahelyezhetd, de a siit6 hdmérséklete soha nem haladhatja meg a

650 °C-ot. A pizza siité ajtajat a sit6 sik felliletére kell helyezni stités kdzben. Ne helyezze az ajtot a
sUt6 tetejére sités kozben.

Az ajto a sttével egylitt kerll szallitasra a pizzako elémeleqgité-
siidejének csokkentése érdekében. Az ajtd CSAK a kezdeti
elémelegitési fazis alatt hasznalhato, legfeljebb 10 percig. Ezt
kovetden révid, legfeljebb 2 perces idészakokban hasznalhato a
pizzako Ujramelegitésére a sitések kozott. Az ajtét SOHA nem sz-
abad hasznalni, ha a siité hémérséklete meghaladja a 600 °C-ot.
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Pizza firini kapad, dis mekéanda kullanilan Cozze pizza firininiz igin tasinabilir bir kapaktir. Bu pizza firini
kapaginiisitma sirasinda kullanmak, 1sitma stiresini %20-30 oraninda kisaltabilir. Pizza firini kapad,
én1sitma 20 dakika sonra MUTLAKA gikariimalidir. Pizza firini kapagi, sicaklik 650 °C'ye ulastiginda
MUTLAKA ¢ikariimalidir. Sicaklik diserse, pizzalari pisirirken kapadi tekrar takabilirsiniz, ancak firin
sicakligi asla 650 °C'yi gegmemelidir. Pizza firini kapagi, pisirme sirasinda pizza firminin diiz ylizeyine
yerlestirilmelidir. Pisirme sirasinda pizza firini kapagini firinin Gstiine koymayin.

Kapak, pizza tasinin 6n isitma siresini azaltmaya yardimci olmak
icin firnla birlikte verilir. Kapak YALNIZCA ilk 6n 1sitma asamasin-
da, en fazla 10 dakika boyunca kullanilabilir. Bundan sonra kapak,
pizzalar arasinda tas! yeniden isitmak igin her seferinde en fazla 2
dakikalik kisa stirelerle kullanilabilir. Firin sicakligi 600 °C'yi asarsa
kapak ASLA kullaniimamalidir.
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