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GAS PIZZA OVEN

EN - User Manual

WARNING! FOR YOUR SAFETY USE OUTDOORS ONLY.

Read this instruction carefully and ensure that your pizza oven is properly installed,
assembled, maintained and serviced in accordance to these instructions. Failure to follow
these instructions may result in serious bodily injury and/or property damage.

If you have any questions concerning the assembly or operation of this pizza oven, please

consult your dealer, your gas supplier, the manufacturer or agent.

Notes to the user:
USE OUTDOORS ONLY.
READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT, KEEP YOUNG CHILDREN

AWAY.

WARNING: DO NOT TOUCH THE SURFACES OF THE PIZZA OVEN WHILE IN USE,

AS IT BECOMES VERY HOT.
DO NOT MOVE THE APPLIANCE DURING USE.
RETAIN FOR FUTURE REFERENCE.

TECHNICAL INFORMATION

Model No. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin No.
Appliance Name Gas Pizza Oven C €| 25310P-0142
Injector
R . Pressures Size(mm)/
Country of Destination Categories Type of Gas (mbar) Injector Heat Input (Hs)
Marking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR,PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) Eﬂgagﬁ(jg% 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR P
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butane(G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propane(G31)/ 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) th pant .
IT, HU, LV eir mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com




Notes to the user:

Read the following instruction carefully and be sure your pizza oven is properly installed,
assembled and cared for. Failure to follow these instructions may result in serious bodily
injury and/or property damage.

If you have any questions concerning assembly or operation, consult your dealer or LPG
Company. The appliance and cylinder must be placed on level surface and must not be
used whilst alight.

Changing the gas cylinder shall be carried out away from any source of ignition.
Recommend to use the protective gloves when handling particularly hot components.
The parts sealed by the manufacturer or his agent shall not be manipulated by the user.

Note for consumer: Retain for future Reference.



USE AND CHARACTERISTICS

The pizza oven is safe and easy to use. The specified gases for use are butane at 28 to 30
mbar, propane at 37 mbar, butane/propane mixtures at 30 mbar, butane/propane mixtures
at 37 mbar and butane/propane mixtures at 50 mbar. Please ensure you only use your pizza
oven at the correct pressure the appliance is designed for.

Adequate ventilation is vital for combustion and efficiency performance of the pizza oven.
This will ensure the safety of the user and other people in the vicinity of the area where the
appliance is being used. Never use the appliance in any enclosed covered area.

Recommend to pre-heat the Pizza stone before cook pizza.

DO NOT use the stone over an open flame.

Avoid extreme temperature change to the stone. DO NOT place frozen foods on a hot stone.
The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

The stone is very hot during use and stays hot for a long time after use.

DO NOT cool the stone with water when the stone is hot. After cleaning the stone with water,
please dry the stone before use.

Children should not be left alone or unattended in an area where the oven is being used. Do
not allow children to sit, stand or play around the oven at any time.

Never let clothing or other flammables come in contact with or too close to any burner or hot
surface until it has cooled. The fabric could ignite, causing serious personal injury.

For personal safety, wear proper apparel. Loose fittings garments or sleeves should never
be worn while using the oven. Some synthetic fabrics are highly flammable and should not
be worn while cooking.

Do not heat unopened food containers as a build-up of pressure may cause the containers
to burst. When lighting the burner, always pay close attention to what you are doing.

Do not use the oven to cook extremely fatty meats or other products which increase flare-up.

The temperature under the oven is high. Do not place the oven on a table with flammable
table clothes, plastic or any other inflammable materials.

WARNING: When using the oven, do not touch the outer shell, stone baking board or
immediate surroundings as these areas become extremely hot and could cause burns.

When the wind speed is above 3m/s, don’t use pizza oven facing to the wind.
The appliance is designed for use outdoors only.

Do not modify the appliance.

Do not move the appliance while in use.

This appliance is not intended to be installed in or on a boat. This appliance is not intended
to be installed in or on a recreational vehicle.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

Any modification to the appliance may be dangerous and may cause injury or property
damage.

Any unauthorised modification of the appliance will invalidate the guarantee on this
appliance.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.
The appliance must not have any overhead obstruction. E.g. trees, shrubs, lean to roofs.
The appliance must be installed with a clearance of 1M around the appliance.
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The pizza oven must not be used near combustible materials. (Petroleum-based products,
thinners or other substances that are classified as flammable.)

The use of this appliance in enclosed areas can be dangerous and is PROHIBITED.

The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza
oven door during heating can shorten the heating time by 20- 30%.

The pizza oven door MUST be removed after preheat for 20 minutes.

The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 650 °C. If the
temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but
the oven temperature must never exceed 650 °C.

The pizza oven door must be placed on the pizza oven with level surface during cooking.
Do not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.

INSERTING AND REPLACING THE BATTERY

To insert or replace the battery in your Cozze pizza oven, turn the ignition button
anticlockwise until it can be removed.

Insert or replace the 1.5 V AA battery and screw the ignition button back in place.
Make sure that the battery terminals are fitted the right way round.

INSTRUCTIONS FOR USE

Follow these instructions carefully to avoid seriously damaging your pizza oven and causing
injury to yourself and to property.

1. Assemble the pizza oven by following the assembly instructions carefully.
2. Connect the gas hose to the pizza oven. Connect the regulator to the hose.

3. Connect the regulator to the cylinder valve following the regulator instructions supplied
with the regulator.

4. Turn all of the control knobs to the ‘OFF’ position before turning on the gas supply to
the appliance.

5. Operate the regulator in accordance with the instructions supplied with the regulator.



LED-LIGHT

STEP 1: Put 4pcs batteries into the batteries box, then fix the batteries box on the right
position.

STEP 2: After installed the batteries, make sure the control knob at “off” position, press the
starter to switch on the LED light, LED light show white colour, turn the control knob anti-
clockwise, the LED light will change to red colour. Remember to press the starter again to
switch off the LED light after use.



ROTARY MOTOR

STEP 1: Place the pizza stone on the rotating support.

STEP 2: Ensure that the battery box is inserted into the batteries. Press the starter to switch
on the rotaty motor, and the pizza stone will start to rotate.



LIGHTING YOUR PIZZA OVEN

1. Connect the gas cylinder to the pizza oven following the instructions supplied with the
regulator.

2. Turn the control knob to the ‘OFF’ position.

3.  Turn ‘ON’ the gas supply at the cylinder or regulator switch following the regulator
connection and operating instructions. Check the cylinder to regulator connection and
hose to pizza oven hose inlet connection for leakage using soapy water. Any leakage
will show as bubbles in the area of the leak. If leak is found, do not use the pizza oven.
Consult your gas or pizza oven supplier for advice.

4. To light the burner, push down the control knob and keep pressing whilst turning
anticlockwise to the “Full rate” position and press the ignition button. This will light the
burner. Check that the burner is alight. If the burner has not lit, repeat this process.

5. If the burner has not lit after two attempts, turn ‘OFF’ the gas tap and wait 5 minutes
before retrying the ignition sequence.

6. When the burner has lit, the burner rate can be adjusted by push down and turn the
knob anti-clockwise to any position between the full and low rate position.

7. After the oven is heated for use, the temperature should be turned down during baking.
The oven emits a lot of heat, and the temperature must therefore be adjusted to the
correct baking temperature.

8. To turn ‘OFF’ the pizza oven, turn the cylinder valve handle or regulator switch to
the ‘OFF’ position by following the regulator instructions. Once the burners have
extinguished turn all the control knobs to the ‘OFF’ position.

Warning: If the burner fails to ignite, turn the control knob off (clockwise) and also turn the
cylinder valve off. Wait five minutes before attempting to relight with ignition sequence. Or
change the AA batteries.

After use, close the gas supply by either turning ‘OFF’ the switch on the regulator or turning
‘OFF’ the cylinder valve.

In the event of light back whilst the appliance is in use. Turn the control, cylinder valve

and regulator switch to the ‘OFF’ position. Wait 5 minutes before attempting to relight the
appliance. If the problem persists after relighting, consult your gas dealer, or the store where
you purchased the pizza oven, or a qualified gas engineer for assistance or repair. Never try
to rectify the problem yourself as this could result in serious injury and/or property damage.

Clean the appliance of excess fat, before storage, with a damp cloth using a mild detergent
solution as the cleaning agent.
Store the appliance in a clean dry environment.

Do not store your gas cylinder indoors. Store in a well ventilated area away from direct
sunlight.

CONNECTING THE GAS CYLINDER TO THE APPLIANCE

This appliance is only suitable for use with low-pressure butane or propane gas and fitted
with the appropriate low-pressure regulator via a flexible hose. The hose should be secured
to the regulator and the appliance with hose clips/nuts. This pizza oven is set to operate

a 28-30mbar regulator with butane gas, and a 37mbar regulator with propane gas, and a
regulator with butane/propane mixture at 28-30mbar. Use a suitable regulator certified to
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BSEN 16129: 2013. Please consult your LPG dealer for information regarding a suitable
regulator for the gas cylinder.

Carry out a leakage test using soapy water before using the pizza oven.

TO CHECK FOR LEAKS

Make 2-3 fluid ounces of leak detecting solution by mixing one part washing up liquid with
3 parts water.

Ensure the control valve is “OFF”.

Connect the regulator to the cylinder and ON/OFF valve to the burner, ensure the
connections are secure then turn ON the gas.

Brush the soapy solution on to the hose and all joints. If bubbles appear you have a leak,
which must be rectified before use.

Retest after fixing the fault. Turn OFF the gas at the cylinder after testing.

If detected leakage can not be rectified, do not attempt to cure leakage but consult your gas
dealer.

In the event of gas leakage, turn off the gas supply.

REGULATOR AND HOSE

Use only regulators and hose approved for LPG at the above pressures (See technical
information). The life expectancy of the regulator is estimated as 10 years. Itis
recommended that the regulator is changed within 10 years of the date of manufacture.

The use of the wrong regulator or hose is unsafe; always check that you have the correct
items before operating the appliance.

The hose used must conform to the relevant standard for the country of use. The length of
the hose must be 1.5 meters (maximum). Worn or damaged hose must be replaced.

Ensure that the hose is not obstructed, kinked, or in contact with any part of the pizza oven
other than at its connection.

The hose should comply with the standard EN16436.
The hose should not be twisted or kinked when attached to the gas cylinder.

Flexible metal or rubber pipe, used to connect the appliance with the LPG cylinder must be
changed within the prescribed intervals and according to the National Rules in force.

No part of the hose should touch any part of the appliance.

The pizza oven can be used with a gas hose with a 74" thread or a gas hose with a nipple
and hose clamp.

Make sure that the thread and/or clamp are securely tightened and that the connections
don'’t leak!

When fitting a gas hose to the hose connection using a hose clamp, it is recommended to
place the hose in hot water, and to apply a little washing-up liquid to the inside of the hose,
which will make it easier to fit the hose to the hose connection.



STORAGE OF THE APPLIANCE

Storage of an appliance indoors is only permissible if the cylinder is disconnected and
removed from the appliance. When the appliance is not to be used for a period of time it
should be stored in its original packaging in a dry dust free environment.

GAS CYLINDER

The appliance can be used with any gas cylinder of weights between 4.5
KGS and 15 KGS butane, 3.9 KGS to 13 KGS propane. The gas cylinder
should not be dropped or handled roughly! If the appliance is not in use,
the cylinder must be disconnected. Replace the protective cap on the
cylinder after disconnecting the cylinder from the appliance.

Cylinders must be stored outdoors in an upright position and out of the
reach of children. The cylinder must never be stored where temperatures
can reach over 50°C.

Do not store the cylinder near flames, pilot lights or other sources of
ignition. DO NOT SMOKE.

CLEANING AND CARE

CAUTION: All cleaning and maintenance should be carried out when the pizza oven is cool
and with the fuel supply turned OFF at the gas cylinder.

Recommend to clean and maintenance the appliance at least once a month.

CLEANING

“Burning off” the pizza oven after every use (for approx 15 minutes) will keep excessive food
residue to a minimum.

OUTSIDE SURFACE

Use mild detergent or baking soda and hot water solution. Non-abrasive scouring powder
can be used on stubborn stains, then rinse with water.

PLASTIC SURFACES

Wash with a soft cloth and hot soapy water solution. Rinse with water. Do not use abrasive
cleaners, degreasers or a concentrated barbecue cleaner on plastic parts.

PIZZA STONE

Use a mild soapy water solution. Non-abrasive scouring powder can be used on stubborn
stains, then rinse with water.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PIZZA OVEN

For best results, you need a good dough and a very hot pizza oven,
preferably about 400 °C.

In short, the pizza oven must be VERY hot, because it is the high temperature that makes
the pizza crisp and airy.

Light the pizza oven in plenty of time before baking your pizza.
What to do:
Make sure that the pizza oven and the pizza stone are correctly positioned. Connect a gas

bottle to the pizza oven and start the oven at the highest temperature. Your Cozze pizza
oven has three burners in total, two in the sides and one at the back of the oven.

Check that all three are lit.
The thermometer indicates the temperature in the oven and is for guidance only.

The stone will always take longer to heat up than the oven itself and will only be hot enough
after a minimum of 20 minutes of heating.

A Cozze infrared thermometer can be used to determine the exact temperature of the stone.
Be aware that heating time can be affected by the wind and temperature outside.

Allow the pizza oven to heat up for about 20 minutes. It will then be ready to bake the most
delicious pizzas.

When your pizza is ready to be baked, gently push it into the oven on the pizza stone using
a pizza paddle. Turn the heat down to medium so that the top of your pizza does not burn.

Until your pizza is crisp and the cheese has melted.
Gently remove the pizza from the oven and place it on a cutting board.

Leave your steaming hot pizza to cool slightly before cutting it and sharing it with your loved
ones.

Turn the pizza oven up to the highest temperature and leave it a few minutes before baking
your next pizza.

Enjoy your pizza oven and bon appétit!
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WARRANTY

Cozze’s warranty includes the following:

2-year warranty

+  Gas burners.

. Flame retarders, protect burners.

. Barbecue racks

The above warranty is subject to the following conditions:

*  The Cozze product is used according to the instructions in the user manual.
. It is properly assembled in accordance with the instructions.

. It is maintained and frequently cleaned.

. It is stored covered with a cover when the oven is not in use.

*  Cozze winter storage: All wooden parts and accessories for Cozze products must be
stored indoors during the winter.

*  The Cozze product must be connected to the correct type of gas.
. It must be placed on a level, secure surface.
. Non-original Cozze parts must not be installed on the Cozze product.

. The Cozze product must not be stored as a permanent component close to the sea or
swimming pools or spas containing chlorine.

Cleaning:
Cozze products have a long life provided the oven is cleaned after use.

*  The burner unit in all Cozze ovens is stainless steel and can be cleaned using oven
cleaner if necessary.

*  Theinterior and exterior of the Cozze product must be cleaned thoroughly after use.

*  The inside of the oven and the pizza stone must be cleaned after use using a
sponge and hot water and washing-up liquid. Make sure to remove excess water and
detergents after cleaning.

. Barbecue racks must be cleaned in the same way with hot water and washing-up liquid
or oven cleaner. (Do not use a steel brush on the rack)

*  The stainless steel parts can be lubricated using Caramba® multispray and a cotton
cloth.
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GAS PIZZAOFEN

DE - Gebrauchsanweisung

WARNUNG! ZU IHRER SICHERHEIT NUR IM FREIEN VERWENDEN.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass lhr Pizzaofen
ordnungsgemal installiert, montiert, gewartet und geman diesen Anweisungen instand
gehalten wird. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen kann zu schweren Verletzungen und/
oder Sachschaden fuhren.

Wenn Sie Fragen zur Montage oder zum Betrieb dieses Pizzaofens haben, wenden Sie sich
bitte an lhren Handler, Ihren Gasanbieter, den Hersteller oder einen Vertreter.

Hinweise fiir den Benutzer:
NUR IM FREIEN VERWENDEN.
LESEN SIE DIE ANLEITUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATES.

WARNUNG: ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS WERDEN, HALTEN SIE
KINDER VON DEM GERAT FERN.

WARNUNG: BERUHREN SIE NICHT DIE OBERFLACHEN DES PIZZAOFENS WAHREND
DES BETRIEBS, DA DIESE SEHR HEISS WERDEN.

BEWEGEN SIE DAS GERAT NICHT WAHREND DES BETRIEBS.
ZUR ZUKUNFTIGEN REFERENZ AUFBEWAHREN.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

Modell-Nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin-Nr.
Geratename Gas Pizzaofen C E 2531DP-0142
InjektorgréBe u .
Bestimmungslénder Kategorien Gasart Drucke (mm)/ Injektor- Warmeleistung
(mbar) ) (Hs)
kennzeichnung
BE, FR,IT, LU, IE, GB, -
GR, PT, ES, CY, CZ, '335%3) Et‘;agﬁég% 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR P
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan(G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propan(G31)/
SI.BG,IS,NO, HR. RO, | P(28-30) pan(G3) 30 142
IT, HU, LV Gemische

Hergestellt von: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danemark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Hinweise fiir den Benutzer:

Lesen Sie die folgende Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass |hr Pizzaofen
ordnungsgemal installiert, montiert und gepflegt wird. Die Nichteinhaltung dieser
Anweisungen kann zu schweren Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren.

Wenn Sie Fragen zur Montage oder zum Betrieb haben, wenden Sie sich an lhren Handler
oder |hr LPG-Unternehmen. Das Geréat und die Gasflasche miissen auf einer ebenen Flache
aufgestellt werden und dirfen nicht verwendet werden, wahrend sie in Betrieb sind.

Das Wechseln der Gasflasche muss fern von jeder Ziindquelle durchgefiihrt werden.

Es wird empfohlen, Schutzhandschuhe zu verwenden, wenn besonders heilte
Komponenten gehandhabt werden.

Die vom Hersteller oder dessen Vertreter versiegelten Teile diirfen vom Benutzer nicht
manipuliert werden.

Hinweis fiir den Verbraucher: Zur zukinftigen Referenz aufbewahren.
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VERWENDUNG UND EIGENSCHAFTEN

Der Pizzaofen ist sicher und einfach zu bedienen. Die angegebenen Gase fur die Verwendung
sind Butan bei 28 bis 30 mbar, Propan bei 37 mbar, Butan/Propan-Gemische bei 30 mbair,
Butan/Propan-Gemische bei 37 mbar und Butan/Propan-Gemische bei 50 mbar. Stellen Sie
sicher, dass Sie lhren Pizzaofen nur mit dem richtigen Druck betreiben, fir den das Gerat
ausgelegt ist.

Eine ausreichende Beliftung ist fur die Verbrennung und Effizienz des Pizzaofens von
entscheidender Bedeutung. Dies gewahrleistet die Sicherheit des Benutzers und anderer
Personen in der Nahe des Gebrauchsbereichs. Verwenden Sie das Gerat niemals in einem
geschlossenen, Uberdachten Bereich.

Es wird empfohlen, den Pizzastein vor dem Backen vorzuheizen.
VERWENDEN SIE DEN STEIN NICHT UBER OFFENEM FEUER.

Vermeiden Sie extreme Temperaturdnderungen am Stein. Legen Sie keine gefrorenen
Lebensmittel auf einen heilRen Stein.

Der Stein ist zerbrechlich und kann bei Stéf3en oder Stiirzen brechen.
Der Stein ist wahrend des Gebrauchs sehr heif3 und bleibt auch nach dem Gebrauch lange heil.

KUHLEN SIE DEN STEIN NICHT MIT WASSER, WENN ER HEISS IST. Nach der Reinigung
des Steins mit Wasser, trocknen Sie ihn bitte vor der Verwendung.

Kinder sollten niemals unbeaufsichtigt in der Nahe des Ofens sein. Lassen Sie Kinder zu keiner
Zeit um den Ofen sitzen, stehen oder spielen.

Lassen Sie niemals Kleidung oder andere brennbare Gegenstande in Kontakt mit oder zu nahe
an den Brenner oder eine heif’e Oberflache kommen, bis diese abgekuhlt ist. Der Stoff konnte
sich entziinden und schwere Verletzungen verursachen.

Tragen Sie zum persdnlichen Schutz geeignete Kleidung. Lockere Kleidungsstiicke oder Armel
sollten wahrend der Verwendung des Ofens nicht getragen werden. Einige synthetische Stoffe
sind hochentziindlich und sollten beim Kochen nicht getragen werden.

Erhitzen Sie keine verschlossenen Lebensmittelbehalter, da ein Druckanstieg dazu fiihren kann,
dass die Behalter platzen. Achten Sie beim Anziinden des Brenners stets darauf, was Sie tun.

Verwenden Sie den Ofen nicht zum Kochen von besonders fetthaltigen Fleischsorten oder
anderen Produkten, die zu verstarktem Aufflammen fihren.

Die Temperatur unter dem Ofen ist hoch. Stellen Sie den Ofen nicht auf einen Tisch mit
brennbaren Tischdecken, Plastik oder anderen entziindlichen Materialien.

WARNUNG: Beriihren Sie beim Gebrauch des Ofens weder die duRere Hiille, das
Steinbackbrett noch die unmittelbare Umgebung, da diese Bereiche extrem heil werden und
Verbrennungen verursachen kénnen.

Bei einer Windgeschwindigkeit von mehr als 3 m/s richten Sie den Pizzaofen nicht gegen den
Wind.

Das Gerét ist nur fiir den Einsatz im Freien vorgesehen.
Verandern Sie das Gerat nicht.
Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Gebrauchs.

Dieses Geréat ist nicht fiir den Einbau in oder auf einem Boot vorgesehen. Ebenso ist es nicht flr
die Installation in oder auf einem Freizeitfahrzeug gedacht.

Drehen Sie nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche ab.
Jegliche Modifikation des Gerates kann gefahrlich sein und zu Verletzungen oder Sachschaden
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flhren.

Jede nicht autorisierte Veranderung des Gerats macht die Garantie ungiiltig.

Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Materialien ferngehalten werden.
Das Gerat darf keine Uberkopfbehinderungen haben, z. B. Baume, Stréucher, Dacher.

Das Gerat muss mit einem Abstand von 1 m um das Gerat herum installiert werden.Der
Pizzaofen darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien verwendet werden.
(Petrolbasierte Produkte, Verdiinner oder andere Stoffe, die als entflammbar eingestuft
werden.)

Die Verwendung dieses Gerats in geschlossenen Bereichen kann gefahrlich sein und ist
VERBOTEN.

Die Pizzaofentir ist eine mobile Tur fiir Ihren Cozze Pizzaofen im Freien. Die Verwendung
dieser Pizzaofentiir wahrend des Aufheizens kann die Aufheizzeit um 20-30% verkiirzen.
Die Tur des Pizzaofens MUSS nach 20 Minuten Vorheizen entfernt werden.

Die Pizzaofentir MUSS entfernt werden, wenn die Temperatur 650 °C erreicht. Wenn die
Temperatur sinkt, kdnnen Sie die Pizzaofentilr zwischen dem Pizzabacken wieder einbauen,
aber die Ofentemperatur darf 650 °C nicht Gberschreiten.

Die Pizzaofentlir muss wahrend des Backens mit einer ebenen Oberflaiche am Pizzaofen
angebracht sein. Platzieren Sie die Pizzaofentir wahrend des Backens nicht auf dem
Pizzaofen.

EINSETZEN UND AUSTAUSCHEN DER BATTERIE

Um die Batterie in Inrem Cozze Pizzaofen einzusetzen oder auszutauschen, drehen Sie den
Zuandknopf gegen den Uhrzeigersinn, bis er entfernt werden kann.

Setzen Sie eine 1,5 V AA-Batterie ein oder tauschen Sie diese aus und schrauben Sie den
Zuandknopf wieder an.

Achten Sie darauf, dass die Batteriepole richtig herum eingesetzt sind.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um schwere Schaden an Ihrem Pizzaofen sowie
Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

1. Bauen Sie den Pizzaofen gemaf den Montageanweisungen sorgfaltig zusammen.

2. Schlielen Sie den Gasschlauch an den Pizzaofen an. Verbinden Sie den Regler mit
dem Schlauch.

3. SchlieRen Sie den Regler an das Zylinderventil an, indem Sie die mit dem Regler
gelieferten Anweisungen befolgen.

4. Stellen Sie sicher, dass alle Bedienknopfe auf die Position “AUS” gedreht sind, bevor
Sie die Gaszufuhr zum Gerat einschalten.

5. Bedienen Sie den Regler gemal den Anweisungen, die mit dem Regler geliefert

wurden.
18



LED-LICHT

SCHRITT 1: Legen Sie 4 Batterien in den Batteriekasten ein und befestigen Sie den
Batteriekasten an der richtigen Position.

SCHRITT 2: Stellen Sie nach dem Einlegen der Batterien sicher, dass sich der Bedienknopf
in der Position ,OFF* befindet, driicken Sie den Starter, um das LED-Licht einzuschalten,
das LED-Licht zeigt weilRe Farbe, drehen Sie den Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn,
das LED-Licht wechselt zu rot. Denken Sie daran, den Starter erneut zu driicken, um das
LED-Licht nach Gebrauch auszuschalten.
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DREHMOTOR

SCHRITT 1: Legen Sie den Pizzastein auf die rotierende Unterlage.

SCHRITT 2: Stellen Sie sicher, dass der Batteriekasten in die Batterien eingesetzt ist.
Driicken Sie den Starter, um den Drehmotor einzuschalten, und der Pizzastein beginnt sich
zu drehen.
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ANZUNDEN IHRES PIZZAOFENS
1

. SchlieRen Sie die Gasflasche gemaR den Anweisungen des Reglers an den Pizzaofen an.
2. Drehen Sie den Bedienknopf auf die Position “AUS”.

3. Schalten Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche oder am Reglerschalter gemal den
Anschluss- und Betriebsanweisungen des Reglers ein. Uberpriifen Sie die Verbindung
von der Gasflasche zum Regler und den Schlauchanschluss am Pizzaofeneinlass
auf Undichtigkeiten mit Seifenwasser. Jede Undichtigkeit zeigt sich durch Blasen im
Bereich des Lecks. Wenn ein Leck gefunden wird, verwenden Sie den Pizzaofen nicht.
Wenden Sie sich an Ihren Gas- oder Pizzaofenanbieter.

4. Um den Brenner zu entziinden, driicken Sie den Bedienknopf nach unten und halten
ihn gedriickt, wahrend Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position “Volle Leistung”
drehen und den Ziindknopf driicken. Dies wird den Brenner entziinden. Uberpriifen
Sie, ob der Brenner brennt. Wenn der Brenner nicht gezlindet hat, wiederholen Sie den
Vorgang.

5.  Wenn der Brenner nach zwei Versuchen nicht ziindet, drehen Sie den Gashahn auf
“AUS” und warten Sie 5 Minuten, bevor Sie den Ziindvorgang erneut versuchen.

6. Wenn der Brenner geziindet hat, kann die Brennerleistung eingestellt werden, indem
Sie den Knopf nach unten driicken und ihn gegen den Uhrzeigersinn auf eine Position
zwischen “Volle Leistung” und “Niedrige Leistung” drehen.

7. Nachdem der Ofen aufgeheizt ist, sollte die Temperatur wahrend des Backens
heruntergeregelt werden. Der Ofen gibt viel Warme ab, und die Temperatur muss daher
auf die richtige Backtemperatur eingestellt werden.

8. Um den Pizzaofen auszuschalten, drehen Sie den Gasflaschenventilgriff oder den
Reglerschalter gemaf den Regleranweisungen auf “AUS”. Sobald die Brenner
erloschen sind, drehen Sie alle Bedienkndpfe auf die Position “AUS”.

Warnung: Wenn der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf (im Uhrzeigersinn)
auf “AUS” und schalten Sie auch das Flaschenventil aus. Warten Sie fiinf Minuten,

bevor Sie erneut versuchen, mit dem Zindvorgang zu starten. Oder wechseln Sie die
AA-Batterien. Nach dem Gebrauch schlielen Sie die Gaszufuhr, indem Sie entweder

den Schalter am Regler auf “AUS” stellen oder das Flaschenventil abdrehen. Im Falle
einer Flammenriickziindung wahrend des Gebrauchs schalten Sie den Bedienknopf,

das Flaschenventil und den Reglerschalter auf “AUS”. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie
versuchen, das Gerat erneut zu ziinden. Wenn das Problem nach dem erneuten Ziinden
weiterhin besteht, wenden Sie sich an lhren Gaslieferanten, das Geschéft, in dem Sie den
Pizzaofen gekauft haben, oder an einen qualifizierten Gasingenieur zur Unterstlitzung oder
Reparatur. Versuchen Sie niemals, das Problem selbst zu beheben, da dies zu schweren
Verletzungen und/oder Sachschaden fuhren kann. Reinigen Sie das Gerat vor der Lagerung
von Uberschissigem Fett mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel.
Lagern Sie das Gerét in einer sauberen, trockenen Umgebung. Lagern Sie lhre Gasflasche
nicht in Innenraumen. Lagern Sie sie in einem gut bellfteten Bereich, fernab von direkter
Sonneneinstrahlung.

ANSCHLUSS DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch mit Niederdruck-Butan- oder Propangas geeignet und
muss mit dem entsprechenden Niederdruckregler Uiber einen flexiblen Schlauch verbunden
werden. Der Schlauch sollte mit Schlauchschellen/Muttern sowohl am Regler als auch am
Gerat befestigt werden. Dieser Pizzaofen ist fiir den Betrieb mit einem 28-30 mbar Regler
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bei Butangas und einem 37 mbar Regler bei Propangas sowie einem Regler fiir Butan/
Propan-Gemische bei 28-30 mbar ausgelegt. Verwenden Sie einen geeigneten Regler,
der gemall BSEN 16129: 2013 zertifiziert ist. Wenden Sie sich an lhren LPG-Handler, um
Informationen zu einem geeigneten Regler flr die Gasflasche zu erhalten.

Fihren Sie vor der Verwendung des Pizzaofens eine Dichtigkeitspriifung mit Seifenwasser
durch.

UBERPRUFUNG AUF UNDICHTIGKEITEN

Mischen Sie 2-3 Unzen Leckerkennungsldsung, indem Sie einen Teil Spllmittel mit drei
Teilen Wasser mischen.

Stellen Sie sicher, dass das Steuerungsventil auf “AUS” steht.

SchlieRen Sie den Regler an die Gasflasche und das EIN/AUS-Ventil an den Brenner an,
stellen Sie sicher, dass die Verbindungen sicher sind, und schalten Sie dann das Gas ein.

Tragen Sie die Seifenlésung auf den Schlauch und alle Verbindungen auf. Wenn Blasen
erscheinen, haben Sie ein Leck, das vor der Verwendung behoben werden muss.

Uberpriifen Sie nach Behebung des Fehlers erneut auf Dichtheit. Schalten Sie das Gas an
der Gasflasche nach der Prufung ab.

Wenn das entdeckte Leck nicht behoben werden kann, versuchen Sie nicht, es selbst zu
reparieren, sondern wenden Sie sich an lhren Gashandler.

Im Falle eines Gaslecks schalten Sie die Gaszufuhr sofort ab.

REGLER UND SCHLAUCH

Verwenden Sie nur Regler und Schlduche, die fiir LPG bei den oben genannten Driicken
zugelassen sind (siehe technische Informationen). Die Lebensdauer des Reglers wird auf
etwa 10 Jahre geschatzt. Es wird empfohlen, den Regler innerhalb von 10 Jahren nach dem
Herstellungsdatum auszutauschen.

Die Verwendung des falschen Reglers oder Schlauchs ist unsicher; stellen Sie daher immer
sicher, dass Sie die richtigen Teile haben, bevor Sie das Gerat bedienen.

Der verwendete Schlauch muss den relevanten Standards des Nutzungslandes
entsprechen. Die Schlauchlange darf maximal 1,5 Meter betragen. Abgenutzte oder
beschadigte Schlauche missen ersetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht blockiert, geknickt oder mit einem anderen Teil
des Pizzaofens auller an den Anschlissen in Kontakt ist.

Der Schlauch sollte der Norm EN16436 entsprechen.

Der Schlauch darf nicht verdreht oder geknickt sein, wenn er an die Gasflasche
angeschlossen ist.

Flexible Metall- oder Gummischlduche, die das Gerat mit der LPG-Flasche verbinden,
mussen innerhalb der vorgeschriebenen Intervalle und gemaf den geltenden nationalen
Vorschriften ausgetauscht werden.

Kein Teil des Schlauches darf mit einem Teil des Gerétes in Berlihrung kommen.

Der Pizzaofen kann mit einem Gasschlauch mit einem %4”-Gewinde oder einem
Gasschlauch mit Nippel und Schlauchschelle verwendet werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gewinde und/oder die Schelle fest angezogen sind und dass



keine Verbindungen undicht sind!

Wenn Sie einen Gasschlauch mit einer Schlauchschelle an den Schlauchanschluss
montieren, wird empfohlen, den Schlauch in heiRes Wasser zu legen und etwas Spulmittel
auf die Innenseite des Schlauchs aufzutragen, um das Aufsetzen des Schlauchs auf den
Anschluss zu erleichtern.

AUFBEWAHRUNG DES GERATS

Die Lagerung des Gerats in Innenraumen ist nur zulassig, wenn die Gasflasche vom Gerat
getrennt und entfernt wurde. Wenn das Gerat fir langere Zeit nicht verwendet wird, sollte es
in seiner Originalverpackung in einer trockenen, staubfreien Umgebung gelagert werden.

GASFLASCHE

Das Gerat kann mit Gasflaschen verwendet werden, die zwischen 4,5 kg und 15 kg Butan
oder zwischen 3,9 kg und 13 kg Propan wiegen. Die Gasflasche darf nicht

fallen gelassen oder unsachgemaf gehandhabt werden! Wenn das Gerat

nicht in Gebrauch ist, muss die Gasflasche getrennt werden. Setzen Sie

die Schutzkappe wieder auf die Flasche, nachdem Sie sie vom Gerat

getrennt haben.

Gasflaschen mussen im Freien, aufrecht und auRerhalb der Reichweite
von Kindern gelagert werden. Die Gasflasche darf niemals an einem Ort
gelagert werden, an dem die Temperaturen iber 50 °C steigen kénnen.

Lagern Sie die Gasflasche nicht in der Nahe von Flammen, Ziindflammen
oder anderen Zindquellen. NICHT RAUCHEN.

REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT: Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten durchgefiihrt werden, wenn der
Pizzaofen abgekuihlt ist und die Brennstoffzufuhr an der Gasflasche abgeschaltet ist.

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Monat zu reinigen und zu warten.

Durch das ,Abbrennen” des Pizzaofens nach jedem Gebrauch (ca. 15 Minuten) werden
Ubermalige Lebensmittelriickstdnde minimiert.

AUSSENFLACHEN

Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder Natronlauge mit heiRem Wasser.

Fir hartnackige Flecken kann nicht scheuerndes Scheuerpulver verwendet werden,
anschlieBend mit Wasser abspilen.

KUNSTSTOFFOBERFLACHEN

Waschen Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch und heilem Seifenwasser.
Anschliefsend mit Wasser absplilen. Verwenden Sie keine scheuernden Reiniger, Entfetter
oder konzentrierten Grillreiniger auf Kunststoffteilen.

PIZZASTEIN

Verwenden Sie eine milde Seifenwasserlosung. Bei hartnackigen Flecken kann nicht
scheuerndes Scheuerpulver verwendet werden, anschlieffend mit Wasser abspulen.
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DIE BESTEN PIZZAS WERDEN IN EINEM COZZE PIZZAOFEN GEBACKEN

Fur beste Ergebnisse bendtigen Sie einen guten Teig und einen sehr heilen Pizzaofen,
vorzugsweise etwa 400 °C.

Kurz gesagt, der Pizzaofen muss SEHR heil sein, da die hohe Temperatur die Pizza
knusprig und luftig macht.

Heizen Sie den Pizzaofen rechtzeitig vor dem Backen |hrer Pizza auf.
Was ist zu tun:

Stellen Sie sicher, dass der Pizzaofen und der Pizzastein korrekt positioniert sind. Schlie3en
Sie eine Gasflasche an den Pizzaofen an und starten Sie den Ofen bei der héchsten
Temperatur. lhr Cozze Pizzaofen hat insgesamt drei Brenner, zwei an den Seiten und einen
an der Rickseite des Ofens.

Uberpriifen Sie, ob alle drei Brenner brennen.
Das Thermometer zeigt die Temperatur im Ofen an und dient nur als Richtwert.

Der Stein bendétigt immer langer zum Aufheizen als der Ofen selbst und ist erst nach
mindestens 20 Minuten ausreichend erhitzt.

Mit einem Cozze-Infrarot-Thermometer kann die genaue Temperatur des Steins bestimmt
werden.

Beachten Sie, dass die Heizzeit durch Wind und Auflentemperatur beeinflusst werden kann.

Lassen Sie den Pizzaofen etwa 20 Minuten aufheizen. Danach ist er bereit, die kdstlichsten
Pizzen zu backen.

Wenn lhre Pizza bereit ist, schieben Sie sie vorsichtig mit einem Pizzaschieber auf den
Pizzastein in den Ofen. Drehen Sie die Hitze auf mittlere Stufe herunter, damit die Oberseite
lhrer Pizza nicht verbrennt.

Warten Sie, bis die Pizza knusprig ist und der K&se geschmolzen ist.
Nehmen Sie die Pizza vorsichtig aus dem Ofen und legen Sie sie auf ein Schneidebrett.

Lassen Sie die dampfend heilde Pizza etwas abkuhlen, bevor Sie sie schneiden und mit
lhren Lieben teilen.

Stellen Sie den Pizzaofen wieder auf die hdchste Temperatur und lassen Sie ihn ein paar
Minuten aufheizen, bevor Sie die nachste Pizza backen.

Geniellen Sie lhren Pizzaofen und guten Appetit!

24



GARANTIE

Die Garantie von Cozze umfasst Folgendes:

2 Jahre Garantie

*  Gasbrenner

. Flammschutzvorrichtungen, die die Brenner schiitzen

*  Girillroste

Die oben genannte Garantie gilt unter den folgenden Bedingungen:

+  Das Cozze-Produkt wird gemaR den Anweisungen im Benutzerhandbuch verwendet.
. Es ist ordnungsgemal gemal den Anweisungen zusammengebaut.

. Es wird regelmaflig gewartet und gereinigt.

+  Es wird abgedeckt gelagert, wenn der Ofen nicht in Gebrauch ist.

*  Winterlagerung von Cozze-Produkten: Alle Holzteile und Zubehorteile fir Cozze-
Produkte miissen im Winter in Innenrdumen gelagert werden.

. Das Cozze-Produkt muss mit der richtigen Gasart verbunden sein.
. Es muss auf einer ebenen, sicheren Oberflache aufgestellt werden.
. Es dirfen keine nicht-originalen Cozze-Teile an dem Cozze-Produkt installiert werden.

. Das Cozze-Produkt darf nicht dauerhaft in der Nahe des Meeres, von Schwimmb&adern
oder Spas, die Chlor enthalten, gelagert werden.

Reinigung:

Cozze-Produkte haben eine lange Lebensdauer, wenn der Ofen nach jedem Gebrauch

gereinigt wird.

. Die Brennereinheit in allen Cozze-Ofen besteht aus Edelstahl und kann bei Bedarf mit
Ofenreiniger gereinigt werden.

. Das Innere und AuRere des Cozze-Produkts muss nach Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

. Das Innere des Ofens und der Pizzastein mussen nach dem Gebrauch mit einem
Schwamm, heillem Wasser und Spulmittel gereinigt werden. Achten Sie darauf,
Uberschissiges Wasser und Reinigungsmittel nach der Reinigung zu entfernen.

. Die Grillroste miissen auf die gleiche Weise mit heiRem Wasser und Spulmittel oder
Ofenreiniger gereinigt werden (verwenden Sie keine Stahlburste auf dem Rost).

. Die Edelstahlteile konnen mit Caramba® Multispray und einem Baumwolltuch
geschmiert werden.
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FOUR A PIZZA A GAZ

FR - Manuel d’utilisation

ATTENTION ! POUR VOTRE SECURITE, UTILISEZ UNIQUEMENT EN EXTERIEUR.

Lisez attentivement ce manuel et assurez-vous que votre four a pizza est correctement
installé, monté, entretenu et maintenu conformément a ces instructions. Le non-respect de
ces instructions peut entrainer des blessures graves et/ou des dommages matériels.

Si vous avez des questions concernant le montage ou I'utilisation de ce four a pizza, veuillez
contacter votre revendeur, votre fournisseur de gaz, le fabricant ou un représentant.

Instructions pour l'utilisateur :
UTILISEZ UNIQUEMENT EN EXTERIEUR.
LISEZ LE MANUEL AVANT D'UTILISER L'APPAREIL.

ATTENTION : LES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES,
TENEZ LES ENFANTS A L’ECART DE L’APPAREIL.

ATTENTION : NE TOUCHEZ PAS LES SURFACES DU FOUR A PIZZA PENDANT SON
UTILISATION, CAR ELLES DEVIENNENT TRES CHAUDES.

NE DEPLACEZ PAS L'’APPAREIL PENDANT SON UTILISATION.
A CONSERVER POUR REFERENCE FUTURE.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Modele n® 90442 (CG-PZ05A-BK) Pinn®
Nom de I'appareil: Four a pizza a gaz C E 2531DP-0142
Taille de
N . Pression l'injecteur (mm) Puissance
Pays de destination Catégories Type de gaz (mbar) / Marquage de calorifique (Hs)
l'injecteur
BE, FR,IT, LU, IE, GB, -
GR, PT, ES, CY, CZ, '335%% BP“ta”E(G(é% 28-30/37 1.42
LT, CH, SI,LV, TR ropane
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butane (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13 B/ Propane (G31) 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) / Mélanges de :
IT, HU, LV ces gaz

Fabriqué par : Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danemark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Instructions pour l'utilisateur :

Lisez attentivement les instructions suivantes et assurez-vous que votre four a pizza est
correctement installé, monté et entretenu. Le non-respect de ces instructions peut entrainer
des blessures graves et/ou des dommages matériels.

Si vous avez des questions concernant le montage ou I'utilisation, contactez votre
revendeur ou votre fournisseur de gaz LPG. L'appareil et la bouteille de gaz doivent étre
placés sur une surface plane et ne doivent pas étre utilisés pendant qu’ils sont allumés.

Le changement de la bouteille de gaz doit étre effectué loin de toute source d’inflammation.

Il est recommandé de porter des gants de protection lors de la manipulation de composants
particulierement chauds.

Les piéces scellées par le fabricant ou son représentant ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

Remarque pour le consommateur : Conservez ces instructions pour consultation future.
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UTILISATION ET CARACTERISTIQUES

Le four a pizza est sir et facile a utiliser. Les gaz spécifiés pour son utilisation sont le butane
a 28-30 mbar, le propane a 37 mbar, les mélanges butane/propane a 30 mbar, 37 mbar et
50 mbar. Assurez-vous d'utiliser votre four a pizza uniquement avec la pression correcte
pour laquelle I'appareil est congu.

Une ventilation adéquate est essentielle pour la combustion et I'efficacité du four a pizza.
Cela garantit la sécurité de I'utilisateur et des personnes se trouvant a proximité du lieu
d’utilisation. N'utilisez jamais I'appareil dans un espace clos ou couvert.

Il est recommandé de préchauffer la pierre a pizza avant la cuisson.
NE PAS utiliser la pierre sur une flamme ouverte.

Evitez les changements de température extrémes sur la pierre. Ne placez pas d’aliments
congelés sur une pierre chaude.

La pierre est fragile et peut se casser en cas de choc ou de chute.
La pierre reste tres chaude pendant et aprés son utilisation.

NE REFROIDISSEZ PAS la pierre avec de I'eau lorsqu’elle est chaude. Aprés avoir nettoyé
la pierre avec de I'eau, séchez-la avant de I'utiliser.

Les enfants ne doivent jamais étre laissés sans surveillance a proximité du four. Ne laissez
jamais les enfants s’asseoir, se tenir debout ou jouer autour du four.

Ne laissez jamais de vétements ou d’autres matériaux inflammables entrer en contact
avec les brdleurs ou une surface chaude tant que celle-ci n’a pas refroidi. Le tissu pourrait
s’enflammer, entrainant des blessures graves.

Pour votre sécurité personnelle, portez des vétements adaptés. Les vétements amples
ou manches laches ne doivent pas étre portés pendant l'utilisation du four. Certains tissus
synthétiques sont trés inflammables et ne doivent pas étre portés lors de la cuisson.

N’utilisez pas le four pour cuire des contenants alimentaires fermés, car une augmentation
de pression pourrait faire exploser les récipients. Faites attention lorsque vous allumez le
braleur.

N’utilisez pas le four pour cuire des viandes trés grasses ou d’autres produits susceptibles
d’augmenter les flambées.

La température sous le four est élevée. Ne placez pas le four sur une table avec des nappes
inflammables, du plastique ou d’autres matériaux inflammables.

ATTENTION : Lors de I'utilisation du four, ne touchez ni la coque extérieure, ni la planche
de cuisson en pierre, ni les environs immédiats, car ces surfaces deviennent extrémement
chaudes et peuvent provoquer des brllures.

Lorsque la vitesse du vent dépasse 3 m/s, n'orientez pas le four a pizza face au vent.
L'appareil est congu uniquement pour une utilisation en extérieur.

Ne modifiez pas I'appareil.

Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.

Cet appareil n’est pas congu pour étre installé dans ou sur un bateau, ni dans ou sur un
véhicule de loisirs.

Aprés utilisation, fermez I'alimentation en gaz de la bouteille.

Toute modification de I'appareil peut étre dangereuse et entrainer des blessures ou des
dommages matériels.
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Toute modification non autorisée de I'appareil annulera la garantie.

Cet appareil doit étre tenu a I'écart des matériaux inflammables pendant son utilisation.
L’appareil ne doit pas étre obstrué au-dessus (par exemple, par des arbres, des
arbustes, des toits).

L’appareil doit étre installé avec une distance de 1 metre autour de lui.

Le four a pizza ne doit pas étre utilisé a proximité de matériaux inflammables (produits a
base de pétrole, solvants ou autres substances classées comme inflammables).
L’utilisation de cet appareil dans des espaces clos est dangereuse et INTERDITE.

La porte du four a pizza est une porte mobile pour four a pizza Cozze d'extérieur.
L'utilisation de cette porte pour four a pizza pendant la cuisson peut réduire le temps de
cuisson de 20-30 %.

La porte du four a pizza DOIT étre retirée apres un préchauffage de 20 minutes.

La porte pour four a pizza DOIT étre retirée quand la température atteint 650 °C. Si la
température baisse, il est possible de réinstaller la porte pour four a pizza entre deux
cuissons de pizzas, mais la température du four ne doit jamais dépasser 650 °C.

La porte pour four a pizza doit étre placée sur le four a pizza sur une surface plane
pendant la cuisson. Ne pas placer la porte pour four a pizza sur le dessus du four a pizza
pendant la cuisson.

INSTALLATION ET REMPLACEMENT DE LA PILE

Pour insérer ou remplacer la pile de votre four a pizza Cozze, tournez le bouton d’allumage
dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu’il puisse étre retiré.

Insérez une pile AAde 1,5 V ou remplacez-la, puis revissez le bouton d’allumage.
Assurez-vous que les bornes de la pile sont correctement positionnées.

MODE D’EMPLOI

Suivez attentivement ces instructions pour éviter d’endommager gravement votre four a
pizza et prévenir les blessures ou les dommages matériels.

1. Assemblez soigneusement le four a pizza en suivant les instructions de montage.
2. Raccordez le tuyau de gaz au four a pizza. Connectez le régulateur au tuyau.

3. Connectez le régulateur a la vanne du cylindre en suivant les instructions fournies avec
le régulateur.

4. Assurez-vous que tous les boutons de commande sont tournés sur la position “ARRET”
avant d’ouvrir I'alimentation en gaz de I'appareil.
5. Utilisez le régulateur conformément aux instructions fournies avec celui-ci.
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VOYANT LED

ETAPE 1 : Insérer 4 piles dans le compartiment & piles, puis fixer celui-ci au bon
emplacement.

ETAPE 2 : aprés avoir installé les piles, vérifier que le bouton de commande sont en position
d’arrét, puis appuyer sur le démarreur pour allumer le voyant LED : celui-ci s’allume en
blanc. Tourner le bouton de commande dans le sens antihoraire : le voyant LED devient
rouge. Penser a appuyer une nouvelle fois sur le démarreur pour éteindre le voyant LED
apres utilisation.
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MOTEUR DE ROTATION

ETAPE 1 : Placer la pierre & pizza sur le support rotatif.

ETAPE 2 : Veiller a ce que les piles soient bien insérées dans le compartiment a piles.
Appuyer sur le démarreur pour allumer le moteur de rotation, afin que la pierre a pizza
commence a tourner.
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ALLUMER VOTRE FOUR A PIZZA
1

Raccordez la bouteille de gaz au four a pizza conformément aux instructions du régulateur.
2. Tournez le bouton de commande sur la position “ARRET”.

3. Ouvrez I'alimentation en gaz sur la bouteille ou via le commutateur du régulateur,
conformément aux instructions de connexion et de fonctionnement du régulateur. VVérifiez
les connexions entre la bouteille de gaz, le régulateur et I'entrée du tuyau de gaz du four a
l'aide d’eau savonneuse. Si des bulles apparaissent, cela signifie qu'il y a une fuite. Si une
fuite est détectée, n'utilisez pas le four a pizza et contactez votre fournisseur de gaz ou de
four a pizza.

4.  Pour allumer le brlleur, appuyez sur le bouton de commande, maintenez-le enfoncé et
tournez-le dans le sens antihoraire jusqu’a la position “Pleine puissance”, puis appuyez sur
le bouton d’allumage. Cela allumera le brdleur. Vérifiez que le braleur est allumé. Si ce n'est
pas le cas, répétez 'opération.

5.  Sile brileur ne s’allume pas aprés deux tentatives, tournez le robinet de gaz sur “ARRET”
et attendez 5 minutes avant de réessayer.

6. Une fois que le brileur est allumé, vous pouvez ajuster l'intensité en appuyant sur le bouton
de commande et en le tournant dans le sens antihoraire jusqu’a la position souhaitée, entre
“Pleine puissance” et “Basse puissance”.

7. Aprés avoir préchauffé le four, la température doit étre abaissée pendant la cuisson. Le four
eémet beaucoup de chaleur, il est donc nécessaire de régler la température a celle requise
pour la cuisson.

8. Pour éteindre le four a pizza, tournez la poignée de la vanne de la bouteille de gaz ou le
commutateur du régulateur sur “ARRET", conformément aux instructions du régulateur.
Une fois les brileurs éteints, tournez tous les boutons de commande sur “ARRET”.

Avertissement : Si le brileur ne s’allume pas, tournez le bouton de commande (dans le sens
horaire) sur “ARRET” et fermez également la vanne de la bouteille. Attendez cing minutes
avant de réessayer ou remplacez les piles AA. Aprés utilisation, fermez I'alimentation en gaz
en tournant soit le commutateur du régulateur sur “ARRET”, soit la vanne de la bouteille de
gaz.

En cas de retour de flamme pendant I'utilisation, éteignez I'appareil en tournant le bouton de
commande, la vanne de la bouteille de gaz et le commutateur du régulateur sur “ARRET”.
Attendez 5 minutes avant d’essayer de rallumer I'appareil. Si le probléme persiste apres la
réinitialisation, consultez votre fournisseur de gaz, le magasin ou vous avez acheté le four a
pizza ou un ingénieur qualifié pour obtenir de I'aide ou une réparation. Ne tentez jamais de
résoudre le probléme par vous-méme, car cela pourrait entrainer des blessures graves et/
ou des dommages matériels.

Nettoyez I'appareil de tout excés de graisse avant de le ranger a I'aide d’un chiffon humide
et d’'une solution de détergent doux. Rangez I'appareil dans un environnement propre et
sec. Ne stockez pas votre bouteille de gaz a l'intérieur. Conservez-la dans un endroit bien
ventilé, a I'abri de la lumiére directe du soleil.

RACCORDEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ A L’APPAREIL

Cet appareil est uniquement adapté a l'utilisation avec du butane ou du propane a basse
pression et doit étre raccordé via un régulateur de basse pression approprié a I'aide d'un
tuyau flexible. Le tuyau doit étre fixé au régulateur et a 'appareil a I'aide de colliers de
serrage ou d’écrous. Ce four a pizza est congu pour fonctionner avec un régulateur de 28-
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30 mbar pour le butane, un régulateur de 37 mbar pour le propane et un régulateur pour les
mélanges butane/propane a 28-30 mbar. Utilisez un régulateur approprié, certifié conforme
a la norme BSEN 16129: 2013. Consultez votre fournisseur de GPL pour obtenir des
informations sur un régulateur adapté a votre bouteille de gaz.

Avant d'utiliser le four a pizza, effectuez un test d’étanchéité avec de I'eau savonneuse.

VERIFICATION DES FUITES

Préparez une solution de détection de fuites en mélangeant 2 a 3 onces de liquide vaisselle
avec trois parts d’eau.

Assurez-vous que la vanne de commande est en position “ARRET”.

Raccordez le régulateur a la bouteille de gaz et la vanne ON/OFF au braleur, vérifiez que
les connexions sont sécurisées, puis ouvrez I'alimentation en gaz.

Appliquez la solution savonneuse sur le tuyau et toutes les connexions. Si des bulles
apparaissent, cela signifie qu’il y a une fuite qui doit étre réparée avant utilisation.

Aprés avoir corrigé le probléme, refaites un test d’étanchéité. Une fois la vérification
terminée, fermez I'alimentation en gaz a la bouteille.

Si la fuite détectée ne peut pas étre réparée, ne tentez pas de la réparer vous-méme et
contactez votre fournisseur de gaz.

En cas de fuite de gaz, coupez immédiatement I'alimentation en gaz.

REGULATEUR ET TUYAU

Utilisez uniquement des régulateurs et des tuyaux approuvés pour le GPL aux pressions
mentionnées ci-dessus (voir les informations techniques). La durée de vie estimée du
régulateur est d’environ 10 ans. Il est recommandé de remplacer le régulateur dans les 10
ans suivant la date de fabrication.

L'utilisation d’un régulateur ou d’un tuyau incorrect est dangereuse ; assurez-vous donc
toujours d’avoir les bonnes pieces avant d'utiliser I'appareil.

Le tuyau utilisé doit étre conforme aux normes en vigueur dans le pays d’utilisation. La
longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,5 métre. Les tuyaux usés ou endommagés
doivent étre remplacés.

Assurez-vous que le tuyau n’est ni obstrué, ni plié, et qu’il n’entre en contact avec aucune
autre partie du four a pizza, sauf au niveau des raccords.

Le tuyau doit étre conforme a la norme EN16436.
Le tuyau ne doit pas étre tordu ou plié lorsqu’il est connecté a la bouteille de gaz.

Les tuyaux flexibles en métal ou en caoutchouc, utilisés pour relier I'appareil a la bouteille
de GPL, doivent étre remplacés dans les intervalles prescrits et conformément aux
réglementations nationales en vigueur.

Aucune partie du tuyau ne doit toucher une partie de I'appareil.

Le four a pizza peut étre utilisé avec un tuyau a gaz avec un filetage de 2" ou un tuyau a
gaz avec un embout et une bride de tuyau.

Assurez-vous que le filetage et/ou la bride sont bien serrés et que les raccords ne fuient pas

Si vous fixez un tuyau a gaz a 'aide d’une bride de serrage sur le raccord du tuyau, il est
recommandé de plonger le tuyau dans de I'eau chaude et d’appliquer un peu de liquide
vaisselle a l'intérieur du tuyau pour faciliter son montage sur le raccord.
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STOCKAGE DE L’APPAREIL

Le stockage de I'appareil a l'intérieur n’est autorisé que si la bouteille de gaz a été
déconnectée et retirée de I'appareil. Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une longue
période, il doit étre rangé dans son emballage d’origine dans un environnement sec et sans
poussiére.

BOUTEILLE DE GAZ

L'appareil peut étre utilisé avec des bouteilles de gaz pesant entre 4,5

kg et 15 kg pour le butane, ou entre 3,9 kg et 13 kg pour le propane. La
bouteille de gaz ne doit pas étre laissée tomber ou manipulée de maniéere
incorrecte ! Si 'appareil n’est pas utilisé, la bouteille de gaz doit étre
déconnectée. Replacez le capuchon de protection sur la bouteille aprés
I'avoir déconnectée de I'appareil.

Les bouteilles de gaz doivent étre stockées a I'extérieur, en position
verticale et hors de portée des enfants. La bouteille de gaz ne doit jamais
étre stockée dans un endroit ou les températures peuvent dépasser 50 °C.

Ne stockez pas la bouteille de gaz a proximité de flammes, de veilleuses
ou d’autres sources d’allumage. NE PAS FUMER.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION : Tous les travaux de nettoyage et d’entretien doivent étre effectués lorsque le
four a pizza a refroidi et que 'alimentation en carburant de la bouteille de gaz est coupée.

Il est recommandé de nettoyer et d’entretenir I'appareil au moins une fois par mois.

NETTOYAGE

Le « brilage » du four a pizza aprés chaque utilisation (environ 15 minutes) permet de
minimiser les résidus alimentaires excessifs.

Surfaces extérieures : Utilisez un détergent doux ou une solution de bicarbonate de soude
avec de I'eau chaude. Pour les taches tenaces, vous pouvez utiliser une poudre a récurer
non abrasive, puis rincez a I'eau.

Surfaces en plastique : Nettoyez les surfaces en plastique avec un chiffon doux et de
I'eau chaude savonneuse. Rincez ensuite a I'eau. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de
dégraissants ou de nettoyants pour barbecue concentrés sur les parties en plastique.

Pierre a pizza : Utilisez une solution de savon doux. Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser une poudre a récurer non abrasive, puis rincez a I'eau.
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LES MEILLEURES PIZZAS SONT CUITES DANS UN FOUR A PIZZA COZZE.

Pour de meilleurs résultats, vous avez besoin d’'une bonne pate et d’'un four a pizza trés
chaud, idéalement autour de 400 °C.

En résumé, le four doit &tre TRES chaud, car c’est la haute température qui rend la pizza
croustillante et Iégére.

Préchauffez le four a pizza a temps avant de cuire votre pizza.

Ce qu'il faut faire :

Assurez-vous que le four et la pierre a pizza sont correctement positionnés. Connectez une
bouteille de gaz au four a pizza et allumez-le a la température la plus élevée. Votre four a
pizza Cozze dispose de trois brileurs au total, deux sur les c6tés et un a I'arriére du four.

Vérifiez que les trois brlleurs sont allumés.
Le thermomeétre indique la température dans le four et est fourni a titre indicatif uniquement.

La pierre met toujours plus de temps a chauffer que le four lui-méme et ne sera préte
qu’apres au moins 20 minutes de chauffe.

Un thermometre infrarouge Cozze peut étre utilisé pour déterminer la température exacte de
la pierre.

Notez que le temps de chauffe peut étre affecté par le vent et la température extérieure.

Laissez le four a pizza chauffer pendant environ 20 minutes. Il sera alors prét a cuire les
pizzas les plus délicieuses.

Lorsque votre pizza est préte a étre cuite, faites-la glisser délicatement sur la pierre a pizza
dans le four a I'aide d’une pelle a pizza. Réduisez la chaleur a un niveau moyen afin que le
dessus de la pizza ne brlle pas.

Attendez que la pizza soit croustillante et que le fromage ait fondu.
Retirez délicatement la pizza du four et placez-la sur une planche a découper.
Laissez-la refroidir Iégérement avant de la couper et de la partager avec vos proches.

Remettez le four a la température maximale et laissez-le chauffer quelques minutes avant
de cuire la prochaine pizza.

Profitez de votre four a pizza et bon appétit !
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GARANTIE

La garantie de Cozze couvre les éléments suivants :

Garantie de 2 ans

. Brlleurs a gaz

. Dispositifs pare-flammes protégeant les brlleurs

. Grilles de barbecue

Les conditions de la garantie sont les suivantes :

. Le produit Cozze doit étre utilisé conformément aux instructions du manuel d’utilisation.

. Il doit étre assemblé correctement selon les instructions.
. Il doit étre régulierement entretenu et nettoyé.
. Il doit étre stocké avec une housse de protection lorsque le four n’est pas utilisé.

»  Stockage hivernal des produits Cozze : Toutes les piéces en bois et les accessoires
des produits Cozze doivent étre stockés a l'intérieur pendant I'hiver.

. Le produit Cozze doit étre raccordé au type de gaz approprié.
. Il doit étre placé sur une surface plane et stable.
*  Aucune piece non originale Cozze ne doit étre installée sur le produit Cozze.

. Le produit Cozze ne doit pas étre stocké en permanence a proximité de la mer, des
piscines ou des spas contenant du chlore.

Nettoyage :

Les produits Cozze ont une longue durée de vie lorsqu’ils sont nettoyés aprés chaque

utilisation.

*  Lunité de braleur dans tous les fours Cozze est en acier inoxydable et peut étre
nettoyée avec un nettoyant pour four si nécessaire.

. L'intérieur et I'extérieur du produit Cozze doivent étre nettoyés en profondeur aprés
chaque utilisation.

. L'intérieur du four et la pierre a pizza doivent étre nettoyés aprés chaque utilisation
avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle. Assurez-vous de bien enlever
I'excés d’eau et de détergent apres le nettoyage.

. Les grilles de barbecue doivent étre nettoyées de la méme maniéere avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle ou un nettoyant pour four (ne pas utiliser de brosse en
acier sur la grille).

. Les piéces en acier inoxydable peuvent étre lubrifiées avec du Caramba® multispray et
un chiffon en coton.
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HORNO DE PIZZA A GAS

ES - Manual de Usuario

jADVERTENCIA! PARA SU SEGURIDAD, UTILICE UNICAMENTE EN EXTERIORES.

Lea atentamente estas instrucciones y asegurese de que su horno de pizza esté
correctamente instalado, ensamblado, mantenido y reparado de acuerdo con estas
instrucciones. El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar lesiones graves y/o
dafios materiales.

Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o el funcionamiento de este horno de pizza,
consulte a su distribuidor, proveedor de gas, fabricante o agente.

Notas para el usuario:
UTILICE UNICAMENTE EN EXTERIORES.
LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO.

ADVERTENCIA: LAS PARTES ACCESIBLES PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES,
MANTENGAA LOS NINOS ALEJADOS.

ADVERTENCIA: NO TOQUE LAS SUPERFICIES DEL HORNO DE PIZZA MIENTRAS
ESTE EN USO, YA QUE SE PONEN MUY CALIENTES.

NO MUEVA EL APARATO MIENTRAS ESTE EN USO.
CONSERVE PARA FUTURAS CONSULTAS.

INFORMACION TECNICA

Modelo N.2 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin N.2
Nombre del aparato Horno de pizza a gas C E 2531DP-0142
Tamano del
Pais de destino Categorias Tipo de gas Presion (mbar) i/nl‘):lztr::::rd(omdrgl) caE)(:lFf(?zgi(?-ls)
inyector

BE. FR,IT, LU, IE, GB, Butano (630)/

GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) P 28-30/37 1.42
LT.CH, Sl LV. TR ropano (G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, F1, SE, (582 g/H)
T | gy (o)
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) P ’
IT, HU, LV / Mezclas

Fabricado por: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dinamarca
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Notas para el usuario:

Lea atentamente las siguientes instrucciones y asegurese de que su horno de pizza esté
correctamente instalado, ensamblado y cuidado. El incumplimiento de estas instrucciones
puede provocar lesiones graves y/o dafios materiales.

Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o el funcionamiento, consulte a su distribuidor o
a la empresa de gas licuado de petréleo (LPG). El aparato y el cilindro deben colocarse en
una superficie nivelada y no deben usarse mientras estan encendidos.

El cambio de cilindro de gas debe realizarse lejos de cualquier fuente de ignicién.

Se recomienda usar guantes de proteccién al manipular componentes particularmente
calientes.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser manipuladas por el usuario.

Nota para el consumidor: Conserve para futuras referencias.
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USO Y CARACTERISTICAS

El horno de pizza es seguro y facil de usar. Los gases especificados para su uso son
butano a 28-30 mbar, propano a 37 mbar, mezclas de butano/propano a 30 mbar, mezclas
de butano/propano a 37 mbar y mezclas de butano/propano a 50 mbar. Asegurese de usar
su horno de pizza solo con la presion correcta para la que esta disefiado el aparato.

Una ventilacién adecuada es esencial para la combustion y el rendimiento eficiente

del horno de pizza. Esto garantizara la seguridad del usuario y de las personas en las
cercanias del area donde se esta utilizando el aparato. Nunca use el aparato en un area
cerrada o cubierta.

Se recomienda precalentar la piedra para pizza antes de cocinar.
NO use la piedra sobre una llama abierta.

Evite cambios extremos de temperatura en la piedra. NO coloque alimentos congelados
sobre una piedra caliente.

La piedra es fragil y puede romperse si se golpea o se deja caer.

La piedra se calienta mucho durante su uso y permanece caliente durante mucho tiempo
después de su uso.

NO enfrie la piedra con agua cuando esté caliente. Después de limpiarla con agua, séquela
antes de usarla.

Los nifios no deben quedarse solos o sin supervision en el area donde se esta utilizando el
horno. No permita que los nifios se sienten, se pongan de pie o jueguen alrededor del horno
en ningun momento.

No permita que la ropa u otros materiales inflamables entren en contacto con cualquier
quemador o superficie caliente hasta que se haya enfriado. El tejido podria encenderse y
causar lesiones graves.

Por seguridad personal, use ropa adecuada. No se deben usar prendas sueltas o mangas
anchas mientras se utiliza el horno. Algunos tejidos sintéticos son altamente inflamables y
no deben usarse al cocinar.

No caliente envases de alimentos cerrados, ya que la acumulacién de presion podria hacer
que los envases exploten. Al encender el quemador, preste siempre atencion a lo que esta
haciendo.

No use el horno para cocinar carnes extremadamente grasas u otros productos que
aumenten los destellos de fuego.

La temperatura debajo del horno es alta. No coloque el horno sobre una mesa con manteles
inflamables, plastico u otros materiales inflamables.

ADVERTENCIA: Al usar el horno, no toque la carcasa exterior, la tabla de hornear de piedra
ni los alrededores inmediatos, ya que estas areas se calientan mucho y podrian causar
quemaduras.

Cuando la velocidad del viento supere los 3 m/s, no use el horno de pizza frente al viento.
El aparato esta disefiado solo para uso en exteriores.

No modifique el aparato.

No mueva el aparato mientras esté en uso.

Este aparato no esta destinado a ser instalado en un barco ni en un vehiculo recreativo.
Apague el suministro de gas del cilindro de gas después de su uso.
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Cualquier modificacion al aparato puede ser peligrosa y causar lesiones o dafios a la
propiedad.

Cualquier modificacion no autorizada del aparato anulara la garantia de este aparato.

Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

El aparato no debe tener ninguna obstruccién superior, como arboles, arbustos o techos
bajos.

El aparato debe instalarse con un espacio libre de 1 metro alrededor del aparato.

El horno de pizza no debe usarse cerca de materiales combustibles (productos a base de
petroleo, disolventes u otras sustancias clasificadas como inflamables).

El uso de este aparato en areas cerradas puede ser peligroso y estd PROHIBIDO.

Esta puerta para horno para pizzas es una puerta moévil para su horno para pizza Cozze al
aire libre. El uso de esta puerta de horno para pizzas durante el calentamiento puede acortar
la duracion del calentamiento en un 20- 30%.

La puerta del horno de pizza DEBE quitarse después de precalentarlo durante 20 minutos.
La puerta del horno para pizzas DEBE retirarse cuando la temperatura alcance los 650 °C. Si
la temperatura baja, puede volver a colocar la puerta del horno para pizzas entre coccién y
coccion, pero la temperatura del horno nunca debe superar los 650 °C.

Durante la coccion, la puerta para horno para pizzas debe colocarse sobre una superficie
plana. No coloque la puerta para horno para pizzas encima del horno para pizzas durante la
coccion.

INSERCION Y REEMPLAZO DE LA BATERIA

Para insertar o reemplazar la bateria en su horno de pizza Cozze, gire el botén de
encendido en sentido antihorario hasta que pueda retirarse.

Inserte o reemplace la bateria AA de 1.5 V y vuelva a atornillar el botén de encendido en
su lugar.

Asegurese de que los terminales de la bateria estén colocados en la direccion correcta.

INSTRUCCIONES DE USO

Siga estas instrucciones cuidadosamente para evitar dafiar gravemente su horno de pizza y
prevenir lesiones a usted mismo y dafios a la propiedad.

1.  Ensamble el horno de pizza siguiendo cuidadosamente las instrucciones de

ensamblaje.

2. Conecte la manguera de gas al horno de pizza. Conecte el regulador a la manguera.

3. Conecte el regulador a la valvula del cilindro siguiendo las instrucciones del regulador
proporcionadas con el regulador.

4. Gire todos los mandos de control a la posicion “APAGADO” antes de encender el
suministro de gas al aparato.

5. Operar el regulador de acuerdo con las instrucciones proporcionadas con el regulador.
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LUZ LED

PASO 1: Coloque 4 pilas en el compartimiento, y a continuacion fije el compartimiento en la
posicion correcta.

PASO 2: Una vez instaladas las pilas, asegurese de el boton de control estan en la posicion
«off», pulse el botén de encendido para activar la luz LED, que tendra color blanco. Haga
girar el mando de control en el sentido contrario a las agujas del reloj, la luz LED cambiara a
color rojo. Recuerde volver a pulsar el botdon de encendido para apagar la luz LED después

de usarla.
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MOTOR ROTATIVO

PASO 1: Coloque la piedra para pizzas en el soporte rotatorio.

PASO 2: Asegurese de que el compartimiento para pilas se haya insertado. Pulse el
interruptor para activar el motor rotatorio, y la piedra para pizzas empezara a girar.
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ENCENDIDO DE SU HORNO DE PIZZA

1. Conecte el cilindro de gas al horno de pizza siguiendo las instrucciones proporcionadas
con el regulador.

2. Gire el mando de control a la posicién “APAGADO”.

3. Encienda el suministro de gas en el cilindro o el interruptor del regulador siguiendo las
instrucciones de conexion y operacion del regulador. Verifique la conexién del cilindro
al regulador y la conexion de la manguera al horno de pizza usando agua jabonosa.
Cualquier fuga se mostrara como burbujas en el area de la fuga. Si se encuentra una
fuga, no utilice el horno de pizza. Consulte a su proveedor de gas o de horno de pizza
para obtener asesoramiento.

4. Para encender el quemador, presione hacia abajo el mando de control y manténgalo
presionado mientras lo gira en sentido antihorario hasta la posicion de “Maxima
potencia” y presione el botdn de encendido. Esto encendera el quemador. Verifique
que el quemador esté encendido. Si el quemador no se enciende, repita este proceso.

5. Si el quemador no se ha encendido después de dos intentos, gire la llave de gas a la
posicion “APAGADOQO” y espere 5 minutos antes de volver a intentar la secuencia de
encendido.

6. Una vez que el quemador esté encendido, la potencia del quemador se puede ajustar
presionando y girando el mando en sentido antihorario a cualquier posicion entre la
maxima y minima potencia.

7. Después de que el horno se haya calentado, la temperatura debe reducirse durante la
coccion. El horno emite mucho calor, por lo que es necesario ajustar la temperatura a
la adecuada para la coccion.

8. Para apagar el horno de pizza, gire el asa de la valvula del cilindro o el interruptor del
regulador a la posicion “APAGADO” siguiendo las instrucciones del regulador. Una vez
que los quemadores se hayan apagado, gire todos los mandos de control a la posicion
“APAGADO".

Advertencia: Si el quemador no se enciende, gire el mando de control (en el sentido de las
agujas del reloj) a “APAGADQO” y también cierre la valvula del cilindro. Espere cinco minutos
antes de intentar encender nuevamente o cambie las baterias AA.

Después del uso, cierre el suministro de gas girando el interruptor del regulador a
“APAGADO” o cerrando la valvula del cilindro.

En caso de que se produzca un retorno de llama mientras el aparato esta en uso, gire

el mando de control, la valvula del cilindro y el interruptor del regulador a la posicion
“APAGADO’”. Espere 5 minutos antes de intentar volver a encender el aparato. Si el
problema persiste después de volver a encender, consulte a su distribuidor de gas, la tienda
donde compré el horno de pizza o un técnico de gas calificado para obtener asistencia

o reparaciones. Nunca intente solucionar el problema usted mismo, ya que esto podria
resultar en lesiones graves y/o dafos a la propiedad.

Limpie el aparato de los restos de grasa con un pafio himedo y una solucion de detergente
suave antes de guardarlo.

Almacene el aparato en un ambiente limpio y seco.

No almacene su cilindro de gas en interiores. Almacénelo en un area bien ventilada, alejado
de la luz solar directa.
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CONECTAR EL CILINDRO DE GAS AL APARATO

Este aparato es adecuado Unicamente para su uso con gas butano o propano a baja
presion, y debe estar equipado con el regulador de baja presion apropiado a través de

una manguera flexible. La manguera debe estar fijada tanto al regulador como al aparato
con abrazaderas o tuercas. Este horno de pizza esta configurado para funcionar con un
regulador de 28-30 mbar para gas butano, un regulador de 37 mbar para gas propano y

un regulador para mezclas de butano/propano a 28-30 mbar. Use un regulador adecuado
certificado segun la norma BSEN 16129: 2013. Consulte a su distribuidor de gas licuado de
petroleo (LPG) para obtener informacion sobre un regulador adecuado para su cilindro de
gas.

Realice una prueba de fugas utilizando agua jabonosa antes de usar el horno de pizza.

PARA VERIFICAR FUGAS

Prepare 2-3 onzas liquidas de solucién para deteccién de fugas mezclando una parte de
detergente lavavajillas con tres partes de agua.

Asegurese de que la valvula de control esté en la posicion “APAGADO”.

Conecte el regulador al cilindro y la valvula de encendido/apagado al quemador,
asegurandose de que las conexiones estén seguras, y luego encienda el gas.

Aplique la solucién jabonosa sobre la manguera y todas las uniones. Si aparecen burbujas,
tiene una fuga que debe ser reparada antes de usar el aparato.

Vuelva a realizar la prueba después de corregir el problema. Apague el gas en el cilindro
después de la prueba.

Si no se puede solucionar la fuga detectada, no intente repararla usted mismo; consulte a
su distribuidor de gas.

En caso de fuga de gas, cierre inmediatamente el suministro de gas.

REGULADOR Y MANGUERA

Utilice unicamente reguladores y mangueras aprobados para gas licuado de petréleo (LPG)
a las presiones mencionadas anteriormente (ver informacion técnica). La vida util estimada
del regulador es de 10 afios. Se recomienda cambiar el regulador dentro de los 10 afios
posteriores a la fecha de fabricacion.

El uso de un regulador o manguera incorrecta es inseguro; siempre verifique que tiene los
elementos correctos antes de operar el aparato.

La manguera utilizada debe cumplir con la normativa correspondiente al pais de uso.
La longitud de la manguera debe ser de un maximo de 1,5 metros. Las mangueras
desgastadas o dafiadas deben ser reemplazadas.

Asegurese de que la manguera no esté obstruida, doblada o en contacto con ninguna parte
del horno de pizza, excepto en su conexion.

La manguera debe cumplir con la norma EN16436.
La manguera no debe estar torcida ni doblada cuando esté conectada al cilindro de gas.

Los tubos flexibles de metal o goma, utilizados para conectar el aparato con el cilindro de
LPG, deben reemplazarse dentro de los intervalos prescritos y de acuerdo con las Normas
Nacionales vigentes.

Ninguna parte de la manguera debe tocar alguna parte del aparato.

44



El horno de pizza puede ser utilizado con una manguera de gas con una rosca de %" o una
manguera de gas con un niple y una abrazadera de manguera.

Asegurese de que la rosca y/o la abrazadera estén bien apretadas y de que las conexiones
no tengan fugas.

Al conectar una manguera de gas a la conexion de la manguera utilizando una abrazadera,
se recomienda colocar la manguera en agua caliente y aplicar un poco de detergente en el
interior de la manguera para facilitar su conexion al acople.

ALMACENAMIENTO DEL APARATO

El almacenamiento del aparato en interiores solo esta permitido si el cilindro ha sido
desconectado y retirado del aparato. Cuando el aparato no vaya a ser utilizado durante un
periodo de tiempo, debe guardarse en su embalaje original en un ambiente seco y libre de
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CILINDRO DE GAS

El aparato puede ser utilizado con cilindros de gas de entre 4,5 kgy 15

kg de butano, o de entre 3,9 kg y 13 kg de propano. jEl cilindro de gas no
debe dejarse caer ni manipularse de manera brusca! Si el aparato no esta
en uso, el cilindro debe ser desconectado. Coloque la tapa protectora en el
cilindro después de desconectarlo del aparato.

Los cilindros deben almacenarse en exteriores, en posicion vertical y fuera
del alcance de los nifios. El cilindro no debe almacenarse en un lugar
donde la temperatura pueda superar los 50°C.

No almacene el cilindro cerca de llamas, pilotos u otras fuentes de
ignicion. NO FUME.

LIMPIEZA Y CUIDADO

PRECAUCION: Toda limpieza y mantenimiento deben realizarse cuando el horno de pizza
esté frio y con el suministro de combustible apagado en el cilindro de gas.

Se recomienda limpiar y mantener el aparato al menos una vez al mes.

LIMPIEZA

Quemado: Quemar el horno de pizza después de cada uso (durante aproximadamente 15
minutos) mantendra al minimo los residuos excesivos de alimentos.

Superficies exteriores: Use un detergente suave o bicarbonato de sodio con agua
caliente. Se puede utilizar un polvo de limpieza no abrasivo en manchas persistentes, luego
enjuague con agua.

Superficies de plastico: Lave las superficies con un pafio suave y una solucion de agua
caliente y jabon. Enjuague con agua. No utilice limpiadores abrasivos, desengrasantes o
limpiadores concentrados para barbacoas en las partes de plastico.

Piedra para pizza: Use una solucion de agua con jabon suave. Se puede utilizar un polvo
de limpieza no abrasivo en manchas persistentes, luego enjuague con agua.

45



LAS MEJORES PIZZAS SE HORNEAN EN UN HORNO DE PIZZA COZZE

Para obtener los mejores resultados, necesitas una buena masa y un horno de pizza muy
caliente, preferiblemente a unos 400 °C.

En resumen, el horno de pizza debe estar MUY caliente, ya que es la alta temperatura la
que hace que la pizza quede crujiente y ligera.

Enciende el horno de pizza con suficiente antelacion antes de hornear tu pizza.
Qué hacer:

Asegurate de que el horno de pizza y la piedra para pizza estén correctamente colocados.
Conecta una botella de gas al horno de pizza y enciende el horno a la temperatura mas
alta. Tu horno de pizza Cozze tiene tres quemadores en total, dos en los lados y uno en la
parte trasera del horno.

Verifica que los tres quemadores estén encendidos.
El termdmetro indica la temperatura del horno, pero es solo una referencia.

La piedra siempre tardara mas en calentarse que el horno y solo estara lo suficientemente
caliente después de al menos 20 minutos de calentamiento.

Se puede usar un termémetro infrarrojo Cozze para determinar la temperatura exacta de la
piedra.

Ten en cuenta que el tiempo de calentamiento puede verse afectado por el viento y la
temperatura exterior.

Deja que el horno de pizza se caliente durante unos 20 minutos. Entonces estara listo para
hornear las pizzas mas deliciosas.

Cuando tu pizza esté lista para hornearse, deslizala suavemente en el horno sobre la
piedra para pizza con una pala para pizza. Baja el fuego a medio para que la parte superior
de tu pizza no se queme.

Deja la pizza en el horno hasta que esté crujiente y el queso se haya derretido.
Retira suavemente la pizza del horno y coldcala sobre una tabla de cortar.

Deja que la pizza recién horneada se enfrie ligeramente antes de cortarla y compartirla con
tus seres queridos.

Sube nuevamente la temperatura del horno al maximo y déjalo unos minutos antes de
hornear la siguiente pizza.

iDisfruta de tu horno de pizza y bon appétit!
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GARANTIA

La garantia de Cozze incluye lo siguiente:

Garantia de 2 ainos

Quemadores de gas
Protectores de llama, que protegen los quemadores
Parrillas de barbacoa

Las condiciones de la garantia son las siguientes:

El producto Cozze debe utilizarse de acuerdo con las instrucciones del manual del
usuario.

Debe estar correctamente ensamblado segun las instrucciones.
Debe mantenerse y limpiarse con frecuencia.
Debe almacenarse cubierto con una funda cuando el horno no esté en uso.

Almacenamiento de invierno Cozze: Todas las partes de madera y los accesorios de
los productos Cozze deben almacenarse en interiores durante el invierno.

El producto Cozze debe estar conectado al tipo de gas correcto.
Debe colocarse en una superficie nivelada y segura.
No se deben instalar piezas no originales de Cozze en el producto Cozze.

El producto Cozze no debe almacenarse permanentemente cerca del mar, piscinas o
spas que contengan cloro.

Limpieza:
Los productos Cozze tienen una larga vida util siempre que el horno se limpie después de
SU USO.

La unidad de quemadores en todos los hornos Cozze esta hecha de acero inoxidable y
se puede limpiar con un limpiador para hornos si es necesario.

El interior y el exterior del producto Cozze deben limpiarse a fondo después de su uso.

El interior del horno y la piedra para pizza deben limpiarse después de su uso con una
esponja, agua caliente y detergente para lavar platos. Asegurese de eliminar el exceso
de agua y detergente después de la limpieza.

Las parrillas de la barbacoa deben limpiarse de la misma manera con agua caliente y
detergente o limpiador para hornos (no use un cepillo de acero en la parrilla).

Las piezas de acero inoxidable se pueden lubricar con Caramba® multispray y un pafo
de algodon.
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FORNO A GAS PER PIZZA

IT - Manuale d’uso

ATTENZIONE! PER LA TUA SICUREZZA UTILIZZARE SOLO ALL’APERTO.

Read this instruction carefully and ensure that your pizza oven is properly installed, Leggi
attentamente queste istruzioni e assicurati che il tuo forno per pizza sia correttamente
installato, assemblato, mantenuto e riparato in conformita con queste istruzioni. Il mancato
rispetto di queste istruzioni pud provocare gravi lesioni personali e/o danni materiali.

Se hai domande sul montaggio o il funzionamento di questo forno per pizza, consulta il tuo
rivenditore, il fornitore di gas, il produttore o 'agente.

Note per l'utente:
UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO.
LEGGI LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO.

ATTENZIONE: LE PARTI ACCESSIBILI POSSONO ESSERE MOLTO CALDE, TENERE |
BAMBINI LONTANO.

ATTENZIONE: NON TOCCARE LE SUPERFICI DEL FORNO PER PIZZA DURANTE
L’'USO, POICHE DIVENTANO MOLTO CALDE.

NON SPOSTARE L’APPARECCHIO DURANTE L’'USO.
CONSERVA PER RIFERIMENTI FUTURI.

TECHNICAL INFORMATION

Modello n. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pinn.
Nome dell'apparecchio Forno a gas per pizza C E 2531DP-0142
Dimensione
Paesi di destinazione Categorie Tipo di gas P?::;;?e ir}iﬁ;?zt(z:gﬂ tefnitiigﬁls)
iniettore

BE, FR, IT, LU, IE, GB, Butano (630)/

GR, PT, ES, CY, CZ, 13428-30/37) | 3 28-30/37 142
LT, CH, Sl LV, TR ropano (G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, F1, SE, (582 g/H)
NS | e el |
SI, BG, IS, NG, HR, R, P(28-30) pa :
IT, HU, LV / Miscele

Prodotto da: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danimarca
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Note per I'utente:

Leggi attentamente le seguenti istruzioni e assicurati che il tuo forno per pizza sia
correttamente installato, assemblato e mantenuto. Il mancato rispetto di queste istruzioni
puo provocare gravi lesioni personali e/o danni materiali.

Se hai domande riguardanti il montaggio o il funzionamento, consulta il tuo rivenditore o
la tua compagnia di gas GPL. L'apparecchio e il cilindro devono essere posizionati su una
superficie piana e non devono essere utilizzati mentre sono accesi.

Il cambio del cilindro di gas deve essere effettuato lontano da qualsiasi fonte di accensione.

Si consiglia di usare guanti protettivi quando si maneggiano componenti particolarmente
caldi.

Le parti sigillate dal produttore o dal suo agente non devono essere manomesse dall’'utente.

Nota per il consumatore: Conservare per riferimenti futuri.
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USO E CARATTERISTICHE

Il forno per pizza € sicuro e facile da usare. | gas specificati per 'uso sono butano a 28-30 mbar,
propano a 37 mbar, miscele di butano/propano a 30 mbar, miscele di butano/propano a 37 mbar
e miscele di butano/propano a 50 mbar. Assicurati di utilizzare il forno per pizza solo con la
pressione corretta per cui € stato progettato I'apparecchio.

Una ventilazione adeguata & fondamentale per la combustione e I'efficienza del forno per pizza.
Questo garantira la sicurezza dell'utente e delle persone nelle vicinanze dell’area in cui viene
utilizzato I'apparecchio. Non utilizzare mai I'apparecchio in un’area chiusa o coperta.

Si consiglia di pre-riscaldare la pietra per pizza prima di cucinare.
NON utilizzare la pietra sopra una fiamma viva.

Evitare cambiamenti estremi di temperatura sulla pietra. NON posizionare cibi congelati su una
pietra calda.

La pietra & fragile e pud rompersi se colpita o lasciata cadere.
La pietra &€ molto calda durante 'uso e rimane calda a lungo dopo l'uso.

NON raffreddare la pietra con acqua quando & calda. Dopo aver pulito la pietra con acqua,
asciugarla prima dell'uso.

| bambini non devono mai essere lasciati soli o incustoditi nell'area in cui viene utilizzato il
forno. Non permettere ai bambini di sedersi, stare in piedi o giocare intorno al forno in nessun
momento.

Non permettere mai che indumenti o altri materiali infiammabili entrino in contatto o si avvicinino
troppo a qualsiasi bruciatore o superficie calda finché non si & raffreddata. Il tessuto potrebbe
prendere fuoco e causare gravi lesioni personali.

Per la tua sicurezza, indossa abbigliamento adeguato. Non indossare indumenti larghi o con
maniche larghe durante I'uso del forno. Alcuni tessuti sintetici sono altamente infiammabili e non
dovrebbero essere indossati durante la cottura.

Non riscaldare contenitori di cibo chiusi, poiché un accumulo di pressione potrebbe far esplodere
i contenitori. Quando accendi il bruciatore, presta sempre attenzione a cid che stai facendo.

Non utilizzare il forno per cucinare carni estremamente grasse o altri prodotti che potrebbero
aumentare le fammate.

La temperatura sotto il forno € alta. Non posizionare il forno su un tavolo con tovaglie
infiammabili, plastica o altri materiali infammabili.

ATTENZIONE: Quando utilizzi il forno, non toccare I'involucro esterno, la tavola di cottura in
pietra o le immediate vicinanze poiché queste aree diventano estremamente calde e potrebbero
causare ustioni.

Quando la velocita del vento supera i 3 m/s, non utilizzare il forno per pizza rivolto controvento.
L'apparecchio € progettato solo per I'uso all'aperto.

Non modificare I'apparecchio.

Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

Questo apparecchio non € destinato a essere installato su o in una barca, né in un veicolo
ricreativo.

Spegni I'alimentazione del gas al cilindro dopo I'uso.

Qualsiasi modifica all'apparecchio puo essere pericolosa e pud causare lesioni o danni alla
proprieta.
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Qualsiasi modifica non autorizzata dell'apparecchio invalidera la garanzia su questo apparecchio.
Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili durante l'uso.
L’apparecchio non deve avere ostruzioni sopra di esso, come alberi, arbusti, tetti a spiovente.
L’apparecchio deve essere installato con uno spazio di 1 metro intorno all'apparecchio.

Il forno per pizza non deve essere utilizzato vicino a materiali combustibili (prodotti a base di
petrolio, solventi o altre sostanze classificate come infiammabili).

L’'uso di questo apparecchio in aree chiuse puo essere pericoloso ed &€ PROIBITO.

Lo sportello per fornetto per pizza &€ uno sportello mobile per il fornetto per pizza Cozze per
esterno. L'uso di questo sportello per fornetto per pizza durante il riscaldamento pud abbreviare il
tempo di riscaldamento del 20-30%.

Dopo 20 minuti di preriscaldamento, lo sportello del forno per pizza DEVE essere rimosso.

Lo sportello per fornetto per pizza deve essere rimosso quando la temperatura raggiunge i 650 °
C. Se la temperatura scende, € possibile rimettere lo portello per fornetto per pizza tra le cotture
delle varie pizze, ma la temperatura del fornetto non deve mai superare i 650 °C.

Lo sportello per fornetto per pizza deve essere posto sul fornetto per pizza con una superficie in
piano mentre si cucina. Non mettere lo sportello per fornetto per pizza sopra il fornetto per pizza
durante la cottura.

INSERIMENTO E SOSTITUZIONE DELLA BATTERIA

Per inserire o sostituire la batteria nel tuo forno per pizza Cozze, gira il pulsante di
accensione in senso antiorario fino a quando puo essere rimosso.

Inserisci o sostituisci la batteria AAda 1,5V e riavvita il pulsante di accensione in posizione.
Assicurati che i terminali della batteria siano inseriti nel verso corretto.

ISTRUZIONI PER L’'USO

Segui attentamente queste istruzioni per evitare di danneggiare gravemente il forno per
pizza e causare lesioni a te stesso o danni alla proprieta.

1. Assembila il forno per pizza seguendo attentamente le istruzioni di montaggio.
2. Collega il tubo del gas al forno per pizza. Collega il regolatore al tubo.

3. Collega il regolatore alla valvola del cilindro seguendo le istruzioni del regolatore fornite
con il regolatore.

4. Assicurati che tutte le manopole di controllo siano in posizione “OFF” prima di
accendere I'alimentazione del gas all'apparecchio.
5. Utilizza il regolatore secondo le istruzioni fornite con il regolatore.
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LUCE ALED

PASSAGGIO 1: mettere 4 batterie nel vano batterie, quindi fissare il vano batterie nella
posizione giusta.

PASSAGGIO 2: dopo aver inserito le batterie, assicurarsi che la manopola di comando

sia in posizione «OFF» e premere il pulsante di accensione per accendere la luce a LED.
La luce a LED é di colore bianco. Ruotare la manopola di comando in senso antiorario: la
luce a LED cambia colore e diventa rossa. Ricordarsi di premere nuovamente il pulsante di
accensione per spegnere la luce a LED dopo I'uso.
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MOTORE DI ROTAZIONE

PASSAGGIO 1: mettere la pietra refrattaria per pizza sul supporto di rotazione.

PASSAGGIO 2: assicurarsi che le batterie siano inserite nel vano batterie. Premere il
pulsante di accensione per accendere il motore di rotazione; la pietra refrattaria per pizza
inizia a girare.
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ACCENSIONE DEL FORNO PER PIZZA

1. Collega il cilindro del gas al forno per pizza seguendo le istruzioni fornite con il
regolatore.

2. Gira la manopola di controllo in posizione “OFF”.

3. Accendi I'alimentazione del gas dal cilindro o dallinterruttore del regolatore seguendo
le istruzioni di collegamento e funzionamento del regolatore. Verifica le connessioni
tra il cilindro e il regolatore, cosi come tra il tubo e I'ingresso del forno, utilizzando
acqua saponata. Qualsiasi perdita verra evidenziata dalla formazione di bolle nell’area
interessata. Se viene rilevata una perdita, non utilizzare il forno per pizza e consulta il
fornitore di gas o il rivenditore.

4. Per accendere il bruciatore, premi la manopola di controllo e mantienila premuta
mentre la giri in senso antiorario fino alla posizione di “Massima potenza” e premi il
pulsante di accensione. Questo accendera il bruciatore. Verifica che il bruciatore sia
acceso. Se non si accende, ripeti il processo.

5. Se il bruciatore non si accende dopo due tentativi, gira il rubinetto del gas su “OFF” e
aspetta 5 minuti prima di riprovare la sequenza di accensione.

6. Quando il bruciatore & acceso, puoi regolare la potenza girando la manopola in senso
antiorario tra la posizione di massima e minima potenza.

7. Una volta che il forno ¢ stato preriscaldato, la temperatura dovrebbe essere abbassata
durante la cottura. Il forno emette molto calore, quindi &€ necessario regolare la
temperatura per la cottura.

8. Per spegnere il forno, gira la manopola della valvola del cilindro o l'interruttore del
regolatore in posizione “OFF” seguendo le istruzioni del regolatore. Una volta spenti i
bruciatori, gira tutte le manopole di controllo su “OFF”.

Awviso: Se il bruciatore non si accende, gira la manopola di controllo in senso orario su
“OFF” e spegni anche la valvola del cilindro. Attendi cinque minuti prima di riprovare la
sequenza di accensione o sostituisci le batterie AA. Dopo I'uso, chiudi I'alimentazione del
gas girando l'interruttore del regolatore su “OFF” o spegnendo la valvola del cilindro.

In caso di ritorno di fiamma durante I'uso dell’apparecchio, gira la manopola di controllo, la
valvola del cilindro e l'interruttore del regolatore su “OFF”. Attendi 5 minuti prima di tentare
nuovamente di accendere I'apparecchio. Se il problema persiste dopo il riaccendimento,
consulta il tuo fornitore di gas, il negozio dove hai acquistato il forno per pizza o un tecnico
del gas qualificato per assistenza o riparazione. Non tentare mai di risolvere il problema da
solo, poiché cid potrebbe causare gravi lesioni e/o danni materiali.

Pulisci I'apparecchio dal grasso in eccesso prima di riporlo, utilizzando un panno umido e
una soluzione detergente delicata. Conserva I'apparecchio in un ambiente pulito e asciutto.
Non conservare il cilindro di gas all'interno. Conservare in un’area ben ventilata, lontano
dalla luce solare diretta.

COLLEGAMENTO DEL CILINDRO DI GAS ALL’APPARECCHIO

Questo apparecchio & adatto solo per I'uso con gas butano o propano a bassa pressione ed
€ dotato del regolatore a bassa pressione appropriato tramite un tubo flessibile. Il tubo deve
essere fissato al regolatore e all’apparecchio con fascette o dadi. Questo forno per pizza &
progettato per funzionare con un regolatore da 28-30 mbar per il gas butano, un regolatore
da 37 mbar per il gas propano e un regolatore per miscele di butano/propano a 28-30 mbar.
Utilizza un regolatore idoneo certificato secondo la norma BSEN 16129: 2013. Consulta il
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tuo rivenditore di gas GPL per informazioni su un regolatore idoneo per il cilindro di gas.
Esegui una prova di tenuta con acqua saponata prima di utilizzare il forno per pizza.

COME VERIFICARE LE PERDITE

Prepara 2-3 once fluide di soluzione per rilevare perdite mescolando una parte di detersivo
per piatti con tre parti di acqua.

Assicurati che la valvola di controllo sia in posizione “OFF”.

Collega il regolatore al cilindro e la valvola ON/OFF al bruciatore, assicurati che le
connessioni siano sicure e poi apri il gas.

Spalma la soluzione saponata sul tubo e su tutte le giunzioni. Se compaiono bolle, c’€ una
perdita, che deve essere risolta prima dell'uso.

Ripeti il test dopo aver risolto il problema. Spegni il gas dal cilindro dopo il test.

Se la perdita rilevata non puo essere riparata, non tentare di risolverla da solo, ma consulta
il tuo fornitore di gas.

In caso di perdita di gas, chiudi immediatamente I'alimentazione del gas.

REGOLATORE E TUBO

Usa solo regolatori e tubi approvati per GPL alle pressioni indicate (vedi informazioni
tecniche). La vita utile del regolatore & stimata in 10 anni. Si raccomanda di sostituire il
regolatore entro 10 anni dalla data di fabbricazione.

L'uso di un regolatore o di un tubo errato € pericoloso; verifica sempre di avere gli elementi
corretti prima di utilizzare I'apparecchio.

Il tubo utilizzato deve essere conforme alle norme pertinenti del paese d’uso. La lunghezza
del tubo non deve superare 1,5 metri. | tubi usurati o danneggiati devono essere sostituiti.

Assicurati che il tubo non sia ostruito, piegato o in contatto con alcuna parte del forno per
pizza, tranne che nelle sue connessioni.

Il tubo deve essere conforme alla norma EN16436.
Il tubo non deve essere attorcigliato o piegato quando € collegato al cilindro di gas.

| tubi flessibili di metallo o gomma, utilizzati per collegare I'apparecchio al cilindro di GPL,
devono essere sostituiti negli intervalli prescritti e in conformita con le Norme Nazionali in
vigore.

Nessuna parte del tubo deve toccare parti dell’apparecchio.

Il forno per pizza pud essere utilizzato con un tubo del gas con filetto da %2” o con un tubo
del gas con nipplo e fascetta.

Assicurati che il filetto e/o la fascetta siano ben serrati e che le connessioni non abbiano
perdite!

Quando si collega un tubo del gas alla connessione usando una fascetta, si consiglia di
immergere il tubo in acqua calda e applicare un po’ di detersivo all'interno del tubo per
facilitarne l'inserimento nella connessione.



STOCCAGGIO DELL’APPARECCHIO

Lo stoccaggio dell’apparecchio all'interno € consentito solo se il cilindro € scollegato e
rimosso dall’apparecchio. Se I'apparecchio non viene utilizzato per un periodo di tempo
prolungato, dovrebbe essere conservato nel suo imballaggio originale in un ambiente
asciutto e privo di polvere.

BOMBOLA DI GAS

L'apparecchio puo essere utilizzato con bombole di gas con un peso
compreso tra 4,5 kg e 15 kg per il butano, o tra 3,9 kg e 13 kg per il
propano. La bombola di gas non deve essere fatta cadere né maneggiata
in modo brusco! Se I'apparecchio non € in uso, la bombola deve essere
scollegata. Dopo aver scollegato la bombola dall’apparecchio, rimettere il
tappo protettivo sulla bombola.

Le bombole devono essere conservate all'esterno, in posizione verticale
e fuori dalla portata dei bambini. La bombola non deve mai essere
conservata in un luogo dove le temperature possono superare i 50°C.

Non conservare la bombola vicino a fiamme, luci pilota o altre fonti di
accensione. NON FUMARE.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate quando il
forno per pizza é freddo e con I'alimentazione del combustibile chiusa al cilindro di gas.

Si raccomanda di pulire e mantenere I'apparecchio almeno una volta al mese.

PULIZIA

Lasciare acceso il forno per pizza per circa 15 minuti dopo ogni utilizzo (“bruciatura”) aiutera
a mantenere al minimo i residui di cibo in eccesso.

Superficie esterna

Utilizzare un detergente delicato o una soluzione di bicarbonato di sodio con acqua calda.
Per le macchie ostinate, pud essere utilizzata una polvere detergente non abrasiva, quindi
risciacquare con acqua.

Superfici in plastica
Lavare con un panno morbido e una soluzione di acqua calda e sapone. Risciacquare con
acqua. Non utilizzare detergenti abrasivi, sgrassanti o detergenti concentrati per barbecue
sulle parti in plastica.

Pietra per pizza

Utilizzare una soluzione di acqua e sapone delicato. Per le macchie ostinate, si puo usare
una polvere detergente non abrasiva, quindi risciacquare con acqua.
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LE MIGLIORI PIZZE VENGONO COTTE IN UN FORNO PER PIZZA COZZE.

Per ottenere i migliori risultati, hai bisogno di un buon impasto e di un forno per pizza molto
caldo, preferibilmente a circa 400 °C.

In breve, il forno deve essere molto caldo, poiché & I'alta temperatura che rende la pizza
croccante e leggera.

Accendi il forno per pizza con largo anticipo rispetto alla cottura della tua pizza.
Cosa fare:

Assicurati che il forno e la pietra per pizza siano posizionati correttamente. Collega una
bombola di gas al forno per pizza e avvia il forno alla temperatura massima. Il tuo forno per
pizza Cozze ha tre bruciatori in totale, due ai lati e uno sul retro del forno.

Verifica che tutti e tre i bruciatori siano accesi.
Il termometro indica la temperatura del forno ed € solo a scopo orientativo.

La pietra impieghera sempre piu tempo a riscaldarsi rispetto al forno stesso e sara
sufficientemente calda dopo almeno 20 minuti di riscaldamento.

Un termometro a infrarossi Cozze puo essere utilizzato per determinare la temperatura
esatta della pietra.

Considera che il tempo di riscaldamento pud essere influenzato dal vento e dalla
temperatura esterna.

Lascia che il forno per pizza si riscaldi per circa 20 minuti. Sara quindi pronto per cuocere le
pizze piu deliziose.

Quando la tua pizza & pronta per essere cotta, spingila delicatamente nel forno sulla pietra
per pizza utilizzando una pala per pizza. Abbassa la temperatura a media per evitare che la
parte superiore della pizza si bruci.

Cuoci la pizza fino a quando non sara croccante e il formaggio sara completamente sciolto.
Rimuovi delicatamente la pizza dal forno e appoggiala su un tagliere.

Lascia raffreddare leggermente la pizza fumante prima di tagliarla e condividerla con i tuoi
cari.

Riporta il forno alla temperatura massima e lascialo riscaldare per qualche minuto prima di
cuocere la pizza successiva.

Buon appetito e goditi il tuo forno per pizza!
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GARANZIA

La garanzia di Cozze include quanto segue:

Garanzia di 2 anni

. Bruciatori a gas

. Ritardanti di fiamma, che proteggono i bruciatori

*  Griglie per barbecue

La garanzia sopra citata & soggetta alle seguenti condizioni:

. Il prodotto Cozze deve essere utilizzato secondo le istruzioni del manuale dell’utente.
. Deve essere assemblato correttamente secondo le istruzioni.

. Deve essere mantenuto e pulito frequentemente.

. Deve essere riposto coperto con un telo quando il forno non € in uso.

»  Stoccaggio invernale Cozze: Tutte le parti in legno e gli accessori per i prodotti Cozze
devono essere riposti all'interno durante I'inverno.

. Il prodotto Cozze deve essere collegato al tipo di gas corretto.
. Deve essere posizionato su una superficie piana e sicura.
. Non devono essere installate parti non originali Cozze sul prodotto Cozze.

. Il prodotto Cozze non deve essere riposto come componente permanente vicino al
mare, a piscine o a spa che contengono cloro.

Pulizia:

| prodotti Cozze hanno una lunga durata se il forno viene pulito dopo ogni utilizzo.

. L'unita del bruciatore in tutti i forni Cozze € in acciaio inossidabile e puo essere pulita
con un detergente per forni se necessario.

. L'interno e I'esterno del prodotto Cozze devono essere puliti accuratamente dopo l'uso.

. L'interno del forno e la pietra per pizza devono essere puliti dopo I'uso utilizzando una
spugna, acqua calda e detergente per piatti. Assicurati di imuovere I'eccesso di acqua
e detergente dopo la pulizia.

. Le griglie per barbecue devono essere pulite allo stesso modo con acqua calda e
detergente per piatti o detergente per forni. (Non utilizzare una spazzola in acciaio sulla
griglia.)

*  Le parti in acciaio inossidabile possono essere lubrificate con Caramba® multispray e
un panno di cotone.
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GAS PIZZAOVN

DK - Brugervejledning

ADVARSEL! FOR DIN SIKKERHED SKAL DEN KUN BRUGES UDE.

Lees denne instruktion omhyggeligt, og serg for, at din pizzaovn er korrekt installeret, samlet,
vedligeholdt og serviceret i henhold til disse instruktioner. Undladelse af at fglge disse
instruktioner kan medfgre alvorlige personskader og/eller skader pa ejendom.

Hvis du har spergsmal vedrgrende samling eller drift af denne pizzaovn, bedes du kontakte
din forhandler, din gaskilde, producenten eller agenten.

Bemaerkninger til brugeren:

BRUG KUN UDE.

LAS INSTRUKTIONERNE F@R BRUG AF APPARATET.

ADVARSEL: TILGANGELIGE DELE KAN VARE MEGET VARME, HOLD BZRN VAK.

ADVARSEL: DU MA IKKE BER@RE OVERFLADERNE PA PIZZAOVNEN UNDER BRUG,
DA DEN BLIVER MEGET VARM.

FLYT IKKE APPARATET UNDER BRUG.
BEVAR TIL FREMTIDIG REFERENCER.

TEKNISKE OPLYSNINGER

Model nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pinnr.
Navn p3 apparatet Gas Pizzaovn CE€| 25310P-0142
Trvk Injektorstarrelse Varmeindaan
Bestemmelsesland Kategorier Gastype (mbyar) (mm)/ (Hs)g 9
Injektormarkering
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) F,B“ta”(GfG% 28-30/37 142
LT, CH, Sl LV, TR ropane
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propane 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) (G31)/deres :
IT, HU, LV blandinger

Fremstillet af: Millarco International A/
S Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Bemarkninger til brugeren:

Lees fglgende instruktioner omhyggeligt, og serg for, at din pizzaovn er korrekt installeret,
samlet og vedligeholdt. Undladelse af at fglge disse instruktioner kan medfare alvorlige
personskader og/eller skader pa ejendom.

Hvis du har spergsmal vedrgrende samling eller drift, bedes du kontakte din forhandler eller
LPG-virksomhed. Apparatet og cylinderen skal placeres pa en plan overflade og ma ikke
bruges, mens de er teendt.

AEndring af gascylinderen skal udfares veek fra enhver teendkilde.

Det anbefales at bruge beskyttelseshandsker, nar du handterer seerligt varme komponenter.
De dele, der er forseglet af producenten eller hans agent, ma ikke manipuleres af brugeren.
Note til forbrugeren: Behold til fremtidig reference.
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BRUG OG KARAKTERISTIKKER

Pizzaovnen er sikker og nem at bruge. De specificerede gasser til brug er butan ved 28 til
30 mbar, propan ved 37 mbar, blandinger af butan/propan ved 30 mbar, blandinger af butan/
propan ved 37 mbar og blandinger af butan/propan ved 50 mbar. Sgrg venligst for, at du kun
bruger din pizzaovn ved det korrekte tryk, som apparatet er designet til.

Tilstreekkelig ventilation er afg@rende for forbreending og effektivitet i pizzaovnen. Dette
vil sikre sikkerheden for brugeren og andre mennesker i neerheden af det omrade, hvor
apparatet bruges. Brug aldrig apparatet i et lukket eller overdaekket omrade.

Det anbefales at forvarme pizzastenen, far du laver pizza.
DU MA IKKE bruge stenen over en aben flamme.

Undga ekstreme temperaturaendringer pa stenen. DU MA IKKE placere frosne fadevarer pa
en varm sten.

Stenen er skrebelig og kan ga i stykker, hvis den stgdes eller tabes.
Stenen er meget varm under brug og forbliver varm i lang tid efter brug.

DU MA IKKE kale stenen med vand, nar stenen er varm. Efter rengaring af stenen med
vand skal du sgrge for at tgrre stenen, inden du bruger den.

Born ber ikke efterlades alene eller uden opsyn i et omrade, hvor ovnen bruges. Lad ikke
bgrn sidde, sta eller lege omkring ovnen pa noget tidspunkt.

Lad aldrig tgj eller andre braendbare materialer komme i kontakt med eller komme for taet pa
nogen braender eller varm overflade, fer den er kglet af. Stoffet kan antaende og forarsage
alvorlige personskader.

For personlig sikkerhed skal du beere passende tgj. Lase bekleedningsgenstande eller
germer bgr aldrig baeres, mens ovnen bruges. Nogle syntetiske stoffer er meget brandfarlige
og bar ikke baeres under madlavning.

Varm ikke lukkede madbeholdere, da et tryk kan opbygges og forarsage, at beholdere
eksploderer. Nar du teender for braenderen, skal du altid veere opmaerksom pa, hvad du ger.

Brug ikke ovnen til at tilberede ekstremt fede kagdtyper eller andre produkter, der kan
forarsage flammer.

Temperaturen under ovnen er hgj. Placer ikke ovnen pa et bord med breendbare daekkener,
plast eller andre brandfarlige materialer.

ADVARSEL: Nar du bruger ovnen, ma du ikke rgre ved den udenpa, stenbagningspladen
eller de umiddelbare omgivelser, da disse omrader bliver ekstremt varme og kan forarsage
forbraendinger.

Nar vindhastigheden er over 3 m/s, skal du ikke bruge pizzaovnen med front mod vinden.
Apparatet er kun designet til udendars brug.

AEndr ikke apparatet.

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive installeret i eller pa en bad. Dette apparat er ikke
beregnet til at blive installeret i eller pa et fritidskeretgj.

Sluk for gasforsyningen ved gascylinderen efter brug.

Enhver eendring af apparatet kan veere farlig og kan forarsage skader eller materielle
skader.

Enhver uautoriseret aendring af apparatet vil ugyldigggre garantien pa dette apparat.
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Dette apparat skal holdes veek fra braendbare materialer under brug.

Apparatet ma ikke have nogen overliggende forhindringer, f.eks. treeer, buske, skratag.
Apparatet skal installeres med en afstand pa 1 meter rundt om apparatet. Pizzaovnen ma
ikke bruges neer brandfarlige materialer (produkter pa petroleum-basis, fortyndere eller
andre stoffer, der klassificeres som brandfarlige).

Brugen af dette apparat i lukkede omrader kan veere farlig og er FORBUDT.

Frontlagen er en flytbar lage til din cozze pizzaovn til udenders brug. Ved at bruge
frontlagen kan forvarmningstiden reduceres med 20-30%.

Pizzaovndgren SKAL fiernes efter forvarmning i 20 minutter.

Frontlagen SKAL fjernes, nar temperaturen nar op pa 650 °C. Hvis temperaturen falder,
kan du seette frontlagen pa igen mellem pizzabagningerne, men ovntemperaturen ma aldrig
overstige 650 °C.

Frontlagen skal sta vandret pa pizzaovnen, nar den bruges. Laeg ikke frontlagen oven pa
pizzaovnen, nar den er varm.

INSAETTELSE OG ERSTATNING AF BATTERIET

For at indsaette eller erstatte batteriet i din Cozze pizzaovn skal du dreje teendingsknappen
mod venstre, indtil den kan tages af.

Indsaet eller erstat det 1,5 V AA-batteri og skru teendingsknappen tilbage pa plads.
Serg for, at batteriterminalerne er korrekt installeret.

INSTRUKTIONER TIL BRUG

Felg disse instruktioner omhyggeligt for at undga alvorlig skade pa din pizzaovn og for at
forhindre personskader eller skader pa ejendom.

1. Saml pizzaovnen ved omhyggeligt at falge monteringsvejledningen.
2. Tilslut gasslangen til pizzaovnen. Tilslut regulatoren til slangen.

3. Tilslut regulatoren til cylinderventilen ved at felge de medfelgende instruktioner il
regulatoren.

4. Drej alle kontrolknapper til “OFF”-positionen, fgr du teender for gasforsyningen til
apparatet.
5. Betjen regulatoren i overensstemmelse med de medfelgende instruktioner til

regulatoren.
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LED-LYS

TRIN 1: Iszet 4 batterier i batteriboksen, og anbring derefter batteriboksen korrekt.

TRIN 2: Kontroller, at knappen er i positionen OFF. Tryk pa knappen til LED-lyset for at
teende for det. LED-lyset lyser hvidt. Drej knappen mod uret, og LED-lyset skifter til radt.
Husk at trykke pa knappen til LED-lyset igen efter brug for at slukke for det.

63



MOTOR TIL ROTERENDE PIZZASTEN

TRIN 1: Anbring pizzastenen pa den roterende holder.

TRIN 2: Sgrg for, at der er isat batterier. Tryk pa knappen for at taeende for motoren, sa
pizzastenen roterer.
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TANDING AF DIN PIZZAOVN

1. Tilslut gascylinderen til pizzaovnen ved at felge de medfglgende instruktioner til
regulatoren.

2. Drej kontrolknappen til “OFF”-positionen.

3. Teend for gasforsyningen ved cylinderen eller regulatorens kontakt, i henhold til
instruktionerne til tilslutning og betjening af regulatoren. Tjek forbindelsen mellem
cylinderen og regulatoren samt slangen til pizzaovnens indgang for laekager ved hjeelp
af saebespaner. Enhver laekage vil vise sig som bobler i omradet omkring leekagen.
Hvis der findes en laekage, ma du ikke bruge pizzaovnen. Kontakt din gas- eller
pizzaovnsleverander for rad.

4. For at teende braenderen skal du trykke ned pa kontrolknappen og holde den
nede, mens du drejer den mod venstre til “Fuldt niveau™positionen og trykker pa
teendingsknappen. Dette vil taeende breenderen. Tjek, at braenderen er teendt. Hvis
braenderen ikke er taendt, skal du gentage denne proces.

5. Hvis braenderen ikke er taendt efter to forsag, skal du dreje gashanen til “OFF” og vente
i 5 minutter, far du forsgger teendingssekvensen igen.

6. Nar braenderen er teendt, kan braenderens styrke justeres ved at trykke ned og dreje
knappen mod venstre til en hvilken som helst position mellem fuld og lav styrke.

7. Efter at ovnen er opvarmet til brug, bar temperaturen seenkes under bagning.
Ovnen afgiver meget varme, og temperaturen skal derfor justeres til den korrekte
bagetemperatur.

8. For at slukke pizzaovnen skal du dreje cylinderventilens handtag eller regulatorens
kontakt til “OFF”-positionen i henhold til regulatorens instruktioner. Nar breenderne er
slukket, skal du dreje alle kontrolknapperne til “OFF”-positionen.

Advarsel: Hvis braenderen ikke teender, skal du dreje kontrolknappen med uret til “OFF” og
ogsa slukke cylinderventilen. Vent fem minutter, for du forseger at taende igen. Eller skift
AA-batterierne.

Efter brug skal du lukke for gasforsyningen ved enten at dreje kontakten pa regulatoren til
“OFF” eller slukke cylinderventilen.

| tilfeelde af tilbbageholdt flamme, mens apparatet er i brug, skal du dreje kontrolknappen,
cylinderventilen og regulatorens kontakt til “OFF”-positionen. Vent 5 minutter, for du forsgger
at teende apparatet igen. Hvis problemet fortsaetter efter teending, skal du kontakte din
gasleverandgr, butikken hvor du har kabt pizzaovnen, eller en kvalificeret gasingenigr for
assistance eller reparation. Forsgg aldrig at Igse problemet selv, da dette kan medfere
alvorlige skader og/eller materielle skader.

Rengear apparatet for overskydende fedt, far det opbevares, med en fugtig klud ved hjeelp af
en mild seebeoplgsning som renggringsmiddel.
Opbevar apparatet i et rent og tert miljg.

Opbevar ikke din gasflaske indenders. Opbevar den i et godt ventileret omrade vaek fra
direkte sollys.

TILSLUTNING AF GASCYLINDER TIL APPARATET

Dette apparat er kun egnet til brug med lavtryks butan eller propan gas og er udstyret med
den passende lavtryksregulator via en fleksibel slange. Slangen skal sikres til regulatoren og
apparatet med slangeklemmer/nuts. Denne pizzaovn er indstillet til at fungere med en 28-30
mbar regulator til butangas, en 37 mbar regulator til propangas og en regulator til blanding
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af butan/propan ved 28-30 mbar. Brug en passende regulator, der er certificeret i henhold
til BSEN 16129: 2013. Kontakt venligst din LPG-forhandler for oplysninger om en passende
regulator til gasflasken.

Udfgr en leekagetest med saebespaner, far du bruger pizzaovnen.

SADAN KONTROLLERER DU FOR LZEKAGER

Forbered 2-3 fluid ounces af en leekagedetekteringslgsning ved at blande en del
opvaskemiddel med tre dele vand.

Serg for, at kontrolventilen er i “OFF”-position.

Tilslut regulatoren til cylinderen og ON/OFF-ventilen til breenderen, og serg for, at
forbindelserne er sikre, og teend derefter for gassen.

Pafar den saebeskumsfyldte lgsning pa slangen og alle samlinger. Hvis der dannes bobler,
har du en laekage, som skal udbedres, far du bruger apparatet.

Udfer en ny test efter reparation af fejlen. Sluk for gassen ved cylinderen efter testen.

Hvis en opdaget laekage ikke kan udbedres, skal du ikke fors@ge at reparere laekagen, men
kontakte din gasforhandler.

| tilfeelde af gaslaekage, sluk for gasforsyningen.

REGULATOR OG SLANGE

Brug kun regulatorer og slanger, der er godkendt til LPG ved de ovenfor naevnte tryk (se
tekniske oplysninger). Regulatorens forventede levetid er cirka 10 ar. Det anbefales, at
regulatoren skiftes inden for 10 ar efter fremstillingsdatoen.

Brugen af en forkert regulator eller slange er usikker; kontroller altid, at du har de korrekte
dele, far du betjener apparatet.

Den anvendte slange skal overholde den relevante standard for det land, hvor den bruges.
Slangens laengde ma maksimalt vaere 1,5 meter. Slanger, der er slidte eller beskadigede,
skal udskiftes.

Serg for, at slangen ikke er tilstoppet, bgjet eller i kontakt med nogen del af pizzaovnen,
bortset fra ved forbindelsen.

Slangen skal overholde standarden EN16436.
Slangen méa ikke vaere vridd eller bgjet, nar den er tilsluttet gascylinderen.

Fleksible metal- eller gummirgr, der bruges til at forbinde apparatet med LPG-cylinderen,
skal skiftes inden for de foreskrevne intervaller og i overensstemmelse med de geeldende
nationale regler.

Ingen del af slangen ma rere ved apparatet.

Pizzaovnen kan bruges med en gasslange med 4" gevind eller en gasslange med nippe og
slangeklemme.

Sgarg for, at gevindet og/eller klemmen er ordentligt strammet, og at forbindelserne ikke
leekker!

Nar du monterer en gasslange til slangetilslutningen ved hjeelp af en slangeklemme,
anbefales det at placere slangen i varmt vand og anvende lidt opvaskemiddel indeni
slangen, hvilket vil gare det lettere at montere slangen til slangetilslutningen.



OPBEVARING AF APPARATET
Opbevaring af apparatet indendgrs er kun tilladt, hvis cylinderen er frakoblet og fiernet fra

apparatet. Hvis apparatet ikke skal bruges i en periode, skal det opbevares i sin originale
emballage i et tart og stavfrit miljg.

GASCYLINDER

Apparatet kan bruges med enhver gasflaske, der vejer mellem 4,5 kg

og 15 kg butan eller mellem 3,9 kg og 13 kg propan. Gascylinderen ma
ikke tabes eller handteres hardhaendet! Hvis apparatet ikke er i brug, skal
cylinderen frakobles. Seet det beskyttende lag pa cylinderen igen, efter at
cylinderen er frakoblet apparatet.

Cylindere skal opbevares udendgrs i lodret position og uden for bgrns
reekkevidde. Cylinderen ma aldrig opbevares, hvor temperaturen kan
overstige 50 °C.

Opbevar ikke cylinderen naer flammer, pilotlys eller andre taendkilder. RYG
IKKE.

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

FORSIGTIG: Alle renggrings- og vedligeholdelsesopgaver skal udfgres, nar pizzaovnen er
kold, og med braendstofforsyningen slukket ved gascylinderen.

Det anbefales at renggre og vedligeholde apparatet mindst en gang om méaneden.

RENGYRING

At “braende” pizzaovnen af efter hver brug (i ca. 15 minutter) vil holde overskydende
madrester pa et minimum.

UDETS OVERFLADE

Brug et mildt renggringsmiddel eller en Igsning af bagepulver og varmt vand. Ikke-abrasiv
skrubbepulver kan bruges pa genstridige pletter, og derefter skylles med vand.
PLASTOVERFLADER

Vask med en blgd klud og en varm seebevandoplasning. Skyld med vand. Brug ikke
abrasive renggringsmidler, affedtere eller koncentrerede grillrensere pa plastdele.
PIZZASTEN

Brug en mild saebevandoplgsning. Ikke-abrasiv skrubbepulver kan bruges pa genstridige
pletter, og derefter skylles med vand.
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DE BEDSTE PIZZAS BAGES | EN COZZE PIZZAOVN

For at opna de bedste resultater har du brug for et godt dej og en meget varm pizzaovn,
helst omkring 400 °C.

Kort sagt, pizzaovnen skal vaere MEGET varm, da den hgje temperatur ger pizzaen sprad
og luftig.

Teend for pizzaovnen i god tid, fer du bager din pizza.

Hvad du skal ggre:

Serg for, at pizzaovnen og pizzastenen er korrekt placeret. Tilslut en gasflaske til
pizzaovnen og start ovnen pa den hgjeste temperatur. Din Cozze pizzaovn har i alt tre
breendere, to pa siderne og en pa bagsiden af ovnen.

Tjek, at alle tre braendere er taendt.
Termometeret angiver temperaturen i ovnen og er kun til vejledning.

Stenen vil altid tage laengere tid at varme op end ovnen selv og vil kun veere varm nok efter
mindst 20 minutters opvarmning.

Et Cozze infrargdt termometer kan bruges til at bestemme den ngjagtige temperatur pa
stenen.

Vaer opmeerksom pa, at opvarmningstiden kan pavirkes af vinden og temperaturen udenfor.

Lad pizzaovnen varme op i cirka 20 minutter. Den vil derefter vaere klar til at bage de mest
leekre pizzaer.

Nar din pizza er klar til at blive bagt, skal du forsigtigt skubbe den ind i ovnen pa pizzastenen
ved hjeelp af en pizzapadle. Seenk varmen til medium, sa toppen af din pizza ikke braender.

Bag indtil din pizza er spr@d, og osten er smeltet.
Fjern forsigtigt pizzaen fra ovnen og laeg den pa et skaerebraet.

Lad din dampende varme pizza kgle lidt af, inden du skeerer den og deler den med dine
keere.

Seet pizzaovnen op til den hgjeste temperatur, og lad den varme et par minutter, for du
bager din naeste pizza.

Nyd din pizzaovn og velbekomme!
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GARANTI

Cozze’s garanti inkluderer fglgende:

2-ars garanti

+  Gasbraendere

. Flammehaemmere, der beskytter breenderne

. Grillriste

Den ovennavnte garanti er underlagt falgende betingelser:

*  Cozze-produktet anvendes i henhold til instruktionerne i brugermanualen.
. Det er korrekt samlet i overensstemmelse med instruktionerne.

. Det vedligeholdes og renggres ofte.

. Det opbevares daekket med et taeppe, nar ovnen ikke er i brug.

*  Vinteropbevaring for Cozze: Alle traedele og tilbehar til Cozze-produkter skal opbevares
indendgrs om vinteren.

+  Cozze-produktet skal veere tilsluttet den korrekte type gas.
. Det skal placeres pa en plan og sikker overflade.
. Ikke-originale Cozze-dele ma ikke installeres pa Cozze-produktet.

. Cozze-produktet ma ikke opbevares som en permanent komponent teet pa havet eller
swimmingpools eller spaer, der indeholder klor.

Renggring:
Cozze-produkter har en lang levetid, forudsat at ovnen renggres efter brug.

. Braenderens enhed i alle Cozze-ovne er i rustfrit stal og kan renggres med ovnrens om
ngdvendigt.

. Indersiden og ydersiden af Cozze-produktet skal rengares grundigt efter brug.

. Indersiden af ovnen og pizzastenen skal renggres efter brug med en svamp og varmt
vand og opvaskemiddel. Sgrg for at fierne overskydende vand og renggringsmidler
efter rengaring.

. Grillriste skal renggres pa samme made med varmt vand og opvaskemiddel eller
ovnrens. (Brug ikke en stalbgrste pa risten.)

. De rustfrie staldele kan smgres med Caramba® multispray og en bomuldsklud.
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GASS PIZZAOVN

NO - Brukermanual

ADVARSEL! FOR DIN SIKKERHET BRUKES KUN UTEND@RS.

Les denne instruksjonen ngye og s@rg for at pizzaovnen din er riktig installert, montert,
vedlikeholdt og servet i henhold til disse instruksjonene. Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene kan resultere i alvorlige personskader og/eller materielle skader.

Hvis du har sp@rsmal angdende montering eller drift av denne pizzaovnen, vennligst kontakt
din forhandler, din gassleverandgr, produsenten eller agenten.

Notater til brukeren:
BRUK KUN UTEND@RS.
LES INSTRUKSJONENE FZR DU BRUKER APPARATET.

ADVARSEL: TILGJENGELIGE DELER KAN BLI VELDIG VARME, HOLDE UNGE BARN
UNNA.

ADVARSEL: IKKE BER@R OVERFLATENE PA PIZZAOVNEN UNDER BRUK, DA DEN
BLIR VELDIG VARM.

FLYTT IKKE APPARATET UNDER BRUK.
BEVAR FOR FREMTIDIG REFERANSE.

TEKNISK INFORMASJON

Modellnr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pinnr.
Apparatnavn Gass Pizzaovn C E 2531DP-0142
Injektorstarrelse .
Bestemmelsesland Kategorier Gastype (Inrﬁzl:) (mm)/ Varm(e:rsw?sats
Injektormarkering
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) | BUEan(C30V 1 o8 30137 1.42
LT,CH, SI, LV, TR Propan (G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propan 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) (G31)/deres ’
IT, HU, LV blandinger

Fremstilt av: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Notater til brukeren:

Les fglgende instruksjon naye, og sgrg for at pizzaovnen din er riktig installert, montert
og vedlikeholdt. Unnlatelse av a felge disse instruksjonene kan resultere i alvorlige
personskader og/eller materielle skader.

Hvis du har spegrsmal angaende montering eller drift, vennligst kontakt din forhandler eller
LPG-selskap. Apparater og sylindere ma plasseres pa en jevn overflate og ma ikke brukes
mens de er tent.

Bytte av gassylinder skal utfgres bort fra enhver tennkilde.
Det anbefales a bruke beskyttelseshansker nar du handterer spesielt varme komponenter.
Deler som er forseglet av produsenten eller hans agent, skal ikke manipuleres av brukeren.

Notat til forbrukeren: Behold for fremtidig referanse.
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BRUK OG EGENSKAPER

Pizzaovnen er sikker og enkel & bruke. De spesifiserte gassene til bruk er butan ved 28

til 30 mbar, propan ved 37 mbar, blandinger av butan/propan ved 30 mbar, blandinger av
butan/propan ved 37 mbar og blandinger av butan/propan ved 50 mbar. Vennligst sarg for at
du kun bruker pizzaovnen ved det riktige trykket som apparatet er designet for.

Tilstrekkelig ventilasjon er avgjgrende for forbrenning og effektiv ytelse av pizzaovnen. Dette
vil sikre sikkerheten til brukeren og andre personer i neerheten av omradet der apparatet
brukes. Bruk aldri apparatet i et lukket, overbygd omrade.

Det anbefales a forvarme pizzastenen far du lager pizza.
MA IKKE bruke stenen over &pen flamme.

Unnga ekstreme temperaturforandringer pa stenen. MA IKKE plassere frosne matvarer pa
en varm stein.

Stenen er skjgr og kan knuses hvis den states eller slippes.
Stenen blir veldig varm under bruk og forblir varm lenge etter bruk.

MA IKKE kjgle stenen med vann nar stenen er varm. Etter rengjgring av stenen med vann,
vennligst tark stenen for bruk.

Barn bgr ikke etterlates alene eller uten tilsyn i et omrade der ovnen brukes. La ikke barn
sitte, sta eller leke rundt ovnen pa noe tidspunkt.

La aldri kleer eller andre brennbare materialer komme i kontakt med eller komme for neert
noen brenner eller varm overflate far den har kjglt seg ned. Stoffet kan ta fyr, noe som kan
forarsake alvorlige personskader.

For personlig sikkerhet, bruk passende klaer. Lgse klzer eller ermer bgr aldri baeres mens
ovnen er i bruk. Noen syntetiske stoffer er sveert brannfarlige og ber ikke beeres mens du
lager mat.

Varm ikke lukkede matbeholdere, da et trykk kan oppbygges og forarsake at beholderne
eksploderer. Nar du tenner brannen, ma du alltid veere oppmerksom pa hva du gjer.

Bruk ikke ovnen til & lage ekstremt fete kjgttprodukter eller andre produkter som gker
flammene.

Temperaturen under ovnen er hgy. Plasser ikke ovnen pa et bord med brennbare duker,
plast eller andre brennbare materialer.

ADVARSEL: Nar du bruker ovnen, ma du ikke bergre det ytre skallet, steinbakebrettet
eller umiddelbare omgivelser, da disse omradene blir ekstremt varme og kan forarsake
forbrenninger.

Nar vindhastigheten er over 3 m/s, ma du ikke bruke pizzaovnen med fronten mot vinden.
Apparatet er kun designet for utenders bruk.

Modifiser ikke apparatet.

Flytt ikke apparatet mens det er i bruk.

Dette apparatet er ikke ment & bli installert i eller pa en bat. Dette apparatet er ikke ment &
bli installert i eller pa et fritidskjeretay.

Sla av gassforsyningen ved gassylinderen etter bruk.

Enhver modifikasjon av apparatet kan veere farlig og kan forarsake skader eller materielle
skader.

Enhver uautorisert modifikasjon av apparatet vil ugyldiggjere garantien pa dette apparatet.
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Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer under bruk.

Apparatet ma ikke ha noen overliggende hindringer, f.eks. treer, busker, skratak.
Apparatet ma installeres med en avstand pa 1 meter rundt apparatet.

Pizzaovnen ma ikke brukes neer brennbare materialer (produkter basert pa petroleum,
tynnere eller andre stoffer som klassifiseres som brennbare).

Bruken av dette apparatet i lukkede omrader kan veere farlig og er FORBUDT.
Pizzaovndgren er en mobil der til din Cozze pizzaovn utendgrs. Ved & bruke denne
pizzaovndgren under oppvarming kan oppvarmingstiden reduseres med 20-30 %.
Pizzaovndgren MA fiernes etter forvarming i 20 minutter.

Pizzaovndaren MA fiernes nar temperaturen nar 650 °C. Hvis temperaturen faller, kan
du sette pa dgren pa pizzaovnen igjen, mellom steking av flere pizzaer, men
ovnstemperaturen ma aldri overstige 650 °C.

Pizzaovndgren ma settes pa pizzaovnen med et flatt underlag under tilberedning. lkke
plasser pizzaovndgren oppa pizzaovnen under steking.

INSERTING OG ERSTATNING AV BATTERIET

For a sette inn eller erstatte batteriet i din Cozze pizzaovn, vri teendknappen mot venstre til
den kan fjernes.

Sett inn eller bytt ut 1,5 V AA-batteriet og skru teendknappen tilbake pa plass.
Searg for at batteriterminalene er korrekt installert.

INSTRUKSJONER FOR BRUK

Falg disse instruksjonene naye for & unnga alvorlig skade pa pizzaovnen din og for &
forhindre personskader eller skader pa eiendom.

1. Monter pizzaovnen ved & falge monteringsinstruksjonene naye.
2. Koble gasslangen til pizzaovnen. Koble regulatoren til slangen.

3. Koble regulatoren til sylinderens ventil i henhold til de medfglgende instruksjonene for
regulatoren.

Vri alle kontrollknapper til “OFF”-posisjonen fer du slar pa gassforsyningen til apparatet.
Betjen regulatoren i samsvar med instruksjonene som fglger med regulatoren.
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LED-LYS

TRINN 1: Sett 4 stk. batterier inn i batterikassen, og fest batterikassen i riktig posisjon.

TRINN 2: Etter & ha installert batteriene ma du forvisse deg om at kontrollbryteren er i
posisjonen “off”. Trykk pa startknappen for & sla pa LED-lyset, LED-lyset viser hvit farge.
Drei kontrollbryteren mot urviseren, LED-lyset skifter til rad farge. Husk a trykke en gang til
pa startknappen for a sla av LED-lyset etter bruk.
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ROTERENDE MOTOR

TRINN 1: Plasser pizzasteinen pa det roterende underlaget.

TRINN 2: Kontroller at batteriene er satt inn i batterikassen. Trykk pa startknappen for & sla
pa den roterende motoren, da vil pizzasteinen begynne a rotere.
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TENNING AV PIZZAOVNEN

1. Koble gassylinderen til pizzaovnen i henhold til instruksjonene som fglger med
regulatoren.

2. Vri kontrollknappen til “OFF”-posisjonen.

3. Sla pa gassforsyningen ved sylinderen eller regulatorbryteren i henhold til tilkoblingen
og driftsinstruksjonene for regulatoren. Sjekk tilkoblingen fra sylinderen til regulatoren
og slangen til pizzaovnens slangeinntak for lekkasjer med sapevann. Eventuelle
lekkasjer vil vise seg som bobler i lekkasjestedet. Hvis det finnes en lekkasje, ma du
ikke bruke pizzaovnen. Konsulter din gassleverander eller leverandgr av pizzaovnen
for rad.

4. For atenne brenneren, trykk ned kontrollknappen og hold den nede mens du vri
den mot venstre til “Full rate”-posisjonen og trykk pa tenneknappen. Dette vil tenne
brenneren. Sjekk at brenneren er tent. Hvis brenneren ikke har tent, gjenta prosessen.

5. Hvis brenneren ikke har tent etter to forsgk, vri “OFF” gasskranen og vent i 5 minutter
for du prgver a tenne pa nytt.

6. Nar brenneren er tent, kan brennerens hastighet justeres ved a trykke ned og vri
knappen mot venstre til enhver posisjon mellom full og lav hastighet.

7. Etter at ovnen er varmet opp til bruk, b@r temperaturen senkes under baking. Ovnen
avgir mye varme, og temperaturen ma derfor justeres til riktig bake-temperatur.

8. For asla “OFF” pizzaovnen, vri handtaket pa sylinderens ventil eller regulatorbryteren
til “OFF”-posisjonen i henhold til regulatorinstruksjonene. Nar brennerne har slukket, vri
alle kontrollknappene til “OFF”-posisjonen.

ADVARSEL: Hvis brenneren ikke tenner, vri kontrollknappen til “OFF” (med klokken) og
vri ogsa sylinderens ventil til “OFF”. Vent fem minutter far du prgver & tenne pa nytt med
tenneprosedyren. Eller bytt AA-batteriene.

Etter bruk, steng gassforsyningen enten ved a vri bryteren pa regulatoren til “OFF” eller ved
a vri sylinderens ventil til “OFF”.

| tilfelle av tilbakebrenning mens apparatet er i bruk, vri kontrollen, sylinderens ventil og
regulatorbryteren til “OFF”-posisjonen. Vent 5 minutter far du prgver & tenne apparatet pa
nytt. Hvis problemet vedvarer etter at det er tent pa nytt, konsulter din gassleverandgr eller
butikken der du kjgpte pizzaovnen, eller en kvalifisert gassingenigr for assistanse eller
reparasjon. Prgv aldri & lgse problemet selv, da dette kan fare til alvorlige skader og/eller
materielle skader.

Rengjgr apparatet for overskytende fett for lagring, med en fuktig klut ved bruk av en mild
sapel@sning som rengjgringsmiddel.

Oppbevar apparatet i et rent og tert milj.

Oppbevar ikke gassylinderen innendars. Oppbevar den i et godt ventilert omrade borte fra
direkte sollys.

TILKOBLING AV GASSYLINDER TIL APPARATET

Dette apparatet er kun egnet for bruk med lavtrykk butan eller propan gass og ma veere
utstyrt med riktig lavtrykk regulator via en fleksibel slange. Slangen bgr festes til regulatoren
og apparatet med slangeklemmer/nutter. Denne pizzaovnen er innstilt for & bruke en 28-30
mbar regulator med butan gass, en 37 mbar regulator med propan gass, og en regulator
for blandinger av butan/propan ved 28-30 mbar. Bruk en passende regulator sertifisert i
henhold til BSEN 16129: 2013. Vennligst kontakt din LPG-leverandgr for informasjon om en
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passende regulator for gassylinderen.
Utfar en lekkasjetest med sapevann fgr du bruker pizzaovnen.

SJEKKE FOR LEKKASJER

Lag 2-3 unse (ca. 60-90 ml) lekkasjedeteksjonslgsning ved & blande én del oppvaskmiddel
med tre deler vann.

Sgrg for at reguleringsventilen er i “OFF”-posisjon.

Koble regulatoren til sylinderen og ON/OFF-ventilen til brenneren, og sgrg for at
tilkoblingene er sikre, for du slar pa gassen.

Bgrst den sapevannblandede Igsningen pa slangen og alle skjgter. Hvis det dannes bobler,
har du en lekkasje som ma utbedres far bruk.

Test pa nytt etter at feilen er rettet. Sla av gassen ved sylinderen etter testing.

Hvis lekkasjen ikke kan utbedres, ma du ikke prave a fikse lekkasjen selv, men kontakt din
gassleverander.

| tilfelle gasslekkasje, steng gassforsyningen.

REGULATOR OG SLANGE

Bruk kun regulatorer og slanger godkjent for LPG ved de angitte trykkene (se teknisk
informasjon). Forventet levetid for regulatoren er anslatt til 10 ar. Det anbefales at
regulatoren byttes innen 10 ar fra produksjonsdatoen.

Bruken av feil regulator eller slange er usikker; sjekk alltid at du har de riktige delene fgr du
betjener apparatet.

Slangen som brukes ma overholde de relevante standardene for bruksland. Lengden pa
slangen ma vaere maksimalt 1,5 meter. Slanger som er slitt eller skadet ma byttes ut.

Serg for at slangen ikke er blokkert, vridd eller i kontakt med noen del av pizzaovnen,
bortsett fra ved tilkoblingen. Slangen skal overholde standarden EN16436.

Slangen skal ikke vaere vridd eller bayd nar den er koblet til gassylinderen. Fleksible metall-
eller gummirgr, som brukes til & koble apparatet til LPG-sylinderen, ma byttes ut innen de
foreskrevne intervallene og i henhold til gjeldende nasjonale regler.

Ingen del av slangen skal bergre noen del av apparatet.

Pizzaovnen kan brukes med en gasslange med 4" gjenger eller en gasslange med nipler og
slangeklemme.

Sarg for at gjengene og/eller klemmene er godt festet, og at tilkoblingene ikke lekker!

Nar du monterer en gasslange til slangeforbindelsen med en slangeklemme, anbefales det
a plassere slangen i varmt vann og pafere litt oppvaskmiddel pa innsiden av slangen, noe
som vil gjgre det lettere & feste slangen til slangeforbindelsen.

OPPBEVARING AV APPARATET

Oppbevaring av apparatet innenders er kun tillatt hvis sylinderen er frakoblet og fiernet fra
apparatet. Nar apparatet ikke skal brukes over en lengre periode, bgr det oppbevares i
originalemballasjen i et tart, stgvfritt milje.



GASSYLINDE

Apparatet kan brukes med hvilken som helst gassylinder med vekter
mellom 4,5 kg og 15 kg butan, og 3,9 kg til 13 kg propan. Gassylinderen
skal ikke slippes eller handteres reft! Hvis apparatet ikke er i bruk, ma
sylinderen frakobles. Sett pa beskyttelseshatten pa sylinderen etter a ha
frakoblet den fra apparatet.

Sylindere ma oppbevares utendgrs i oppreist stilling og utenfor
rekkevidden til barn. Sylinderen ma aldri oppbevares der temperaturen kan
overstige 50 °C.

Lagre ikke sylinderen neer flammer, pilotlys eller andre tennkilder. IKKE
RAYKE.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

FORSIKTIG: All rengjgring og vedlikehold ber utfgres nar pizzaovnen er kald og med
drivstofftilfgrselen slatt AV ved gassylinderen.

Det anbefales a rengjgre og vedlikeholde apparatet minst en gang i maneden.

RENGJORING

A “brenne av” pizzaovnen etter hver bruk (i ca. 15 minutter) vil holde overfladig matrester pa
et minimum.

UTVENDIG OVERFLATE

Bruk mildt rengjaringsmiddel eller natron og varmt vann. lkke-skurende rengjaringspulver
kan brukes pa steedige flekker, deretter skyll med vann.

PLASTOVERFLATER

Vask med en myk klut og en lgsning av varmt sapevann. Skyll med vann. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler, avfettende midler eller konsentrert grillrens pa plastdeler.
PIZZASTEIN

Bruk en mild sapevannslgsning. Ikke-skurende rengjeringspulver kan brukes pa staedige
flekker, deretter skyll med vann.



DE BESTE PIZZENE BAKES | EN COZZE PIZZAOVN

For best resultat trenger du en god deig og en veldig varm pizzaovn, helst rundt 400 °C.

Kort sagt, pizzaovnen ma vaere VELDIG varm, fordi det er den hgye temperaturen som gjer
pizzaen sprg og luftig.

Tenn pizzaovnen i god tid for du baker pizzaen din.
Slik gjer du:

Serg for at pizzaovnen og pizzastenen er riktig plassert. Koble en gassylinder til pizzaovnen
og sett ovnen pa hgyeste temperatur. Din Cozze pizzaovn har totalt tre brennere, to pa
sidene og en bak ovnen.

Sjekk at alle tre brennerne er tent.
Termometeret viser temperaturen i ovnen og er kun veiledende.

Stenen vil alltid ta lengre tid & varme opp enn selve ovnen og vil fgrst vaere varm nok etter
minimum 20 minutters oppvarming.

Et Cozze infraradt termometer kan brukes for & bestemme den ngyaktige temperaturen pa
stenen.

Veer oppmerksom pa at oppvarmingstiden kan pavirkes av vind og utetemperatur.

La pizzaovnen varme opp i omtrent 20 minutter. Da er den klar til & bake de deiligste
pizzaene.

Nar pizzaen din er klar til & bakes, skyv den forsiktig inn i ovnen pa pizzastenen ved hjelp av
en pizzaspade. Senk varmen til middels slik at toppen av pizzaen din ikke brenner.

Vent til pizzaen er sprg og osten har smeltet.
Ta forsiktig ut pizzaen fra ovnen og legg den pa et skjaerebrett.

La den dampende varme pizzaen avkjgle seg litt for du skjeerer den opp og deler den med
dine kjeere.

Sett pizzaovnen til hgyeste temperatur igjen og la den sta i noen minutter fer du baker den
neste pizzaen.

Kos deg med pizzaovnen din, og bon appétit!
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GARANTI

Cozze sin garanti inkluderer faglgende:

2 ars garanti

+  Gassbrennere

. Flammesperrere som beskytter brennerne

*  Girillrister

Den ovennevnte garantien er underlagt felgende betingelser:

*  Cozze-produktene brukes i samsvar med instruksjonene i brukermanualen.
. Det er riktig montert i henhold til instruksjonene.

. Det vedlikeholdes og rengjagres jevnlig.

. Det oppbevares dekket nar ovnen ikke er i bruk.

+  Cozze vinterlagring: Alle tre deler og tilbeher til Cozze-produkter ma oppbevares
innendgrs om vinteren.

+  Cozze-produktet ma veere tilkoblet riktig type gass.
*  Det ma plasseres pa en jevn, sikker overflate.
. Ikke-originale Cozze-deler ma ikke installeres pa Cozze-produktet.

»  Cozze-produktet ma ikke lagres som en permanent komponent neer sjgen eller
svgmmebassenger eller spa som inneholder klor.

Rengjering:
Cozze-produktene har lang levetid sa lenge ovnen rengjares etter bruk.

. Brennerenheten i alle Cozze-ovner er laget av rustfritt stal og kan rengjeres med
ovnsrens om ngdvendig.

. Det indre og ytre av Cozze-produktet ma rengjeres grundig etter bruk.

. Innsiden av ovnen og pizzastenen ma rengjgres etter bruk med en svamp, varmt
vann og oppvaskmiddel. Sgrg for a fierne overfladig vann og rengjgringsmidler etter
rengjering.

*  Girillristene ma rengjgres pa samme mate med varmt vann og oppvaskmiddel eller
ovnsrens. (lkke bruk stalbgrste pa risten.)

. De rustfrie delene kan smgres med Caramba® multispray og en bomulisklut.
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SE - Anvandarmanual

GAS PIZZAUGN

VARNING! FOR DIN SAKERHET, ANVAND ENDAST UTOMHUS.

Las denna instruktion noggrant och se till att din pizzaugn ar korrekt installerad, monterad,
underhallen och servad enligt dessa instruktioner. Underlatenhet att folja dessa instruktioner
kan resultera i allvarliga personskador och/eller skador pa egendom.

Om du har nagra fragor angaende monteringen eller driften av denna pizzaugn, vanligen
kontakta din aterforsaljare, din gassleverantdr, tillverkaren eller en representant.
Anmairkningar till anvdndaren:

ANVAND ENDAST UTOMHUS.

LAS INSTRUKTIONERNA FORE ANVANDNING AV APPLIANCEN.

VARNING: TILLGANGLIGA DELAR KAN BLI MYCKET VARMA, HALL UNGDOMAR
BORTA.

VARNING: ROR INTE VID YTORNA PA PIZZAUGNEN UNDER ANVANDNING,
EFTERSOM DEN BLIR MYCKET VARM.

FLYTTA INTE APPLIANCEN UNDER ANVANDNING.
SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS.

TEKNISK INFORMATION

Modell nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) PIN nr.
Apparatnamn Gas Pizzaugn C E 2531DP-0142
Tryck Injektorstorlek Véarmeinsats
Bestdmmelseland Kategorier Typ av gas y (mm)/
(mbar) . P (Hs)
Injektormarkning
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) E“ta”(eégi/ 28-30/37 1.42
LT,CH, SI, LV, TR ropan(G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan(G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propan(G31)/ 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) deras :
IT, HU, LV blandningar

Tillverkad av: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com



Anmarkningar till anvandaren:

Las féljande instruktioner noggrant och se till att din pizzaugn ar korrekt installerad,
monterad och omhandertagen. Underlatenhet att félja dessa instruktioner kan resultera i
allvarliga personskador och/eller skador pa egendom.

Om du har nagra fragor angadende montering eller drift, kontakta din aterférsaljare eller LPG-
foretag. Apparaten och cylindern maste placeras pa en jamn yta och far inte anvandas nar
den ar paslagen.

Byte av gascylindern ska utféras bortom alla tandkallor.

Det rekommenderas att anvanda skyddshandskar nar du hanterar sarskilt heta
komponenter.

De delar som ar forseglade av tillverkaren eller dennes representant far inte manipuleras av
anvandaren.

Anmarkning till konsumenten: Spara for framtida referens.
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ANVANDNING OCH EGENSKAPER

Pizzaugnen ar saker och enkel att anvanda. De specificerade gaserna for anvandning ar
butan vid 28 till 30 mbar, propan vid 37 mbar, butan/propangblandningar vid 30 mbar, butan/
propangblandningar vid 37 mbar och butan/propangblandningar vid 50 mbar. Se till att du
endast anvander din pizzaugn vid det korrekta tryck som apparaten ar avsedd for.

Tillracklig ventilation ar avgoérande for forbréanning och effektivitet hos pizzaugnen. Detta
sakerstaller sdkerheten for anvandaren och andra personer i narheten av omradet dar
apparaten anvands. Anvand aldrig apparaten i ett slutet, 6verbyggt omrade.

Det rekommenderas att férvarma pizzastenen innan du lagar pizza.
ANVAND INTE stenen éver en éppen laga.

Undvik extrema temperaturférandringar pa stenen. LAGG INTE frysta livsmedel pa en varm
sten.

Stenen ar 6mtalig och kan ga sénder om den stdts eller tappas.
Stenen blir mycket varm under anvandning och férblir varm lange efter anvandning.

KYL INTE stenen med vatten nar den ar varm. Efter reng6éring av stenen med vatten, torka
stenen innan du anvander den.

Barn bor inte lamnas ensamma eller utan uppsikt i ett omrade dar ugnen anvands. Lat inte
barn sitta, sta eller leka runt ugnen vid nagot tillfalle.

Lat aldrig klader eller andra bréannbara foremal komma i kontakt med eller for nara
nagon brannare eller varm yta tills den har svalnat. Tyget kan ta eld och orsaka allvarliga
personskador.

For personlig sakerhet, bar lampliga klader. Lésa klader eller armar bor aldrig baras vid
anvandning av ugnen. Vissa syntetiska tyger ar mycket brannbara och bor inte baras vid
matlagning.

Varm inte odppnade matbehallare, eftersom tryckuppbyggnad kan orsaka att behallarna
spricker. Nar du tander brannaren, var alltid uppméarksam pa vad du gor.

Anvand inte ugnen for att laga extremt fet mat eller andra produkter som 6kar risken for
lagor.

Temperaturen under ugnen ar hdg. Placera inte ugnen pa ett bord med brannbara dukar,
plast eller andra brannbara material.

VARNING: Nar du anvander ugnen, ror inte vid det yttre skalet, den steniga bakplattan eller
omgivningen, eftersom dessa omraden blir extremt varma och kan orsaka brannskador.

Nar vindhastigheten ar éver 3 m/s, anvand inte pizzaugnen med vinden.
Apparaten ar avsedd for utomhusbruk endast.

Modifiera inte apparaten.

Flytta inte apparaten under anvandning.

Denna apparat ar inte avsedd att installeras i eller pa en bat. Denna apparat ar inte avsedd
att installeras i eller pa ett fritidsfordon.

Stang av gasforsorjningen vid gascylindern efter anvandning.

Eventuella modifieringar av apparaten kan vara farliga och kan orsaka skador eller skador
pa egendom.

Eventuella obehdriga modifieringar av apparaten kommer att ogiltigforklara garantin for
denna apparat.
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Denna apparat maste hallas borta frdn brannbara material under anvandning.
Apparaten far inte ha nagra éverhangande hinder, t.ex. trad, buskar eller lutande tak.
Apparaten maste installeras med ett avstand av 1 m runt apparaten.

Pizzaugnen far inte anvandas nara brannbara material (petroleumprodukter, 16sningsmedel
eller andra @mnen som klassificeras som brannbara).

Anvandning av denna apparat i slutna omraden kan vara farlig och &r FORBJUDEN.
Pizzaugnens lucka ar en avtagbar lucka for din Cozze-utomhuspizzaugn. Genom att
anvanda denna pizzaugnslucka kan du reducera uppvarmningstiden med 20-30 %.
Pizzaugnens lucka MASTE tas bort efter férvarmning i 20 minuter.

Pizzaugnens lucka MASTE tas bort nar temperaturen nar 650 °C. Om temperaturen
sjunker kan du montera pizzaugnens lucka igen mellan pizzabakning, men
ugnstemperaturen far aldrig 6verskrida 650 °C.

Pizzaugnens lucka maste vara placerad pa pizzaugnen med jamn yta under tillagning.
Placera inte luckan ovanpa pizzaugnen under tillagning.

INFORANDE OCH BYTE AV BATTERI

For att satta in eller byta ut batteriet i din Cozze pizzaugn, vrid tandknappen moturs tills den
kan tas bort.

Satt i eller byt ut det 1,5 V AA-batteriet och skruva tillbaka tdndknappen pa plats.
Se till att batterikontakterna ar installerade pa ratt satt.

ANVISNINGAR FOR ANVANDNING

Félj dessa instruktioner noggrant for att undvika allvarliga skador pa din pizzaugn och for att
forhindra personskador eller skador pa egendom.

1. Montera pizzaugnen genom att noggrant félja monteringsanvisningarna.
2. Anslut gasslangen till pizzaugnen. Anslut tryckregulatorn till slangen.

3. Anslut tryckregulatorn till cylinderkranen enligt instruktionerna som medfoljer
tryckregulatorn.

Vrid alla kontrollknappar till “AV”-laget innan du slar pa gasfoérsérjningen till apparaten.

Anvand tryckregulatorn i enlighet med de instruktioner som medfdljer regulatorn.
84
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LED-LAMPA

STEG 1: Satt in fyra batterier i batterifacket. Fixera sedan batterifacket i ratt position.

STEG 2: Nar du har satt i batterierna, se till att reglaget ar i lage "OFF”. Tryck pa
startreglaget for att sla pa LED-lampan. LED-lampan har vit farg. Vrid reglaget motsols och
LED-lampan andras till réd farg. Kom ihag att trycka pa startreglaget igen for att stdnga av
LED-lampan efter anvandning.
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ROTORMOTOR

STEG 1: Placera pizzastenen pa den roterande ytan.

STEG 2: Se till att batterifacket med batterier ar isatt. Tryck pa startreglaget pa rotormotorn
och pizzastenen borjar rotera.
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TAND DIN PIZZAUGN
1

. Anslut gascylindern till pizzaugnen enligt instruktionerna som medféljer tryckregulatorn.
2. Vrid kontrollknappen till “AV”-laget.

3. Sla pa gasforsorjningen vid cylindern eller regulatorn enligt regulatoranslutningen
och bruksanvisningen. Kontrollera anslutningen mellan cylindern och regulatorn samt
slangens anslutning till pizzaugnen for lackage med hjalp av sapvatten. Eventuella
lackor visas som bubblor i omradet dar lackan finns. Om en lacka upptéacks, anvand
inte pizzaugnen. Kontakta din gas- eller pizzaugnleverantor for rad.

4. For att tdnda brannaren, tryck ner kontrollknappen och hall den nere medan du vrider
den moturs till “Full effekt’™-laget och tryck pa tdndknappen. Detta tdnder brannaren.
Kontrollera att brannaren brinner. Om brannaren inte tdnds, upprepa processen.

5. Om brannaren inte har tants efter tva férsok, stang av gaskranen och vanta 5 minuter
innan du férsoker tanda igen.

6. Nar bréannaren har tants kan brannarférhallandet justeras genom att trycka ner och
vrida knappen moturs till vilken position som helst mellan full effekt och Iag effekt.

7. Nar ugnen har varmts upp fér anvandning, bér temperaturen sankas under bakningen.
Ugnen avger mycket vdrme, och temperaturen maste darfor justeras till ratt
baktemperatur.

8. For att stdnga av pizzaugnen, vrid cylinderventilhandtaget eller regulatorn till “AV”-laget
enligt regulatorinstruktionerna. Nar brannarna har slocknat, vrid alla kontrollknappar till
“AV”-laget.

Varning: Om brannaren inte tands, stang av kontrollknappen (medurs) och stang aven av
cylinderventilen. Vanta fem minuter innan du férsoker tdnda igen med tandsekvensen. Eller
byt ut AA-batterierna.

Efter anvandning, stdng av gasférsorjningen genom att antingen stanga av strémbrytaren pa
regulatorn eller vrida av cylinderventilen.

Om det uppstar en tillbakabranning medan apparaten anvands, sténg av kontrollen,
cylinderventilen och regulatorn. Vanta 5 minuter innan du férsdker tanda apparaten igen.
Om problemet kvarstar efter att du tandt igen, kontakta din gasleverantor, butiken dar du
kdpte pizzaugnen, eller en kvalificerad gasingenjor for hjalp eller reparation. Forsok aldrig
att atgarda problemet sjalv, eftersom detta kan leda till allvarliga skador och/eller materiella
skador.

Rengor apparaten fran éverflddigt fett fore forvaring med en fuktig trasa och en mild
rengdringslésning som rengdringsmedel.

Forvara apparaten i en ren och torr miljé.

Forvara inte din gasflaska inomhus. Forvara den i ett val ventilerat omrade, borta fran direkt
solljus.

ANSLUTNING AV GASCYLINDERN TILL APPARATEN

Denna apparat ar endast lamplig for anvandning med lagtrycksbutan eller propangas och
ar utrustad med den lampliga lagtrycksregulatorn via en flexibel slang. Slangen bér sékras
till regulatorn och apparaten med slangklammor/muttrar. Denna pizzaugn ar installd fér

att anvanda en regulator med 28-30 mbar fér butangas och en regulator med 37 mbar for
propangas, samt en regulator for butan/propanblandning vid 28-30 mbar. Anvand en lamplig
regulator certifierad enligt BSEN 16129: 2013. Vanligen kontakta din LPG-leverantor for
information angaende en lamplig regulator for gasflaskan.
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Utfor ett lackagetest med sapvatten innan du anvander pizzaugnen.

FOR ATT KONTROLLERA FOR LACKOR

Blanda 2-3 fluid ounces lackagedetektionsldsning genom att blanda en del diskmedel med
tre delar vatten.

Se till att kontrollventilen ar “AV”.

Anslut regulatorn till cylindern och ON/OFF-ventilen till brénnaren, se till att anslutningarna
ar sakra och sla sedan pa gasen.

Borsta den tvaliga I6sningen pa slangen och alla fogar. Om bubblor upptrader har du en
lacka, vilket maste atgardas innan anvandning.

Testa igen efter att felet har atgardats. Stang AV gasen vid cylindern efter testningen.

Om detekterad lacka inte kan atgardas, forsok inte att reparera lackan utan konsultera din
gasleverantor.

Vid gaslacka, stang av gasforsorjningen.

REGULATOR OCH SLANG

Anvand endast regulatorer och slangar som ar godkanda for LPG vid ovanstaende tryck (se
teknisk information). Livslangden for regulatorn uppskattas till 10 ar. Det rekommenderas att
regulatorn byts inom 10 ar efter tillverkningsdatum.

Anvandning av fel regulator eller slang ar osakert; kontrollera alltid att du har ratt delar innan
du anvander apparaten.

Slangen som anvands maste dverensstimma med den relevanta standarden for
anvandningslandet. Slangens langd far hdgst vara 1,5 meter. Slitna eller skadade slangar
maste bytas ut.

Se till att slangen inte &r blockerad, knackt eller i kontakt med nagon del av pizzaugnen,
férutom vid anslutningen.

Slangen bor uppfylla standarden EN16436.
Slangen ska inte vara vriden eller knackt nar den ar ansluten till gascylindern.

Flexibel metall- eller gummirér, som anvands for att koppla apparaten till LPG-cylindern,
maste bytas ut inom de féreskrivna intervallen och enligt de nationella reglerna som galler.

Ingen del av slangen far vidréra nagon del av apparaten.

Pizzaugnen kan anvandas med en gasslang med 4" ganga eller en gasslang med nipel och
slangklamma.

Se till att gdngan och/eller klamman ar ordentligt atdragna och att anslutningarna inte lacker!
Nar du ansluter en gasslang till slanganslutningen med en slangklamma, rekommenderas

det att placera slangen i varmt vatten och applicera lite diskmedel pa insidan av slangen,
vilket gor det lattare att passa slangen pa slanganslutningen.



LAGRING AV APPARATEN

Lagring av en apparat inomhus ar endast tillaten om cylindern ar frankopplad och avlagsnad
fran apparaten. Nar apparaten inte ska anvandas under en langre tid bor den férvaras i sin
originalférpackning i en torr och dammfri milj6.

GASSYLLINDER

Apparaten kan anvandas med vilken gascylinder som helst med vikter
mellan 4,5 kg och 15 kg butan, samt 3,9 kg till 13 kg propan. Gascylindern
far inte tappas eller hanteras grovt! Om apparaten inte anvands, maste
cylindern kopplas fran. Satt tillbaka skyddskapan pa cylindern efter att du
har kopplat bort den fran apparaten.

Cylindrar maste forvaras utomhus i uppratt lage och utom rackhall for barn.
Cylindern far aldrig férvaras dar temperaturerna kan 6verstiga 50 °C.

Férvara inte cylindern néra lagor, tandljus eller andra tandkallor. ROK
INTE.

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING: All rengdring och underhall ska utféras nar pizzaovnen ar kall och
bransleforsorjningen ar avstangd vid gascylindern.

Det rekommenderas att rengéra och underhalla apparaten minst en gang i manaden.

“Branna av” pizzaovnen efter varje anvandning (i cirka 15 minuter) minimerar éverflodigt
matrester.

UTVANDIG YTA

Anvand ett milt rengéringsmedel eller en I6sning av bikarbonat och varmt vatten. Icke-
slipande skurpulver kan anvandas pa envisa flackar, skolj sedan med vatten.
PLASTYTOR

Tvatta med en mjuk trasa och en I8sning av varmt sapvatten. Skoélj med vatten. Anvand
inte slipande rengdringsmedel, avfettningsmedel eller koncentrerat grillrengéringsmedel pa
plastdelar.

PIZZASTEN

Anvand en mild sapvattenldsning. Icke-slipande skurpulver kan anvandas pa envisa flackar,
skolj sedan med vatten.
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DE BASTA PIZZORNA GRILLAS | EN COZZE PIZZAOVN

For basta resultat behdver du en bra deg och en mycket het pizzaovn, helst omkring 400 °C.

Kort sagt, pizzaovnen maste vara MYCKET het, eftersom den hdga temperaturen gor att
pizzan blir krispig och luftig.

Tand pizzaovnen i god tid innan du bakar din pizza.
Vad du ska gora:

Se till att pizzaovnen och pizzastenen ar korrekt placerade. Anslut en gasflaska till
pizzaovnen och satt igdng ugnen pa hogsta temperatur. Din Cozze pizzaovn har totalt tre
brannare, tva pa sidorna och en baktill.

Kontrollera att alla tre &r tanda.
Termometern visar temperaturen i ugnen och ar endast vagledande.

Stenen kommer alltid att ta Iangre tid att varma upp an ugnen sjalv och kommer forst att
vara tillrackligt varm efter minst 20 minuters uppvarmning.

En Cozze-infrarottermometer kan anvandas for att bestdmma den exakta temperaturen pa
stenen.

Var medveten om att uppvarmningstiden kan paverkas av vind och utetemperatur.

Lat pizzaovnen varmas upp i cirka 20 minuter. Den ar da redo att grilla de mest lackra
pizzorna.

Nar din pizza ar redo att grillas, skjut forsiktigt in den i ugnen pa pizzastenen med hjalp av
en pizzaspade. Sank varmen till medelhdg sa att toppen av din pizza inte branns.

Grilla tills din pizza &r krispig och osten har smailt.
Ta forsiktigt ut pizzan ur ugnen och lagg den pa ett skarbrada.

Lat den angande heta pizzan svalna nagot innan du skar den och delar med dig till dina
nara och kara.

Satt tillbaka pizzaovnen pa hogsta temperatur och lat den ga nagra minuter innan du griller
din nasta pizza.

Njut av din pizzaovn och bon appétit!
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GARANTI

Cozzes garanti inkluderar féljande:

2-ars garanti

+  Gasbrannare

. Flamskyddande anordningar som skyddar brannarna

e Grillgaller

Den ovanstaende garantin galler under féljande villkor:

+  Cozze-produkten anvands enligt instruktionerna i bruksanvisningen.
. Den ar korrekt monterad i enlighet med instruktionerna.

. Den underhalls och rengdrs ofta.

. Den forvaras tackt med ett skydd nar ugnen inte anvands.

*  Cozze vinterférvaring: Alla tradelar och tillbehér for Cozze-produkter maste forvaras
inomhus under vintern.

. Cozze-produkten maste kopplas till ratt typ av gas.
*  Den maste placeras pa en jamn och saker yta.
. Icke-original Cozze-delar far inte installeras pa Cozze-produkten.

*  Cozze-produkten far inte forvaras som en permanent komponent nara havet eller
swimmingpooler eller spa som innehaller klor.

Rengoring:
Cozze-produkter har en lang livslangd om ugnen rengdrs efter anvandning.

. Brannarenheten i alla Cozze-ugnar &r i rostfritt stal och kan rengéras med
ugnsrengdring vid behov.

. Det inre och yttre av Cozze-produkten maste rengdras noggrant efter anvandning.

. Insidan av ugnen och pizzastenen maste rengoras efter anvandning med en svamp,
varmt vatten och diskmedel. Se till att ta bort dverflédigt vatten och rengéringsmedel
efter rengoring.

*  Grillgaller maste rengdras pa samma satt med varmt vatten och diskmedel eller
ugnsrengdring. (Anvand inte en stalborste pa gallret)

. De rostfria delarna kan smorjas med Caramba® multispray och en bomulistrasa.
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GAS PIZZAOFN

IS - Notendahandbodk

VARNING! FYRIR PiNA ORYGGI, NOTABU BARA UTI.

Lestu pessa leidbeiningu vandlega og tryggdu ad pizzaofninn pinn sé réttur settur upp,
samanbroétid, vidhaldid og pjonustadur samkveemt pessum leidébeiningum. Ef ekki er fylgt
pessum leidbeiningum getur pad leitt il alvarlegra likamlegra skada og/eda skemmdar a
eignum.

Ef pu hefur einhverjar spurningar um samsetningu eda rekstur pessa pizzaofns,
vinsamlegast hafdu samband vid pinn séluadila, pinn gasveitanda, framleidanda eda
umbodsmann.

Athugasemdir til notandans:
NOTABU BARA UTI.
LESID LEIDBEININGARNAR ADUR EN bU NOTAR APPARATINN.

VARNING: ADGENGILEGAR DEILDIR GETA VERID MJOG HEITAR, HALDU UNGLINGUM
FJARLAGDUM.

VARNING: RORDU EKKI VID YTURFLOTUR PIZZAOFNSINS PEGAR HANN ER
NOTABUR, bVi Ab PAD VERDUR MJOG HEITT.

FLYTJID EKKI APPARATINU A MEDAN PAD ER NOTABD.
GEMDU FYRIR FRAMTIDARVIDVIDA.

TAKNIUPPLYSINGAR

Model No. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin No.
Nafn aparats Gas Pizzaofn C E 2531DP-0142
L Deelu steerd o
Afangastadur Flokkar Gerd gass Prystingur (mm)/Deelu Hita inntak
(mbar) - (Hs)
merking
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) E;‘ta”r‘]s(gg%’) 28-30/37 142
LT, CH, SI LV, TR opa
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ Er%tagrf?g%))// 50 4
S, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) | peorani e '
IT, HU, LV Ondur peirra

Framleitt af: Millarco International A/S

Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmork
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Athugasemdir til notanda:

Lestu eftirfarandi leidbeiningar vandlega og tryggdu ad pitsuofninn pinn sé rétt uppsettur,
saman settur, vidhaldid og pjonustadur samkvaemt pessum leidbeiningum. Ef ekki er fylgt
pessum leidbeiningum getur pad leitt til alvarlegra likamsmeidsla og/eda skemmdar a
eignum.

Ef pu hefur spurningar vardandi saman setningu eda rekstur, haféu samband vid soluadila
pinn eda LPG fyrirtaekid. Taeki og gashylki verda ad vera stadsett a jofnu yfirbordi og ma
ekki nota pau medan pau eru kveikt.

Skipta um gas hylki & ad fara fram i burtu fra 6llum loga.
Meelt er med pvi ad nota verndargalla pegar um sérstaklega heitar hlutar er ad reeda.

Peir hlutir sem framleitt er sealed af framleidanda eda fulltria hans skulu ekki vera
handvirkjadir af notandanum.

Athugio fyrir neytendur: Geymid til framtidar.
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NOTKUN OG EIGINLEIKAR

Pitsuofninn er éruggur og audveldur i notkun. Tilgreind gastegundir til notkunar eru butan
vid 28 til 30 mbar, propan vid 37 mbar, butan/propan bléndur vid 30 mbar, butan/propan
bléndur vid 37 mbar og butan/propan blondur vidé 50 mbar. Vinsamlegast tryggié ad pu notir
pitsuofninn einungis vid réttan prysting sem teekid er hannad fyrir.

Neeg loftun er mikilvaeg fyrir brennslu og skilvirkni pitsuofnsins. Petta tryggir 6ryggi
notandans og annarra i nagrenni pess svaedis par sem taekid er notad. Aldrei skal nota
taekid a lokudu, pakid sveedi.

Meelt er med ad forhita pitsusteininn adur en pu eldar pitsuna.

NOTADU EKKI STEININN YFIR OPNUM LOGA.

Fordastu miklar hitabreytingar a steininum. NOTABU EKKI fryst matveeli & heitum steini.
Steinninn er brothaettur og getur brotnad ef hann lendir & eda fellur.

Steinninn er mjog heitur medan a notkun stendur og helst heitur i langan tima eftir notkun.

NOTADU EKKI AD K/ELA STEININN MED VOTTUM PEGAR STEINNINN ER HEITUR. Eftir
ad hafa pvegid steinin med vatni, vinsamlegast purrkadu steinin adur en pu notar hann.

Born aettu ekki ad vera ein eda 6adgengileg a svaedinu par sem ofninn er notadur. Leyféu
ekki bérnum ad sitja, standa eda leika um ofninn & neinum tima.

Aldrei leyfa fatnadi eda 68rum brennanlegum hlutum ad komast i snertingu vid eda of
nalaegt neinum logara eda heitu yfirbordi par til pad hefur kélnad. Efnié gaeti kviknad, sem
getur leitt til alvarlegra personulegra meidsla.

Fyrir persénulega 6ryggi, klaedist réttum fotum. Lausar fét eda ermar aettu aldrei ad vera
notud medan a notkun ofnsins stendur. Sumir syntetiskir efni eru mjég brennanlegir og eettu
ekki ad vera notadir medan a matreidslu stendur.

Ekki hita 6opnud matardiska par sem prystingsupps6fnun getur leitt til pess ad diskar brotni.
Pegar pu kveikir a logaranum, vertu alltaf varkar um pad sem pu ert ad gera.

Ekki nota ofninn til ad elda mjog fiturikar kjottegundir eda adrar vorur sem auka loga.

Hitastigid undir ofninum er hatt. Ekki setja ofninn & bord med brennanlegum dukum, plasti
eda 60rum brennanlegum efnum.

VARUBD: begar pu notar ofninn skaltu ekki snerta ytra skelina, steinbakkan eda nzerliggjandi
svaedi par sem pessi svaedi verda mjog heit og geta valdid bruna.

Pegar vindhradi er yfir 3m/s, ekki nota pitsuofninn snuinn i att ad vindi.
Teekid er hannad til ad vera notad utandyra adeins.

Ekki breyta teekinu.

Ekki feera teekid medan & notkun stendur.

betta taeki er ekki aetlad til ad vera sett i eda & bat. betta taeki er ekki aetlad til ad vera sett i
eda a fristundarbil.

Slokktu a gasinntakinu vid gasilattinn eftir notkun.

Allar breytingar a taekinu geta verid haettulegar og valdi® meidslum eda skemmdum a
eignum.

Allar dleyfilegar breytingar a taekinu munu o6gilda abyrgdina a pessu taeki.
petta teeki verdur ad halda fjarri brennanlegum efnum medan & notkun stendur.
Teekid mé ekki hafa neinar hindranir fyrir ofan. T.d. tré, runnar, eda skyli.
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Taekid verdur ad vera sett upp med 1 metra fravik i kringum taekid.

Pitsuofninn ma ekki nota nalaegt brennanlegum efnum. (Oliu- eda petroleumvérur, pynnir
eda adrar efni sem eru flokkadar sem brennanlegar.)

Notkun pessa taekis a lokudum svaedum getur verid haettuleg og er BANNAD.
Pitsuofnslokid er laust lok fyrir Cozze-pitsuofn til notkunar utandyra. Notkun pessa
pitsuofnsloks vid hitun getur stytt hitunartima um 20-30%.

Pizzuofnhurdina VERDUR aé fjarleegja eftir forhitun i 20 minatur.

Pad VERDUR ab fjarlaegja pitsuofnslokid pegar hitastigi® naer 650 °C. Ef hitastigid fellur
ma setja pitsuofnslokid aftur a & milli pess sem pitsur eru bakadar, en hitastig ofnsins ma
aldrei fara yfir 650 °C.

Setja verdur pitsuofnslokid a pitsuofns sem stendur & sléttu yfirbordi vid eldun. Ekki setja
pitsuofnslokid ofan a pitsuofninn vid eldun.

SETJA INN OG SKIPTA UM BATTIRY

Til ad setja inn eda skipta um rafhléduna i Cozze pitsuofninum pinum skaltu snua kveikja
hnappinum i andhverfu att par til hann getur verié fjarleegdur.

Settu inn eda skiptu um 1,5 V AA rafhléduna og skruvadu kveikja hnappinn aftur a sinn stad.
Tryggdu ad rafhléduterminalarnir séu rétt stilltir.

LEIDBEININGAR FYRIR NOTKUN

Fylgdu pessum leidbeiningum vandlega til ad fordast alvarlegar skemmdir & pitsuofninum
pinum og ad valda meidslum a sjalfum pér eda eignum.

1. Samanstilla pitsuofninn med pvi ad fylgja leiébeiningum um samsetningu vandlega.
Tengdu gasrérid vid pitsuofninn. Tengdu styri vid rorin.

Tengdu styri vid fléskuhaneinn samkvaemt leidbeiningum um styri sem fylgja styrinu.
Snadu ollum stjornkndppum i ‘AUS’ stédu adur en gasflaedinu er komid a i teekinu.
Stjérnadu styrinum samkvaemt leidbeiningunum sem fylgja styrinu.

o ke N
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LED-LJOS

SKREF 1: Settu 4 rafhlédur i rafhl6duhdlfid og komdu peim fyrir i réttri stodu.

SKREF 2: begar rafhlédunum hefur verid komid fyrir skaltu ganga ur skugga um ad
stjornhnappinum séu i stédunni ,OFF“ og yta a kveikirofann til ad kveikja & LED-ljésinu.
LED-j6sid lysir pa i hvitum lit. Snudu stjornhnappinum rangseaelis og pa verdur ljésid rautt.
Mundu ad yta aftur a kveikirofann til ad slékkva a LED-lj6sinu eftir notkun.
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SNUNINGSMOTOR

SKREF 1: Settu pitsusteininn & snuningsstodina.

SKREF 2: Gakktu ar skugga um ad rafhlédurnar hafi verid settar i rafhldduholfis. Yttu &
rofann til ad kveikja & snuningsmétornum og pa byrjar pitsusteinninn ad snuast.
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KVEIKJUN PITSUOFNSINS biN

1. Tengdu gasfldskuna vid pitsuofninn samkvaemt leidbeiningunum sem fylgja
stjérnreglinum.

2. Snudu stjérnhandfanginu i “AUS” stddu.

3. Snudu “A” gasupplysingunni vié fléskuna eda stjérnreglinu samkvaemt tengingunni
og notkunarleidbeiningunum. Athugadu tengingu fra flosku ad stjérnreglu og
sléngutengingu vid pitsuofninn fyrir leka med pvi ad nota sapuvatn. Allur leki mun syna
sig sem loftbdla a lekanum. Ef leki finnst, ekki nota pitsuofninn. Raeddu vid gas- eda
pitsuofninn pinn um radgjof.

4. Til ad kveikja a brennaranum, yttu nidur stjornhandfanginu og haltu pvi nidri medan pu
snyrd pvi vinstra megin i “Fullur hradi” st6du og yttu a kveikjuhandfangid. betta kveikir
a brennaranum. Athugadu ad brennarinn sé kveiktur. Ef brennarinn hefur ekki kveikt,
endurtaktu ferlié.

5.  Ef brennarinn hefur ekki kveikt eftir tvo tilraunir, snadu gaskrananum “AUS” og bida i 5
minutur adur en pu reyndir aftur ad kveikja.

6. begar brennarinn hefur kveikt, ma stilla brennarann meé pvi ad yta nidur og snua
handfanginu vinstra megin a hvada stodu sem er milli fulls og lagshrada.

7. Eftir ad ofninn hefur verid hitadur til notkunar, eetti ad snta hitanum nidur medan a
bakstri stendur. Ofninn gefur fra sér mikinn hita, og pvi verdur hitinn ad stilla a rétta
baksturshitastigio.

8. Til ad slékkva a pitsuofninum, snudu kranahandfanginu & fléskunni eda stjérnreglinu
i “AUS” stodu samkvaemt leidbeiningum stjérnreglunnar. begar brennararnir hafa
slokknad skaltu snua 6llum stjérnhandféngum i “AUS” stddu.

VARNAR: Ef brennarinn kveiknar ekki, snudu stjornhandfanginu “AUS” (haegri) og snudu
einnig kranahandfanginu a fléskunni i “AUS.” Bida i fimm minuatur adur en pu reynir aftur ad
kveikja @ honum. Eda skiptu um AA rafhlodur.

Eftir notkun skaltu loka gasupplysingunni med pvi ad snua “AUS” a stjérnreglinum eda snua
“AUS” a kranahandfanginu a fléskunni.

Ef Ij6s kemur aftur pegar taekid er i notkun, snadu stjérnhandfanginu, kranahandfanginu
a fléskunni og stjornreglinu i “AUS” st6du. Bida i 5 minatur adur en pu reynir ad kveikja &
teekinu aftur. Ef vandamali® heldur afram eftir kveikjuna, haféu samband vid gasveituna
bina, eda verslunina par sem pu keyptir pitsuofninn, eda heefan gasverkfraeding til ad fa
adstod eda vidgerd. Reyndu aldrei ad laga vandamalid sjalfur par sem petta getur leitt til
alvarlegra meidsla og/eda eignatjons.

Hreinsid taekid fra ofgnott af fitu adur en pad er geymt, med rokum klut og mildum
sapuuppleysingum sem hreinsiefni.

Geymid taekid i hreinu, purru umhverfi. Ekki geyma gasfléskuna innandyra. Geymid i vel
loftreestu svaedi, fjarleegt fra beinni sélarljosi.

TENGING GASFLOSKU VID TAEKID

Petta taeki er adeins haeft til notkunar med lagt prystings butan eda propan gas og er buid
videigandi lagt prystingsreglu i gegnum sveigjanlegan slong. Slangan aetti ad festa vid
regluna og taekid med slongutengjum/nétlum. Pessi pizzaugn er stillt til ad starfa med 28-30
mbar reglunni med butan gas, og 37 mbar reglunni med propan gas, og reglu med butan/
propan bléndu vid 28-30 mbar. Notid videigandi reglu sem er vottad samkvaemt BSEN
16129: 2013. Vinsamlegast hafid samband vid LPG sdluadila ykkar fyrir upplysingar um
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videigandi reglur fyrir gasfloskuna. Framkvaemid leka prof med notkun sapuvatns adur en
pizzaugnin er notud.

AD KANNA LEKANN

Buid til 2-3 fluid unsur af lekaprofunarlausn med pvi ad blanda einni hluta sapu vid premur
hlutum vatns. Tryggid ad stjornvaldid sé ,AFTUR". Tengid regluna vié floskuna og AFTUR/A
medan tengid vid brennarann, tryggid ad tengingarnar séu éruggar og snuid sidan a gasinu.
Burstadu sapuvokvann a slonguna og 6ll tengi. Ef loftbolur myndast ertu med leka sem
verdur ad laga adur en notkun hefst. Profid aftur eftir ad villan hefur verid lagfeerd. Snuid
AFTUR a gasinu vid fléskuna eftir profun. Ef ekki er haegt ad laga lekan sem fannst skaltu
ekki reyna ad laga leka, heldur radfaera pig vid gas soluadila pinn. Ef gasleki & sér stad
skaltu slokkva a gasinu.

REGLARI OG SLANGA

Notid adeins reglareiningar og slangu sem eru sampykktar fyrir LPG vid ofangreindar
prystingsgildi (sja teeknilegar upplysingar). Endingartimi reglareiningarinnar er azetladur a 10
ar. bad er meelt med pvi ad reglareiningin sé skipt Ut innan 10 ara fra framleidsludegi.
Notkun rangrar reglareiningar eda sléngu er 66rugg; athugid alltaf ad pid hafid réttu hlutina
adur en pid gangid fra taekinu.

Slangan sem notud er parf ad uppfylla videigandi stadla fyrir notkunarlandié. Lengd
slongunnar ma ekki fara yfir 1,5 metra (max). Slanga sem er slitin eda skemmd parf ad
skipta ut.

Gakktu ur skugga um ad slangan sé ekki hindrud, knuin eda i snertingu vid neinn hluta
pizzauppvoétnunarinnar nema vid tengingu.

Slangan eetti ad uppfylla stadalinn EN16436.

Slangan ma ekki vera snuin eda knuin pegar hun er tengd vid gasfloskuna.

Fleksible malm- eda guimmisnga, sem notud er til ad tengja taekid vid LPG-fléskuna, parf ad
skipta ut innan fyrirfram akvedinna timabils og samkveaemt landsreglum.

Engin hluti sldngunnar eetti ad snerta neinn hluta taekins.

Pizzauppvétnunin getur verid notud med gasldngu med 4" prad eda gaslongu med nippli og
slénguklemmi.

Gakktu ur skugga um ad pradurinn og/eda klemman séu tryggilega spenntar og ad
tengingarnar leki ekki!

Vid tengingu gaslongu vid slangu-tengingu med slénguklemmi er maelt med pvi ad setja
slénguna i heitt vatn og setja sma upppvottalegi i innanverda sldngunnar, sem mun
audvelda ad setja slonguna a tenginguna.

GEYMSLA TAKISINS

Geymsla taekja innandyra er adeins leyfd ef floskunni er tengd og fjarleegd fra taekinu. begar
teekid er ekki notad um tima, aetti pad ad vera geymt i upprunalegu umbudunum i purru og
rydfriu umhverfi.



GASSFLASKA

Teekid ma nota med hvada gassflosku sem er sem vegur a milli 4,5 kg og
15 kg butan, 3,9 kg til 13 kg propan. Gassflaskan ma ekki falla eda vera
medhdndlud groflega! Ef taekid er ekki i notkun, verdur fléskunni ad vera
tengd. Settu aftur verndarkappann a fléskuna eftir ad floskunni hefur verid
af tengd vid teekid.

Floskurnar verda ad vera geymdar utandyra i uppréttri stodu og utan
seilingar barna. Aldrei ma geyma fléskuna par sem hitastig getur farid yfir
50°C.

Ekki geyma fléskuna nalzaegt eldi, eldglugga eda 6drum uppsprettum elds.
EKKI REYKA.

PRIF OG UMHIRDA

Advérun: Oll prif og vidhald skulu fara fram pegar pizzaupphitunarofninn er kaldur og pegar
eldsneytissupply er slokkt a gasfléskunni.

Meelt er med ad hreinsa og vidhalda taekinu ad minnsta kosti einu sinni i manudi.

PRIF

+Ad brenna ofninn eftir hverja notkun (i um pad bil 15 mindtur) mun halda matarleifum i
lagmarki.”

YTRA YFIRFLOT

Notadu mildan sapu eda matarsdda blandadan i heitu vatni. Ekki-skrabbandi pudur ma nota
a erfidar bletti, skoladu sidan med vatni.

PLASTYFIRFLOTIR

Pvodu med mjukum klut og heitri sdpuvatnsblondu. Skoladu med vatni. Ekki nota
skrubbandi hreinsiefni, affetandi eda sterkan grillhreinsir & plast hlutum.

PIZZASTEIN

Notadu milda sapuvatnsblondu. Ekki-skrabbandi pudur ma nota a erfidar bletti, skoladu
sidan med vatni.
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BESTU PIZZURNAR ERU BAKADAR i COZZE PIZZOUFNI

Til ad na bestu nidurstddu parftu géda deig og mjdg heitt pizzaugn, helst um 400 °C.

| stuttu mali, pizzaugninn verdur ad vera MJOG heitur, pvi har hitinn gerir pizzuna spréngna
og loftkennda.

Kveiktu & pizzaugninum i naegan tima adur en pu bakar pizzuna pina.
Hvad a ad gera:

Tryggdu ad pizzaugninn og pizzasteinninn séu rétt stadsett. Tengdu gasflosku vid
pizzaugninn og stilltu ofninn & haesta hita. Pizzaugninn pinn hefur prja brennara, tvo a
hlidum og einn & bakhlid ofnsins.

Athugadu ad allir prir séu kveiktir.
Hitamaelirinn synir hitann i ofninum og er adeins til leidbeiningar.

Steinninn mun alltaf taka lengri tima ad hita en ofninn sjalfur og verdur ekki négu heitur fyrr
en eftir ad hafa verid hitud i ad minnsta kosti 20 minutur.

Heegt er ad nota Cozze innraufhitamaeli til ad akvarda nakvaeman hita steinsins.
Vertu medvitadur um ad hitatiminn getur verid fyrir ahrifum af vindi og utanhitastigi.

Leyféu pizzaugninum ad hita i um 20 minuatur. Pa verdur hann tilbdinn ad baka dyrmaetustu
pizzurnar.

Pegar pizzan pin er tilbuin til ad baka, skitsu henni varlega inn i ofninn & pizzasteininum
med pizzaspjaldi. Daela nidur hita i midlungs svo ad toppurinn & pizzunni brenni ekki.

Pangad til pizzan pin er sprong og osturinn hefur bradnad.
Fjarleegdu pizzuna varlega Ur ofninum og settu hana & skurdarbretti.

Leyfdu daufandi heitu pizzunni ad kdlna adeins adur en pu skerst hana og deilir henni med
astvinum pinum.

Haekkadu pizzaugninn aftur & haesta hita og leyfdu honum ad vera i nokkrar minatur aéur en
pu bakar naestu pizzuna.

Njottu pizzaugnsins pins og bon appétit!
If you need more translations or assistance, feel free to ask!
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VISTUN

Vistun Cozze felur i sér eftirfarandi:

2 ara abyrgo

+  Gaseldavélar.

. Eldvarnarvérn, vernda eldavélarnar.

*  Grillstangir.

Yfirlyst abyrgd er had eftirfarandi skilyréum:

*  Cozze vérurnar eru notadar i samraemi vid leidbeiningarnar i notendahandbdkinni.
. Hun er rétt sett saman i samraemi vid leidbeiningarnar.

. Hun er vidhaldid og hreinsud reglulega.

. Hun er geymd pakin med hufu pegar ofninn er ekki i notkun.

*  Vetrargeymsla Cozze: Allar vidarhlutar og aukahlutir fyrir Cozze vorur verda ad vera
geymdar innandyra a veturna.

*  Cozze vorurnar verda ad vera tengdar vid rétta tegund af gasi.
. Hun verdur ad vera sett a jafna, 6rugga yfirbord.
«  Ordng Cozze hlutar mega ekki vera settir & Cozze véruna.

»  Cozze vorurnar mega ekki vera geymdar sem varanlegur hluti naleegt sjonum,
sundlaugum eda heilsulindum sem innihalda klor.

Hreinsun:
Cozze vorur hafa langan liftima ef ofninn er hreinsadur eftir notkun.

. Brennaraeiningin i 6llum Cozze ofnum er Ur rydfriu stali og ma prifa med ofnpvottum ef
naudsyn krefur.

. Innihald og ytra byrdi Cozze voru verdur ad prifa vel eftir notkun.

. Inni i ofninum og pizzasteininum verdur ad prifa eftir notkun med svampi, heitu vatni og
upppvottalegi. Passa parf ad fjarlaegja umfram vatn og efni eftir prif.

*  Grillgrindurnar verda ad prifa @ sama hatt med heitu vatni og upppvottalegi eda
ofnpvotti. (Ekki nota stalbursta a grindina.)

+  Stalhlutirnir geta verid smurdir med Caramba® multispray og bémullarklut.
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GAZOWY PIEKARNIK DO PIZZY

PL - Instrukcja obstugi

OSTRZEZENIE! DLA TWOJEGO BEZPIECZENSTWA UZYWAJ TYLKO NA DWORZE.

Doktadnie przeczytaj te instrukcje i upewnij sie, ze twoj piekarnik do pizzy jest prawidtowo
zainstalowany, ztozony, konserwowany i serwisowany zgodnie z tymi instrukcjami.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i/lub szkéd
materialnych.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace montazu lub obstugi tego piekarnika do pizzy,
skonsultuj sie z dealerem, dostawcg gazu, producentem lub agentem.

Uwagi dla uzytkownika:
UZYWAJ TYLKO NA DWORZE.
PRZECZYTAJ INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA.

OSTRZEZENIE: DOSTEPNE ELEMENTY MOGA BYC BARDZO GORACE, TRZYMAJ
MALE DZIECI Z DALEKA.

OSTRZEZENIE: NIE DOTYKAJ POWIERZCHNI PIEKARNIKA DO PIZZY PODCZAS
UZYTKU, JAKO ZE STAJE SIE BARDZO GORACA.

NIE PRZESUWAJ URZADZENIA PODCZAS UZYTKU.
ZACHOWAJ DO PRZYSZLEGO ODNIESIENIA.

INFORMACJE TECHNICZNE

Model Nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin Nr.
Nazwa urzadzenia Piec do pizzy na gaz c E 2531DP-0142
Rozmiar
Cisnienia wtryskiwacza Moc cieplna
Kraj przeznaczenia Kategorie Rodzaj gazu (mbar) (mm)/ (Hs)p
Oznaczenie

wtryskiwacza

BE, FR,IT, LU, IE, GB,

_ Butan(G30)/ ~
RS R | eSO | propan(Ga) 28-30/37 1.42
8,0 kW
clY_,g'z',\‘EL'E,DET',FPQTSEK' 58/ Er%ta;(]?g%))// o Y (582 g/H)
SI,BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) | FroPaniGsl .
IT, HU, LV ich mieszaniny

Wyprodukowano przez: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dania
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com
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Uwagi dla uzytkownika:

Doktadnie przeczytaj nastepujgca instrukcje i upewnij sie, ze twoj piec do pizzy jest
prawidtowo zainstalowany, ztozony, utrzymywany i serwisowany zgodnie z tymi instrukcjami.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i/lub
uszkodzenia mienia.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace montazu lub obstugi, skonsultuj sie ze swoim
dealerem lub firmg LPG. Urzgdzenie i butla muszg by¢ umieszczone na réwnej powierzchni
i nie mogg by¢ uzywane podczas dziatania.

Wymiana butli gazowej powinna odbywac sie z dala od wszelkich zrédet zaptonu.
Zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych podczas obstugi szczegodlnie gorgcych elementow.

Czesci uszczelnione przez producenta lub jego agenta nie powinny by¢ manipulowane
przez uzytkownika.

Uwaga dla konsumenta: Zachowaj na przysztos¢.
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UZYTKOWANIE | CECHY

Piec do pizzy jest bezpieczny i tatwy w uzyciu. Okreslone gazy do uzytku to butan przy
ci$nieniu 28 do 30 mbar, propan przy cisnieniu 37 mbar, mieszanki butanu i propanu przy
cisnieniu 30 mbar, 37 mbar oraz 50 mbar. Upewnij sie, Ze uzywasz pieca do pizzy przy
odpowiednim ci$nieniu, do ktérego urzgdzenie jest zaprojektowane.

Odpowiednia wentylacja jest niezbedna do prawidlowego spalania i wydajnosci pieca
do pizzy. Zapewni to bezpieczenstwo uzytkownika oraz innych os6b w okolicy, gdzie
urzadzenie jest uzywane. Nigdy nie uzywaj urzadzenia w zamknietych, pokrytych
obszarach.

Zaleca sie podgrzanie kamienia do pizzy przed pieczeniem.
NIE uzywaj kamienia nad otwartym ogniem.

Unikaj ekstremalnych zmian temperatury kamienia. NIGDY nie ktadz zamrozonych
produktéw na gorgcym kamieniu.

Kamien jest delikatny i moze sie ztamac, jesli uderzy lub upadnie.

Kamien staje sie bardzo gorgcy podczas uzywania i pozostaje gorgcy przez dtugi czas po
uzyciu.

NIE schtadzaj kamienia wodg, gdy jest gorgcy. Po umyciu kamienia wodg, osusz go przed
uzyciem.

Dzieci nie powinny pozostawac same lub bez opieki w obszarze, gdzie piec jest uzywany.
Nie pozwdl dzieciom siedzie¢, stac¢ lub bawi¢ sie wokot pieca w zadnym momencie.

Nigdy nie pozwdl, aby odziez lub inne materiaty tatwopalne miaty kontakt z lub byly zbyt
blisko jakiegokolwiek palnika lub gorgcej powierzchni, dopoki nie ostygng. Materiat moze
zapali¢ sie, powodujgc powazne obrazenia ciata.

Dla osobistego bezpieczenstwa no$ odpowiednig odziez. Luzne ubrania lub rekawy nie
powinny by¢ noszone podczas korzystania z pieca. Niektore syntetyczne materiaty sa
tatwopalne i nie powinny by¢ noszone podczas gotowania.

Nie podgrzewaj zamknietych pojemnikéw na jedzenie, poniewaz nagromadzenie cisnienia
moze spowodowac ich pekniecie. Podczas zapalania palnika zawsze zwracaj uwage na to,
co robisz.

Nie uzywaj pieca do gotowania bardzo ttustych mies ani innych produktéw, ktére zwiekszajg
ryzyko zaptonu.

Temperatura pod piecem jest wysoka. Nie stawiaj pieca na stole z tatwopalnymi obrusami,
plastikiem ani innymi materiatami tatwopalnymi.

OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z pieca nie dotykaj zewnetrznej obudowy, kamienia
do pieczenia ani bezposrednich okolic, poniewaz te obszary stajg sie ekstremalnie gorace i
mogg powodowac oparzenia.

Gdy predkos¢ wiatru przekracza 3 m/s, nie uzywaj pieca do pizzy w kierunku wiatru.
Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku na zewnatrz.

Nie modyfikuj urzadzenia.

Nie przesuwaj urzgdzenia podczas uzycia.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do instalacji na lub w todzi. To urzadzenie nie jest
przeznaczone do instalacji na lub w pojezdzie rekreacyjnym.

Po uzyciu zakre¢ zawér gazowy na butli.
Jakiekolwiek modyfikacje urzgdzenia mogg by¢ niebezpieczne i mogg powodowaé
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obrazenia lub uszkodzenia mienia.

Jakiekolwiek nieautoryzowane modyfikacje urzgdzenia uniewaznig gwarancje na to
urzgdzenie.

To urzgdzenie musi by¢ trzymane z dala od materiatow tatwopalnych podczas uzycia.
Urzadzenie nie moze mie¢ zadnych przeszkod nad sobg, np. drzew, krzewdw,
nachylonych dachoéw.

Urzadzenie musi by¢ zainstalowane z odstepem 1 m wokét urzadzenia.

Piec do pizzy nie moze by¢ uzywany w poblizu materiatéw tatwopalnych (produkty naftowe,
rozcienczalniki lub inne substancje klasyfikowane jako tatwopalne).

Uzywanie tego urzadzenia w zamknietych pomieszczeniach moze by¢ niebezpieczne i jest
ZABRONIONE.

Produkt to przeno$ne drzwiczki do zewnetrznych piecéw do pizzy Cozze. Zastosowanie
tych drzwiczek pieca do pizzy moze skroci¢ czas nagrzewania o 20—30%.

Drzwiczki pieca do pizzy NALEZY zostaé zdemontowane po 20 minutach nagrzewania.
Drzwiczki pieca do pizzy NALEZY koniecznie wymontowaé, gdy temperatura osiggnie 650°
C. Jesli temperatura spadnie, mozna je ponownie zamontowac pomiedzy pieczeni

pizzy, ale temperatura pieca nie moze nigdy przekroczy¢ 650°C.

Drzwiczki pieca do pizzy wolno zamontowac tylko do pieca do pizzy, ktory jest ustawiony
na poziomej powierzchni. Podczas pieczenia nie umieszczac drzwiczek pieca do pizzy

na gorze pieca.

WLOZENIE | WYMIANA BATERII

Aby witozy¢ lub wymieni¢ baterie w piecu do pizzy Cozze, obrd¢ przycisk zaptonu w lewo, az
bedzie mozna go zdjac.

Wi6z lub wymien baterie AA 1,5 V i przykre¢ z powrotem przycisk zaptonu.
Upewnij sig, ze bieguny baterii sg prawidtowo zamontowane.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami, aby unikng¢ powaznych uszkodzen pieca do pizzy
oraz urazéw ciata i mienia.

1. Zi6z piec do pizzy, starannie przestrzegajac instrukcji montazu.
2. Podigcz waz gazowy do pieca do pizzy. Podtgcz reduktor do weza.

3. Podtacz reduktor do zaworu cylindra, postepujgc zgodnie z instrukcjami dotgczonymi
do reduktora.

4. Przed wigczeniem zasilania gazem upewnij sie, ze wszystkie pokretta sterujgce sg w
pozycji “OFF”.
5.  Obstuguj reduktor zgodnie z instrukcjami dotgczonymi do reduktora.
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LAMPKA LED

KROK 1: Wiozy¢ 4 sztuki baterii do przegrody na baterie, a nastepnie zamocowaé
przegrode na baterie we wtasciwej pozyciji.

KROK 2: Po zainstalowaniu baterii nalezy upewni¢ sie, ze pokretto jest ustawione w pozycji
,off", nacisna¢ przycisk aby wtgczy¢ lampke LED, lampka LED bedzie $wieci¢ na biato,
obréci¢ pokretto sterujgce w lewo, lampka LED zmieni kolor na czerwony. Nalezy pamietac,
aby po uzyciu ponownie nacisngc¢ przycisk, aby wytgczy¢ lampke LED.
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SILNIK OBROTOWY

KROK 1: Umiesci¢ kamien do pizzy na podstawce obrotowej.

KROK 2: Upewni¢ sie, ze baterie sg umieszczone w przegrodzie na baterie. Nacisngé
wigcznik, aby uruchomic silnik obrotowy. Kamien do pizzy zacznie sie obracac.
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ZASWIETLENIE PIECA DO PIZZY

1. Podigcz cylinder gazowy do pieca do pizzy, postepujgc zgodnie z instrukcjami
dotgczonymi do reduktora.

2. Obroé¢ pokretto kontrolne w pozycje “OFF”.

3. Wigcz zasilanie gazem przy cylindrze lub przetgczniku reduktora, postepujac zgodnie
z instrukcjami potgczenia i obstugi reduktora. Sprawdz potgczenie od cylindra do
reduktora oraz waz do wejscia gazowego pieca do pizzy pod katem wyciekow,
uzywajgc mydlanego roztworu. Kazdy wyciek pokaze sie jako bgbelki w miejscu
wycieku. Jesli znajdziesz wyciek, nie uzywaj pieca do pizzy. Skonsultuj sie z dostawcag
gazu lub pieca do pizzy w celu uzyskania porady.

4. Aby zapali¢ palnik, nacisnij pokretto kontrolne i trzymaj wcisniete, obracajgc w lewo do
pozycji “petny ptomien”, a nastepnie nacisnij przycisk zaptonu. To zapali palnik. Upewnij
sie, ze palnik jest zapalony. Jesli palnik sie nie zapalit, powtorz ten proces.

5. Jesli palnik nie zapalit sie po dwdéch prébach, zamknij zawdr gazowy i poczekaj 5 minut
przed ponowng probg zapalenia.

6. Gdy palnik sie zapali, mozna dostosowaé jego moc, naciskajgc w dot i obracajac
pokretto w lewo na dowolng pozycje miedzy petnym a niskim ptomieniem.

7. Po nagrzaniu pieca do pizzy, temperatura powinna by¢ obnizona podczas pieczenia.
Piec emituje duzo ciepta, dlatego temperatura musi by¢ dostosowana do odpowiedniej
temperatury pieczenia.

8. Aby wytagczy¢ piec do pizzy, obro¢ uchwyt zaworu cylindra lub przetgcznik reduktora do
pozycji “OFF”, postepujac zgodnie z instrukcjami reduktora. Gdy palniki zgasnie, obroé
wszystkie pokretta kontrolne do pozycji “OFF”.

Ostrzezenie: Jesli palnik nie zapali sie, obré¢ pokretto kontrolne w pozycje “OFF” (zgodnie

z ruchem wskazéwek zegara) i réwniez zamknij zawor cylindra. Poczekaj pie¢ minut przed

ponowng probg zapalenia zgodnie z instrukcjg. Lub wymien baterie AA.

Po uzyciu zamknij doptyw gazu, obracajac przetgcznik na reduktorze w pozycje “OFF” lub
zamykajgc zawor cylindra.

W przypadku zaptonu wstecznego podczas uzywania urzadzenia, obréé kontrolke, zawor
cylindra i przetacznik reduktora do pozycji “OFF”. Poczekaj 5 minut przed ponowna

probg zapalenia urzadzenia. Jesli problem nadal wystepuje po ponownym zapaleniu,
skonsultuj sie ze swoim dostawcg gazu, sklepem, w ktérym zakupite$ piec do pizzy, lub
wykwalifikowanym inzynierem gazowym w celu uzyskania pomocy lub naprawy. Nigdy nie
probuj samodzielnie rozwigzywaé problemu, poniewaz moze to prowadzi¢ do powaznych
obrazen i/lub uszkodzeh mienia.

Oczy$¢ urzadzenie z nadmiaru tluszczu przed przechowywaniem, uzywajgc wilgotnej
szmatki z tagodnym roztworem detergentu jako $rodka czyszczacego.
Przechowuj urzadzenie w czystym, suchym miejscu.

Nie przechowuj cylindra gazowego w pomieszczeniach. Przechowuj w dobrze
wentylowanym miejscu z dala od bezposredniego $wiatta stonecznego.

PODLACZANIE CYLINDRA GAZOWEGO DO URZADZENIA

To urzadzenie nadaje sie wytgcznie do uzytku z gazem butanowym lub propanowym
niskiego cisnienia i jest wyposazone w odpowiedni reduktor niskiego cisnienia przez
elastyczny waz. Waz nalezy przymocowa¢ do reduktora i urzgdzenia za pomocg zaciskow/
nakretek weza. Ten piec do pizzy jest skonfigurowany do pracy z reduktorem o ci$nieniu
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28-30 mbar z gazem butanowym, a takze z reduktorem o ci$nieniu 37 mbar z gazem
propanowym oraz z reduktorem z mieszankg butanu i propanu przy cisnieniu 28-30 mbar.
Uzyj odpowiedniego reduktora zatwierdzonego zgodnie z normg BSEN 16129: 2013.
Skonsultuj sie z dostawcg LPG w celu uzyskania informacji na temat odpowiedniego
reduktora do cylindra gazowego.

Przed uzyciem pieca do pizzy przeprowadz test szczelnosci za pomocg wody z mydtem.

SPRAWDZENIE SZCZELNOSCI

Przygotuj 2-3 uncje ptynnego roztworu do wykrywania nieszczelnosci, mieszajgc jedng
czes¢ ptynu do mycia naczyn z trzema czesciami wody.

Upewnij sig, ze zawdr kontrolny jest w pozycji “WYL.”

Podtgcz reduktor do cylindra i zawor ON/OFF do palnika, upewnij sie, ze potaczenia sg
pewne, a nastepnie wigcz gaz.

Nat6z roztwdr mydlany na waz i wszystkie ztgcza. Jesli pojawia sie babelki, oznacza to, ze
masz nieszczelnosc, ktoérg nalezy usung¢ przed uzyciem.

Powtorz test po naprawie usterki. Po tescie zakre¢ gaz przy cylindrze.

Jesli zidentyfikowane nieszczelnos$ci nie mozna usungé, nie probuj ich naprawi¢, tylko
skonsultuj sie z dostawcg gazu.

W przypadku wycieku gazu natychmiast zamknij doptyw gazu.

REGULATOR | WAZ

Uzywaj tylko regulatoréw i wezy zatwierdzonych do LPG przy powyzszych ci$nieniach (patrz
informacje techniczne). Przewidywana zywotnos$¢ regulatora szacowana jest na 10 lat.
Zaleca sie wymiane regulatora w ciggu 10 lat od daty produkcji.

Uzycie niewtasciwego regulatora lub weza jest niebezpieczne; zawsze sprawdzaj, czy masz
odpowiednie elementy przed uruchomieniem urzgdzenia.

Uzywany wgz musi by¢ zgodny z odpowiednimi normami dla kraju uzycia. Dtugos$¢ weza nie
moze przekraczac 1,5 metra. Zuzyty lub uszkodzony waz nalezy wymienic.

Upewnij sie, ze waz nie jest zablokowany, zagiety ani w kontakcie z Zadng czescig pieca do
pizzy, z wyjatkiem miejsca potgczenia.

Waz powinien by¢ zgodny z normg EN16436.

Waz nie powinien by¢ skrecany ani zginany podczas podtgczania do cylindra gazowego.
Elastyczna metalowa lub gumowa rura, uzywana do potgczenia urzadzenia z cylindrem
LPG, musi by¢ wymieniana w wyznaczonych odstepach czasu oraz zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami krajowymi.

Zaden element weza nie powinien dotykaé zadnej cze$ci urzadzenia.

Piecyk do pizzy mozna uzywac z wezem gazowym o gwincie ¥2” lub wezem gazowym z
koncowkg i zaciskiem wezowym.

Upewnij sie, ze gwint i/lub zacisk sg dobrze dokrecone i ze potgczenia nie przeciekajg!

Podczas montazu weza gazowego do potgczenia weza przy uzyciu zacisku weza, zaleca
sie umieszczenie weza w cieptej wodzie oraz natozenie odrobiny ptynu do mycia naczyn na
wewnetrzng strone weza, co utatwi jego montaz.
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PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Przechowywanie urzgdzenia w pomieszczeniach jest dozwolone tylko wtedy, gdy cylinder
gazu jest odtgczony i usuniety z urzgdzenia. Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez
dtuzszy czas, nalezy je przechowywaé w oryginalnym opakowaniu w suchym, wolnym od
kurzu srodowisku.

CYLINDER GAZOWY

Urzadzenie moze by¢ uzywane z dowolnym cylindrem gazowym o wadze
od 4,5 kg do 15 kg butanu oraz od 3,9 kg do 13 kg propanu. Cylinder
gazowy nie powinien by¢ upuszczany ani traktowany szorstko! Jesli
urzadzenie nie jest uzywane, cylinder musi by¢ odtgczony. Po odtgczeniu
cylindra od urzadzenia nalezy natozy¢ na niego ostone ochronng.
Cylindry nalezy przechowywac¢ na zewnatrz w pozycji pionowej i poza
zasiegiem dzieci. Cylinder nie powinien by¢ przechowywany w miejscu,
gdzie temperatura moze przekraczaé 50°C.

Nie przechowuj cylindra w poblizu ptomieni, zapalnikdéw lub innych zrodet
zaptonu. NIE PAL.

CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

OSTRZEZENIE: Wszystkie prace czyszczace i konserwacyjne nalezy przeprowadzaé, gdy
piekarnik do pizzy jest zimny, a zasilanie gazem jest wylgczone.

Zaleca sie czyszczenie i konserwacje urzgdzenia co najmniej raz w miesigcu.

CZYSZCZENIE

Wypalanie” piekarnika do pizzy po kazdym uzyciu (przez okoto 15 minut) pomoze
zminimalizowa¢ nadmiar resztek jedzenia.

POWIERZCHNIA ZEWNETRZNA

Uzyj fagodnego detergentu lub roztworu sody oczyszczonej z gorgcg woda. Mozna uzy¢
nieabrazyjnego proszku czyszczacego na uporczywe plamy, a nastepnie sptuka¢ woda.
POWIERZCHNIE PLASTIKOWE

Umyj miekkg szmatka i gorgcym roztworem wody z mydtem do naczyn. Sptucz woda. Nie
uzywaj srodkoéw czyszczgcych, odttuszczaczy ani skoncentrowanych srodkéw czyszczacych
do grilla na czesciach plastikowych.

KAMIEN PI1ZZA

Uzyj fagodnego roztworu wody z mydtem. Mozna uzy¢ nieabrazyjnego proszku
czyszczacego na uporczywe plamy, a nastepnie sptuka¢ woda.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PIZZA OVEN

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, potrzebujesz dobrej ciasta i bardzo gorgcego piekarnika do
pizzy, najlepiej okoto 400 °C.

Krotko méwigc, piekarnik do pizzy musi by¢ BARDZO goracy, poniewaz to wysoka
temperatura sprawia, ze pizza jest chrupigca i lekka.

Wigcz piekarnik do pizzy z odpowiednim wyprzedzeniem przed pieczeniem pizzy.

Co robic:

Upewnij sie, ze piekarnik do pizzy i kamieh do pizzy sg prawidtowo umiejscowione. Podigcz
butle gazowg do piekarnika do pizzy i ustaw piekarnik na najwyzszg temperature. Twoj
piekarnik do pizzy Cozze ma fgcznie trzy palniki, dwa po bokach i jeden z tytu piekarnika.

Sprawdz, czy wszystkie trzy palniki sg wigczone.
Termometr wskazuje temperature w piekarniku i stuzy tylko jako wskazowka.

Kamien zawsze potrzebuje wiecej czasu na nagrzanie sie niz sam piekarnik i bedzie
wystarczajgco gorgcy po co najmniej 20 minutach nagrzewania.

Mozna uzy¢ termometru na podczerwien Cozze, aby okresli¢ doktadng temperature
kamienia.

Zwrdé uwage, ze czas nagrzewania moze by¢ uzalezniony od wiatru i temperatury na
zewnatrz.

Pozwdl piekarnikowi do pizzy nagrzaé sie przez okoto 20 minut. Bedzie gotowy do
upieczenia najsmaczniejszych pizz.

Kiedy Twoja pizza jest gotowa do pieczenia, delikatnie wsuwaj jg do piekarnika na kamieniu
do pizzy, uzywajgc fopatki do pizzy. Zmniejsz temperature do $redniej, aby wierzch pizzy sie
nie przypalit.

Piec az pizza bedzie chrupigca, a ser sie roztopi.

Delikatnie wyjmij pizze z piekarnika i umies$¢ jg na desce do krojenia.

Pozwdl, aby Twoja gorgca pizza nieco ostygta przed pokrojeniem i podzieleniem sig nig z
bliskimi.

Zwieksz temperature piekarnika do pizzy do najwyzszej i pozostaw na kilka minut przed
upieczeniem kolejnej pizzy.

Ciesz sie swoim piekarnikiem do pizzy i smacznego!
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GWARANCJA

Gwarancja Cozze obejmuje nastepujgce elementy:

2-letnia gwarancja

. Palniki gazowe

*  Ognioodporne elementy chronigce palniki

. Ruszty do grillowania

Powyzsza gwarancja obowigzuje pod nastepujacymi warunkami:

. Produkt Cozze jest uzywany zgodnie z instrukcjami zawartymi w podreczniku
uzytkownika.

»  Jest prawidtowo ztozony zgodnie z instrukcjami.
»  Jest utrzymywany w czystosci i regularnie konserwowany.
»  Jest przechowywany pod przykryciem, gdy piekarnik nie jest uzywany.

*  Zimowe przechowywanie Cozze: Wszystkie drewniane czgsci i akcesoria produktow
Cozze muszg by¢ przechowywane w pomieszczeniu podczas zimy.

. Produkt Cozze musi by¢ podigczony do odpowiedniego rodzaju gazu.
. Musi by¢ umieszczony na poziomej, stabilnej powierzchni.
. Na produkcie Cozze nie nalezy instalowac¢ czesci nieoryginalnych.

. Produkt Cozze nie moze by¢ przechowywany jako staty element w poblizu morza,
basendw czy spa zawierajgcych chlor.

Czyszczenie:

Produkty Cozze majg diuga zywotnosé, pod warunkiem, ze piekarnik jest czyszczony po

uzyciu.

»  Jednostka palnika we wszystkich piekarnikach Cozze jest ze stali nierdzewnej i mozna
ja czysci¢ srodkiem czyszczgcym do piekarnikow, jesli to konieczne.

*  Whnetrze i zewnetrze produktu Cozze nalezy doktadnie wyczysci¢ po uzyciu.

*  Whnetrze piekarnika i kamien do pizzy muszg by¢ czyszczone po uzyciu za pomocg
gabki, gorgcej wody i ptynu do mycia naczyn. Upewnij sig, ze po czyszczeniu usunieto
nadmiar wody i detergentéw.

. Ruszt do grillowania nalezy czys$ci¢ w ten sam sposéb gorgcg wodg i ptynem do mycia
naczyn lub srodkiem czyszczacym do piekarnikéw. (Nie uzywaj stalowej szczotki na
ruszcie.)

+  Czesci ze stali nierdzewnej mozna naoliwi¢ uzywajgc Caramba® multispray i
bawetnianej szmatki.
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GAS PIZZA OVEN

NL - Gebruikershandleiding

WAARSCHUWING! VOOR UW VEILIGHEID ALLEEN BUITEN GEBRUIKEN.

Lees deze instructie zorgvuldig door en zorg ervoor dat uw pizzaoven correct is
geinstalleerd, geassembleerd, onderhouden en gerepareerd volgens deze instructies. Het
niet volgen van deze instructies kan leiden tot ernstige lichamelijke verwondingen en/of
materiéle schade.

Als u vragen heeft over de assemblage of werking van deze pizzaoven, raadpleeg dan uw
dealer, uw gasleverancier, de fabrikant of de agent.

Opmerkingen voor de gebruiker:
ALENE BUITEN GEBRUIKEN.
LEES DE INSTRUCTIES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT.

WAARSCHUWING: TOEGANKELIJKE DELEN KUNNEN ZEER HITTERE ZIJN, HOUD
JONGE KINDEREN WEG.

WAARSCHUWING: RAAK DE OPERVLAKKEN VAN DE PIZZAOVEN NIET AAN
TIJDENS HET GEBRUIK, AANGEZIEN DEZE ZEER HITTERE WORDEN.

VERPLAATS HET APPARAAT NIET TIJDENS HET GEBRUIK.
BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

TECHNISCHE INFORMATIE

Model Nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin Nr.
Apparaatnaam Gas Pizza Oven C E 2531DP-0142
Injectorgrootte ~
Bestemming Land Categorieén Soort Gas (r:rbuakr) (mm)/ irw?)rer:(t:s)
Injectormarkering
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, I3+(28-30/37) | Butaan(GSON {5 50/57 142
LT, CH, S, LV, TR Propaan(G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, (582 g/H)
GY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ Er‘éta::rf?g;))// 50 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) P ’
IT, HU, LV hun mengsels

Gefabriceerd door: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denemarken
www.cozzebbg.com

Millarco@millarco.com
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Opmerkingen voor de gebruiker:

Lees de volgende instructie zorgvuldig door en zorg ervoor dat uw pizzaoven correct is
geinstalleerd, geassembleerd en onderhouden. Het niet volgen van deze instructies kan
leiden tot ernstige lichamelijke verwondingen en/of materiéle schade.

Als u vragen heeft over de assemblage of werking, raadpleeg dan uw dealer of LPG-bedrijf.
Het apparaat en de cilinder moeten op een vlakke ondergrond worden geplaatst en mogen
niet worden gebruikt terwijl ze aan zijn.

Het vervangen van de gascilinder moet plaatsvinden op een veilige afstand van elke
ontstekingsbron.

Het wordt aanbevolen om beschermende handschoenen te dragen bij het hanteren van
bijzonder hete onderdelen.

De delen die door de fabrikant of zijn agent zijn verzegeld, mogen niet door de gebruiker
worden gemanipuleerd.

Opmerking voor de consument: Bewaar voor toekomstige referentie.
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GEBRUIK EN KENMERKEN

De pizzaoven is veilig en eenvoudig te gebruiken. De gespecificeerde gassen voor gebruik
zijn butaan bij 28 tot 30 mbar, propaan bij 37 mbar, butaan/propaanmengsels bij 30 mbar,
butaan/propaanmengsels bij 37 mbar en butaan/propaanmengsels bij 50 mbar. Zorg ervoor
dat je de pizzaoven alleen gebruikt op de juiste druk waarvoor het apparaat is ontworpen.

Voldoende ventilatie is essentieel voor de verbranding en de efficiéntie van de pizzaoven.
Dit zal de veiligheid van de gebruiker en andere mensen in de nabijheid van het gebied
waar het apparaat wordt gebruikt, waarborgen. Gebruik het apparaat nooit in een gesloten
of afgedekt gebied.

Het wordt aanbevolen om de pizzasteen voor te verwarmen voordat je de pizza bakt.
GEEN gebruik van de steen boven een open viam.

Vermijd extreme temperatuurveranderingen van de steen. Plaats GEEN bevroren voedsel
op een hete steen.

De steen is fragiel en kan breken als hij wordt gestoten of laat vallen.
De steen is zeer heet tijdens gebruik en blijft lange tijd heet na gebruik.

KOEL de steen NIET af met water wanneer de steen heet is. Droog de steen af voordat je
hem weer gebruikt na het schoonmaken met water.

Kinderen mogen niet alleen of onbeheerd worden gelaten in een gebied waar de oven wordt
gebruikt. Laat kinderen op geen enkel moment zitten, staan of spelen rondom de oven.

Laat kleding of andere brandbare materialen nooit in contact komen met of te dicht bij een
brander of heet oppervlak totdat het is afgekoeld. De stof kan vlam vatten, wat ernstige
persoonlijke verwondingen kan veroorzaken.

Voor persoonlijke veiligheid, draag geschikte kleding. Losse kleding of mouwen mogen nooit
worden gedragen tijdens het gebruik van de oven. Sommige synthetische stoffen zijn zeer
brandbaar en mogen niet worden gedragen tijdens het koken.

Verwarm GEEN ongeopende voedselcontainers, omdat de opbouw van druk ervoor kan
zorgen dat de containers barsten. Let goed op wat je doet bij het aansteken van de brander.

Gebruik de oven niet voor het koken van extreem vette vleessoorten of andere producten
die de vlam kunnen verhogen.

De temperatuur onder de oven is hoog. Plaats de oven niet op een tafel met brandbare
tafelkleden, plastic of andere brandbare materialen.

WAARSCHUWING: Raak de buitenkant, de baksteen of de directe omgeving van de oven
niet aan wanneer je deze gebruikt, aangezien deze gebieden extreem heet worden en
brandwonden kunnen veroorzaken.

Wanneer de windsnelheid boven de 3 m/s ligt, gebruik de pizzaoven dan niet met de wind in
de rug.

Het apparaat is ontworpen voor gebruik buitenshuis.
Wijzig het apparaat niet.
Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden geinstalleerd in of op een boot. Dit apparaat is
niet bedoeld om te worden geinstalleerd in of op een recreatievoertuig.

Zet de gaslevering bij de gasfles uit na gebruik.

Elke wijziging aan het apparaat kan gevaarlijk zijn en kan letsel of schade aan
eigendommen veroorzaken.
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Elke ongeautoriseerde wijziging van het apparaat vervalt de garantie op dit apparaat.

Dit apparaat moet tijdens gebruik uit de buurt van brandbare materialen worden gehouden.
Het apparaat mag geen obstakels boven zich hebben, zoals bomen, struiken of schuin dak.
Het apparaat moet worden geinstalleerd met een vrije ruimte van 1 meter rondom het
apparaat.

De pizzaoven mag niet worden gebruikt in de buurt van brandbare materialen (producten op
petroleumbasis, verdunners of andere stoffen die als brandbaar zijn geclassificeerd).

Het gebruik van dit apparaat in gesloten ruimtes kan gevaarlijk zijn en is VERBODEN.

De pizzaovendeur is een mobiele deur voor buitengebruik van uw Cozze-pizzaoven Gebruik
van deze pizzaovendeur tijdens opwarmen kan de verwarmingstijd met 20-30% verlagen.
De deur van de pizzaoven MOET verwijderd worden nadat de oven 20 minuten heeft
voorverwarmd.

De pizzaovendeur MOET verwijderd worden als de temperatuur 650 °C bereikt. Als de
temperatuur daalt, kunt u de pizzaovendeur weer tussen het bakken van pizza's door
terugplaatsen, maar de oventemperatuur mag nooit hoger zijn dan 650 °C.

De pizzaovendeur moet tijdens het bakken horizontaal op de pizzaoven zijn geplaatst.
Plaats de pizzaovendeur niet bovenop de pizzaoven tijdens het bakken.

PLAATSEN EN VERVANGEN VAN DE BATTERIJ

Om de batterij in uw Cozze pizzaoven te plaatsen of te vervangen, draait u de
ontstekingsknop tegen de klok in totdat deze kan worden verwijderd.

Plaats of vervang de 1,5 V AA-batterij en draai de ontstekingsknop weer op zijn plaats.
Zorg ervoor dat de batterijterminals op de juiste manier zijn aangesloten.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Volg deze instructies zorgvuldig op om ernstige schade aan uw pizzaoven en letsel aan
uzelf of eigendommen te voorkomen.

1. Assembleer de pizzaoven door de assembleerinstructies nauwkeurig te volgen.
2. Verbind de gasslang met de pizzaoven. Verbind de regelaar met de slang.
3. Verbind de regelaar met de cilinderklep volgens de bijgevoegde instructies van de

regelaar.

4. Draai alle regelknoppen naar de ‘UIT’-stand voordat u de gastoevoer naar het apparaat
inschakelt.

5. Gebruik de regelaar in overeenstemming met de bijgevoegde instructies.

117



LEDLAMPJE

STAP 1: plaats 4 batterijen in het batterijvak en bevestig het batterijvak vervolgens in de
juiste positie.

STAP 2: Nadat de batterijen geplaatst zijn, moet u controleren of de regelknop in de 'OFF'-
stand staan. Druk de startknop in om het ledlampje in te schakelen. Het ledlampje brandt wit
en als de regelknop naar links wordt gedraaid brandt het ledlampje rood. Vergeet niet om de
startknop opnieuw in te drukken om het ledlampje na gebruik uit te schakelen.
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ROTERENDE MOTOR

STAP 1: Plaats de pizzasteen op de draaiende ondersteuning.

STAP 2: Zorg ervoor dat de batterijen in de batterijdoos zijn geplaatst. Druk op de startknop
om de roterende motor in te schakelen, en de pizzasteen begint te draaien.
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HET AANSTEKEN VAN UW PIZZAOVEN

1. Verbind de gascilinder met de pizzaoven volgens de bijgevoegde instructies van de
regelaar.

2. Draai de regelknop naar de ‘UIT’-stand.

3. Zet de gastoevoer aan bij de cilinder of regelaar, volgens de instructies voor het
aansluiten en bedienen van de regelaar.

4. Controleer de verbinding tussen de cilinder en de regelaar, evenals de slang naar de
inlaat van de pizzaoven, op lekkage met behulp van zeepsop. Eventuele lekkages
verschijnen als bellen in het lekkagegebied. Als er een lekkage wordt gevonden,
gebruik de pizzaoven dan niet. Neem contact op met uw gasleverancier of leverancier
van de pizzaoven voor advies.

5. Om de brander aan te steken, drukt u de regelknop naar beneden en houdt u deze
ingedrukt terwijl u deze tegen de klok in draait naar de “Volle gas” stand en drukt u op
de ontstekingsknop. Dit zal de brander ontsteken. Controleer of de brander brandt. Als
de brander niet aan gaat, herhaal dan dit proces.

6. Als de brander na twee pogingen nog niet is ontstoken, draai dan de gastap uit en
wacht 5 minuten voordat u de ontstekingsprocedure opnieuw probeert.

7. Wanneer de brander is ontstoken, kan de brandersterkte worden aangepast door de
knop naar beneden te drukken en deze tegen de klok in te draaien naar elke stand
tussen de volle en lage stand.

8. Nadat de oven is opgewarmd voor gebruik, moet de temperatuur tijdens het bakken
worden verlaagd. De oven genereert veel warmte, en de temperatuur moet daarom
worden aangepast aan de juiste baktijd.

9. Om de pizzaoven uit te schakelen, draait u de hendel van de cilinderklep of de
schakelaar van de regelaar naar de ‘UIT’-stand volgens de instructies van de regelaar.
Zodra de branders zijn gedoofd, draait u alle regelknoppen naar de ‘UIT-stand.

WAARSCHUWING: Als de brander niet ontsteekt, draai dan de regelknop (met de klok mee)
naar de ‘UIT’-stand en draai ook de cilinderklep dicht. Wacht vijf minuten voordat u opnieuw
probeert te ontsteken volgens de ontstekingsprocedure. Of vervang de AA-batterijen.

Sluit na gebruik de gasvoorziening af door de schakelaar op de regelaar op ‘UIT te draaien
of de cilinderklep dicht te draaien.

In het geval van terugslaan terwijl het apparaat in gebruik is, draai de regelknop, cilinderklep
en de schakelaar van de regelaar naar de ‘UIT’-stand. Wacht 5 minuten voordat u het
apparaat opnieuw probeert te ontsteken. Als het probleem aanhoudt na het opnieuw
ontsteken, raadpleeg dan uw gasdealer, de winkel waar u de pizzaoven hebt gekocht,

of een gekwalificeerde gasinstallateur voor hulp of reparatie. Probeer nooit zelf het
probleem op te lossen, omdat dit kan leiden tot ernstige verwondingen en/of schade aan
eigendommen.

Maak het apparaat voor opslag schoon van overtollig vet met een vochtige doek en een
milde schoonmaakoplossing.

Bewaar het apparaat in een schone, droge omgeving.

Bewaar uw gascilinder niet binnenshuis. Bewaar deze in een goed geventileerde ruimte,
weg van direct zonlicht.
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AANSLUITEN VAN DE GASCILINDER OP HET APPARAAT

Dit apparaat is alleen geschikt voor gebruik met laagdruk butaan of propaan en is uitgerust
met de juiste laagdrukregelaar via een flexibele slang. De slang moet met slangklemmen/
nuts aan de regelaar en het apparaat worden bevestigd. Deze pizzaoven is ingesteld om te
werken met een 28-30 mbar regelaar voor butaan en een 37 mbar regelaar voor propaan,
evenals een regelaar voor een butaan/propaanmengsel van 28-30 mbar. Gebruik een
geschikte regelaar die is gecertificeerd volgens BSEN 16129: 2013. Neem contact op met
uw LPG-dealer voor informatie over een geschikte regelaar voor de gascilinder.

Voer een lekkagetest uit met behulp van zeepwater voordat u de pizzaoven gebruikt.

OM TE CONTROLEREN OP LEKKAGES

Maak 60-90 milliliter lekkagedetectie-oplossing door één deel afwasmiddel te mengen met
drie delen water.

Zorg ervoor dat de bedieningsklep “UIT” is.

Sluit de regelaar aan op de cilinder en de AAN/UIT-klep op de brander, zorg ervoor dat de
verbindingen stevig zijn en zet dan het gas aan.

Borstelen de zeepoplossing op de slang en alle verbindingen. Als er bellen verschijnen,
heeft u een lek, wat véor gebruik moet worden verholpen.

Test opnieuw na het verhelpen van de storing. Zet het gas bij de cilinder uit na de test.

Als een gedetecteerde lekkage niet kan worden verholpen, probeer dan niet zelf het lek te
verhelpen, maar neem contact op met uw gashandelaar.

In het geval van gaslekkage, sluit de gasvoorziening.

REGULATOR EN SLAANG

Gebruik alleen regelaars en slangen die goedgekeurd zijn voor LPG onder de bovenstaande
drukken (zie technische informatie). De levensduur van de regulator is geschat op 10 jaar.
Het wordt aanbevolen om de regulator binnen 10 jaar na de productiedatum te vervangen.

Het gebruik van de verkeerde regulator of slang is onveilig; controleer altijd of u de juiste
items heeft voordat u het apparaat bedient.

De gebruikte slang moet voldoen aan de relevante standaard voor het land van gebruik.
De lengte van de slang mag maximaal 1,5 meter zijn. Versleten of beschadigde slangen
moeten worden vervangen.

Zorg ervoor dat de slang niet belemmerd, geknikt of in contact is met een deel van de
pizzaoven, behalve op de verbinding.

De slang moet voldoen aan de standaard EN16436.
De slang mag niet gedraaid of geknikt zijn wanneer deze is aangesloten op de gascilinder.

Flexibele metalen of rubberen leidingen die worden gebruikt om het apparaat met de LPG-
cilinder te verbinden, moeten binnen de voorgeschreven intervallen en volgens de geldende
nationale regels worden vervangen.

Geen enkel deel van de slang mag in contact komen met een deel van het apparaat.

De pizzaoven kan worden gebruikt met een gasslang met een 4" draad of een gasslang
met een nippel en slangklem.

Zorg ervoor dat de draad en/of klem goed zijn vastgedraaid en dat de verbindingen geen
lekkage vertonen!
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Bij het aansluiten van een gasslang op de slangverbinding met behulp van een slangklem,
wordt aanbevolen om de slang in heet water te plaatsen en een beetje afwasmiddel op de
binnenkant van de slang aan te brengen, wat het gemakkelijker maakt om de slang op de
slangverbinding te plaatsen.

OPSLAG VAN HET APPARAAT

Opslag van een apparaat binnenshuis is alleen toegestaan als de cilinder is losgekoppeld
en verwijderd van het apparaat. Wanneer het apparaat gedurende een periode niet wordt
gebruikt, dient het in de originele verpakking op een droge en stofvrije plaats te worden
opgeslagen.

GASFLASCHE

Het apparaat kan worden gebruikt met elke gasfles met een gewicht
tussen 4,5 kg en 15 kg butaan, en 3,9 kg tot 13 kg propaan. De gasfles
mag niet vallen of ruw worden behandeld! Als het apparaat niet in gebruik
is, moet de cilinder worden losgekoppeld. Plaats de beschermkap op de
cilinder nadat deze van het apparaat is losgekoppeld.

Cilinders moeten buitenshuis in een rechtopstaande positie en buiten het
bereik van kinderen worden opgeslagen. De cilinder mag nooit worden
opgeslagen op plaatsen waar de temperatuur boven de 50 °C kan komen.

Bewaar de cilinder niet in de buurt van vlammen, pilotvlammen of andere
ontstekingsbronnen. ROKEN IS VERBODEN.

REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Alle reiniging en onderhoud moeten worden uitgevoerd wanneer de
pizzaoven afgekoeld is en met de brandstofvoorziening UIT op de gasfles.

Het wordt aanbevolen om het apparaat minstens eenmaal per maand schoon te maken en
te onderhouden.

Het “verbranden” van de pizzaoven na elk gebruik (ongeveer 15 minuten) houdt overtollige
voedselresten tot een minimum beperkt.

BUITENSTE OPERVLAK

Gebruik een mild schoonmaakmiddel of een mengsel van baking soda en heet water. Voor
hardnekkige vlekken kan een niet-schurend schuurpoeder worden gebruikt, spoel daarna
met water.

KUNSTSTOF OPERVLAKKEN

Was met een zachte doek en een oplossing van heet zeepsop. Spoel met water. Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen, ontvetters of een geconcentreerde barbecue-reiniger
op plastic onderdelen.

PIZZA STEN

Gebruik een milde oplossing van zeepwater. Voor hardnekkige viekken kan een niet-
schurend schuurpoeder worden gebruikt, spoel daarna met water.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PIZZA OVEN

Voor de beste resultaten heb je een goed deeg en een zeer hete pizzaoven nodig, bij
voorkeur rond de 400 °C.

Kortom, de pizzaoven moet HEEL heet zijn, omdat de hoge temperatuur de pizza krokant en
luchtig maakt.

Zorg ervoor dat je de pizzaoven ruim op tijd aansteekt voordat je je pizza bakt.
Wat te doen:

Zorg ervoor dat de pizzaoven en de pizzasteen correct zijn gepositioneerd. Sluit een
gasfles aan op de pizzaoven en zet de oven aan op de hoogste temperatuur. Jouw Cozze
pizzaoven heeft in totaal drie branders, twee aan de zijkanten en één aan de achterkant van
de oven.

Controleer of alle drie branders branden.
De thermometer geeft de temperatuur in de oven aan en dient slechts als richtlijn.

De steen heeft altijd langer nodig om op te warmen dan de oven zelf en is pas na minimaal
20 minuten verwarming heet genoeg.

Een Cozze-infraroodthermometer kan worden gebruikt om de exacte temperatuur van de
steen te bepalen.

Wees er rekening mee dat de opwarmtijd kan worden beinvlioed door de wind en de
buitentemperatuur.

Laat de pizzaoven ongeveer 20 minuten opwarmen. Dan is hij klaar om de meest heerlijke
pizza’s te bakken.

Wanneer je pizza klaar is om te worden gebakken, duw deze voorzichtig in de oven op de
pizzasteen met behulp van een pizzapaddle.

Zet de temperatuur terug naar gemiddeld, zodat de bovenkant van je pizza niet verbrandt,
tot je pizza krokant is en de kaas is gesmolten.

Verwijder de pizza voorzichtig uit de oven en leg deze op een snijplank.
Laat je dampende hete pizza iets afkoelen voordat je hem snijdt en deelt met je geliefden.

Zet de pizzaoven weer op de hoogste temperatuur en laat deze een paar minuten aanstaan
voordat je je volgende pizza bakt.

Geniet van je pizzaoven en eet smakelijk!
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GARANTIE

De garantie van Cozze omvat het volgende:

2 jaar garantie

*  Gasbranders.

*  Vlamvertragers die de branders beschermen.

+  Barbecuerekken.

De bovenstaande garantie is onderworpen aan de volgende voorwaarden:

*  Het Cozze-product wordt gebruikt volgens de instructies in de gebruikershandleiding.
. Het is correct gemonteerd in overeenstemming met de instructies.

. Het wordt onderhouden en regelmatig gereinigd.

*  Het wordt bedekt met een hoes wanneer de oven niet in gebruik is.

*  Winteropslag van Cozze: Alle houten onderdelen en accessoires voor Cozze-producten
moeten tijdens de winter binnenshuis worden opgeslagen.

. Het Cozze-product moet worden aangesloten op het juiste type gas.
. Het moet op een vlakke, veilige ondergrond worden geplaatst.

. Niet-originele Cozze-onderdelen mogen niet op het Cozze-product worden
geinstalleerd.

. Het Cozze-product mag niet als permanent onderdeel dicht bij de zee of bij zwembaden
of spa’s met chloor worden opgeslagen.

Reiniging:
Cozze-producten hebben een lange levensduur mits de oven na gebruik wordt gereinigd.

. De branderunit in alle Cozze-ovens is van roestvrij staal en kan indien nodig worden
gereinigd met ovenreiniger.

. De binnen- en buitenkant van het Cozze-product moeten grondig worden gereinigd na
gebruik.

. De binnenkant van de oven en de pizzasteen moeten na gebruik worden
schoongemaakt met een spons, heet water en afwasmiddel. Zorg ervoor dat je
overtollig water en schoonmaakmiddelen na het reinigen verwijdert.

. Barbecuerekken moeten op dezelfde manier worden gereinigd met heet water en
afwasmiddel of ovenreiniger. (Gebruik geen staalborstel op het rek)

. De roestvrijstalen onderdelen kunnen worden gesmeerd met Caramba® multispray en
een katoenen doek.
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GAS PIZZA OVEN

PT - Manual do Usuario

AVISO! PARA SUA SEGURANCA, USE APENAS AO AR LIVRE.

Leia estas instrugdes cuidadosamente e certifique-se de que seu forno de pizza esta
instalado, montado, mantido e servido corretamente de acordo com estas instrugdes. O
nao cumprimento dessas instrugdes pode resultar em lesdes corporais graves e/ou danos a
propriedade.

Se vocé tiver alguma duvida sobre a montagem ou operagao deste forno de pizza, consulte
seu revendedor, seu fornecedor de gas, o fabricante ou o agente.

Notas ao usuario:
USE APENAS AO AR LIVRE.
LEIAAS INSTRUCOES ANTES DE USAR O APARELHO.

AVISO: AS PARTES ACESSIVEIS PODEM ESTAR MUITO QUENTES, MANTENHA
CRIANCAS PEQUENAS DISTANTES.

AVISO: NAO TOQUE NAS SUPERFICIES DO FORNO DE PIZZA ENQUANTO ESTIVER
EM USO, POIS FICARA MUITO QUENTE.

NAO MOVE O APARELHO DURANTE O USO.
MANTENHA PARA REFERENCIA FUTURA.

INFORMAGCOES TECNICAS

Modelo No. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin No.

Nome do Aparelho Forno de Pizza a Gas C €| 25310P-0142

Tamanho do
. . . . ) Pressdes Injetor (mm)/ Entrada de
Pais de Destino Categorias Tipo de Gas (mbar) Marcacao do Calor (Hs)
Injetor
BE, FR, IT, LU, IE, GB,

OR,PT.ES,CY,CZ, | 13+(28-30/37) | BUtanolCON ) g 50737 1.42

LT, CH, SI, LV, TR ropano(G31)

8,0 kW
ofChFE T WS | e | Buenolssor | o (o8zo/r)
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) pan :

IT, HU, LV suas misturas

Fabricado por: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dinamarca
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Notas ao usuario:

Leia as seguintes instrugdes cuidadosamente e certifique-se de que seu forno de pizza esta
instalado, montado e cuidado adequadamente. O ndo cumprimento dessas instrugées pode
resultar em lesdes corporais graves e/ou danos a propriedade.

Se vocé tiver alguma duvida sobre a montagem ou operagao, consulte seu revendedor
ou empresa de gas LP. O aparelho e o cilindro devem ser colocados em uma superficie
nivelada e ndo devem ser usados enquanto estiverem acesos.

A troca do cilindro de gas deve ser realizada longe de qualquer fonte de ignigao.

Recomenda-se o uso de luvas de protegdo ao manusear componentes particularmente
quentes.
As partes seladas pelo fabricante ou seu agente ndo devem ser manipuladas pelo usuario.

Nota para o consumidor: Mantenha para referéncia futura.
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USO E CARACTERISTICAS

O forno de pizza é seguro e facil de usar. Os gases especificados para uso sdo butano a 28
a 30 mbar, propano a 37 mbar, misturas de butano/propano a 30 mbar, misturas de butano/
propano a 37 mbar e misturas de butano/propano a 50 mbar. Por favor, assegure-se de
usar seu forno de pizza na pressao correta para a qual o aparelho foi projetado.

Ventilagdo adequada é vital para a combustao e o desempenho de eficiéncia do forno de
pizza. Isso garantira a seguranga do usuario e de outras pessoas nas proximidades da area
onde o aparelho esta sendo usado. Nunca use o aparelho em uma area coberta e fechada.

Recomenda-se pré-aquecer a pedra da pizza antes de cozinhar a pizza.
NAO use a pedra sobre uma chama aberta.

Evite mudangas extremas de temperatura na pedra. NAO coloque alimentos congelados
em uma pedra quente.

A pedra é fragil e pode quebrar se for batida ou caida.
A pedra fica muito quente durante o uso e permanece quente por muito tempo apds o uso.

NAO resfrie a pedra com agua quando a pedra estiver quente. Apés limpar a pedra com
agua, por favor, seque a pedra antes do uso.

Criancas ndo devem ser deixadas sozinhas ou sem supervisdo em uma area onde o forno
esta sendo usado. Nao permita que criangas se sentem, fiquem em pé ou brinquem ao
redor do forno em nenhum momento.

Nunca deixe roupas ou outros materiais inflamaveis entrarem em contato ou ficarem muito
perto de qualquer queimador ou superficie quente até que tenha esfriado. O tecido pode
pegar fogo, causando ferimentos graves.

Para sua segurancga pessoal, use roupas adequadas. Roupas ou mangas largas nunca
devem ser usadas enquanto estiver utilizando o forno. Alguns tecidos sintéticos sdo
altamente inflamaveis e ndo devem ser usados enquanto cozinha.

N&o aqueca recipientes de alimentos ndo abertos, pois a acumulagéo de pressao pode
fazer com que os recipientes estouram. Ao acender o queimador, preste sempre muita
atencdo ao que esta fazendo.

N&o use o forno para cozinhar carnes extremamente gordurosas ou outros produtos que
aumentem o risco de chamas.

A temperatura sob o forno ¢ alta. Nao coloque o forno em uma mesa com toalhas de mesa
inflamaveis, plasticos ou quaisquer outros materiais inflamaveis.

AVISO: Ao usar o forno, ndo toque na carcaga externa, na pedra de assar ou nos
arredores imediatos, pois essas areas se tornam extremamente quentes e podem causar
queimaduras.

Quando a velocidade do vento estiver acima de 3m/s, ndo use o forno de pizza voltado para
o vento.

O aparelho é projetado para uso externo apenas.
N&o modifique o aparelho.
N&o mova o aparelho enquanto estiver em uso.

Este aparelho nao é destinado a ser instalado em ou em um barco. Este aparelho nao é
destinado a ser instalado em ou em um veiculo recreativo.

Desligue o fornecimento de gas no cilindro de gas apos o uso.
Qualquer modificagdo no aparelho pode ser perigosa e causar ferimentos ou danos a propriedade.
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Qualquer modificagéo nédo autorizada do aparelho invalidara a garantia deste aparelho.
Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante o uso.

O aparelho nao deve ter nenhuma obstrucdo acima dele. Ex.: arvores, arbustos, telhados
inclinados.

O aparelho deve ser instalado com uma folga de 1 metro ao redor do aparelho.

O forno de pizza néo deve ser usado perto de materiais combustiveis. (Produtos a base
de petréleo, diluentes ou outras substancias classificadas como inflamaveis.)

O uso deste aparelho em areas fechadas pode ser perigoso e ¢ PROIBIDO.

A porta do forno de pizza € uma porta moével para o seu forno de pizza Cozze de exterior.
A utilizagao desta porta do forno durante o aquecimento pode encurtar o tempo de
aquecimento em 20-30%.

A porta do forno de pizza DEVE ser removida apds pré-aquecer por 20 minutos.

A porta do forno de pizza TEM de ser removida quando a temperatura atingir 650 °C. Se a
temperatura descer, pode voltar a instalar a porta no forno de pizza entre a cozedura de
diversas pizzas, mas a temperatura do forno nunca devera exceder 650 °C.

A porta do forno de pizza deve ser colocada no forno assente sobre uma superficie
nivelada durante a cozedura. Nao coloque a porta do forno de pizza sobre o forno de pizza
durante a cozedura.

INSERGAO E SUBSTITUIGAO DA BATERIA

Para inserir ou substituir a bateria em seu forno de pizza Cozze, gire o bot&o de ignicdo no
sentido anti-horario até que ele possa ser removido.

Insira ou substitua a bateria AA de 1,5 V e aparafuse o botéo de igni¢gdo de volta no lugar.
Certifique-se de que os terminais da bateria estejam conectados na posicéo correta.

INSTRUGOES DE USO

Siga estas instru¢des cuidadosamente para evitar danos graves ao seu forno de pizza e
lesdes a vocé e a propriedade.

1. Monte o forno de pizza seguindo cuidadosamente as instrugdes de montagem.
2. Conecte a mangueira de gas ao forno de pizza. Conecte o regulador a mangueira.

3. Conecte o regulador a valvula do cilindro, seguindo as instrugdes do regulador
fornecidas com ele.

4. Gire todos os botbdes de controle para a posi¢ao “OFF” antes de ligar o fornecimento
de gés para o aparelho.
5. Operar o regulador de acordo com as instrugdes fornecidas com o regulador.
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LUZ LED

PASSO 1: Coloque 4 pilhas na caixa das pilhas e, em seguida fixe a caixa das pilhas na
posigéao correta.

PASSO 2: Apés instaladas as pilhas, certifique-se de que o botéo de controlo esta na
posicéo "off", pressione o acionador para ligar a luz LED que devera acender-se com

a cor branca, rode o botao de controlo para a esquerda e a luz LED mudara para a cor
vermelha. N&o se esqueca de voltar a pressionar o acionador para desligar a luz LED apés
a utilizacao.
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MOTOR ROTATIVO

PASSO 1: Coloque a pedra de pizza no suporte rotativo.

PASSO 2: Assegure-se de que as pilhas estdo inseridas na caixa das pilhas. Pressione o
acionador para ligar o motor rotativo e a pedra de pizza comegara a rodar.
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ACENDENDO O SEU FORNO DE PIZZA

1.

Conecte o cilindro de gas ao forno de pizza, seguindo as instrugdes fornecidas com o
regulador.

Gire o botéo de controle para a posigao “OFF”.

Ligue o fornecimento de gas na valvula do cilindro ou no interruptor do regulador,
seguindo as instrugdes de conexao e operagao do regulador. Verifique a conexao do
cilindro ao regulador e a conex&do da mangueira a entrada do forno para vazamentos,
usando agua com sab&o. Qualquer vazamento aparecera como bolhas na area do
vazamento. Se encontrar um vazamento, nao use o forno de pizza. Consulte seu
fornecedor de gas ou forno de pizza para obter aconselhamento.

Para acender o queimador, pressione o botdo de controle e continue pressionando
enquanto gira para a posigao “Taxa maxima” e pressione o botdo de ignigao. Isso
acendera o queimador. Verifique se o queimador esta aceso. Se o queimador ndo
acender, repita este processo.

Se o queimador ndo acender apds duas tentativas, feche a torneira de gas e aguarde 5
minutos antes de tentar novamente o processo de ignicao.

Quando o queimador estiver aceso, a taxa de queima pode ser ajustada pressionando
para baixo e girando o botao anti-horario para qualquer posigao entre a taxa maxima e
minima.

Apo6s o forno aquecer para uso, a temperatura deve ser reduzida durante o cozimento.
O forno emite muito calor, portanto, a temperatura deve ser ajustada para a
temperatura de cozimento correta.

Para desligar o forno de pizza, gire a alavanca da valvula do cilindro ou o interruptor
do regulador para a posi¢ao “OFF”, seguindo as instrugdes do regulador. Assim que os
queimadores se apagarem, gire todos os botdes de controle para a posigao “OFF”.

Aviso: Se o queimador ndo acender, gire o botdo de controle para a posigao “OFF” (horario)
e também feche a valvula do cilindro. Aguarde cinco minutos antes de tentar acender
novamente seguindo o processo de ignigao. Ou troque as baterias AA.

Apbds o uso, feche o fornecimento de gas girando o interruptor do regulador para “OFF” ou
fechando a valvula do cilindro.

No caso de retorno de chama enquanto o aparelho estiver em uso, gire o controle, a valvula
do cilindro e o interruptor do regulador para a posi¢do “OFF”. Aguarde 5 minutos antes de
tentar acender o aparelho novamente. Se o problema persistir apds a reiginagao, consulte
seu fornecedor de gas, a loja onde vocé comprou o forno de pizza ou um engenheiro de
gas qualificado para assisténcia ou reparo. Nunca tente corrigir o problema vocé mesmo,
pois isso pode resultar em ferimentos graves e/ou danos a propriedade.

Limpe o aparelho de excesso de gordura antes de armazena-lo, utilizando um pano umido
e uma solucao de detergente suave como agente de limpeza.

Armazene o aparelho em um ambiente limpo e seco.

N&o armazene seu cilindro de gas em ambientes fechados. Armazene-o em uma area bem
ventilada, longe da luz solar direta.

CONEXAO DO CILINDRO DE GAS AO APARELHO

Este aparelho é adequado apenas para uso com gas butano ou propano de baixa
presséo e deve ser equipado com o regulador de baixa pressao apropriado por meio de
uma mangueira flexivel. A mangueira deve ser fixada ao regulador e ao aparelho com
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bragadeiras/nuts. Este forno de pizza esta configurado para operar com um regulador de
28-30 mbar com gas butano, um regulador de 37 mbar com gas propano e um regulador
com mistura de butano/propano a 28-30 mbar. Utilize um regulador adequado certificado
conforme BSEN 16129: 2013. Consulte seu fornecedor de LPG para obter informagdes
sobre um regulador adequado para o cilindro de gas.

Realize um teste de vazamento usando agua com sab&o antes de usar o forno de pizza.

PARA VERIFICAR VAZAMENTOS

Prepare 60 a 90 ml de solugéo para detecgao de vazamentos misturando uma parte de
detergente com trés partes de agua.

Certifique-se de que a valvula de controle esteja na posigao “OFF”.

Conecte o regulador ao cilindro e a valvula ON/OFF ao queimador, garantindo que as
conexoes estejam seguras. Em seguida, abra o gas.

Aplique a solugdo com sabdo na mangueira e em todas as juntas. Se bolhas aparecerem,
isso indica um vazamento que deve ser corrigido antes do uso.

Realize um novo teste apds corrigir o problema. Feche o gas no cilindro apds o teste.

Se 0 vazamento detectado néo puder ser corrigido, ndo tente conserta-lo, mas consulte seu
fornecedor de gas.

Em caso de vazamento de gas, feche o fornecimento de gas.

REGULADOR E MANGUEIRA

Use apenas reguladores e mangueiras aprovados para GPL nas pressdes mencionadas
acima (veja as informagdes técnicas). A expectativa de vida do regulador é estimada em 10
anos. Recomenda-se que o regulador seja trocado dentro de 10 anos a partir da data de
fabricagao.

O uso de regulador ou mangueira inadequados € inseguro; sempre verifique se vocé possui
os itens corretos antes de operar o aparelho.

A mangueira utilizada deve estar em conformidade com o padrao relevante para o pais de
uso. O comprimento da mangueira ndo deve exceder 1,5 metros. Mangueiras desgastadas
ou danificadas devem ser substituidas.

Certifique-se de que a mangueira ndo esteja obstruida, torcida ou em contato com qualquer
parte do forno a pizza, exceto em sua conexao.

A mangueira deve estar em conformidade com o padrdo EN16436.
A mangueira ndo deve estar torcida ou dobrada ao ser conectada ao cilindro de gas.

O tubo flexivel de metal ou borracha, usado para conectar o aparelho ao cilindro de GPL,
deve ser trocado dentro dos intervalos prescritos e de acordo com as regras nacionais em
vigor.

Nenhuma parte da mangueira deve tocar em qualquer parte do aparelho.

O forno a pizza pode ser usado com uma mangueira de gas com rosca de ¥4” ou uma
mangueira de gas com um bico e bragadeiras.

Certifique-se de que a rosca e/ou bragadeira estejam firmemente apertadas e que as
conexdes nao vazem!

Ao conectar uma mangueira de gas a conexao usando uma bragadeira, recomenda-se
colocar a mangueira em agua quente e aplicar um pouco de detergente no interior da
mangueira, o que facilitara a conexdo da mangueira.
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ARMAZENAMENTO DO APARELHO

O armazenamento de um aparelho em ambientes fechados é permitido apenas se o cilindro
estiver desconectado e removido do aparelho. Quando o aparelho néo for utilizado por um
periodo de tempo, ele deve ser armazenado em sua embalagem original em um ambiente
seco e livre de poeira.

CILINDRO DE GAS

O aparelho pode ser utilizado com qualquer cilindro de gas com peso entre
4,5 kg e 15 kg de butano, e entre 3,9 kg e 13 kg de propano. O cilindro

de gas nado deve ser derrubado ou manuseado de forma brusca! Se o
aparelho nao estiver em uso, o cilindro deve ser desconectado. Substitua
a tampa protetora no cilindro apés desconecta-lo do aparelho.

Os cilindros devem ser armazenados ao ar livre, na posigao vertical e fora
do alcance de criangas. O cilindro nunca deve ser armazenado em locais
onde as temperaturas possam ultrapassar 50°C. Nao armazene o cilindro
perto de chamas, luzes piloto ou outras fontes de ignigdo. NAO FUME.

LIMPEZA E CUIDADOS

CUIDADO: Toda a limpeza e manutengao devem ser realizadas quando o forno de pizza
estiver frio e com o fornecimento de gas desligado no cilindro.

Recomenda-se limpar e manter o aparelho pelo menos uma vez por més.

LIMPEZA

A “queima” do forno de pizza ap6s cada uso (por aproximadamente 15 minutos) mantera o
excesso de residuos alimentares ao minimo.

SUPERFICIE EXTERNA

Use um detergente suave ou uma solugao de bicarbonato de sédio e agua quente. Um po
de limpeza ndo abrasivo pode ser usado em manchas teimosas, em seguida, enxague com
agua.

SUPERFICIES PLASTICAS

Lave com um pano macio e uma solugao de agua morna e detergente. Enxague com

agua. Nao use produtos de limpeza abrasivos, desengordurantes ou um limpador de
churrasqueira concentrado em partes plasticas.

PEDRA DE PIZZA
Use uma solugéo de agua morna e detergente suave. Um p6 de limpeza nao abrasivo pode
ser usado em manchas teimosas, em seguida, enxague com agua.
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AS MELHORES PIZZAS SAO ASSADAS EM UM FORNO DE PIZZA COZZE

Para melhores resultados, vocé precisa de uma boa massa e de um forno de pizza muito
quente, preferencialmente cerca de 400 °C. Em resumo, o forno de pizza deve estar MUITO
quente, pois é a alta temperatura que torna a pizza crocante e arejada.

Acenda o forno de pizza com bastante antecedéncia antes de assar sua pizza.

O que fazer:

Certifique-se de que o forno de pizza e a pedra da pizza estdo corretamente posicionados.
Conecte um botijao de gas ao forno de pizza e ligue o forno na temperatura mais alta.

Seu forno de pizza Cozze possui trés queimadores no total: dois nas laterais e um na parte
de tras do forno. Verifique se todos os trés estdo acesos.

O termdmetro indica a temperatura no forno e é apenas para orientagéo.

A pedra sempre levara mais tempo para aquecer do que o forno em si e s6 estara quente o
suficiente apdés um minimo de 20 minutos de aquecimento.

Um termémetro infravermelho Cozze pode ser usado para determinar a temperatura exata
da pedra.

Esteja ciente de que o tempo de aquecimento pode ser afetado pelo vento e pela
temperatura externa.

Deixe o forno de pizza aquecer por cerca de 20 minutos. Ele estara pronto para assar as
pizzas mais deliciosas.

Quando sua pizza estiver pronta para ser assada, empurre-a gentilmente para dentro do
forno sobre a pedra da pizza, usando uma pa de pizza. Diminua o fogo para médio para
que a parte superior da pizza ndo queime, até que sua pizza esteja crocante e o queijo
derretido.

Retire a pizza do forno com cuidado e coloque-a em uma tabua de cortar. Deixe sua pizza
fumegante esfriar um pouco antes de corta-la e compartilha-la com seus entes queridos.
Aumente a temperatura do forno de pizza para o maximo e deixe por alguns minutos antes
de assar sua proxima pizza.

Aproveite seu forno de pizza e bom apetite!
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GARANTIA

A garantia da Cozze inclui o seguinte:

Garantia de 2 anos

*  Queimadores a gas

. Retardadores de chama que protegem os queimadores
*  Grelhas para churrasco

A garantia acima esta sujeita as seguintes condigoes:

. O produto Cozze deve ser utilizado de acordo com as instru¢des do manual do
usuario.

. Deve ser montado corretamente, conforme as instrugdes.
. Deve ser mantido e limpo com frequéncia.
. Deve ser armazenado coberto com uma capa quando o forno nao estiver em uso.

*  Armazenamento no inverno: Todas as partes e acessorios de madeira dos produtos
Cozze devem ser armazenados em ambientes fechados durante o inverno.

* O produto Cozze deve ser conectado ao tipo correto de gas.
. Deve ser colocado em uma superficie nivelada e segura.
. Pecas néo originais da Cozze ndo devem ser instaladas no produto Cozze.

* O produto Cozze nao deve ser armazenado como um componente permanente
préoximo ao mar ou a piscinas ou spas contendo cloro.

Limpeza:
Os produtos Cozze tém uma longa vida util, desde que o forno seja limpo apds o uso.

* Aunidade do queimador em todos os fornos Cozze é de ago inoxidavel e pode ser
limpa com um produto de limpeza para forno, se necessario.

. O interior e o exterior do produto Cozze devem ser limpos cuidadosamente apds o uso.

. O interior do forno e a pedra da pizza devem ser limpos apds 0 uso com uma esponja,
agua quente e detergente. Certifique-se de remover o excesso de agua e detergentes
apos a limpeza.

*  As grelhas para churrasco devem ser limpas da mesma forma, utilizando agua quente
e detergente ou produto de limpeza para forno. (N&o use uma escova de ago na
grelha).

*  As partes em ago inoxidavel podem ser lubrificadas com Caramba® multispray e um
pano de algodao.
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GAASI PIZZA AHJU

HOIATUS! TEIE TURVALISUSE KOMIKASUTUS VALJAS.

EST - Kasutusjuhend

Lugege see juhend hoolikalt Iabi ja veenduge, et teie pizzaahi on digesti paigaldatud,
kokku pandud, hooldatud ja teenindatud vastavalt nendele juhistele. Juhiste eiramine vdib
pdhjustada tosiseid kehavigastusi ja/voi varakahju.

Kui teil on kiisimusi selle pizzaahju kokkupaneku voi kasutamise kohta, konsulteerige oma
edasimuujaga, gaasitarnijaga, tootjaga voi agendiga.

Kasutajale markused:

KASUTAGE AINULT VALJAS.

LUGEGE JUHENDID ENNE SEADME KASUTAMIST.

HOIATUS: KAESELT POOLE ON VAGA KUUM, HOIDKE NOORI LAPSIT KAUGEMAL.
HOIATUS: ARGE KATSUGE PI1ZZA AHJU PINDA KASUTAMISE AEG, KUNA SEE KUIB
VAGA KUUM.

ARGE LIIGUTAGE SEADME KASUTAMISE AEG.

HOIDKE TULEVIKU VIITAMISEKS.

TEHNILISED ANDMED

Mudel nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin Nr.
Seadme nimi Gaasi pizzaahi C €| 2s31DP-0142
Dids suurus So0iusvool
Sihtriik Kategooriad Gaasi tllp Rahk (mbar) (mm)/ Duds (JHs)
margistamine
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+28-30/37) ,Ei“taa” (G(é%)]; 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR ropaan
8,0 kW
LU, NL, DK, F|,SE, Butaan(GEO)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ Propaan (631) 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30)
IT, HU, LV / nende segud

Tootja: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Taani
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com



Markused kasutajale:

Lugege jargmisi juhiseid hoolikalt ja veenduge, et teie pizzaahi on digesti paigaldatud,
kokku pandud ja hooldatud. Juhiste eiramine voib pdhjustada tosiseid kehavigastusi ja/voi
varakahju.

Kui teil on kiisimusi kokkupaneku véi kasutamise kohta, konsulteerige oma edasimditja voi
LPG ettevottega. Seade ja balloon peavad olema paigaldatud tasasele pinnale ning seda ei
tohi kasutada pdleva ajal.

Gaasiballooni vahetamine tuleb teha eemal kdikidest siitteallikatest.
Soovitatav on kasutada kaitsekindaid, kui kasitsete eriti kuumi komponente.
Tootja voi tema esindaja poolt suletud osi ei tohi kasutaja manipuleerida.
Markuseks tarbijale: hoidke edaspidiseks viitamiseks.
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KASUTAMINE JA OMADUSED

Pizzaahi on ohutu ja lihtne kasutada. Maaratud gaasid kasutamiseks on butaan 28-30
mbar, propaan 37 mbar, butaan/propaani segud 30 mbar, butaan/propaani segud 37 mbar
ja butaan/propaani segud 50 mbar. Veenduge, et kasutate oma pizzaahju dige réhu juures,
mille jaoks seade on ette nahtud.

Adekvatiivne ventilatsioon on eluliselt oluline pizzaahju pdlemise ja efektiivsuse tagamiseks.
See tagab kasutaja ja teiste kohalolekuga isikute ohutuse seal, kus seade on kasutusel.
Arge kunagi kasutage seadet suletud ja kaetud aladel.

Soovitatav on eelsoojendada pizzakivi enne pizza kipsetamist.

ARGE kasutage kivi avatud tule kohal.

Valtige Kivi jarske temperatuurimuutusi. ARGE asetage kilmi toite kuumale kivile.
Kivi on &rn ja vdib kukkudes voi porudes puruneda.

Kivi on kasutamise ajal vaga kuum ja jaab kaua kuumaks ka parast kasutamist.

ARGE jahutage kivi veega, kui kivi on kuum. Parast kivi veega puhastamist kuivatage kivi
enne kasutamist.

Lapsi ei tohiks jatta iiksi v6i jarelevalveta alale, kus ahju kasutatakse. Arge lubage lastel
istuda, seista vdi mangida ahju imber.

Arge laske riietusel véi muudel tuleohtlikel esemetel puudutada véi tulla liga lahedale
Uihelegi poletile voi kuumale pinnale, kuni see on jahtunud. Kangas voib slttida, pdhjustades
tosiseid vigastusi.

Isikliku ohutuse huvides kandke sobivat riietust. Lahtised riided vdi varrukad ei tohiks kunagi
olla seljas ahju kasutamise ajal. Mdned slinteetilised kangad on vaga kergesti suttivad ja
neid ei tohiks kiipsetamise ajal kanda.

Arge soojendage avamata toidukonteinereid, kuna réhu kogunemine vaib p&hjustada
konteinerite plahvatuse. Poleti sulitamisel pddrake alati tahelepanu sellele, mida teete.

Arge kasutage ahju darmiselt rasvaste liha v8i muude toodete kiipsetamiseks, mis véivad
tekitada leeke.

Ahju all on kérge temperatuur. Arge asetage ahju lauale, millel on tuleohtlikud laudlinad,
plast voi muud tuleohtlikud materjalid.

HOIATUS: Ahi kasutamisel arge puudutage valimist korpust, kiviplaati ega laheduses
olevaid kohti, kuna need alad muutuvad aarmiselt kuumaks ja voivad pdhjustada pdletusi.

Kui tuulekiirus on dle 3 m/s, arge kasutage pizzaahju tuule suunas.
Seade on ette nahtud ainult valistingimustes kasutamiseks.

Arge muutke seadet.

Arge liigutage seadet kasutamise ajal.

Seda seadet ei ole ette nahtud paigaldamiseks paati. Seda seadet ei ole ette nahtud
paigaldamiseks puhkemasinatele.

Kaivitage gaasivarustus gaasiballoonist parast kasutamist.

Igakujuline seadmepuhastus voib olla ohtlik ja pdhjustada vigastusi voi varakahju.
Iga volitamata seadmepuhastus tlhistab selle seadme garantii.

Seadet tuleb kasutada kaugel tuleohtlikest materjalidest.

Seadet ei tohi paigaldada Ulemiste takistuste alla. Naiteks puud, p6dsad, kaldkatuse
katusekonstruktsioonid.
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Seade peab olema paigaldatud 1 meetri kaugusele seadmest.

Pizzaahju ei tohi kasutada tuleohtlike materjalide laheduses. (Nafta tooted, lahustid voi
muud ained, mida klassifitseeritakse tuleohtlikeks.)

Selle seadme kasutamine suletud aladel v&ib olla ohtlik ja on KEELATUD.

Pitsaahju uks on eemaldatav uks Cozze valisele pitsaahjule. Selle pitsaahju ukse
kasutamine kitmise ajal vdib kitteaega liihendada 20-30%.

Pitsaahju uks TULEB péarast 20-minutilist eelkuumutamist eemaldama.

Pitsaahju uks TULEB eemaldada, kui temperatuur jduab 650 °C-ni. Kui temperatuur
langeb, vdib pitsaahju ukse uuesti paigaldada pitsade kiipsetamise vahepeal, kuid ahju
temperatuur ei tohi kunagi tletada 650 °C

Pitsaahju uks tuleb kiipsetamise ajal asetada tasase pinnaga pitsaahju peale. Arge asetage
pitsaahju ust pitsaahju peale kiipsetamise ajal.

AKU SISSESETE JA VAHETAMINE

Aku sisestamiseks vdi vahetamiseks oma Cozze pizzaahjus keerake siitide nuppu vasakule,
kuni see saab eemaldada.

Sisestage vdi vahetage 1,5 V AA aku ja keerake stilide nupp tagasi oma kohale.
Veenduge, et akute terminaalid on digesti paigaldatud.

KASUTAMISE JUHISED

Jargige neid juhiseid hoolikalt, et valtida oma pizzaahju tosist kahjustamist ja isikukahjustusi.
1. Koguge pizzaahi vastavalt koostamisjuhistele.

2. Uhendage gaasivoolik pizzaahjuga. Uhendage regulaator voolikuga.

3. Uhendage regulaator silindri ventiiliga, jérgides regulaatori pakendiga kaasas olevaid

juhiseid.
4. Keerake koik juhtnupud ,KATA” asendisse enne gaasivarustuse sisselllitamist.
5. Regulaatorit tuleb kasutada vastavalt pakendiga kaasas olevatele juhistele.
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LED-TULI

1. SAMM: Asetage patareikarpi 4 patareid, seejarel kinnitage patareikarp digesse asendisse.

2. SAMM: Péarast patareide paigaldamist veenduge, et juhtnupp oleks valjalilitatud asendis,
vajutage LED-tule sisselulitamiseks starterit, LED-tuli naitab valget varvi, keerake juhtnuppu
vastupéeva ja LED-tuli muutub punaseks. Arge unustage parast kasutamist LED-tule
valjalllitamiseks uuesti starterit vajutada.
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POORDMOOTOR

1. SAMM: Asetage pitsakivi pddrlevale toele.

2. SAMM: Veenduge, et patareid oleks patareikarpi sisestatud. P66rleva mootori
sisselllitamiseks vajutage starterit ja pitsakivi hakkab pddrlema.
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PIZZA AHJU SUTTIMINE

1. Uhendage gaasisilinder pizzaahjuga, jérgides regulaatori pakendiga kaasas olevaid
juhiseid.

2. Keerake juhtnupp ,KATA” asendisse.

3. Lulitage gaasivarustus sisse silindri voi regulaatori lUliti kaudu, jargides regulaatori
Uhendamise ja kasutamise juhiseid. Kontrollige silindri ja regulaatori ihendust ning
vooliku thendust pizzaahjuga lekete osas, kasutades seebivett. Iga leke ilmub mullide
kujul lekkealal. Kui leke on leitud, arge kasutage pizzaahju. Konsulteerige oma gaasi-
vOi pizzaahju midjaga.

4. Kuittesusteemi siiitamiseks vajutage juhtnuppu alla ja hoidke seda all, keerates seda
samal ajal vasakule ,Taisvdimsus” asendisse ning vajutage sulite nuppu. See suitab
kitteseadmestiku. Kontrollige, et kitteseade oleks suiidatud. Kui kitteseade ei siitti,
korrake seda protsessi.

5. Kui kitteseade ei sutti parast kahte katset, keerake gaasi kraan kinni ja oodake 5
minutit enne sittimise jarjestuse uuesti proovimist.

6. Kui kitteseade on suttinud, saab kitteseadmestiku voimsust reguleerida, vajutades
nuppu alla ja keerates nuppu vasakule, valides soovitud asendi taisvoimsuse ja madala
voimsuse vahelt.

7. Parast ahju soojendamist toiduvalmistamiseks tuleb temperatuuri reguleerida
kiipsetamise ajal. Ahi kiirgab palju soojust, seega tuleb temperatuuri reguleerida dige
kiipsetustemperatuurini.

8. Pizzaahju valjalilitamiseks keerake silindri ventiili kaepide vdi regulaatori lUliti ,KATA”
asendisse, jargides regulaatori juhiseid. Kui pdletid on kustunud, keerake kdik
juhtnupud ,KATA” asendisse.

Hoiatus: Kui kitteseade ei sitti, keerake juhtnupp (kellaosutite suunas) vélja ja keerake ka
silindri ventiil kinni. Oodake viis minutit, enne kui proovite stiidata uuesti. Voi vahetage AA
patareid.

Parast kasutamist sulgege gaasivarustus, keerates regulaatori luliti ,KATA” asendisse voi
keerates silindri ventiili kinni.

Kui seadme kasutamise ajal peaks tekkima tagasuut, keerake juhtnupp, silindri ventiil

ja regulaatori liliti ,KATA” asendisse. Oodake 5 minutit, enne kui proovite seadet uuesti
stldata. Kui probleem pusib ka parast uuesti sututamist, konsulteerige oma gaasimuujaga
vOi poega, kust ostsite pizzaahju, voi kvalifitseeritud gaasitehnikuga abi vdi remondi osas.
Arge proovige probleemi ise lahendada, kuna see véib pdhjustada tdsiseid vigastusi ja/voi
materiaalset kahju.

Enne hoiustamist puhastage seade lleliigsest rasvast niiske lapiga, kasutades kerget
detergenti puhastusvahendina.
Hoidke seade puhtas ja kuivas keskkonnas.

Arge hoidke gaasisilindrit siseruumides. Hoidke seda hasti ventileeritavas kohas, eemal
otsesest paikesevalgusest.

GAASISILINDRI UHENDAMINE SEADMEGA

See seade on mdeldud ainult madalrdhulise butaani vi propaani gaasi kasutamiseks

ning see on varustatud sobiva madalr6hulise regulaatoriga, mis on tihendatud painduva
voolikuga. Voolik tuleb kindlalt kinnitada regulaatorile ja seadmele vooliku klambrite voi
mutritega. See pizzaahi on seadistatud té6tama 28-30 mbar regulaatori juures butaani gaasi
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korral ning 37 mbar regulaatori juures propaani gaasi korral, samuti butaani/propaani segu
28-30 mbar regulaatori korral. Kasutage sobivat regulaatorit, mis on sertifitseeritud vastavalt
BSEN 16129:2013. Palun pd6rduge oma LPG mdija poole teabe saamiseks sobiva
regulaatori kohta gaasisilindrile.

Enne pizzaahju kasutamist viige |abi leketest, kasutades seebivett.

LEKKEID KONTROLLIMINE

Valmistage 2—-3 untsi lekke tuvastamise lahust, segades tUhe osa ndudepesuvahendit kolme
osa veega.

Veenduge, et juhtventiil on ,VALJA".

Uhendage regulaator silindriga ja ON/OFF ventiil kiitteseadmest, veenduge, et ihendused
on kindlad, ja seejarel avage gaas.

Kandke seebilahus voolikule ja koigile liigenditele. Kui tekivad mullid, tdhendab see, et teil
on leke, mille tuleb enne kasutamist parandada.

Kontrollige parast vea kérvaldamist uuesti. Parast testimist sulgege gaas silindris.

Kui avastatud leket ei saa kdrvaldada, arge proovige leket ise parandada, vaid p66rduge
oma gaasimudja poole.

Gaasilekke korral sulgege gaasivarustus.

REGULAATOR JA VOOLIK

Kasutage ainult LPG jaoks heakskiidetud regulaatoreid ja voolikuid ulaltoodud réhkudega
(vt tehnilist teavet). Regulaatori eluiga on hinnanguliselt 10 aastat. Soovitatav on regulaator
vahetada 10 aastat parast tootmiskuupaeva.

Vale regulaatori voi vooliku kasutamine on ohtlik; kontrollige alati, et teil on enne seadme
kasutamist 6iged esemed.

Kasutatav voolik peab vastama riigi asjakohastele standarditele. Vooliku maksimaalne
pikkus peab olema 1,5 meetrit. Kulunud vdi kahjustatud voolik tuleb valja vahetada.

Veenduge, et voolik ei oleks takistatud, kokku keeratud ega kontaktis Uhtegi osa
pitsakiipsetaja, valja arvatud selle ihenduse juures.

Voolik peab vastama EN16436 standardile.
Voolik ei tohi olla keeratud ega kokku volditud, kui see on Ghendatud gaasisilindriga.

Paindlik metall- v6i kummivoolik, mida kasutatakse seadme hendamiseks LPG silindriga,
tuleb vahetada ettenahtud intervallide jooksul ja vastavalt kehtivatele riiklikele eeskirjadele.

Ukski osa voolikust ei tohi puutuda kokku seadme iihegi osaga.
PitsakUpsetajat saab kasutada 4" niidi vi vooliku ja vooliku klambri abil.
Veenduge, et niit ja/vdi klamber on kindlalt kinni ja et ihendused ei leki!

Vooliku paigaldamisel voolikuihendusse vooliku klambriga on soovitatav panna voolik
kuuma vette ja rakendada veidi ndudepesuvahendit vooliku sisse, mis lihtsustab vooliku
paigaldamist voolikulihendusse.
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SEADME HOIUSTAMINE

Seadme hoidmine siseruumides on lubatud ainult siis, kui silinder on Ghendusest
eemaldatud ja eemaldatud seadme kiiljest. Kui seadet ei kasutata teatud aja jooksul, tuleks
see hoida oma originaalpakendis kuivas ja tolmuvabas keskkonnas.

GAASISILINDER

Seade saab to6tada mistahes gaasisilindriga, mille kaal on vahemikus 4,5
kg kuni 15 kg butaani ja 3,9 kg kuni 13 kg propaani. Gaasisilindrit ei tohi
kukutada ega kasitseda karmilt! Kui seade ei ole kasutuses, peab silinder
olema Gihendusest eemaldatud. Eemaldage kaitsekork silindri pealt parast
silindri eemaldamist seadme kiiljest.

Silindreid tuleb hoida dues pusti asendis ja laste ulatusest eemal. Silindrit
ei tohi kunagi hoida kohas, kus temperatuur vdib lletada 50 °C.

Arge hoidke silindrit Iahedal leekidele, pilootvalgustitele véi muudele
sittimisallikatele. EIl TOHI SIGARETTI KULMATA.

PUHASTAMINE JA HOOJALDUS

HOIATUS: Kdik puhastus- ja hooldust6dd tuleks teha, kui pitsauun on jahe ja gaasivarustus
on gaasisilindri pealt VALJA LUHENDATUD.

Soovitatav on seadet puhastada ja hooldada vahemalt kord kuus.

PUHASTAMINE

=

Pitsauuni “pdletamine” parast iga kasutamist (umbes 15 minutit) hoiab toidujaagid
minimaalsena.

VALISPIND

Kasutage 6rna pesuvahendi voi sd6gisooda ja kuuma veega lahust. Kéva pulbrit voib
kasutada kangete plekkide korral, seejarel loputage veega.

PLASTIKPINDAD

Peske pehme lapiga ja kuuma seebiveega lahusega. Loputage veega. Arge
kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid, rasvaeemaldajaid ega kontsentreeritud
grillipuhastusvahendeid plastosade peal.

PITSAKIVI
Kasutage 6rna seebivee lahust. Kdva pulbrit vdib kasutada kangete plekkide korral, seejarel
loputage veega.
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PARIMAD PITSAD KUPSITAKSE COZZE PITSAUUNIS

Parimate tulemuste saavutamiseks vajate head taigent ja vaga kuuma pitsauuni,
eelistatavalt umbes 400 °C. Liihidalt 6eldes peab pitsauun olema AARMISELT kuum, sest
just kdrge temperatuur muudab pitsad krobedaks ja dhulisteks.

Kiipsetamiseks valige pitsauuni ja pitsakivi dige asend. Uhendage gaasiballoon pitsauuniga
ja kaivitage ahi maksimaalsel temperatuuril. Teie Cozze pitsauunil on kokku kolm pdleti:
kaks kuljel ja Uks tagakiljel. Kontrollige, et kdik kolm oleksid stidatud.

Termomeeter naitab ahjus temperatuur, kuid see on ainult juhiseks. Kivi soojeneb alati
kauem kui ahi ise ja on piisavalt kuum péarast vahemalt 20-minutilist kuumutamist. Cozze
infrapuna termomeetrit saab kasutada kivi tapse temperatuuri maaramiseks.

Olge teadlik, et kuumutamise aeg voib séltuda tuule ja valiste temperatuuride oludest.
Laske pitsauunil umbes 20 minutit soojeneda. Siis on see valmis kdige maitsvamate pitsade
kipsetamiseks.

Kui teie pitsad on kipsetamiseks valmis, tdukake see ettevaatlikult pitsakivile, kasutades
pitsapada. Alandage kuumust keskmisele tasemele, et pitsapinna llemine osa ei poleks.
Kuni teie pitsad on krébedad ja juust sulanud. Eemaldage pits ettevaatlikult ahjust ja
asetage see ldikelauale. Laske kuumalt pitsal veidi jahtuda, enne kui hakkate seda I6ikama
ja jagama oma lahedastega.

Korrigeerige pitsauuni maksimaalsele temperatuurile ja laske paar minutit enne jargmise
pitsa kipsetamist. Nautige oma pitsauuni ja head isu!
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GARANTII

Cozze garantii sisaldab jargmist:

2-aastane garantii

*  Gaasipdletid

*  Tulekindlad seadmed, mis kaitsevad poletid

*  Girilliriiulid

Ulaltoodud garantii kehtib jargmiste tingimuste tiitmise korral:

+  Cozze toodet kasutatakse vastavalt kasutusjuhendis antud juhistele.
»  See on korralikult kokku pandud vastavalt juhistele.

. Seda hooldatakse ja puhastatakse regulaarselt.

»  Seda hoitakse kaanega, kui ahju ei kasutata.

*  Cozze talvehoidmine: kdik puidust osad ja Cozze toodete tarvikud peavad talvel olema
hoitud siseruumides.

*  Cozze toode peab olema Uhendatud 6ige gaasitlilibiga.
»  See peab olema paigaldatud tasasele ja kindlale pinnale.
. Cozze mitteoriginaalosad ei tohi olla paigaldatud Cozze tootele.

. Cozze toodet ei tohi hoida alalise koostisosana laheduses mere vdi kloori sisaldavate
ujumisbasseinide voi spaade juures.

Puhastamine:
Cozze tooted kestavad kaua, kui ahju parast kasutamist puhastatakse.

. Kodikide Cozze ahjude pdletid on roostevabast terasest ja vajadusel saab neid
puhastada ahjupuhastusvahendiga.

*  Cozze toote sise- ja valispind peab parast kasutamist olema pdhjalikult puhastatud.

*  Ahju sisepind ja pitsakivi tuleb parast kasutamist puhastada kdsnaga, kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga. Veenduge, et parast puhastamist eemaldatakse liigne vesi ja
detergent.

. Grilliriiulid tuleb puhastada samamoodi, kasutades kuuma vett ja ndudepesuvahendit
v&i ahjupuhastusvahendit. (Arge kasutage riiuli puhastamiseks terasest harja.)

. Roostevabast terasest osi saab olitada Caramba® multispray ja puuvillase lapiga.
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KAASUPIZZA UUNI

FI - Kayttoohjeet

VAROITUS! TURVALLISUUTESI VUOKSI KAYTA AINOASTAAN ULKONA.

Lue tdma ohje huolellisesti ja varmista, etta pitsauunisi on asennettu, koottu, huollettu ja
palveltu asianmukaisesti ndiden ohjeiden mukaan. Ohjeita noudattamatta jattaminen voi
johtaa vakaviin henkildvammoihin ja/tai omaisuusvahinkoihin.

Jos sinulla on kysyttavaa taman pitsauunin kokoamisesta tai kaytosta, ota yhteytta
jalleenmyyjaasi, kaasutoimittajaasi, valmistajaan tai edustajaan.

Kayttdjan huomautukset:
KAYTA AINOASTAAN ULKONA.
LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN KAYTTOA.

VAROITUS: SAATAVILLA OLEVAT OSAT VOIVAT OLLA EHDOTTOMAN KUIVIA, PIDA
NUORET LAPSET POIS.

VAROITUS: ALA KOSKE PITSAAKUNIN PINTOIHIN KAYTON AIKANA, KOSKA NE
KUUMENEVAT VAHAN KUUMIKSI.

ALA LIIKUTA LAITTEITA KAYTON AIKANA.
SAILYTA TULEVAA VIITTAUSTA VARTEN.

TEKNINEN TIETO

Malli nro: 90442 (CG-PZ05A-BK) Tunnus nro:
Laitteen nimi Kaasupizza uuni C E 2531DP-0142
Suuttimen
. . koko (mm)/ Lammitysteho
Kohdemaa Luokat Kaasun tyyppi | Paineet(mbar) Suuttimen (Hs)
merkinta
BE, FR, IT, LU, IE, GB, :
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) E”taa”' (((;é% 28-30/37 142
LT, CH,SI, LV, TR ropaani
- 8,0 kW
LU, NL, DK, F1, SE, Butaani (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13 B/ Propaani 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) (G31)/ ’
IT,HU, LV sekoitukset

Valmistaja: Millarco International A/S

Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Tanska

www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Kayttajan huomautukset:

Lue seuraava ohje huolellisesti ja varmista, etta pitsauunisi on asennettu, koottu ja huollettu
asianmukaisesti. Ohjeita noudattamatta jattaminen voi johtaa vakaviin henkilovammoihin ja/
tai omaisuusvahinkoihin.

Jos sinulla on kysyttavaa kokoamisesta tai toiminnasta, ota yhteytta jalleenmyyjaasi tai LPG-
yhtioéon. Laite ja sailid on asetettava tasaiselle pinnalle eika niitd saa kayttaa syttyneina.

Kaasusailién vaihtaminen on suoritettava kaukana kaikista sytytyslahteista.
Suositellaan kayttamaan suojakasineita kasiteltdessa erityisen kuumia osia.

Valmistajan tai hanen edustajansa tiivistamat osat eivat saa olla kayttajan kasiteltavissa.
Kuluttajalle: Sailyta tulevaa viittausta varten.
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KAYTTO JA OMINAISUUDET

Pitsauuni on turvallinen ja helppokayttinen. Maaritellyt kaasut, joita voidaan kayttaa,

ovat butaani 28—-30 mbar, propaani 37 mbar, butaani/propaaniesseet 30 mbar, butaani/
propaaniesseet 37 mbar ja butaani/propaaniesseet 50 mbar. Varmista, etta kaytat pitsauunia
vain laitteelle suunnitellussa oikeassa paineessa.

Riittava ilmanvaihto on elintarkeda uunin palamiselle ja tehokkuudelle. Tama varmistaa
kayttajan ja muiden ihmisten turvallisuuden alueella, jossa laitetta kdytetdan. Ala koskaan
kayta laitetta suljetuissa tai katetuissa tiloissa.

Suositellaan esilammittdmaan pizzakived ennen pizzan kypsentamista.
ALA kayta kived avoimessa tuleksessa.

Valta akillisia lampdtilamuutoksia kiven suhteen. ALA aseta pakastettuja ruokia kuumalle
kivelle.

Kivi on hauras ja voi rikkoutua, jos se osuu johonkin tai putoaa.
Kivi on kayton aikana erittdin kuuma ja pysyy kuumana pitkaan kayton jalkeen.
ALA jaahdyta kived vedelld, kun se on kuuma. Pese kivi vedell3 ja kuivaa se ennen kayttoa.

Lapsia ei tule jatt44 yksin tai valvomatta alueelle, jossa uunia kéytetdan. Ala salli lasten
istua, seista tai leikkid uunin ymparilla milloinkaan.

Ala koskaan anna vaatteiden tai muiden syttyvien aineiden joutua kosketuksiin tai liian
lahelle poltinta tai kuumaa pintaa, ennen kuin se on jaahtynyt. Kangas voi syttya, mika
aiheuttaa vakavia henkilovammoja.

Oman turvallisuuden vuoksi kayta sopivia vaatteita. Valta 16ysia vaatteita tai hihnoja
uunia kaytettaessa. Jotkin synteettiset kankaat ovat erittéin syttyvia, eika niita tule kayttaa
ruoanlaiton aikana.

Ala 1ammita avaamattomia ruokasailioita, silla paineen kertyminen voi aiheuttaa sailididen
rajahtamisen. Sytyttdessasi poltinta, kiinnita aina huomiota siihen, mita teet.

Ala kéyta uunia erittain rasvaisten lihojen tai muiden tuotteiden kypsentamiseen, jotka
lisdavat liekin nousua.

Uunin alla on korkea lampétila. Ala aseta uunia pdydalle, jolla on syttyvia pdytéliinoja,
muovia tai muita syttyvia materiaaleja.

VAROITUS: Kun kaytat uunia, ala koske ulkokuoreen, kiviin tai valittdmiin ymparistoihin, silla
nama alueet kuumenevat erittain kuumiksi ja voivat aiheuttaa palovammoja.

Kun tuulen nopeus ylittda 3 m/s, ala kayta pitsauunia tuuleen pain.

Laite on suunniteltu kaytettavaksi vain ulkona.

Ala muokkaa laitetta.

Al3 liikuta laitetta kaytdn aikana.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi veneeseen tai vapaa-ajan ajoneuvoon.
Sammuta kaasusailion kaasu syottd kayton jalkeen.

Mika tahansa muutos laitteeseen voi olla vaarallista ja aiheuttaa vammoja tai
omaisuusvahinkoja.

Mika tahansa valtuuttamaton muutos laitteessa mitatéi tman laitteen takuun.
Tata laitetta on pidettava kaukana syttyvista materiaaleista kayton aikana.
Laitteessa ei saa olla ylhaalta esteita, kuten puita, pensaita tai katoksia.

Laite on asennettava niin, ettd sen ymparilla on 1 metrin vali.
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Pitsauunia ei saa kayttaa syttyvien materiaalien lahella (6ljypohjaiset tuotteet, liuottimet tai
muut syttyviksi luokitellut aineet).

Taman laitteen kayttd suljetuissa tiloissa voi olla vaarallista ja on KIELLETTY.
Pizzauunin luukku on irrotettava luukku ulkona kéytettdvaa Cozze-pitsauuniasi varten.
Pizzauunin luukun kaytté6 kuumennuksen aikana voi lyhentda kuumennusaikaa 20-30 %.
Pizzauunin luukku TULEE poistaa 20 minuutin esilammityksen jalkeen.

Pizzauunin luukku TULEE irrottaa, kun lampétila saavuttaa 650 °C. Jos lampdtila laskee,
voit asentaa pizzauunin luukun takaisin pizzojen paistamisen valiajaksi, mutta uunin
lampdtila ei saa missaan vaiheessa ylittaa 650 °C:ta.

Pizzauunin luukku on sijoitettava pizzauuniin vaakatasoiselle alustalle kypsennyksen
aikana. Ala aseta pizzauunin luukkua pizzauunin paalle kypsennyksen aikana.

PARISTON ASENTAMINEN JA VAIHTAMINEN

Pariston asentamiseksi tai vaihtamiseksi Cozze-pitsauunissasi kdanna sytytyspainiketta
myo6tapaivaan, kunnes se voidaan poistaa.

Aseta tai vaihda 1,5 V AA-paristo ja kierra sytytyspainike takaisin paikalleen.
Varmista, etta pariston napojen asennus on oikein.

INSTRUCTIONS FOR USE

Noudata naita ohjeita huolellisesti, jotta valtat pitsauunisi vakavan vaurioitumisen ja itseesi
tai omaisuuteesi kohdistuvan vahingon.

1. Kokoa pitsauuni noudattamalla kokoamisohjeita huolellisesti.

2. Yhdista kaasujohdot pitsauuniin. Liitd saadin letkuun.

3. Liita sdadin kaasusailion venttiiliin seuraamalla saadinsarjaan mukana toimitettuja
ohjeita.

4. Kaanna kaikki ohjausnupit “OFF” asentoon ennen kaasun syoéttamista laitteeseen.

5. Kayta saatimen toimintaa koskevia ohjeita, jotka toimitetaan sdannin mukana.
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LED-VALO

VAIHE 1: Laita 4 paristoa paristolokeroon ja kiinnita sitten paristolokero oikeaan asentoon.

VAIHE 2: Kun olet laittanut paristot paikoilleen, varmista, ettéd saaténuppi on "off’-
asennossa, paina kaynnistyspainiketta kytkedksesi LED-valon paalle, LED-valo palaa
valkoisena, kdanna saatonuppia vastapaivaan, LED-valo muuttuu punaiseksi. Muista painaa
kaynnistyspainiketta uudelleen kytkedksesi LED-valon pois paalta kayton jalkeen.
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PYORITYSMOOTTORI

VAIHE 1: Aseta pizzakivi py0ritystelineelle.

VAIHE 2: Varmista, ettd parisatokotelossa on paristot. Kaynnista pyoritysmoottori painamalla
kaynnistyskytkinta, pizzakivi alkaa pyoria.
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PITSOUUNIN SYTYTTAMINEN
1

Yhdista kaasusailié pitsauuniin seuraamalla sdadinpaketissa toimitettuja ohjeita.
2. Kaanna ohjausnuppi “OFF” asentoon.

3. Kaanna kaasusailion tai saadinsarjan kytkinta “ON” seuraamalla saadinsarjan liittdmis-
ja kayttdohjeita. Tarkista kaasusailion ja saannin valinen liitos seka letkun liitos
pitsauuniin vaurioiden varalta kayttamalla saippuavetta. Mikali vuotoja |6ytyy, ala kayta
pitsauunia. Ota yhteytta kaasun tai pitsauunin toimittajaan neuvojen saamiseksi.

4. Sytyttadksesi polttimen, paina ohjausnuppia alas ja pida se alhaalla samalla kun
kaannat sita vastapaivaan “Taysiteho” asentoon ja painat sytytyspainiketta. Tama
sytyttaa polttimen. Tarkista, etta poltin on syttynyt. Mikali poltin ei syty, toista tama
prosessi.

5. Mikali poltin ei syty kahden yrityksen jalkeen, sulje kaasun hana ja odota 5 minuuttia
ennen sytytysohjeen toistamista.

6. Kun poltin on syttynyt, voit saataa polttimen tehoa painamalla nuppia alas ja
kaantamalla sita vastapaivaan mihin tahansa asentoon taysitehon ja matalan tehon
valiin.

7. Kun uuni on lammitetty kayttéa varten, lampdtila tulisi saataa alhaisemmalle tasolle
paistamisen aikana. Uuni tuottaa paljon 1ampd4, ja lampdtila tulee siksi sdataa oikealle
paistolampdtilalle.

8. Sammuttaaksesi pitsauunin, kaanna kaasusailion venttiilin kahvaa tai sdadinsarjan
kytkintd “OFF” asentoon seuraamalla saadinsarjan ohjeita. Kun polttimet ovat
sammuneet, kdanna kaikki ohjausnupit “OFF” asentoon.

VAROITUS: Mikali poltin ei syty, kdanna ohjausnuppi pois paalta (myétapaivaan) ja sulje
myo6s kaasusailion venttiili. Odota viisi minuuttia ennen sytytysohjeen toistamista. Tai vaihda
AA-paristot.

Kayton jalkeen sulje kaasun syotto joko kaantamalla saadinsarjan kytkin “OFF” asentoon tai
sulkemalla kaasusailion venttiili.

Mikali laite syttyy takaisin kayton aikana, kdanna ohjaus, kaasusailion venttiili ja
saadinsarjan kytkin “OFF” asentoon. Odota 5 minuuttia ennen kuin yritat sytyttaa laitteen
uudelleen. Mikali ongelma jatkuu sytyttamisen jalkeen, ota yhteytta kaasutoimittajaan

tai kauppaan, josta ostit pitsauunin, tai patevaan kaasuteknikkoon saadaksesi apua tai
korjausta. Ala koskaan yrité korjata ongelmaa itse, sill4 se voi aiheuttaa vakavaa vammoa
ja/tai omaisuusvahinkoa.

Puhdista laitteesta ylimaarainen rasva ennen varastointia kostealla liinalla, jota on kasitelty
miedolla pesuaineella.
Sailyta laite puhtaassa ja kuivassa ymparistossa.

Ala sailyta kaasusailiota sisatiloissa. Sailytd hyvin ilmastoidussa paikassa, jossa se ei altistu
suoralle auringonvalolle.

KAASUSAILION YHDISTAMINEN LAITEELLE

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain matalapaineisen butaani- tai propaanikaasun
kanssa ja se on varustettu asianmukaisella matalapaine saatimella joustavalla letkulla. Letku
on kiinnitettava saatimelle ja laitteelle letkuclipseilla/tulpilla. Tama pitsauuni on asetettu
toimimaan 28-30 mbar saatimella butaanin kanssa ja 37 mbar saatimella propaanin kanssa
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seka 28-30 mbar sekoitussaatimella butaani/propaaneja varten. Kayta soveltuvaa saatimia,
jotka on sertifioitu BSEN 16129: 2013 mukaisesti. Ota yhteytta LPG-jalleenmyyjaasi
saadaksesi tietoa sopivasta saatimesta kaasusailidlle.

Suorita vuototesti kayttden saippuavetta ennen pitsauunin kayttdonottoa.

VUOTOJEN TARKISTAMISEKSI

Valmista 2-3 unssia vuototarkastusliuosta sekoittamalla yksi osa astianpesuainetta kolmeen
osaan vetta.

Varmista, etta saatdventtiili on “OFF” (pois paalta).

Yhdista saadin sailiodn ja ON/OFF-venttiili polttimelle, varmista, etta litdnnat ovat tiukasti
kiinni, ja kdanna sitten kaasua paalle.

Sivele saippualiuos letkuun ja kaikkiin liitoksiin. Jos kuplia ilmenee, sinulla on vuoto, joka on
korjattava ennen kayttoa.

Testaa uudelleen vian korjaamisen jalkeen. Kaanna kaasu pois sailidsta testauksen jalkeen.

Jos havaittua vuotoa ei voida korjata, ala yrita korjata vuotoa itse, vaan ota yhteytta
kaasujalleenmyyjaasi.

Kaasun vuodon sattuessa sulje kaasutoimitus.

SAADIN JA LETKU

Kayta vain LPG hyvaksyttyja saadinta ja letkua ylla olevilla paineilla (katso tekniset tiedot).
Saadin on suunniteltu kestdamaan noin 10 vuotta. Suositellaan, ettd saadin vaihdetaan 10
vuoden kuluessa valmistuspaivamaarasta.

Vaaran saadinta tai letkua kayttamalla on vaarallista; varmista aina, etta sinulla on oikeat
osat ennen laitteen kayttoa.

Kaytettavan letkun on taytettdva maan standardit. Letkun maksimipituus on 1,5 metria.
Kuluneet tai vaurioituneet letkut on vaihdettava.

Varmista, ettei letku ole tukossa, mutkalla tai kosketa pizza-uunin muita osia kuin
litospisteessa.

Letkun on noudatettava EN16436 -standardia.
Letkua ei tule kiertaa tai mutkistaa, kun se on liitetty kaasusailidoon.

Joustavaa metalliputkea tai kumiletkua, jota kaytetaan laitteen liittdmiseen LPG-sailioon, on
vaihdettava maaraajoin ja voimassa olevien kansallisten saantéjen mukaan.

Mikaan osa letkusta ei saa koskettaa laitteen osia.
Pizza-uunia voidaan kayttaa %4 tuuman kierteella tai letkulla, jossa on nippeli ja letkuholkki.
Varmista, etta kierre ja/tai holkki on tiukasti kiinnitetty ja etta litAnnoissa ei ole vuotoja!

Kun liitat letkua letkuliittimeen letkukiinnikkeelld, suositellaan, etta laitat letkun kuumaan
veteen ja kaytat hieman astianpesuainetta letkun sisapuolella, mika helpottaa letkun
liittdmista liittimeen.
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LAITTEEN SAILYTYS

Laitteen sailyttdminen sisatiloissa on sallittua vain, jos saili6 on irrotettu ja
poistettu laitteesta. Kun laitetta ei kaytetda pidemman aikaa, se tulisi sailyttaa
alkuperaispakkauksessaan kuivassa ja polyttdmassa ymparistossa.

KAASUSAILIO

Laitetta voidaan kayttaa minka tahansa kaasusailion kanssa, jonka paino
on 4,5 kg - 15 kg butaanille tai 3,9 kg - 13 kg propaanille. Kaasusailiota
ei saa pudottaa tai kasitella epahuomiossa! Jos laitetta ei kayteta, sailid
on irrotettava. Vaihda suojakorkki sailion paalle sen irrottamisen jalkeen
laitteesta.

Sailidita on sailytettava ulkona pystyasennossa ja lasten ulottumattomissa.
Sailiota ei koskaan saa sailyttda paikassa, jossa lampétila voi nousta yli
50 °C.

Al sailyta sailiota Iahella liekkeja, pilottivaloja tai muita sytytyslahteita.
ALA POLTA.

PUHDISTUS JA HOITO

VAROITUS: Kaikki puhdistus- ja huoltotoimet on suoritettava, kun pizzauuni on viilea ja
kaasusailio on suljettu.

Suositellaan, etta laitetta puhdistetaan ja huolletaan vahintaan kerran kuukaudessa.

PUHDISTUS

“Palan” uuni jokaisen kayton jalkeen (noin 15 minuutin ajan) pitéda ylimaaraiset ruoan jaamat
minimissa.

ULKOISEN PINTA: Kayta mietoa pesuainetta tai ruokasoodan ja kuuman veden seosta.
Hankaamatonta skrapausjauhetta voidaan kayttaa itsepaisiin tahroihin, huuhtele sitten
vedella.

MUOVIPINNAT: Pese pehmealla liinalla ja kuumalla saippuavedella. Huuhtele vedella.
Ala kéyta hankaavia puhdistusaineita, rasvanpoistajia tai keskittyneita grillipuhdistajia
muoviosille.

PIZZAKIVI: Kayta mietoa saippuaveden liuosta. Hankaamatonta skrapausjauhetta voidaan
kayttaa itsepaisiin tahroihin, huuhtele sitten vedella.
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PARHAAT PIZZAT PAISTETAAN COZZE PIZZA-UUNISSA

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi tarvitset hyvaa taikinaa ja erittdin kuuman pizza-uunin,
mieluiten noin 400 °C.

Lyhyesti sanottuna pizza-uuni on oltava EHDOTTOMAN kuuma, koska korkea lampétila
tekee pizzasta rapean ja ilmavan.

Sytyta pizza-uuni hyvissa ajoin ennen kuin alat paistaa pizzaasi.

Mita tehda: Varmista, etta pizza-uuni ja pizzakivi ovat oikeassa asennossa. Yhdista

kaasupullo pizza-uuniin ja kaynnista uuni korkeimmalla lampétilalla. Cozze pizza-uunissasi
on yhteensa kolme poltinta: kaksi sivuilla ja yksi uunin takana.

Tarkista, etta kaikki kolme ovat syttyneet.
Lampomittari osoittaa uunin lampdétilaa ja on vain ohjeellinen.

Kivi lampenee aina hitaammin kuin uuni itse ja on riittdvan kuuma vasta vahintédan 20
minuutin Iammityksen jalkeen.

Cozze-infrapuna-asteikkoa voidaan kayttaa kiven tarkan lampdétilan maarittamiseen.
Huomaa, ettd lammitysaikaan voivat vaikuttaa ulkoiset tuuli ja lampétila.

Anna pizza-uuni lBmmeta noin 20 minuuttia. Taman jalkeen se on valmis paistamaan
herkullisimmat pizzat.

Kun pizzasi on valmis paistettavaksi, tydnna se varovasti uuniin pizzakiven paalle
pizzapaddlella. Kaanna lampdétilaa keskikorkeaksi, jotta pizzan paallinen ei pala.

Jatka, kunnes pizzasi on rapea ja juusto on sulanut.
Poista pizza varovasti uunista ja laita se leikkuulautalle.

Anna hoyryavan kuuman pizzan jadhtya hieman ennen kuin leikkaat sen ja jaat sen
rakkaidesi kanssa.

K&anna pizza-uuni korkeimpaan lampétilaan ja anna sen ldmmeta muutama minuutti ennen
seuraavan pizzan paistamista.

Nauti pizza-uunistasi ja hyvaa ruokahalua!l
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TAKUU

Cozze-takuu sisaltaa seuraavat asiat:

2 vuoden takuu

. Kaasupolttimet

»  Tulenkestavat suojat, jotka suojaavat polttimia

e Grilliritilat

Edelld mainittu takuu on voimassa seuraavien ehtojen mukaisesti:

*  Cozze-tuotetta kaytetaan kayttajan oppaassa annettujen ohjeiden mukaisesti.
»  Se on koottu oikein ohjeiden mukaan.

*  Sita huolletaan ja puhdistetaan saanndllisesti.

+  Se sailytetdan suojakannella, kun uunia ei kayteta.

*  Cozze-talvisailytys: kaikki puuosat ja lisdvarusteet Cozze-tuotteille on sailytettava
sisatiloissa talven aikana.

*  Cozze-tuote on liitettava oikeanlaiseen kaasuun.
*  Se on asetettava tasaiselle ja turvalliselle pinnalle.
*  Cozze-tuotteen paalle ei saa asentaa ei-alkuperaisia Cozze-osia.

»  Cozze-tuotetta ei saa sailyttaa pysyvana komponenttina lahelld merta tai uima-altaita
tai altailla, jotka sisaltavat klooria.

Puhdistus:
Cozze-tuotteilla on pitka kayttdika, kun uuni puhdistetaan kayton jalkeen.

. Kaikki Cozze-uunit sisaltavat ruostumattomasta teraksesta valmistetun poltinlaitteen,
joka voidaan puhdistaa tarvittaessa uunin puhdistusaineella.

*  Cozze-tuotteen sisa- ja ulkopinta on puhdistettava huolellisesti kayton jalkeen.

. Uunin sisdosa ja pizzakivi on puhdistettava kayton jalkeen sienelld, kuuman veden ja
astianpesuaineen liuoksella. Varmista, ettad ylimaarainen vesi ja pesuaineet poistetaan
puhdistuksen jalkeen.

*  Grilliritilat on puhdistettava samalla tavalla kuumalla vedella ja astianpesuaineella tai
uunin puhdistusaineella. (Ala kayta terésharjaa ritilassa.)

. Ruostumattomat terasosat voidaan voidella Caramba® multispraylla ja puuvillaliinalla.
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®OYPNOZ MITZAZ AEPIOY
GR - Eyxe1pidio XpAong

NPOEIAOMOIHZH! A THN AZ®AAEIA A%, XPHZIMOMOIEITE MONO EZQ.

AloBdaoTe TTPOOEKTIKA QUTEG TIG 0Onyieg Kal BeBaiwBeite OTI 0 PoUPVOG TTITOAG OAG

€ival OWOTA EYKATEOTNUEVOG, TUVAPHUOAOYNHEVOG, TUVTNPNMEVOG KAl ETTIOKEUATHEVOG
oUPPWVA PE QUTEG TIG 00NYieg. H un cuppdpewaon Pe autég TIG odnyieg UTTOPET va €XEl WG
atmoTéAeopua coBapols owHaTikoUg TPAuUaTIoPoUG Kal/ff {nuid atnv Treplouaia. EAv €xeTe
OTTOIECONTIOTE EPWTATEIG OXETIKA PE TN GUVAPPOAGYNON 1 TN A&IToupyia autou Tou YoUpvou
TTTOOG, TTOPOKAAW TUUBOUAEUTEITE TOV TTPOUNBEUTH 0OAG, TOV TTPOUNBEUTH agpiou oag, Tov
KOTOOKEUOGTA 1} TOV AQVTITTPOCWTTO.

ZNMEIWOEIS TTPOG TOV XPNOTN:
XPHZIMOMNOIHZTE MONO E=Q.
AIABAZTE TIZ OAHTIEZ MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH.

MPOEIAOMOIHZH: OPFTANA MOY EINAI MPOXZBAZIMA MMOPOYN NA EINAI TTOAY
ZEXTA, KPATHZTE TA NEA MAIAIA MAKPIA.

MPOEIAOMOIHZH: MHN A®HNETE NA AITIZETE TIX ENI®ANEIEX TOY ®OYPNOY
MTZAZ ENQ EINAI ZE XPHZH, KAGQZ MNNETAI MOAY ZEZTO.

MHN KINEITE TH XYZKEYH KATA TH AIAPKEIA THX XPHXHZ.
AIATHPHZTE A MEAAONTIKH ANA®OPA.

TECHNICAL INFORMATION

Ap1BuéG Movtéhou 90442 (CG-PZ05A-BK) ApiBuog PIN
‘Ovopa ouokeung Poupvog TTiTaag agpiou C E 2531DP-0142
MéyeBog
WekaoTApa Eiocodog
Xwpa TTpoopiouou Karnyopieg Tumog Aepiou | Méaeig (mbar) (mm)/ BepuodTNTAg
ZAuavon (Hs)
WekaoTApa
Boutdvio
BE, FR, IT, LU, IE, GB, (G30)/
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) MoomTévio 28-30/37 1.42
LT, CH, SI, LV, TR P
(G31)
Boura 8,0 kW
OUTAVIO
LU, NL, DK, FI, SE, (G30y/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ .
SI,BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) nggf‘j“;'o 50 1.42
IT, HU, LV (G31)/ a
peiypaTa Toug

KataokeuaoTig: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Aavia (Dania)
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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ZNHEIWOEIG YIa TOV XPAOTN:

Al0BAoTE TTPOCEKTIKAG TIG TTAPAKATW 0dnyieg Kal BeRaiwbeite 6TI 0 oUpvog TTIToag oag

€ival OWOTA EYKATEOTNUEVOG, GUVAPHUOAOYNHEVOG KAl GUVTNPNUEVOG CUNQWVA PE QUTEG TIG
odnyieg. H atrotuyia TAPNONG QUTWY Twv 0dNnyIWY PTTOPE va £xel wg atToTéAeoua goapoulg
owpaTIkoUg TpaupaTiopoug kai/f {nuieg TTEpIouTiag.

Edv éxeTe OTTOIQOATIOTE £pWTNCN OXETIKA WE TN ouvapUoAdynon A Tn AeiToupyia autoU Tou
@ouUpvou TTiToag, TTapakahoUpe CUPPBOUAEUTEITE TOV TTPOUNBEUTH oag 1 TNV eTaipeia LPG.

H ouokeun kai n @IGAN TTPETTEN va TOTTOBETOUVTAI O€ ETTITTEDN ETTIPAVEIQ Kal OEV TTPETTEI VO
XPNOIYOTTOIoUVTAl VW EiVal AVOUUEVEG.

H aAAayn TNG QIGANG agpiou TTPETTEI v TTPAYHOTOTTOIEITAI JAKPIA ATTO OTTOIAdNTIOTE TTNYN
ava@Aegng.

ZuvIoTATal va QOPATE TTIPOOTOTEUTIKA YAVTIA KATA TN SIAPKEIQ XEIPIOWOU 181aiTEPa (EOTWV
eCapTNUATWVY.

Ta uépn TToU €ival oPPAyIoUEVA ATTO TOV KATAOKEUQOTH ] TOV EKTTPOCWTTO TOU OEV TTPETTEI va
Xelpicovtal a1rd TOV XPNHOoTN.

Znueiwon yia Tov KAatavaAwTh: AIaTnproTe yia HEAAOVTIKA avagopd.
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XPHzH KAI XAPAKTHPIZTIKA

O @oupvog TiToag gival ao@aAng Kal eUKoAog oTn xprnon. O1 kaBopiopuévol aépeg TTPOG
xpnon eivai: Boutavio o€ 28 £€wg 30 mbar, Trpotravio o€ 37 mbar, peiypata Boutaviou/
mrpotraviou g 30 mbar, peiyuara Boutaviou/trpotraviou o€ 37 mbar kai pyeiyuara Boutaviou/
mpotraviou o€ 50 mbar. BeBaiwBeite OTI XpnOIWOTIOIEITE TO POUPVO TTITCAG HOVO OTHV CWOTH
TTiEaN yIa TNV OTToia £X€l OXEDIAOTEI N GUOKEUTN.

H kat@dAANAN aepiopdg gival WTIKAG oNUAciag yia Tnv Kauon Kal TRV arédoon Tou ¢oUpvou
miToag. Autd Ba S1ao@aAicel TNV aog@AAEIa TOU XPAOTN Kal GAAwWY aTOpwWY TTou BpiokovTal
KOVTG OTNV TTEPIOXT OTTOU XPNOIUOTIOIEITAI N GUCKEUT. [OTE YNV XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUR
o€ KAEIOTOUG 1} OKETTOOTOUG XWPOUG.

ZuvioTAaTal va TTPOBEPUAIVETE TNV TTETPA TTITOOG TTPIV ATTO TNV TTOPOCKEUN TNG TTITOOG.

MHN xpnoiyoTrolgiTe TNV TTETPA TTAVW OTTO avoIXTA GAOYa. ATTOQUYETE aKpaieg aAAayEG
Bepuokpaaiag otnv TETPA. MHN TOTTOBETEITE KATEWUYHEVA TPOPIUA TTAVW O€ (0T TTETPA. H
TETPA €ival eUBPAUACTN KAl UTTOPEI VO OTTACEI AV TNV KTUTTACETE ) Qv TNV AQrOETE Va TTETEL.
H mérpa gival TToAU CeoTr) Katd Tn Xpron Kal TTapapéVvel CeoTr) yia TTOAU Kalpd PETA TN XpAon.
MHN wOxeTe TV TETPa pE vepd oTav gival {eoTr]. MeTd Tov KaBapIoPo TNG TTETPOG HE VEPOD,
TIAPOKOAW OTEYVWOTE TNV TTETPA TTPIV TN XPHOoN.

Ta maidid dev TTPETTEI VO JEVOUV POV 1) XWPIG ETTITAPNON OE JIa TTEPIOXH OTTOU
XPNoIPoTIoIEiTal 0 PoUPVOG. Mnv emTpETTETE OTA TTAUdIA va KABovTal, va GTEKOVTAl i} val
Traifouv yUpw atrd Tov QoUpvo OTTOIRdNTTOTE OTIYMN.

MoTté punv agrivete pouxa A GAAa eU@AEKTA UAIKG va €pOouv o€ eTTagr] ) TTOAU KOvTd o€
OTTOIOdNTTOTE KAUOTHPA i {EOTH ETMPAVEIQ PEXPI VO YuxOei. To UQaoua PTTOPEI va avayel,
TIPOKOAWVTAG GORAPS TPAUNATIOUO.

MNa TpoowTKr ac@AAEia, @opéoTe KATAAANAa pouxa. Pouxa A pavikia 1Tou gival xahapd
Oev TTPETTEl va QOpIoUVTal KOTA TN XPrion Tou goupvou. Opiopéva ouvBETIKA upaopaTa givai
1010iTEPA EUPAEKTO KA OEV TTPETTEI VA QOPIOUVTAI KATA TO HAYEIPEUA.

Mnv Bepuaivete KAEIOTA doxeia TPOYiUwWY, KABWG N CUCCWPEUOT TTIECNG UTTOPET va
TIPOKOAEDEI TO OTTACINO TWV doxeiwv. Katd Tnv avapAegn Tou kauoTrpa, OWAaTE TTAvTa
TIPOCOXA O€ QUTO TTOU KAVETE.

Mnv xpnOIUOTIOIEITE TOV QOUPVO YIa VA PAYEIPEWETE ECAIPETIKA AITTapd KpéaTa i GAAa
TTPOIGVTA TTOU AUEAvouv TIG PAOYEG.

H Beppokpaaia KaTw atrd Tov PoUupvo gival upnAf. Mnv TotroBeTeiTE TOV POUPVO OE TPATTEC)
ME e0@AeKTA TPOTTECOUAVTIAQ, TTAAOTIKA 1l GAAG EUPAEKTO UAIKA.

MPOEIAOMOIHZH: Katd 1n xprion Tou @oUpvou, unv ayyigete 1o eEwTepIkd TTEPIBANUA, ThV
TETPA YNOiPaTOG A TIG AUETESG YUPW TTEPIOXEG KOBWG AUTEG OI TTEPIOXEG YivovTal EEQIPETIKA
CeOTEG KAl PTTOPET VO TIPOKOAECOUV €YKAUUATA.

Ortav n TaxUTNTa TOU avéPou ival TTavw atré 3m/s, unv XPnOoIKOTTOIEITE TOV POUPVO TTITCAG
ME TO TTPOCWTIO OTOV AVENO.

H ouokeun €xel oxedlaoTei povo yia eEwTePIKA XpAon. Mnv TpoTToTToiEiTe TN ouokeur. Mnv
METAKIVEITE TN OUOKEUR KOTA TN XPron. AUTh N GUCKEUN Ogv TTPOOPICETAI YIa YKATACTAON
o€ | Tavw o€ OKAPOG. AUTr) N CUOKeUr Ogv TTPOOPICETAI YIa EYKATACTACT O€ 1 TTAVW O€
TPOXOOTTITO.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV TTAPOXT AgPioU aTTd TNV QIAAN YETA TN XpHon.

OT101E0ONTTOTE TPOTTOTTIOINCEIG TN CUCKEUN UTTOPET va €ival eTTIKIVOUVEG Kal va TTIPOKAAECOUV
TPpaupaTIoNo A {nuid oTnV TTEPIOUTia.
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OTr01E00RTTOTE UN £§0UCIOOOTNPEVEG TPOTTOTTOINCEIG TNG CUCKEUAG Ba aKUPWOOUV TNV
€yyunon auTtAg TNG OUOKEUNG.

AuTH N ouoKeun TTPETTEN va dIATNPEITAI HAKPIA atTo eUPAEKTA UNIKA KOTA TN XpRon.

H ouokeun dev TTpETTel va £xel Kapia uTTEpUPwWEVN atréepagn. .. dévipa, BAuvol, OKETTEG.
H ouokeun pémrel va eykataoTadei ye amréataon 1M yipw atrd Tn GUOKEUN.

O @oUpvog TTiToag dev TIPETTEI VA XPNOIPOTIOIEITAI KOVTA O€ EU@AEKTA UAIKA. (MpoidvTa pe
Bdon 1o TrETPEAQIO, apaiwTIKA A GAAa UAIKG TTOU KOTATAOOOVTAl WG EUPAEKTA).

H xprion autrg TNG CUGKEUAG O€ KAEIOTOUG XWPOUG UTTOPE va gival eTmiKivouvn Kai givail
AMATOPEYMENH.

H mépTa poupvou TiToag gival hia popnTr TOPTA yia Tov poupvo TriToag Cozze eEwTePIKOU
Xwpou. H xprion autiAg NG TépTag @oUpvou TTToag KATd Tn dIdpKEla TNG BEpUavong Tou
@oUpVoU PTTOPE] Va PEIWOEl ToV Xpovo Béppavong katd 20-30%.

H mépTa Tou @oupvou Titoag MPEMEI va agaipedei petd ammd mpobépuavon yia 20 Aetrta. H
mépTa ToU Poupvou Tritoag MPEMEI va agaipedei dtav n Beppokpacia ¢raoel Toug 650 °C.
Edv n Beppokpacia Téoel, N TOPTA TOU POUPVOU TTITOAG UTTOPEI VO TOTTOBETNOEI ava peTagu
TWV Ynolpdtwy, aAAG n Beppokpaacia Tou @oupvou dev TTPETTEl TTOTE va uTTePBEi Toug 650 °C..
O @oUpvog TTITOOG GTOV OTT0I0 €ival TOTTOBETNUEVN N TTOPTA YOUPVOU TTITOAG TTPETTEI VA
Bpioketal Tdvw o€ emiTedn emM@AvEIR KATA Tn SIAPKEID TOU YNaiyaTog. Mnv TOTTOBETATETE
TNV TTOPTA POUPVOU TTITOAG OTO ETTAVW PEPOG TOU POUPVOU TTITOAG KaTd Tn SIAPKEIa TOU
YnoipaTog.

EIZArQIrH KAI ANTIKATAZTAZH THZ MMNMATAPIAZ

Ma va eI0dyeTe i} va avTIKATaGTACETE TNV PTratapia atov goupvo Titoag Cozze, yupiote
TO KOUMTTI avA@QAEENG aploTePOOTPOPA PEXPI Va PTTopEEl va apalpeBei. EiodyeTe N
QvTIKATOOTAOTE TNV Ptratapia 1,5 V AA kal BIBWOTE To KOUpTT avagAegng Tiow aTtn Béon
Tou. BeBaiwBeite OTI 01 aKPOOEKTEG TNG PTTATAPIAG Eival TOTTOBETNUEVOI CWOTA.

OAHlIEZ XPHZHZ

AkOAoUBAOTE QUTEG TIG 0BNYiEG TTPOTEKTIKA YIa va atro@UyeTe 0oBapég nUIEG OTOV poUpVOo

TTTOOG 0AG KAl va PNV TTPOKAAETETE TPAUPATIONO OTOV €AUTO 0aG 1 ¢nUIG O€ TTEPIOUTIQ.

1. ZuvapuoAoyAaTe TOV QOUPVO TTITOOG GKOAOUBWVTAG TTPOCEKTIKA TIG 00NYieg
ouvappoAdynong.

2. XuvdéoTe Tov OwARVa agpiou oTov PoUPVO TIITOAG. ZUVOEDTE TOV PUBUIOTA OTOV
OWwAnva.

3. ZuvdéoTe Tov pubuiaTh oTnv BaABida Tou KUAiVOpou cUPPWVa PE TIG 0dNYiEG TTOU
TTApEXOVTAl JE TOV PUBUIOTH.

4. TupioTte 6Aoug Toug pubuIoTEG EAEyxou aTn Béon « OFF» Trpiv evepyoTToIRgETE TNV
TTAPOXNA agpiou OTrn GUOKEUN.

5.  XpnoipotroinaTe Tov pubuIoTr) cUP@WVA PE TIG 0ONYIEG TTOU TTAPEXOVTAI PE TOV

puBuIOTA.
161



ENAEIKTIKH AYXNIA LED

BHMA 1: TomroBeTAGTE TIG 4 YTTATAPIEG OTO KOUTI UTTOTAPIWY KQI, OTN OUVEXEIQ, OTEPEWOTE TO
KOUTi 0T owaTr B€an.

BHMA 2: ApoU eyKOTOOTACETE TIG YTTOTOPIES, BEBAIWOEITE OTI TO KOUWTTI EAEyXOU Eival

aTn Béon «off» kal, oTn guvéxela, TTaTAOTE TOV BIAKOTITN EVEPYOTTOINONG YIA VO QVAWYEI

n evOeIKTIKr Auxvia LED, n omroia Ba yivel Acukr]. EQv yupioete 10 KoupTri EAEyxou
apIoTEPOATPOPQ, N eVOEIKTIKN Auxvia LED Ba yivel kdkkivn. MeTd Tn xprion, unv exdoete va
TTATACETE TTAAI TOV BIOKOTITN EVEPYOTTOINONG VI va ORATEI N evOEIKTIKA Auyvia LED.
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NEPIZTPE®POMENOZ KINHTHTPAZ

BHMA 1: TomroBeTAGTE TNV TIETPIVN TTAGKO WNOiUATOG TTITOOG OTO TIEPIOTPEPOUEVO OTAPIYUA.

BHMA 2: BeBaiwBeite 611 01 ytratapieg eival TorroBeTnuéveg oTo KIBWTIO pTratapiag. MatroTe
TOV EKKIVNTA YIa va avAyel 0 TTEPIOTPEPOUEVOG KIVNTAPAG Kal N TTETPIVN TTAGKa WnoipaTog
TiToag Ba apxioel va TepIoTPEPETAL.
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ANAYTE TON ®OYPNO MITZAZ ZAZ

1. ZuvdéaTe Tov KUAIVOPO agpiou e ToV poUpvo TTITOAG CUPPWVA PE TIG 0BNYIEG TTOU
TTAPEXOVTAI JE TOV PUBUICTA.
2. TupioTe T0 KOUUTTI EAéyxou oTn Béan “OFF”.

3. Avoigte TNV TTapoxn agpiou aTov KUAIVOPOG ) oTov SIOKOTITN TOU pubuIoTh,
aKkOAOUBWVTAG TIG 0dNYieg oUvdeaNG Kal AeIToupyiag Tou puBuIoTh. EAEyETE TN oUVOEDN
KUAivOpou TTpog puBUIOTA Kail Tn oUvOEon OCwArva TTPog £i0060 CwARva GoUpvou
TTToag yia d1appoEG XPNOIPOTIOIVTAG OATTOUVOVEPO. OTToIECONATTOTE dIaPPOES Ba
EMPAvIOTOUV WG QUOAAIdEG OTNV TTEPIOXA TNG dlappong. Av Bpebei diappor), unv
XPNOIUOTIOIEITE TOV POUPVO TTITOOG. ZUPPBOUAEUTEITE TOV TTPOPNBEUTH agpiou i oUpvou
TTTOOG Y1 CUPBOUAEG.

4. Tio va avAYeTe TOV KAUOTHAPA, TTIEGTE TO KOUUTTI EAEYXOU Kal GUVEXIOTE va TTIECETE EVW)
yupiete apioTepdaTpopa otn B€on “Full rate” kal TTaTtoTE TO KOUPTTI avA@Aegng. Autod
Ba avayel Tov kauoTApa. EAEyETE OTI 0 KAUCTAPAG gival avappévog. Av o KauaThpag Oev
avayel, eTavaldBete auth T diadikaaoia.

5. Av o kauaTrpag dev €xel avawel YeTd atrd dUo TTPOooTTABEIES, KAEIOTE TNV TTAPOXNA
QEPIOU Kal TTEPIPEVETE 5 AETTTA TTPIV ETTAVOAGRETE TN dIadIkagia avAaQAEENG.

6. AQOU 0 KAUOTAPOG EXEI AVAYEI, UTTOPEITE va PUBUICETE TNV éVTACN TOU KAUGTAPA
mECOVTAG KAl YUPICOVTaG TO KOUUTTI aploTEPOOTPO®a a€ oTroladATToTE B€an ueTagl Tng
TIAR)POUG KaI XOUNARG évTaong.

7. A@ou o goupvog BepuavBei yia Xpron, n Bepuokpacia Ba TPETTEl va PEIWOET KaTa
Tn d1dpKeIa Tou Ynoiyatog. O @oUpvog eKTTEPTTEI TIOAU BEPUOTNTA KAl ETTOPEVWG N
Beppokpaaia TpETTel va pubuiaTei oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia ynoipaTog.

8. Ta va kAgioeTe Tov poUpvo TTiToag, yupioTe TN Aapnh TnG BaABidag Tou KuAivdpou ry Tov
OIaKOTITN Tou puBuIoTA 0Tn Béon “OFF” akoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou pubuIaTr. MOAIG
0l KQUOTAPES OB oouy, yupioTe OAa Ta KOUUTTIG EAEyxou oTn Béan “OFF”.

Mpogidotroinon: Edv o kauoTtrpag dev avawel, yupioTe To KoupTri EAéyxou otn Béon “OFF”

(5e€160TpOPQ) KaI KAgioTE €TTioNG TN BAABida TOU KUAiIVOpOU. MepIpEveTe TTEVTE AeTITG TTPIV

TpooTTabRoeTe va avawete {avd pe Tn diadikagia avaeAegng. H aAAGgTe Tig utratapieg AA.

A@OU XpNOIYOTTOINCETE T CUOKEUT], KAEIOTE TNV TTAPOXN agpiou €iTe yupidovtag Tov dIaKOTITH

aTov puBpIoTA oTn B¢on “OFF” gite yupidovtag Tn BaABida Tou kuAivopou aTtn Béon “OFF”.

Y& TTEPITITWON PWTIAG EVW N GUCKEUNR €ival Og Xprion, YUpioTe To KoupTri EAEyxou, Tn BaABida

TOU KUAiVOpouU Kal Tov BIaKOTITN Tou puBuioTA aTtn Béon “OFF”. Mepiyévete 5 Aetrtd Trpiv

TIPOOTIOBACETE VO avAWeTe {avd T CUOKEUN. Av TO TTPOBANUQ ETTIPEIVEI ETA TNV OVOPAEEN,

OUPBOUAEUTEITE TOV TTPOUNBEUTA agpiou oag, To KATAOTNUA OTTOU ayopdoaTe ToV GoUpvo

TiToag A évav maToTroiNuévo unyavikd agpiou yia BonBeia A etmokeur). Mn dokiudoeTe

TroTé va dl1opBwoeTe To TTPORANUA POvoIl oag, KaBWG autd pTropei va odnynoel ae goapo

TpaupaTiopd Kai/f) UNIKEG CnUIEG.

KaBapioTe Tn ouokeun a1md Tnv Trepicoeia AiTToug TTpIv atd Tnv atrodrkeuan, e Eva uypo

TTaVi XPNOIPOTIOIWVTAG €va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO WG KABapIoTIKG TTapdyovTa.

ATT0BNKEUOTE TN CUOKEUN O€ éva kaBapd kail Enpd TepIBAAAov.

Mnv atroBnkeveTe Tov KUAIVOPOU agpiou ecwTePIKA. ATTOBNKEUOTE TOV O€ KAAG aEPICOPEVO
XWPO PaKPIG atrd AUECO NAIOKO QWG.

164



2YNAEZH TOY KYAINAPOY AEPIOY ME TH 2YZKEYH

AuTH n ouokeur gival KATAGAANAN pévo yia xpron Ye aéplo BouTavio A TTPOTTAVIO XAUNANG
TTieong Kai gival eEOTTAIGUEVN PE TOV KATAAANAO pUBUIOTA XaUNANG TTiEong péow evog
eUKaUTITOU owWAAVA. O owARvag TTPETTEl va ao@alideTal oTov pUBUICTA Kal OTn GUOKEUR
ME KAITT/TTagIuadia cwAfva. Autdg 0 goUpvog TTITOOG gival pUBUIOUEVOG va AEITOUpPYEI

ME puBuIoTA 28-30mbar ue aépio BouTdvio kal ge puBuIoTA 37mbar pe aépio TTpoTTavio,
KaBWG Kal e pubuIoTH e Piypa Boutaviou/Trpotraviou ota 28-30mbar. XpnoipotroifoTe
évav KatdAAnAo puBpioTr moToTroinuévo katd BSEN 16129: 2013. MapakaAoUpe va
oupBouAeuTeiTe Tov TTpopunBeuT LPG 0ag yia TTANpo@opieg OXETIKG We Evav KATAAANAO
puBuIoTA yia Tov KUAIVOPO agpiou. MpayuaTtotroifaTe dokiur SIappoAg XPNOIUOTIOIVTAG
OaTTouUvVOVEPO TTPIV XPNOIKOTTIOINCETE TOV POUPVO TTITOOG.

A NA EAET=ETE I'lA AIAPPOEX

dnagre 60-90 ml diaAlpaTog avixveuong diappowv avaplyvliovTtag éva épog uypou
TTAUCiPaTOG pE Tpia pépn vepou. BeBaiwBeite 6T n BaABida eAéyyou eival “KAEIZTH”.
ZuvdéaTe Tov puBuIoTA oTov KUAIVOPO Kkai Tnv BaABida ENA/KAEIZTH oTtov kauoTApa,
BeBaiwBeite OTI 01 CUVOETEIG ival ATQPAAEIG KAl OTN CUVEXEIQ QVOIETE TO O€PI0. ATTAWOTE

TO CATTOUVOVEPO GTOV OWANVA Kal 0€ OAEG TIG apBpwaoelS. Av eupavioTolv QUOAAIBEG,

£xete dlappor, n otoia TPETTEl va dlopBwBei TTpiv aTTd TN Xprion. EAEyETe Eava petd Tnv
emdI6opBwan TG BAGRNG. KAeioTe T0 aéplo aTov kKUAIVOPO peTd Tn Sokiun. Av n avixveuBeioa
dlappor) dev utropei va di1opBwei, unv TpoaTrabAoeTe va diopBwaeTe Tn diappor, aAAd
OUMBOUAeUTEITE TOV TTPOUNBEUTA agpiou aag. Ze TEPITITWON S1APPONG aEPiou, KAEIOTE TNV
TTapoxn agpiou.

PYOMIZTHZ KAl ZQAHNAZ

XpNOIPOTTIOINCTE HOVO PUBUIOTEG Kl CWARVEG TToU gival eykekpipévol yia YITPO MPOIMANIO
1 BOYTANIO oTig mapatravw méoelg (BAETTE TeEXVIKEG TTANPOPOpiES). H avauevopevn
O1dpkela (wNAG Tou puBNIOTA ekTIuATal o€ 10 XPOVIa. ZuvioTATal Vo GAAGEETE TOV pUBUIOTN
evtog 10 ETWV aTTO TRV NUEPOMNVIA KATAOKEUNG.

H xpAion AavBaauévou pubuioTr A cwAAva gival eTTIKivOuvn: eAEYETE TTAVTA OTI EXETE TA
OWOTA e€aPTANATA TTPIV OTTO TN AEITOUPYIQ TNG CUOKEUNG.

O owAfvag TTou XPNOIYOTIOIEITal TTPETTEI VA TTANPOI TO OXETIKO TIPOTUTTO YIA TN XWPA XProng.
To pAKog Tou cwAARva TTPETTEN va gival To PEyioTo 1,5 pérpo. O eBapPEVOGS 1 KATECTPAPPEVOG
owARvag TTPETTEN va avTikaBioTaTal.

BeBaiwbeite 611 0 cwArvag dev gival @payuEvog, OTPaBwUEVOG | O€ ETTAPN UE OTTOIOOATTOTE
MEPOG TOU PoUpPVOU TTITOAG EKTOG OTTO Tn OUVOETT] TOU.

O owAAvag TTPETTEN va CUPUOPPWVETAI JE To TTPOTUTIO EN16436.

O ocwAAvag dev TTPETTEN va €ival OTPINWYHEVOG i OTPABWHEVOG OTaV €ival CUVOEDEUEVOG E
ToV KUAIVOPO agpiou.

O eUKapuTITOG HETAANIKOG 1] EAACTIKOG CWARVAG TTOU XPNCIYOTIOIEITAI YIa T OUVOEDT TNG
OUOKeURG We Tov KUAIVEpo YITPQOY MPOMANIOY mpétel va aANaZeTal oUp@wva PE Ta
KaBopiopéva SIOCTAPATA KOl CUPPWVA PE TOUG EBVIKOUG KAVOVEG TTOU I0XUOUV.

Kavéva pépog Tou cwAfva dev TTPETTEI va ayyidel Kavéva HEPOG TG CUOKEUNG.

O @oUpvog TTIToOG PTTOPE] VO XPNOIYOTIoINBEI e GWARva agpiou pe oTreipwpa ¥a” 1 e
owAnva agpiou pe BnNAR Kal KAITT cwArva.

BeBaiwbeite 611 TO OTTEipWUA KaI/r) TO KAITT €ival GQIXTG OTEPEWPEVA Kal OTI Ol CUVOETEIG DeV

dlappéouyv!
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Katd tnv T01moB£TNon evog CwAnva agpiou aTn gUvOEDN TOU CWARVA e TN XPHon KAITT,
OUuVIOTATAI VO TOTTOBETATETE TOV CWARVA O€ CE0TO VEPD KAl VO EQAPUOTETE Aiyo uypouU
TTAUGINATOG OTO E0WTEPIKG TOU GWANVA, YEYovOs TTou Ba diIEUKOAUVEI TNV TOTTOBETNON TOU
owAAva oTn ouvoeon.

ANOOHKEYZH THZ ZYZKEYHZ

H a1moBrikeuon YI0G OUOKEUNG O€ ECWTEPIKO XWPO Eival ETTITPETTTA JOVO £av 0 KUAIVOPOG
agpiou €xel arroouvOebei kal agaipedei atrd Tn guokeur). OTav n cuokeun dev TTPOKEITAI
va XpNnoIPoTroindei yia KATToI0 XPovIKG dIdoTnua, Ba TTpETTEl va attobnkeleTal OTN yvrola
ouokeuaaia NG o€ kabapad, Enpod Kal Xwpeig akdvn TePIBAAAOV.

KYAINAPOZ AEPIOY

H ouokeun ptropei va xpnaoiyotroinBei ye otrolovanToTe KUAIVOPO agpiou
Bapoug petadu 4,5 kKIAwv Kai 15 kKIAWV yia BouTtavn, 3,9 KIAWV £wg 13 KIAWV
yia Trpotrdvio. O KUAIVOpOG agpiou Bev TTPETTEI va TTEQTEI A va XEIpIgeTal
amétopa! Edv n ouokeun dev gival o€ xprion, o KUAIVOPOG TTPETTEl val
atroouvOeBEei. AVTIKOTOOTATTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI OTOV KUAIVOPO PETA
TNV A1TOCUVOETT TOU OTTO TN CUCKEUN.

O1 kKUAIVOpoI TTpETTEN VO aTTOBNKEUOVTAI O€ EEWTEPIKO XWPO OE 6pBia BEan
Kal pakpid atd Ta Taidid. O KUAIVOPOG dev TTPETTEI va ATTOBNKEUETAI TTOTE
o€ pépn 61TOoU 01 BeppoKpaaieg uropolyv va emmepdoouv Toug 50 °C.
Mnv atroBnkeUeTe TOV KUAIVOPO KOVTA OE QAGYEG, AVOUMEVA QWTIOTIKA A
AAAeg TTNYEG avapAegng. MHN KATNIZETE.

KAOGAPIZMA KAI ®PONTIAA

MPOZOXH: OAeg o1 epyaaieg kabapiopou Kal ouvthPNang TPETTEl va eKTEAOUVTAI OTAV O
@oUpVOoG TTITOOG €ival KPUOG Kal JE TNV TTAPOXT KOUCIUOU KAEIOTA aTTd TOV KUAIVOPO agpiou.
>uvioTaTal va KoBapideTe Kal v GUVTNPEITE TN GUOKEUR TOUAGXIOTOV Hia gopd TO Wrva.

KAGAPIZMA

H diadikagoia “kayiyatog” Tou oupvou TTiToag PETG atrd KABe xpron (yia TTepiTTou 15 ATTTd)
Ba dilaTnproel Ta UTTOAEIMPATA TPOPWV OTO EAGXIOTO.

E=QTEPIKH ENI®ANEIA

XpPNOIYOTIOINOTE NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO A SIGAUMA payeIpIKNG 00dag Pe (eaTd vepod. Mn-
agpwdng okovn KabapiouoU PTTopEi va XPnoIPoTToINBEi yia eTTiHOVOUG AEKEDEG, OTN CUVEXEID
EETTAUVETE pE vePO.

NAAZTIKEZ ENIPANEIEZ

MAUveTE pe paAako Travi Kal diIGAupa eoToU OaTTouVIoU. ZETTAUVETE PE vEPO. Mn
XPNOIUOTIOIEITE AKABAPTIES, ATTONITIAVTIKA ] CUPTTUKVWHEVA KABAPIOTIKA YIa UTTAPUTTEKIOU
o€ TTAAOTIKA pépn.

NETPA MITZAZ
XpnoipoTtoIRaTe Ao oatrolvi g€ diIGAUPa vepoU. Mn-agpwdng okovn KaBapiouoU PTTopeEi
va XPNoIPoTToIiNGEi yia £TTiHOVOUG AeKEDEG, OTN CUVEXEID EETTAUVETE YE VEPOD.
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O1 KaAUTEPEG TiTOEG YAVOVTAI O€ Poupvo TritToag Cozze

Ma 1a KaAUTEPQ aTTOTEAECHATA, XPEIAZETTE PIA KOAR CUUN Kal évav TTOAU eaTO GoUpPVOo
TTTo0G, KaTd TTPOoTiuNnon yupw atoug 400 °C.

Me Aiya Adyia, o poupvog TriTaag pétel va gival MOAY {eoTdg, KaBWg n uwnAn
Bepuokpaaia KAveEl TNV TTTOA TPAYAVH Kal agpivn.

Avayrte Tov @oUpVo TIITOOG OPKETA VWPITEPA TTPIV WHOETE TNV TTITOA OAG.

Ti va kavete: BeBaiwBeite 6Tl 0 oUPVOG TTOAG Kal N TIETPA TTTOAG €ival woTd
TOTTOBETNUEVA. ZUVOEDTE HIa PIGAN agpiou PE TOV GoUPVO TTITOOG KAl EEKIVAOTE TOV OoUpVo
atnv upnAdTepn Beppokpacia. O oupvog TriToag Cozze SIABETEI TPEIG KAUGTAPES GTO
ouUvolo, dUo oTa TTAdyIa Kal évav TTiow atmd Tov eoupvo.

EAéyETe OTI OAOI OI TPEIG Eival avappévol.
O BepudueTpog deixvel Tn Bepuokpaagia oTov Youpvo Kai gival yia kaBodrynon povo.

H 1mé€Tpa Ba xpelaoTei TTAvTa TTEPICAOTEPO XPOVO YIa va {eaTabei attd OTI 0 510G 0 POUPVOG
Kal Ba gival apkeTd CeoTr) HOVO PETE OTTO TOUAGXIOTOV 20 AETITA Bépuavong.

‘Eva utrépuBpo BepuodueTpo Cozze utropei va xpnoiuoTroinBei yia va TpoadlopiceTe TNV
aKpIfr Beppokpacia TNG TETPAG.

NGBeTe uTTOWN OTI 0 XPOVOG BEPUAVONG UTTOPET VA ETTNPEACTEN ATTO TOV AVEUO Kal TN
Bepuokpaaia £¢w.

A@RoTe TOV QoUpvo TTiTaAg va (eoTaBei yia Trepitrou 20 AeTrTd. ToTe Ba ival £€TOINOG va WHOEI
TIG TTIO VOOTIPEG TTITOEG.

Orav n miToa oag €ival €Toiun yia Wnoigo, oTrpwETe TNV atmmaAd péoa atov goUupvo aTnv
TETPA TTHTOAG XPNOIUOTIOIVTOG Mia OTTATOUAa TTiToag. PuBpioTe Tn Beppokpacia o€ peoaia
WOTE VA PNV KAgi N Kopuer] TngG TTiToag 0ag.

AQnoTE TNV TTITOO 0ag va yivel Tpayavh Kal To Tupi va AIWOoEL.

ATIOAG a@aIpéaTe TNV TTITOO ATTO TOV QOUPVO KOl TOTTOBETAOTE TNV O€ pIa EUAIVN oavida
KOTTAG.

AQAOTE TNV KOUTH TTITOO 0AG VA KPUWOEI ENAPPWGS TTPIV TNV KOYETE KAl TNV JOIPACTEITE PE
TOUG QYQTTNUEVOUG OOG.

AugnoTe Tn Beppokpaacia Tou GoUpvou TTToAg OTNV UYNASTEPN BEPUOKPATia Kal apAaTE TOV
yia Aiya AETTTA TTpIV WAOETE TNV €TTOPEVN TTITOQ.

ATtroAaUoTe TOV QOUPVO TTITOAG 0ag Kal KaAr 6pegn!
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ErCYHzH

H eyyunon 1ng Cozze repihapBavel Ta €ENG:

2 xpovia gyyunon

. KauoTrpeg agpiou.

*  AvrioTaon oTig @AGYEG, TTPOCTATEUEI TOUG KOUOTAPEG.

. Pd@ia yia uTrdpuTTEKIOU.

H apamrdvw gyylinon utrokeiTal oToug £§1Gg 6poug:

. To rpoidv Cozze xpnOIYOTIOIEITAI CUNPWVA PE TIG 0BnYiEg Tou eyXeIpIdiou XprRong.
. Eival owoTtd cuvapuoAoynuévo oUNQWVa HE TIG 0BNYiEG.

. ZuvTnpeital kol kKaBapieTal TAKTIKA.

*  AmoBnkeveTal KAAUPUEVO PE KAAUPUO TV O QOUPVOG BeV gival o€ XPAON.

*  Xeyepiv) amoBrikeuan Cozze: OAa ta {UAIVa pépn Kal Ta aecoudp yia Ta TTpoidvTa
Cozze mpéTrel va atmoBnkeUovTal ECWTEPIKG KATA TN OIGPKEIT TOU XEINWVA.

. To trpoidv Cozze TrpéTrel va €ival CUVOEDEUEVO PE TOV OWAOTO TUTTO OEPIOU.

. Mpétel va TotroBeTeiTal o€ TTiTTEdN, AOPAAN eTTIPAvEIQ.

. Mn-trpwtéTUTIa PéPN Cozze Sev TTPETTEl va eykaBioTavTal aTo Trpoidv Cozze.

+  To mpoidv Cozze dev TIpETTEl va aTTOBNKEVUETAI WG MOVIPO OToIXEIO KOVTA aTn BdAacoa i
o€ TMOIVEG ] OTTA TTOU TTEPIEXOUV XAWPIO.

Ka@apiouog:

Ta mpoidvta Cozze €xouv peydAn didpkeia (WG, EpOCOV 0 YOUPVOG KaBaPIZeTal HETA TN

xprion.

*  H povada kauoTripa o€ 6Aoug Toug poupvoug Cozze gival atrd avogeidwTo XaAuBa kai
MTTOpEi va kaBapiaTei pe KaBaPIOTIKO OUPVOU aV XPEIAOTEI.

*  To eowTEPIKO Kal TO EEWTEPIKG TOU TTPOidvToG Cozze TTPETTEl va KaBapifovTal TIPOTEKTIKA
METG TN XPriON.

*  To eowTePIKO TOU QOUPVOU Kal N TIETPA TTITOAG TTPETTEI va KaBapidovtal YeT Tn
XPAON ME OQOUYYApPI Kal (0TS VEPOS E ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY. BeBaiwBeite OTI £xeTE
agaipéael TNV UTTEPPROAIKA UypaaTia Kal T ATTOPPUTTAVTIKA PETG TOV KABapIoUo.

*  O1 oxapeg ynoipatog TTPETTEl va kaBapifovTal Pe Tov idio TpdTTo Je (e0TO vePO Kal
ATTOPPUTTAVTIKG TATWY A KABAPIOTIKG @oUpvou. (Mnv XpnoIKOTTOIEITE HETAAAIKA
Bouptoa oTn oxdpa.)

*  Ta pépn amd avoleidwTo xdAuBa utropouv va Airraivovtal e Caramba® multispray kai
BauPakepd Travi.
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GATIT PIZZA CU GAZ

RO - Manual de utilizare

ATENTIE! PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA, UTILIZATI NUMAI IN EXTERIOR.

Cititi cu atentie aceasta instructiune si asigurati-va ca cuptorul dvs. de pizza este instalat,
asamblat, intretinut si reparat in conformitate cu aceste instructiuni. Nerespectarea acestor
instructiuni poate duce la vatamari corporale grave si/sau daune materiale. Daca aveti
intrebari legate de asamblarea sau utilizarea acestui cuptor de pizza, va rugam sa consultati
dealerul dvs., furnizorul de gaz, producatorul sau agentul.

Note pentru utilizator:

UTILIZATI NUMAI IN EXTERIOR.

CITITI INSTRUCTIUNILE INAINTE DE A FOLOSI APARATUL.

ATENTIE: PIESAACCESIBILA POATE FI FOARTE INCINSA, MENTINETI COPIII MICI
DEPARTE.

ATENTIE: NU ATINGETI SUPRAFATELE CUPTORULUI DE PIZZA IN TIMPUL
UTILIZARII, DEOARECE DEVINE FOARTE INCINS.

NU MISCATI APARATUL IN TIMPUL UTILIZARII.

PASTRATI PENTRU REFERINTE VIITOARE.

INFORMATII TEHNICE

Model Nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin Nr.
Numele aparatului Cuptor de pizza pe gaz C E 2531DP-0142
Presiuni Dimensiune Intrare de
Tara de destinatie Categorii Tip de gaz injector(mm)/ « “
(mbar) S caldura(Hs)
Marcajinjector
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
GR.PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) F? “ta”(G(BGU%) 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR ropane
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ P?stzzf(ég){)/ 30 ”
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) panets ’
IT, HU, LV mixturi

Fabricat de: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danemarca
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Notes to the user:

Cititi cu atentie urmatoarea instructiune si asigurati-va ca cuptorul dvs. de pizza este
instalat, asamblat, intretinut si reparat corect conform acestor instructiuni. Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la vatamari corporale grave si/sau daune materiale.

Daca aveti intrebari privind asamblarea sau functionarea acestui cuptor de pizza, consultati
dealerul sau compania de GPL. Aparatul si cilindrul trebuie sa fie asezate pe o suprafata
plana si nu trebuie utilizate in timp ce sunt aprinse.

Schimbarea cilindrului de gaz trebuie efectuata departe de orice sursa de aprindere.

Se recomanda utilizarea manusilor de protectie atunci cAnd manipulati componente foarte
fierbinti.
Partile sigilate de fabricant sau de agentul acestuia nu trebuie manipulate de utilizator.

Nota pentru consumator: Pastrati pentru referinte viitoare.
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UTILIZARE $I CARACTERISTICI

Cuptorul de pizza este sigur si usor de utilizat. Gazele specificate pentru utilizare sunt
butan la 28 pana la 30 mbar, propan la 37 mbar, amestecuri de butan/propan la 30 mbar,
amestecuri de butan/propan la 37 mbar si amestecuri de butan/propan la 50 mbar. Va
rugam sa va asigurati ca utilizati cuptorul de pizza doar la presiunea corecta pentru care
este proiectat aparatul.

Ventilatia adecvata este esentiald pentru ardere si eficienta cuptorului de pizza. Aceasta va
asigura siguranta utilizatorului si a altor persoane din apropierea zonei in care este folosit
aparatul. Nu utilizati niciodata aparatul intr-o zona acoperitd inchisa.

Se recomanda preincalzirea pietrei de pizza nainte de a coace pizza.
NU folositi piatra de pizza peste o flacara deschisa.

Evitati schimbarile extreme de temperatura pentru piatra. NU asezati alimente congelate pe
o piatra fierbinte.

Piatra este fragila si se poate sparge daca este lovitd sau lasata sa cada.
Piatra devine foarte fierbinte Tn timpul utilizarii si raméane calda mult timp dupa utilizare.

NU raciti piatra cu apa cand aceasta este fierbinte. Dupa curatarea pietrei cu apa, va rugam
sa o uscati inainte de utilizare.

Copiii nu trebuie lasati singuri sau supravegheati intr-o zona unde se foloseste cuptorul.
Nu permiteti copiilor sa stea, sa stea in picioare sau sa se joace in jurul cuptorului in niciun
moment.

Nu Iasati niciodata imbracamintea sau alte materiale inflamabile Tn contact sau prea
aproape de orice arzator sau suprafata fierbinte pana cand acestea nu s-au racit. Materialul
ar putea sa ia foc, provocand vatamari corporale grave.

Pentru siguranta personald, purtati imbracaminte adecvata. Imbracamintea sau manecile
prea largi nu trebuie purtate Tn timpul utilizarii cuptorului. Unele tesaturi sintetice sunt foarte
inflamabile si nu ar trebui purtate n timpul gatitului.

Nu Tncalziti recipiente de alimente neinchise, deoarece acumularea de presiune poate
provoca explozia recipientelor. Atunci cand aprindeti arzatorul, acordati intotdeauna o
atentie deosebita la ceea ce faceti.

Nu folositi cuptorul pentru a gati carne extrem de grasa sau alte produse care pot provoca
flacarirea.

Temperatura de sub cuptor este ridicatad. Nu asezati cuptorul pe o masa cu fete de masa
inflamabile, plastic sau alte materiale inflamabile.

ATENTIE: Atunci cand utilizati cuptorul, nu atingeti carcasa exterioara, placa de copt sau
imprejurimile imediate, deoarece aceste zone devin extrem de fierbinti si pot provoca arsuri.

Atunci cand viteza vantului este peste 3 m/s, nu folositi cuptorul de pizza cu fata la vant.
Aparatul este proiectat pentru utilizare in aer liber.

Nu modificati aparatul.

Nu mutati aparatul in timp ce este in utilizare.

Acest aparat nu este destinat a fi instalat pe o barca. Acest aparat nu este destinat a fi
instalat intr-un vehicul recreational.

Opriti alimentarea cu gaz de la cilindru dupa utilizare.
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Orice modificare a aparatului poate fi periculoasa si poate cauza vatamari sau daune materiale.
Orice modificare neautorizata a aparatului va anula garantia acestuia.

Acest aparat trebuie sa fie pastrat departe de materiale inflamabile in timpul utilizarii.

Aparatul nu trebuie sa aiba obstructii deasupra. De exemplu, copaci, arbusti, acoperisuri
inclinate.

Aparatul trebuie instalat cu un spatiu liber de 1 m in jurul sau.

Cuptorul de pizza nu trebuie folosit aproape de materiale combustibile (produse pe baza de
petrol, diluanti sau alte substante clasificate ca inflamabile).

Utilizarea acestui aparat in zone inchise poate fi periculoasa si este INTERZISA.

Usa cuptorului pentru pizza este o usad mobila pentru cuptorul dvs. pentru pizza Cozze n
exterior. Utilizarea acestei usi a cuptorului pentru pizza in timpul incalzirii poate scurta timpul
de ncalzire cu 20-30%.

Usa cuptorului pentru pizza TREBUIE scoasa dupa preincalzire timp de 20 de minute.

Usa cuptorului pentru pizza TREBUIE sé fie indepartatd cand temperatura ajunge la 650 °C.
Dacé temperatura scade, puteti instala din nou usa cuptorului pentru pizza intre momentele de
coacere a pizzei, dar temperatura cuptorului nu trebuie sa depaseasca niciodata 650 °C.

Tn timpul gétirii, usa cuptorului pentru pizza trebuie sa fie asezata pe cuptorul pentru pizza cu o
suprafata plan&. Tn timpul gatitului, nu asezati usa cuptorului pentru pizza pe partea superioara
a cuptorului pentru pizza.

INSERAREA S| INLOCUIREA BATERIEI

Pentru a insera sau inlocui bateria din cuptorul de pizza Cozze, rasuciti butonul de aprindere
in sens antihorologic pana cand acesta poate fi indepartat.

Introduceti sau inlocuiti bateria AA de 1,5 V si insurubati din nou butonul de aprindere la loc.
Asigurati-va ca bornele bateriei sunt montate in directia corecta.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita deteriorarea grava a cuptorului de pizza
si pentru a preveni accidentele personale sau daunele materiale.

1. Asamblati cuptorul de pizza conform instructiunilor de asamblare.
2. Conectati furtunul de gaz la cuptorul de pizza. Conectati regulatorul la furtun.

3. Conectati regulatorul la supapa cilindrului, conform instructiunilor furnizate cu
regulatorul.

4. Rasuciti toate butoanele de control in pozitia ,OPRIT” Thainte de a porni alimentarea cu
gaz a aparatului.
5.  Functionati regulatorul conform instructiunilor furnizate cu acesta.
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LUMINA CU LED

PASUL 1: Introduceti 4 baterii in cutia pentru baterii, apoi fixati cutia pentru baterii in pozitia
corecta.

PASUL 2: Dupa instalarea bateriilor, asigurati-va ca butonul de control se afla in pozitia
Loprit”, apasati butonul de pornire pentru a aprinde lumina cu LED, lumina LED este alb3,
rotiti butonul de control in sens antiorar, lumina LED va deveni rosia. Retineti ca trebuie sa
apasati din nou butonul de pornire pentru a stinge lumina cu LED dupa utilizare.
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MOTORUL ROTATIV

PASUL 1: Asezati piatra pentru pizza pe suportul rotativ.

PASUL 2: Asigurati-va ca in baterii este introdusa cutia pentru baterii. Apasati butonul de
pornire pentru a porni motorul rotativ, iar piatra pentru pizza incepe sa se roteasca.
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APRINDEREA CUPTORULUI DE PIZZA

1. Conectati cilindrul de gaz la cuptorul de pizza conform instructiunilor furnizate cu
regulatorul.

2. Rasuciti butonul de control in pozitia ,OPRIT”.

3. Porniti alimentarea cu gaz la cilindru sau la comutatorul regulatorului, conform
instructiunilor de conectare si functionare ale regulatorului.

4. Verificati conexiunea dintre cilindru si regulator, precum si conexiunea furtunului la
intrarea cuptorului pentru scurgeri, utilizand apa cu sapun. Orice scurgere va aparea
sub forma de bule in zona scurgerii. Daca gasiti o scurgere, nu folositi cuptorul de
pizza. Consultati furnizorul de gaz sau de cuptor de pizza pentru sfaturi.

5. Pentru a aprinde arzatorul, apasati butonul de control si mentineti-l apasat, in timp
ce rasuciti-l in sens contrar acelor de ceasornic la pozitia ,Maxim” si apasati butonul
de aprindere. Aceasta va aprinde arzatorul. Verificati ca arzatorul este aprins. Daca
arzatorul nu s-a aprins, repetati acest proces.

6. Daca arzatorul nu s-a aprins dupa doua incercari, inchideti robinetul de gaz si asteptati
5 minute nainte de a incerca din nou secventa de aprindere.

7. Cand arzatorul s-a aprins, rata arzatorului poate fi ajustata prin ap&sarea si rdsucirea
butonului in sens contrar acelor de ceasornic, la orice pozitie intre maxim si minim.

8. Dupa ce cuptorul s-a incalzit, temperatura ar trebui sa fie redusa in timpul coacerii.
Cuptorul emite multa caldura, iar temperatura trebuie ajustata la temperatura corecta
de coacere.

9. Pentru a opri cuptorul de pizza, rasuciti manerul robinetului cilindrului sau comutatorul
regulatorului in pozitia ,OPRIT”, conform instructiunilor regulatorului. Odata ce
arzatoarele s-au stins, rasuciti toate butoanele de control in pozitia ,OPRIT".

Daca arzatorul nu se aprinde, rasuciti butonul de control in pozitia ,OPRIT” (in sensul acelor
de ceasornic) si inchideti si robinetul cilindrului. Asteptati cinci minute inainte de a incerca
din nou secventa de aprindere. Sau schimbati bateriile AA.

Dupa utilizare, inchideti alimentarea cu gaz prin fie oprirea comutatorului de pe regulator, fie
prin inchiderea robinetului cilindrului.

in cazul in care exista o revenire a flacarii in timpul utilizarii aparatului, rasuciti butonul de
control, robinetul cilindrului si comutatorul regulatorului in pozitia ,OPRIT”. Asteptati 5 minute
fnainte de a incerca sa reaprindeti aparatul. Daca problema persista dupa reaprindere,
consultati dealerul de gaz sau magazinul de unde a fost achizitionat cuptorul de pizza, sau
un inginer gaz certificat pentru asistenta sau reparatii. Nu incercati sa rezolvati problema
singur, deoarece acest lucru ar putea duce la vatamari grave si/sau daune materiale.

Curatati aparatul de excesul de grasime fnainte de depozitare, folosind o carpa umeda cu o
solutie de detergent bland ca agent de curatare.

Depozitati aparatul intr-un mediu curat si uscat.

Nu depozitati cilindrul de gaz in interior. Depozitati-| intr-o zona bine ventilata, departe de
lumina directa a soarelui.

175



CONECTAREA CILINDRULUI DE GAZ LA APARAT

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii cu gaz butan sau propan la presiune joasa,
echipat cu regulatorul de presiune corespunzator printr-un furtun flexibil. Furtunul trebuie sa
fie fixat la regulator si la aparat cu cleme sau piulite pentru furtun. Acest cuptor de pizza este
configurat pentru a functiona cu un regulator de 28-30 mbar cu gaz butan si cu un regulator
de 37 mbar cu gaz propan, precum si cu un regulator pentru amestec de butan/propan la
28-30 mbar. Folositi un regulator adecvat certificat conform BSEN 16129: 2013. Consultati
dealerul dvs. de LPG pentru informatii privind un regulator potrivit pentru cilindrul de gaz.

Efectuati un test de scurgeri utilizdnd apa cu sapun Thainte de a utiliza cuptorul de pizza.

PENTRU A VERIFICA SCURGERILE

Pregatiti o solutie de detectare a scurgerilor amestecand o parte detergent de vase cu trei
parti apa, pentru a obtine aproximativ 60-90 ml de solutie. Asigurati-va ca vana de control
este in pozitia ,OPRIT”. Conectati regulatorul la cilindru si valvele ON/OFF la arzator,
asigurandu-va ca conexiunile sunt sigure, apoi deschideti gazul. Aplicati solutia cu sapun
pe furtun si pe toate imbinarile. Daca apar bule, aveti o scurgere, care trebuie remediate
fnainte de utilizare. Retestati dupa ce ati remediat problema. Tnchidet,i gazul la cilindru dupa
testare. Daca scurgerea detectatd nu poate fi remediata, nu ihcercati sa o rezolvati singuri,
ci consultati dealerul de gaz. In caz de scurgere de gaz, inchideti alimentarea cu gaz.

REGULATOR $I FURTUN

Utilizati doar regulatoare si furtunuri aprobate pentru GPL la presiunile specificate (vezi
informatiile tehnice). Durata de viata estimata a regulatorului este de 10 ani. Se recomanda
schimbarea regulatorului Tn termen de 10 ani de la data fabricatiei. Utilizarea unui regulator
sau furtun gresit este periculoasa; verificati intotdeauna ca aveti articolele corecte inainte
de a opera aparatul. Furtunul utilizat trebuie sa fie conform standardului relevant pentru
tara de utilizare. Lungimea furtunului trebuie sa fie de maximum 1,5 metri. Furtunurile uzate
sau deteriorate trebuie nlocuite. Asigurati-va ca furtunul nu este obstructionat, indoit sau in
contact cu alte parti ale cuptorului de pizza in afara conexiunii. Furtunul trebuie sa respecte
standardul EN16436.

Furtunul nu trebuie sa fie rasucit sau Tndoit atunci cand este atasat la cilindrul de gaz.
Furtunul flexibil de metal sau cauciuc, folosit pentru a conecta aparatul la cilindrul de GPL,
trebuie nlocuit in intervalele prescrise si conform normelor nationale in vigoare. Nicio parte
a furtunului nu trebuie sa atinga nicio parte a aparatului. Cuptorul de pizza poate fi utilizat
cu un furtun de gaz cu filete de %4” sau un furtun de gaz cu un nipple si clema de furtun.
Asigurati-va ca filetele si/sau clema sunt stréns fixate si ca conexiunile nu au scurgeri.
Atunci cand montati un furtun de gaz la conexiunea furtunului folosind o clema de furtun,
se recomanda sa puneti furtunul Tn apa fierbinte si sa aplicati o putin detergent de vase pe
interiorul furtunului, ceea ce va facilita montarea furtunului la conexiunea furtunului.

INDEPARTAREA APARATULUI

Depozitarea aparatului in interior este permisa numai daca cilindrul este deconectat si
indepartat de la aparat. Atunci cand aparatul nu este utilizat pentru o perioada de timp,
acesta ar trebui sa fie depozitat in ambalajul sau original, intr-un mediu uscat si fara praf.
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CILINDRUL DE GAZ

Aparatul poate fi folosit cu orice cilindru de gaz cu greutati intre 4,5 kg si
15 kg butan, 3,9 kg pana la 13 kg propan. Cilindrul de gaz nu trebuie sa

fie lasat sa cada sau sa fie manipulat brutal! Daca aparatul nu este utilizat,
cilindrul trebuie deconectat. Puneti capacul de protectie pe cilindru dupa ce
a fost deconectat de la aparat.

Cilindrii trebuie depozitati in exterior, intr-o pozitie verticala si departe de
copii. Cilindrul nu trebuie niciodata depozitat in locuri unde temperatura
poate depasi 50 °C.

Nu depozitati cilindrul aproape de flacari, lumini pilot sau alte surse de
aprindere. NU FUMATI.

CURATARE S! INGRIJIRE

ATENTIE: Toata curatarea si intretinerea trebuie efectuate atunci cand cuptorul de pizza
este rece si cu alimentarea cu gaz oprita de la cilindru. Se recomanda curéatarea si
intretinerea aparatului cel putin o data pe luna.

CURATARE

LArderea” cuptorului de pizza dupa fiecare utilizare (timp de aproximativ 15 minute) va
mentine excesul de reziduuri alimentare la un minim.

SUPRAFATA EXTERNA
Utilizati detergent usor sau o solutie de bicarbonat de sodiu si apa calda. Pulberea abraziva
non-abraziva poate fi folosita pe petele dificile, apoi clatiti cu apa.

SUPRAFETE DIN PLASTIC

Spalati cu o carpa moale si o solutie de apa calda cu sapun. Clatiti cu apa. Nu folositi
produse de curatare abrazive, degresante sau un detergent concentrat pentru gratar pe
piesele din plastic.

PIATRA PENTRU PIZZA
Utilizati o solutie usoara de apa cu sapun. Pulberea abraziva non-abraziva poate fi folosita
pe petele dificile, apoi clatiti cu apa.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PIZZA OVEN

Pentru cele mai bune rezultate, aveti nevoie de un aluat bun si de un cuptor de pizza foarte
fierbinte, preferabil in jur de 400 °C.

Pe scurt, cuptorul de pizza trebuie sa fie FOARTE fierbinte, deoarece temperatura ridicata
face ca pizza sa fie crocanta si aerata.

Aprindeti cuptorul de pizza cu mult inainte de a coace pizza.
Ce trebuie sa faceti:

Asigurati-va ca cuptorul de pizza si piatra pentru pizza sunt pozitionate corect. Conectati o
butelie de gaz la cuptorul de pizza si porniti cuptorul la cea mai mare temperatura. Cuptorul
dumneavoastrd Cozze are in total trei arzatoare, doua pe laturi si unul in spatele cuptorului.

Verificati daca toate cele trei sunt aprinse.
Termometrul indica temperatura din cuptor si este doar pentru orientare.

Piatra va dura intotdeauna mai mult s& se incélzeasca decét cuptorul in sine si va fi suficient
de calda dupa un minim de 20 de minute de incalzire.

Un termometru cu infrarosu Cozze poate fi folosit pentru a determina temperatura exacté a
pietrei.

Fiti constienti ca timpul de incalzire poate fi afectat de vant si de temperatura exterioara.

Lasati cuptorul de pizza sa se incalzeasca timp de aproximativ 20 de minute. Apoi va fi gata
sa coace cele mai delicioase pizze.

Cand pizza dumneavoastra este gata de copt, impingeti-o usor in cuptor pe piatra pentru
pizza folosind o spatula pentru pizza. Reduceti caldura la mediu pentru a evita arderea partii
superioare a pizzei.

Asteptati pAna cand pizza este crocanta si branza s-a topit.
Scoateti cu atentie pizza din cuptor si asezati-o pe o placa de taiat.
Lasati pizza fierbinte sa se raceasca putin Thainte de a o taia si a o impartasi cu cei dragi.

Puneti cuptorul de pizza la cea mai mare temperatura si lasati-I cateva minute inainte de a
coace urmatoarea pizza.

Savurati cuptorul de pizza si bon appétit!
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GARANTIE

Garantia Cozze include urmatoarele:

Garantie de 2 ani

*  Arzatoare de gaz.

. Dispozitive anti-flacara, care protejeaza arzatoarele.

. Racile pentru gratar.

Garantia de mai sus este supusa urmatoarelor conditii:

»  Produsul Cozze este utilizat conform instructiunilor din manualul utilizatorului.
+  Este asamblat corespunzator conform instructiunilor.

+  Este intretinut si curatat frecvent.

. Este pastrat acoperit cu un capac atunci cand cuptorul nu este folosit.

. Depozitarea pe timpul iernii: Toate partile din lemn si accesoriile pentru produsele
Cozze trebuie pastrate in interior pe timpul iernii.

. Produsul Cozze trebuie conectat la tipul corect de gaz.
»  Trebuie s& fie amplasat pe o suprafata plana si sigura.
. Piesele non-originale Cozze nu trebuie instalate pe produsul Cozze.

. Produsul Cozze nu trebuie stocat ca o componenta permanenta aproape de mare sau
de piscine sau spa-uri care contin clor.

Curatare:

Produsele Cozze au o durata lunga de viata, cu conditia ca cuptorul sa fie curatat dupa
utilizare.

»  Arzatorul din toate cuptoarele Cozze este din otel inoxidabil si poate fi curatat cu
detergent pentru cuptor, daca este necesar.

» Interiorul si exteriorul produsului Cozze trebuie curatate temeinic dupa utilizare.

. Interiorul cuptorului si piatra de pizza trebuie curatate dupa utilizare cu un burete si apa
calda, impreuna cu detergent de vase. Asigurati-va ca indepartati excesul de apa si
detergenti dupé curatare.

»  Gratarele pentru fripturi trebuie curatate in acelasi mod, cu apa calda si detergent de
vase sau detergent pentru cuptor. (Nu utilizati o perie de otel pe gratar).

»  Partile din otel inoxidabil pot fi lubrifiate folosind Caramba® multispray si o carpa din
bumbac.

179



GAS PIZZA PEC
HR - Korisnicki priru¢nik

UPOZORENJE! ZA VASU SIGURNOST KORISTITE SAMO NA OPENOM ZRAKU.

Pazljivo procitajte upute i osigurajte da je vaSa pizza pec pravilno instalirana, sastavljena,
odrzavana i servisirana u skladu s ovim uputama. Nepostivanje ovih uputa moze rezultirati
ozbiljnim tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom Stetom.

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi s montazom ili radom ove pizza peci, obratite se svom
distributeru, dobavljacu plina, proizvodacu ili agentu.

Napomene korisniku:

KORISTITE SAMO NA OPENOM ZRAKU.

PROCHJTE UPUTE PRIJE KORISTENJAREDAJA.

UPOZORENJE: DOSTUPNI DIJELOVI MOGU BITI VEOMA VRUCI, DRZITE MLADU
DJECU PODALJE.

UPOZORENJE: NE DODIRUJTE POVRSINE PIZZA PECI TOKOM KORISTENJA, JER
POSTAJU VEOMA VRUCE.

NE MIJENJAJTE UREDAJ TOKOM KORISTENJA.

ZAPAMTITE ZA BUDUCE REFERENCIRANJE.

TEHNICKE INFORMACIJE

TEHNICKE INFORMACIJE

Model br. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin br.
Naziv uredaja Plinski peénica za pizzu C €| 25310P-0142
Veli¢ina
Zemlja odrediSta Kategorije Tip plina Pritisak (mbar) (mlrrr]i)e/gtzor::ka UIaz“t_loS[))Ime
injektora
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) Eﬂéagﬁgg%’) 28-30/37 142
LT, CH, SI LV, TR P
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ Propan (G31)/ 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) njihove ’
IT, HU, LV mjesavine

Proizvedeno od: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danska
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Napomene korisniku:

Pazljivo procitajte sljedeée upute i osigurajte da je vas pecnica za pizzu pravilno instalirana,
sastavljena i odrzavana u skladu s ovim uputama. Nepostivanje ovih uputa moze rezultirati
ozbiljnim tjelesnim ozljedama i/ili oSte¢enjem imovine.

Ako imate bilo kakvih pitanja o sastavljanju ili radu ovog pec¢nice, obratite se svom trgovcu
ili LPG tvrtki. Uredaj i plinska boca moraju biti postavljeni na ravnu povrsinu i ne smiju se
koristiti dok su u radu.

Zamjena plinske boce mora se izvrsiti daleko od bilo kojeg izvora paljenja.

Preporucuje se koristenje zastitnih rukavica prilikom rukovanja posebno vruéim
komponentama.

Dijelovi koje je zapecatio proizvodac ili njegov agent ne smiju se manipulirati od strane
korisnika.

Napomena za potrosSaca: Zadrzite za buducu referencu.
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KORISTENJE | KARAKTERISTIKE

Pecnica za pizzu je sigurna i jednostavna za koriStenje. Navedenih plinova za koristenje

su butan na 28 do 30 mbar, propan na 37 mbar, mjeSavine butana i propana na 30 mbair,
mjesavine butana i propana na 37 mbar i mjeSavine butana i propana na 50 mbar. Molimo
vas da osigurate da koristite vasu peénicu za pizzu pod pravilnim pritiskom za koji je uredaj
dizajniran.

Dovoljna ventilacija je klju¢na za izgaranje i u€inkovitost pecnice za pizzu. To ¢e osigurati
sigurnost korisnika i drugih osoba u blizini podrucja gdje se ureda;j koristi. Nikada ne koristite
uredaj u zatvorenim prostorima.

Preporucuje se prethodno zagrijavanje kamen za pizzu prije pe€enja. NE koristite kamen
iznad otvorenog plamena. |zbjegavajte ekstremne promjene temperature na kamenu. NE
stavljajte smrznutu hranu na vruéi kamen. Kamen je krhak i moze se slomiti ako ga udarite
ili ispustite. Kamen je vrlo vru¢ tijekom koriStenja i ostaje vru¢ dugo nakon koristenja.

NE hladite kamen vodom kada je vru¢. Nakon ¢iS¢enja kamena vodom, osusite kamen prije
koristenja. Djeca ne smiju biti ostavljena sama ili bez nadzora u podrucju gdje se pecnica
koristi. Ne dopustajte djeci da sjede, stoje ili se igraju oko peénice u bilo kojem trenutku.

Nikada ne dopustite da odjec¢a ili druge zapaljive tvari dodu u kontakt ili budu preblizu
bilo kojem plameniku ili vrucoj povrsini dok se ne ohlade. Tkanina bi se mogla zapaliti,
uzrokujuéi ozbiljne tjelesne ozljede.

Za osobnu sigurnost nosite odgovarajucu odje¢u. Labava odjeca ili rukavi nikada ne smiju
biti noSeni tijekom koriStenja pecnice. Neki sinteticki materijali su izrazito zapaljivi i ne smiju
se nositi tijekom kuhanja.

Ne zagrijavajte zatvorene kontejnere za hranu jer nakupljanje pritiska moze uzrokovati
eksploziju kontejnera. Kada palite plamenik, uvijek paZljivo pratite Sto radite.

Ne koristite pe¢nicu za pe€enje iznimno masnog mesa ili drugih proizvoda koji povecavaju
plamen. Temperatura ispod pecnice je visoka. Ne postavljajte pecnicu na stol s zapaljivim
stolnjacima, plastikom ili bilo kojim drugim zapaljivim materijalima.

UPUTSTVO: Kada koristite pec¢nicu, ne dodirujte vanjsku ljusku, kamen za pecenje ili
neposrednu okolinu jer ti dijelovi postaju izuzetno vruéi i mogu uzrokovati opekline. Kada je
brzina vjetra iznad 3 m/s, ne koristite pe¢nicu okrenutu prema vjetru. Uredaj je dizajniran za
koriStenje samo na otvorenom.

Nemojte modificirati uredaj. Nemojte pomjerati uredaj dok je u upotrebi. Ovaj uredaj nije
namijenjen za instalaciju na brod. Ovaj uredaj nije namijenjen za instalaciju u kamp-prikolici.

Iskljucite plinsku opskrbu na plinskoj boci nakon koriStenja. Svaka promjena na uredaju
moze biti opasna i moze uzrokovati ozljede ili Stetu. Svaka neautorizirana promjena na
uredaju ¢e ponistiti jamstvo na ovaj uredaj. Ovaj uredaj treba drzati dalje od zapaljivih
materijala tijekom koristenja. Uredaj ne smije imati nikakve prepreke iznad. Npr. drvece,
grmlje, krovovi.

Uredaj mora biti instaliran s razmakom od 1 metra oko uredaja. Peénica za pizzu ne smije
se koristiti u blizini zapaljivih materijala (proizvodi na bazi nafte, razrjedivadi ili druge tvari
koje su klasificirane kao zapaljive). KoriStenje ovog uredaja u zatvorenim prostorima moze
biti opasno i je ZABRANJENO.

Poklopac peci za pizzu prijenosni je poklopac za uporabu s peci za pizzu marke Cozze na
otvorenom. Uporaba ovog poklopca peci za pizzu tijekom zagrijavanja moze skratiti vrijeme
zagrijavanja za 20 — 30 %.

Vrata pec¢nice za pizzu MORATE ukloniti nakon prethodnog zagrijavanja od 20 minuta.
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Poklopac peci za pizzu MORA se ukloniti kada temperatura dosegne 650 °C. Ako se
temperatura spusti, mozete ponovno postaviti poklopac peci za pizzu izmedu pecenja pizza,
no temperatura peci ne smije prijec¢i 650 °C.

Poklopac peci za pizzu mora se postaviti na pe¢ za pizzu koja je na ravnoj povrsini tijekom
pecenja. Nemojte stavljati poklopac peci za pizzu na pe¢ za pizzu tijekom pecenja.

UGRADIVANJE | ZAMJENA BATERIJE

Da biste umetnuli ili zamijenili bateriju u vaSoj Cozze peénici za pizzu, okrenite dugme za
paljenje suprotno od kazaljke na satu dok se ne moze ukloniti. Umetnite ili zamijenite 1,5
V AA bateriju i ponovno pri¢vrstite dugme za paljenje. Provijerite jesu li terminali baterije
ispravno postavljeni.

UPUTE ZA KORISTENJE

Pazljivo slijedite ove upute kako biste izbjegli ozbiljna oSteéenja vase pecnice za pizzu i
ozljede.

1. Sastavite peénicu za pizzu slijedeci pazljivo upute za sastavljanje.

2. Povezite plinski crijevo s pecnicom za pizzu. Povezite regulator s crijevom.

3. Povezite regulator s ventilom cilindra prema uputama koje su priloZzene uz regulator.

4. Okrenite sve kontrolne dugmadi na ‘ISKLJUCENO’ prije nego $to ukljugite plinski dovod
u uredaj.

5. Rukujte regulatorom u skladu s uputama prilozenim uz regulator.
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LED RASVJETA

1. KORAK: Umetnite Cetiri baterije u kutiju za baterije pa postavite kutiju za baterije u
odgovarajuéi polozaj.

2. KORAK: nakon sto ugradite baterije, provijerite je li upravljacki gumb u polozaju OFF
(isklju€eno), pritisnite pokreta¢ kako biste ukljucili LED rasvjetu. LED rasvjeta svijetlit ¢e
bijelom bojom. Okrenite upravljacki gumb u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu i

LED rasvjeta zasvijetlit e crvenom bojom. Nemojte zaboraviti ponovno pritisnuti pokretac
kako biste iskljucili LED rasvjetu nakon uporabe.
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ROTACIJSKI MOTOR

1. KORAK: Postavite kamen za pecenje pizze na rotirajuéi nosagc.

2. KORAK: Provijerite je li kutija za baterije umetnuta u baterije. Pritisnite pokreta¢ kako biste
ukljucili rotacijski motor te ¢e se kamen za pecenje pizze poceti okretati.
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ZAVODLJENJE VASE PECNICE ZA PIZZU

1. Povezite plinski cilindar s pe¢nicom za pizzu slijedeci upute prilozene uz regulator.
2. Okrenite kontrolnu tipku na ‘ISKLJUCENO’.

3. Ukljucite plinski dovod na cilindru ili prekidacu regulatora prema uputama za
povezivanje i rad regulatora.

4. Provjerite povezanost cilindra s regulatorom i spoj crijeva s ulazom za plin peénice
na curenje koriste¢i sapunicu. Svaka curenja ¢e se pokazati kao mjehuriéi u podrucju
curenja. Ako pronadete curenje, ne koristite pec¢nicu za pizzu. Posavjetujte se s vasim
dobavljacem plina ili pe¢nice za pizzu.

5. Za paljenje plamenika, pritisnite dolje kontrolnu tipku i drzite je pritisnutom dok okrecete
ulijevo do polozaja “Potpuni protok” i pritisnite tipku za paljenje. Ovo ¢e zapaliti
plamenik. Provjerite da li plamenik gori. Ako plamenik nije zapaljen, ponovite ovaj
postupak.

6. Ako plamenik nije zapaljen nakon dva pokus$aja, iskljucite plin i pricekajte 5 minuta prije
ponovnog pokus$aja paljenja.

7. Kada plamenik gori, brzinu plamenika mozete prilagoditi pritiskom i okretanjem tipke
ulijevo na bilo koji polozaj izmedu pune i niske brzine.

8. Nakon $to je pecnica zagrijana za koristenje, temperatura se treba smanijiti tijekom
pecenja. Peénica emitira mnogo topline, stoga je potrebno prilagoditi temperaturu na
ispravnu temperaturu pecenja.

9. Da biste iskljucili pe¢nicu za pizzu, okrenite rucicu ventila cilindra ili prekida¢ regulatora
na ‘ISKLJUCENO’ slijededi upute regulatora. Nakon Sto se plamenici ugase, okrenite
sve kontrolne tipke na ‘ISKLJUCENO'.

Upozorenje: Ako plamenik ne zapali, okrenite kontrolnu tipku na isklju¢eno (u smjeru
kazaljke na satu) i takoder zatvorite ventil cilindra. Pri¢ekajte pet minuta prije nego $to
pokusSate ponovno zapaliti plamenik slijedeci postupak paljenja. lli promijenite AA baterije.

Nakon koristenja, zatvorite plinski dovod tako Sto Cete ili prebaciti prekida¢ na regulatoru na
‘ISKLJUCENCQ’ ili zatvoriti ventil cilindra.

U slucaju povratnog plamena dok je uredaj u upotrebi, okrenite kontrolu, ventil cilindra i
prekidaé regulatora na ‘ISKLJUCENO'. Pri¢ekajte 5 minuta prije nego $to pokusate ponovno
zapaliti uredaj. Ako se problem nastavi nakon ponovnog paljenja, posavjetujte se sa svojim
dobavljacem plina ili trgovinom gdje ste kupili pe¢nicu za pizzu, ili kvalificiranim plinskim
inzenjerom za pomoc¢ ili popravak. Nikada ne poku$avajte sami rijesiti problem jer to moze
rezultirati ozbiljnim ozljedama i/ili materijalnom Stetom.

Ocistite uredaj od viSka masti prije skladiStenja, vlaznom krpom koristeci blago sredstvo za
pranje kao sredstvo za CiScenje.

Skladistite uredaj u Cistom i suhom okruzenju.

Nemoijte skladistiti svoj plinski cilindar unutra. Cuvajte ga na dobro ventiliranom mjestu, dalje
od izravne sunCeve svjetlosti.
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SPAJANJE PLINSKOG CILINDRA S UREDAJEM

Ovaj uredaj pogodna je samo za koristenje s plinom butanom ili propanom niskog tlaka,
opremljenim odgovarajuc¢im regulatorom niskog tlaka putem fleksibilne cijevi. Cijev treba biti
uévr§cena na regulatoru i uredaju s vezicama/naticama. Ova pecnica za pizzu postavljena
je za rad s regulatorom od 28-30 mbar za butan i regulatorom od 37 mbar za propan, te
regulatorom za mjeSavinu butana i propana od 28-30 mbar. Koristite odgovarajuéi regulator
certificiran prema BSEN 16129: 2013. Molimo konzultirajte svog LPG dobavljaca za
informacije o prikladnom regulatoru za plinski cilindar.

Prije koriStenja pecnice za pizzu izvrSite test na curenje koristeéi sapunicu.

KONTROLA CURENJA

Pripremite 2-3 unce (60-90 ml) otopine za otkrivanje curenja mijeSanjem jedne mjere
sredstva za pranje posuda s tri mjere vode. Osigurajte da je kontrolni ventil “ISKLJUCEN”.
Spojite regulator na cilindar i ON/OFF ventil na plamenik, osigurajte da su spojevi ¢vrsti, a
zatim ukljucite plin.

Nanesite sapunicu na cijev i sve spojne tocke. Ako se pojave mjehuriéi, to znaci da imate
curenje, koje se mora popraviti prije upotrebe. Ponovno testirajte nakon otklanjanja kvara.
Iskljucite plin na cilindru nakon testiranja.

Ako se curenje ne moze otkloniti, ne pokusavajte sami rijesiti problem, veé¢ se obratite svom
plinskom dobavljacu. U slu€aju curenja plina, odmah iskljucite plin.

REGULATOR | HOSE

Koristite samo regulatore i cijevi odobrene za LPG na navedenim pritiscima (vidi tehnicke
informacije). O¢ekivani vijek trajanja regulatora procjenjuje se na 10 godina. Preporuéuje se
da se regulator zamijeni unutar 10 godina od datuma proizvodnje.

Koristenje pogresSnog regulatora ili cijevi je opasno; uvijek provjerite imate li ispravne
dijelove prije nego Sto upotrijebite uredaj. Cijev mora biti u skladu s vaze¢im standardima
za zemlju upotrebe. Duljina cijevi ne smije biti ve¢a od 1,5 metra (maksimalno). IstroSene ili
o8tecene cijevi moraju se zamijeniti.

Osigurajte da cijev nije zapre€na, uvrnuta ili u dodiru s bilo kojim dijelom pizza peéi osim na
mjestu povezivanja. Cijev mora biti u skladu s standardom EN16436.

Cijev ne smije biti uvijena ili uvrnuta kada je pri€vrS¢ena na plinski cilindar. Fleksibilne
metalne ili gumene cijevi, koje se koriste za povezivanje uredaja s plinskim cilindrom, moraju
se mijenjati unutar propisanih vremenskih okvira i prema vaze¢im nacionalnim pravilima.
Nijedan dio cijevi ne smije dodirivati nijedan dio uredaja. Pizza pe¢ moze se koristiti s
plinskom cijevi s 2" navojem ili plinskom cijevi s vchom i steznom spojkom.

Provijerite jesu li navoj i/ili steznik Evrsto zategnuti i da spojevi ne curi! Kada montirate
plinsku cijev na spojnicu s pomocu steznih spojeva, preporucuje se da cijev stavite u toplu
vodu i nanesete malo sredstva za pranje posuda na unutrasnjost cijevi, Sto ¢e olakSati
spajanje cijevi.
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SPOREMA APARATA
Skladistenje aparata unutra dopusteno je samo ako je cilindar odspojen i uklonjen iz

aparata. Kada se aparat ne koristi duze vrijeme, treba ga pohraniti u originalnoj ambalazi na
suhom, bez pra8ine, okruZenju.

PLINSKI CILINDAR

Aparat se moze koristiti s bilo kojim plinskim cilindrom tezine izmedu 4,5 kg
i 15 kg butana, te 3,9 kg do 13 kg propana. Cilindar se ne smije ispustati ili
grubo rukovati! Ako se aparat ne koristi, cilindar se mora odspojiti. Nakon

odspajanja cilindra od aparata, ponovno stavite zastitnu kapicu na cilindar.

Cilindri se moraju €uvati na otvorenom u uspravnom polozZaju i izvan
dohvata djece. Cilindar se nikada ne smije ¢uvati na mjestima gdje
temperature mogu premasiti 50 °C.

Ne skladistite cilindar blizu plamena, pilot svjetala ili drugih izvora paljenja.
NE PUSITE.

CISCENJE | ODRZAVANJE

PAZNJA: Sva &i$éenja i odrzavanje trebaju se provoditi kada je pizza peénica hladna i s
isklju€enim napajanjem plinom na plinskom cilindru.

Preporucuje se CiScenje i odrzavanje aparata barem jednom mjesecno.

CISCENJE

“Spaljivanje” pizza pecnice nakon svake upotrebe (otprilike 15 minuta) smanijit ¢e
nakupljanje viska ostataka hrane.

SPOLJASNJA POVRSINA
Koristite blagi deterdzent ili otopinu s natrijem bikarbonatom i toplom vodom. Ne-abrazivna
sredstva za €iS¢enje mogu se koristiti za tvrdokorne mrlje, zatim isperite vodom.

PLASTICNE POVRSINE

Operite mekanom krpom i toplom sapunicom. Isperite vodom. Ne koristite abrazivne
sredstva za CiSc¢enje, sredstava za odmascivanje ili koncentrirane sredstva za CiS¢enje
rostilja na plasti¢nim dijelovima.

PIZZA KAMEN

Koristite blagu otopinu sapunice. Ne-abrazivna sredstva za ¢iSéenje mogu se koristiti za
tvrdokorne mrlje, zatim isperite vodom.

188



NAJBOLJE PIZZE SE PEKU U COZZE PIZZA PECNICI

Za najbolje rezultate potrebna vam je dobra tijesto i vrlo vruéa pizza pecnica, po mogucstvu
oko 400 °C. Ukratko, pizza peénica mora biti VEOMA vruéa, jer visoka temperatura ¢ini
pizzu hrskavom i zracnom.

Sto uginiti: Osigurajte da je pizza peénica i pizza kamen pravilno postavljen. Spojite plinsku
bocu na pizza peénicu i zapalite pe¢nicu na najveéoj temperaturi. Vasa Cozze pizza peénica
ima ukupno tri plamenika, dva s bo¢nih strana i jedan na straznjoj strani pecnice. Provjerite
da su svi tri plamenika upaljena.

Termometar pokazuje temperaturu u pecnici i sluzi samo kao smjernica. Kamen ¢e uvijek
trebati duze da se zagrije nego sama pecnica i bit ¢e dovoljno vrué nakon najmanje 20
minuta zagrijavanja. MoZete koristiti Cozze infracrveni termometar za odredivanje to¢ne
temperature kamena.

Budite svjesni da vrijeme zagrijavanja moze biti pogodeno vjetrom i vanjskom
temperaturom. Dozvolite da se pizza pecnica zagrije oko 20 minuta. Tada ¢ée biti spremna za
pecenje najukusnijih pizza.

Kada je vaSa pizza spremna za pecenje, pazljivo je gurnite u pecnicu na pizza kamenu
koristeéi lopaticu za pizzu. Smanijite temperaturu na srednju kako gorniji dio pizze ne bi
izgorjela. Pec¢i dok pizza ne postane hrskava i sir se ne otopi.

Pazljivo izvadite pizzu iz peénice i stavite je na dasku za rezanje. Ostavite svoju vruéu pizzu
da se malo ohladi prije nego je narezete i podijelite s voljenima.

Povecajte temperaturu peénice na najviSu i ostavite je nekoliko minuta prije peCenja vase
sljedece pizze. UzZivajte u svojoj pizza pecénici i dobar apetit!
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GARANCIJA

Cozze jamdi sljedece:

2-godis$nja garancija

. Plamenici

. Protivplamenici koji Stite plamenike

. Rostiljske reSetke

Ova garancija podlijeze sljede¢im uvjetima:

. Proizvod Cozze koristi se u skladu s uputama u priru¢niku.
. Proizvod je ispravno sastavljen prema uputama.

. Proizvod se odrzava i redovito Cisti.

. Proizvod se pohranjuje pokriven kada se pecnica ne Koristi.

*  Zimska pohrana Cozze: Sve drvene dijelove i dodatke Cozze proizvoda potrebno je
pohraniti unutra tijekom zime.

. Proizvod Cozze mora biti priklju¢en na odgovarajuci tip plina.
. Mora biti postavljen na ravnu i sigurnu povrsinu.
. Neoriginalni dijelovi Cozze ne smiju se instalirati na proizvod Cozze.

. Proizvod Cozze ne smije se trajno pohranjivati blizu mora ili bazena ili spa sadrzaja koji
sadrze klor.

Ciséenje:
Proizvodi Cozze imaju dug vijek trajanja ako se pecnica ocisti nakon upotrebe.

»  Jedinica za plamenike u svim Cozze peénicama izradena je od nehrdajuceg Celika i
moze se ocistiti sredstvom za CiScenje pecnica ako je to potrebno.

. Unutrasnjost i vanjstina proizvoda Cozze moraju se temeljito oCistiti nakon upotrebe.

. Unutrasnjost pecnice i pizza kamen moraju se ocistiti nakon upotrebe koristeci
spuzvu, toplu vodu i sredstvo za pranje posuda. Pobrinite se da uklonite viSak vode i
deterdzenta nakon CiS¢enja.

. Resetke za rostilj moraju se Cistiti na isti nacin s vru¢om vodom i sredstvom za pranje
posuda ili sredstvom za €iScenje pecnica. (Ne koristite Celicnu Cetku na resetki)

. Dijelovi od nehrdajuceg ¢elika mogu se podmazati Caramba® multispray-om i
pamucnom krpom.
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FA3OBA MNMUUA MNMEYKA

BG - PrkoBoacTBO 3a noTpeburens

BHMMAHME! 3A BALLATA BE3OMACHOCT U3MON3BAWUTE CAMO HABbH.

I'IpoqueTe BHUMATEJTHO Te3n MHCTPYKUUM N Cce yBepeTe, Ye Ballarta nmua neyka e npasuiiHo
WMHCTanunpaHa, crnobeHa, noaabpxaHa n 06cny>|<BaHa B CbOTBETCTBME C TE3N UHCTPYKLUUNN.
HecnasBaHeTo Ha Te3n WMHCTPYKUUM MOXe Oa aoBeae 40 CePUO3HU TeNMeCHU HapaHAaBaHUA w/
unu weTn Ha nmyulecTBo.

AKO nmare Bbnpocu OTHOCHO crnobsiBaHeTo Unu ekcnroaTtaumsaTa Ha Ta3u nuua nedka,
mMons, KOHcyﬂTMpaVITe Ce C Balluna Tbproeeu, Ballnga ra3oB 4OCTaBYuK, npomns3sogunTena nnm
Herosua npeacrtaBuTen.

3abenexku 3a notpeburens:
N3MON3BANATE CAMO HABBH.
MNPOYETETE MHCTPYKLUMWUTE NPEOV OA N3MON3BATE YPEOA.

BHUMAHWE: OOCTbMHUTE YACTW MOTAT JA BBJAT MHOIO MOPELW, OPBXTE
JOELUATA HAOAJEM.

BHUMAHWE: HE JOCEFAUTE NOBBPXHOCTUTE HA MULA MNMEYKATA MO BPEME HA
M3MNON3BAHE, Th1 KATO CTABA MHOIO MOPELLA.

HE NMPUMECTBAWTE YPELA NO BPEME HA U3MON3BAHE.
3AMASETE 3A BbELLA CMNPABKA.

TEXHUYECKA UHOOPMALIUA

Mogen No. 90442 (CG-PZ05A-BK) PIN No.
Mwe Ha ypepa lasosa nuua ypHa C E 2531DP-0142
Pa3mep Ha
NHXeKTopa
Obpxasa Ha Hansrane TonnuHHa
SCTUHALIS Kateropuu Tun Ha rasa (mbar) (Mm)/ MowwwocT (Hs)
A u MapkmpoBka u.L
Ha VHXeKTopa
BE, FR, IT, LU, IE, GB, B G30)/
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) ny;?:H( (GSz) 28-30/37 1.42
LT, CH, SI, LV, TR P
BytaH (G30)/ 8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, MponaH (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) (@31 30 142
IT, HU, LV TexHmTe
cmecu

MpowuseeneHo oT: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - JaHus
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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3abenexkun 3a norpebutens:

MpoyeTeTe BHUMATENHO creaBallaTa UHCTPYKLUMA 1 ce yBepETe, Ye Ballata nuua gypHa

€ NMpaBuIIHO MHCTanupaHa, crnobeHa 1 nogabpXXaHa B CbOTBETCTBUE C TE3U MHCTPYKLIMN.
HecnasBaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLMU MOXe [a I0BeAE A0 CEPUO3HU TENECHW HapaHsiBaHus u/
UM MYLLEECTBEHU LLETU.

AKo nmaTe BbNpPOCK OTHOCHO crinobssaHeTo unu paboTtaTa Ha Ta3u nuua dypHa, Mons,
KOHCYnTMpaWnTe ce ¢ Balwvs AUNbp U kKomnauusTa 3a LPG. YpeabT v umnuHabpsT Tpsbea
Aa 6baat noctaBeHW Ha paBHa NOBBLPXHOCT U He TpsibBa Aa ce M3nonaeart, JokaTo ca
3ananeHu.

CmsHaTa Ha ras3oBus LMnnHaObup Tpﬂ6Ba [Aa ce n3pbpLlBa ganed ot BCAKakBU U3TOYHULN Ha
3ananeaHe.

I'Iperlopqua Cce [a ce n3nons3eart 3aluUTHU pbKaBuLK Npu pa60Ta c ocobeHo ropeLwiun
KOMMOHEHTW.

YacTuTe, 3aneyataHu oT NPOU3BOAMTENS UMW HETOBUSA areHT, He TpsAbea ga 6baat
MaHuUNynMpaHu oT notTpebuTens.

3abenexka 3a noTpebuTtens: 3anasete 3a ObaeLla cnpaska.
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M3MNOJN3BAHE U XAPAKTEPUCTUKU

Muuata dpypHa e 6e3onacHa 1 necHa 3a ynotpeba. OnpegenexuTte rasose 3a ynotpeba
ca bytaH npu 28 go 30 mbar, nponaH npu 37 mbar, cmecu ot 6yTan/nponaH npu 30 mbar,
cmecu oT ByTtan/nponaH npu 37 mbar n cmecu ot 6ytaH/nponaH npu 50 mbar. Mons,
yBepeTe ce, Ye M3nonsearte BawlaTa nuua dypHa npu NpaBUMNHOTO HansraHe, 3a KOETO e
npoekTnpaHa ypeabT.

ApeksaTHaTa BEHTUNaUMS € OT CbLUECTBEHO 3HaYeHne 3a ropeHeTo U edPeKTUBHOCTTA Ha
nuuata gypHa. Toea e ocurypu 6esonacHocTTa Ha NoTpedbuTens u Ha ApyruTe xopa B
OKONHOCTTa, KbAETO Ce u3nonaea ypeabT. Hukora He n3nonseante ypeaa B 3aTBOPEHU
NOKPUTY NOMELLEHUS.

MpenopbyBa ce NpeABapUTENHO HarpsiBaHe Ha KaMbKa 3a nvua npeaw nevyeHe Ha nuua.
HE n3nonaeanTte kamMmbka Hag OTKPUT OrbH.

M3bsreanTe peskn NpomMeHn B TemnepaTtyparta Ha kambka. HE noctaesante 3ampaseHun
XpaHuW Ha ropeLl, KambK.

KaMbKbT € KpexbK M MoXe Aa ce cyynu, ako 6bae yaapeH Wi usnycHar.
KaMbKbT € MHOrO ropeLy no Bpeme Ha ynoTpeba 1 octaea ropely Abnro crep ynotpeta.

HE oxnaxpgaviTe kaMbka C BoAa, korato Ton e ropely. Cnea noyncreaHe Ha kambka € BOAa,
MOns, NoAcylweTe KaMmbka npeam ynotpeba.

[euata He TpsibBa Aa 6baaT ocTaBsAHM camu Unu 6e3 Hag3op B 30HA, KbAETO ce N3Non3Ba
dypHaTa. He no3BonsBante Ha geuarta ga caaat, CTOAT UK UrpasdT oKorno dpypHarta no
BCSIKO Bpeme.

Hukora He No3BonsiBaiTe Ha ApPeXUTe Unu Apyru 3ananvuMu matepuanu Aa Brnm3aTt B KOHTaKT
UNu ga ca TBbpae 6rnm3o Jo BCsKa ropernka unm ropella noBbpXHOCT, 10KaTO He ce OXnaasT.
TbKaHTa MOXe [a ce 3ananu, NPUYNHSIBaNKM CEPUO3HN NTUYHW HapaHsIBaHUS.

3a nuyHa 6e3onacHOCT HoceTe NoAxXoAsilo obnekno. fpexuTe ¢ cBob6oAHO NpunsraHe unu
pbkaBu He TpsAGBaA [ja ce HOCAT Npu u3non3eaHe Ha dypHaTa. HKou CMHTETUYHM ThKaHU ca
BMCOKO 3ananumMu u He TpsibBa Aa ce HOCSAT NO BpEME Ha roTBeHe.

He HarpsiBaviTe HenpoBepeHn CbA0BE 3a XpaHa, Tb KaTo HAaTPYNBAHETO Ha HansAraHe Moxe
[a foBefe 0o pa3kbcBaHe Ha cbaoBeTe. [1py 3ananBaHe Ha ropenkaTa BuHarn obpbLiante
ronsgmMo BHMMaHue Ha TOBa, KOETO NpaBuTe.

He n3nonsgaiite pypHaTa 3a roTBEHE Ha U3KMIOYMTENHO MasHU Meca Ui Apyru NpoayKTu,
KOMTO yBenv4yaBarT nrambka.

TemnepatypaTta noa dypHaTa e Bucoka. He noctaesavte pypHaTa Ha maca ¢ 3ananvmu
nokpveana, nnactmaca wnu apyru sananvMmu matepuanu.

MPEOYNMPEXOEHWE: MNpu nanonasaHe Ha oypHaTa He JOKOCBaNTe BbHLUHATa 00BMBKA,
KaMeHHaTa neyka unm HenocpeacTseHaTa OKONMHOCT, Tbil KaTo Te3n 30HU cTaBaT
N3KIIOYUTENHO ropeLuy U MoraT Aa NpUYnHAT n3rapsHus.

KoraTto ckopocTTa Ha BsiTbpa € Hag 3 M/s, He U3non3BanTe nuuarta gypHa ¢ nuue KbM
BATHLPA.

YpeabT e npoekTupaH 3a ynotpeba camo Ha OTKpUTO.
He mognduumpanTte ypeaa.
He npemecTBanTe ypeaa, ookaro e B ynorpeba.

Tosu ypen He e npeaHasHadeH aa 6bae MHCTanupaH Ha noaka. Toau ypeq He e
npegHasHaveH fa 6bae MHCTanupaH Ha KapasaHa.
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Cnep ynotpeba 3aTBOpeTe NogaBaHETO Ha ras oT ra3oBUsi UNMUHABLP.

Bcska mogndmkaumsa Ha ypeda moxe Aa 6bae onacHa v Aa NpuYnMHU HapaHsBaHe unm
MUMYLLEECTBEHU LLETU.

Bcska HeynbnHoMOLLEeHa MogndmKaumus Ha ypeda e aHynvpa rapaHumsaTa Ha To3u ypea.
To3n ypen TpsibBa Aa 6bae Aaned oT 3ananumu matepuany no Bpeme Ha ynotpeba. Ypeaobt
He TpsbBa Aa Ma HVUKaKBW HaABOAHWU NPENSATCTBUS, Hanp. AbpBeTa, XpacTh, HaBeCH.
YpeabT Tpsbea aa 6bae MHcTanupaH ¢ pasctosiHue oT 1 M OKomno ypeaa.

MuuaTta dypHa He Tpsbea aa ce nanonaea 6nu3o 4o 3ananumm matepuanu. (MpoaykT Ha
HedbTeHa OCHOBA, pa3peavTenu unu Apyry BeWeCcTBa, KOUTO ca KnacuduumpaHu kato
3ananvmm.)

M3non3saHeTo Ha TO3M ypes B 3aTBOPEHW NOMeLLeHNs Moxe Aa 6bae onacHo u e
3ABPAHEHO.

BpaTara Ha newta 3a nvua e nogsuxHa BpaTa 3a Bawara new 3a nuua Cozze npu
n3nomnssaHe Ha OTKpMTO. M3non3saHeTo Ha Ta3u BpaTa Ha neLyTta 3a nuua no Bpeme Ha
3arpsiBaHe MoXe fa cbkpaTu BpeMeTo 3a 3arpsiaHe ¢ 20-30%.

Vrata pecnice za pizzu MORATE ukloniti nakon prethodnog zagrijavanja od 20 minuta.
BpaTtara Ha newta 3a nuua TPABBA ga 6bae oTcTpaHeHa, koraTo Temnepartyparta JOCTUrHe
650°C. Ako TemnepaTtypaTa cnagHe, MOXeTe Aa NnocTtaBuTe BpaTaTta Ha newTa 3a nuiua
OTHOBO MeXAy U3NMYaHeTo Ha OTAENHUTE NUUM, HO TeMnepaTypaTa Ha newyra HuKora He
Tpabea oa Hagsuwasa 650°C.

BpaTara Ha newta 3a nuua TpsibBa Aa 6bAe NOCTaBeHa Ha MneLuTa 3a nuua ¢ paeHa
NMOBBPXHOCT NO Bpeme Ha neyeHe. He noctaBsanTe Bpatata Ha neLyTta 3a nuua BbpXy newura
3a nuua no BpemMe Ha neveHe.

BMBbPKBAHE U 3AMAHA HA BATEPUATA

3a ga BMbkHETe unu 3ameHute 6aTtepusta B nuuarta dpypHa Cozze, 3aBbpTeTe GyToHa 3a
3anansaHe NPOTUB YacOBHMKOBATa CTperika, 4okaTo Moxe Aa 6bae npemaxHar.
BmbkHeTe unm 3ameHete 6atepusTa 1,5 V AA 1 3aBuiite 6yToHa 3a 3ananeaHe obpaTHO
Ha MSCTO.

YBepeTe ce, Ye TepMuHanuTe Ha 6aTepusita ca NOCTaBEHN B NpaBunHaTa nocoka.

MHCTPYKUWUU 3A YNNOTPEBA

CrnepBaiiTe BHUMATESHO TE3W MHCTPYKLUMK, 3a Aa U3berHete CepmosHo NoBpexagaHe Ha
nuuara gypHa v fa npesoTepaTUTe HapaHaBaHus Ha cebe U U UMYLLECTBO.

1. Crnobete nuuata dypHa, crnegsankm BHAMaTENHO MHCTPYKLMUTE 3a CriobsBaHe.

2. CebpxeTe rasosus Mapkyd ¢ nuuata dypHa. CBbpxeTe perynaropa ¢ Mapkyya.

3. CebpxeTe perynatopa c krnanaHa Ha UMnuHabpa, cneaBanku MHCTPYKUMKTE,
npefocTaBeHn ¢ perynartopa.

4. Tpeawn ga BKMHOYMTE ra30BOTO 3axXpaHBaHe KbM ypeda, 3aBbpTeTe BCUYKUTE
KOHTPOMHM Kon4yeTa B no3unums “U3KI.”
5. PaGoTeTe c perynatopa B CbOTBETCTBUE C UHCTPYKLUUUTE, NPEeOOCTaBEHM C HErO.
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CBETOAMOAOHA CBETJIMHA

CTDbIMKA 1: MNMocTaeeTe 4 6p. 6aTepun B oTaeneHNeTo 3a baTepunte, cries KOETo 3akpeneTe
oTAeneHneTo 3a batepunte B NpaBuiHaTa nosuums.

CTDbIKA 2: Cneg kaTo noctaBute 6atepunte, yBepeTe ce, Ye KON4YeTo 3a ynpasrneHue e B
nonoxexwve ,OFF* (M3KIJ1.), HaTucHeTe cTapTepa, 3a Aa BKIOYMTE CBETOAMOAHATA CBETNUHA
— 79 we 6bae ¢ 6an UBAT, 3aBbPTETE KOMYETO 3a ynpaeneHne obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa
CTperka, UBETbT Ha CBETOAMOAHATA CBETNNHA e Ce NPOMEHU Ha YepBeH. He 3abpagsiite
[a HaTUCHeTe cTapTepa OTHOBO, 3a Aa U3KI4NTe CBETOAMOAHATa CBETNUHA Creq,
ynotpeba.
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POTALUMOHEH MOTOP

CTBIKA 1: NocTaBeTe kKaMeHHaTa nnoya 3a nvua Bbpxy BbpTslliaTa ce NocTaBka.

CTDbIKA 2: YBepeTe ce, 4ye batepumTe ca NOCTaBeHU B OTAENEHNETO 3a baTepuuTe.
HaTncHete cTapTepa, 3a Aa BKMOYMTE pOTAaLUMOHHUSA MOTOP, U KaMeHHaTa nnoya 3a nuua
LLie 3ano4vHe Aa ce BbpTu.
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3AMNAJNBAHE HA BA NMALUA ®YPHA

1. CBbpxeTe rasoBus LUNMHABP C Nuuata gypHa, crieasaiikv UHCTPYKUUUTeE,
npefocTaBeHU ¢ perynaTopa.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO kon4ye B no3unumns “U3KI1.".

3. BkJsioueTe rasoBOTO 3axpaHBaHe Ha LunuMHabpa Uu NpeBKIIloYBaTenNs Ha perynaropa,
crieqBaikv MHCTPYKUMKUTE 3a CBbp3BaHe M paboTa Ha perynaropa. MNposepeTe
Bpb3KaTa Mexay LUUnuHabpa U perynartopa, KakTo v Bpb3karta Mexay Mapky4ya 1 Bxoda
Ha MapKy4a Ha nuuarta dypHa 3a TedoBe, M3Mon3Balku canyHeHa soga. Beeku Teu we
ce MnoKkaxke KaTo Mexypyerta B 30HaTa Ha Teya. AKo 6be OTKPUT Teu, He M3ron3sante
nuuata dypHa. KoHcynTupariite ce ¢ Balwusa AOCTaBYMK Ha ras unu Ha nuuarta dypHa 3a
CbBeT.

4. 3a pa 3ananuTe ropesnkara, HaTUCHETE KOHTPOSTHOTO KoMYe Hagomny v NpoabikeTe
[a HaTuckaTe, 4oKaTo 3aBbpTaTe HansiBo A0 no3uuusata “MakcumarnHo” n HaTucHeTe
OyToHa 3a 3ananeaHe. ToBa Lie 3ananu ropenkara. lNpoBepeTe ganu ropenkara e
3ananeHa. AKo ropenkara He ce e 3ananwuna, NoBTOpeTe To3M NpoLec.

5. AKo ropernkara He ce e 3ananurna crneg aBa onuta, U3Kr4yeTe ra3oBust KpaH u
n3yakante 5 MMHYTU, Npean Aa NOBTOpPUTE 3ananBaHeTo.

6. Korato ropenkara e 3anareHa, CKOpOCTTa Ha roperikata Moxe fa ce perynupa,
KaTo HaTUCHETEe HaZoMNy U 3aBbPTUTE KOMYETO HaMsBo [0 BCAKA NO3ULIUS MEXIy
MakCcumMarnHaTta n MMHMManHarta CKOpPOCT.

7. Cnepq kaTto cpypHaTa e 3arpsaTa 3a ynorpeba, Temneparyparta Tpsabsa ga ce Hamanm
no Bpeme Ha neveHeto. PypHaTa n3nbYBa MHOMO TOMSMHA W CriegoBaTernHo
TemnepartypaTa TpsibBa Aa ce perynupa Ha npaBunHata Temnepartypa 3a neyeHe.

8. 3a pga msknouunte nuuata dpypHa, 3aBbpTeETE APbXKATa Ha KNanaHa Ha uunuHgabpa unu
npesknoyvBaTens Ha perynartopa B nos3vmuusa “U3KJ1.” B cboTBETCTBMNE C MHCTPYKLUMUTE
Ha perynaTtopa. Cnep kaTo ropenkuTe yracHar, 3aBbpTeTe BCUYKMTE KOHTPOSHW KonyeTa
B no3uuus “U3KIJ1.”

BHumaHue: Ako ropenkarta He ce 3ananu, 3aBbpTeTe KOHTPOSTHOTO KOM4ye HaAsCHO (B
nonoxenue “U3KI.") n cbLLO Taka 3aTBOpeTe knanaHa Ha uunuHabpa. NavakarTe net
MWHYTW, Npeau Aa onutaTe OTHOBO Aa A 3ananute. Vnu cmeHete AA GatepuunTe.

Cnep ynotpeba 3aTBOpeTe ra3oBOTO 3axpaHBaHe, KaTo UK 3aBbpTUTE NPEBKMOYBATENS Ha
perynatopa B nonoxexuve “U3KI.", unn saTBopuTe knanaHa Ha UMnNnHabpa.

B cnyyait Ha obpaTeH nnambkK, 4OKaTO ypeabT e B ynoTtpeba, 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO
Konye, KfnanaHa Ha LuunuHabpa v NpPeBKIoYBaTens Ha perynaropa B nonoxexue “U3KI1.".
M3vakavite 5 MuHyTW, Npean Aa onuTaTte OTHOBO Aa 3ananuTe ypeaa. Ako npobnemsbT
npogbImkasa crie NOBTOPHO 3anansaHe, KOHCYNTMpanTe ce C Balunsa A0CTaBYMK Ha ra3
WK C MarasuHa, B KOMTO 3aKynuxTe nuuata ypHa, unu ¢ ksanudumumpaH rasos MHXeHep
3a nomoL, Uy pemoHT. Hukora He ce onuTBanTe camu Aa nonpasuTe npobrema, Tbil KaTo
TOoBa MOXe Aa AoBefe A0 CepUO3HU HapaHsiBaHWUS W/WnM matepuanin LWweTw.

MouncTeTe ypeaa oT M3nUWIHATa MasHUHA, NPEAU Aa ro CbXpaHuTe, C BnaxHa Kbpna,
n3nonasaviky pasTBop Ha fiek MoYUCTBaLL Npenapar.

CbxpaHsiBaiiTe ypea B YicTa U cyxa cpeaa.

He cbxpaHsiBaliTe ra3oBus LMNUHABP B 3aKpuTK nomeLleHusi. CbxpaHsasaviTte ro B fobpe
NPOBETPMBO MSCTO, Aariey OT Npsika ClbHYeBa CBETNMHA.
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CBBbP3BAHE HA NTA30BUA LUINMHABP C YPEOA

Tosu ypen e npegHa3HaveH 3a pabota caMo C ras3oBe C HUCKO HansiraHe, Kato OyTaH unm
nponax, n e obopyasaH ¢ NOAXOASLL perynartop 3a HACKO HansraHe 4pes rbekasa Tpbba.
TpbbaTa TpsbBa na O6bae 3akpeneHa 3a perynartopa v ypeaa c knuncose/ranku. Tasu nuua
dypHa e HacTpoeHa aa paboTtu ¢ perynatop ¢ HansiraHe 28-30 mbar 3a 6ytaH u 37 mbar
3a nponax, KakTo 1 ¢ perynatop 3a cMmec ot bytaH/nponaH Ha 28-30 mbar. M3nonssainte
noaxopswy perynatop, ceptudpmumpan no crangapt BSEN 16129: 2013. Mons,
KOHCYNTMpanTe ce C Balums oCTaBuuK Ha LPG 3a uHdopmaumsa 0THOCHO noaxoasaims
perynaTop 3a ra3oBusl LUNMHABLP.

lMpoBeneTe TecT 3a TevoBe, M3NOM3BakN canyHeHa BoAda, Npeau Aa usnonseare nuiuara
dypHa.

3A OA NPOBEPUTE 3A TEHOBE

Cmecerte 2-3 yHUMM pa3TBOpP 3a OTKPMBAHE Ha Te4yoBe, KaTo KOMBUHUpaTe eaHa YacT
TEYHOCT 3a MUEHE Ha CbOBE C TpU YacTu Boda. YbeneTe ce, Ye KOHTPOSHUST BEHTUN € B
nonoxexwne ,V3KJ.” CebpxeTe perynatopa ¢ umnungbpa n ON/OFF BeHTuna c ropenkara,
yBeperTe ce, Ye Bpb3KUTe Ca 3ApaBu, Crieq ToBa BKIloYeTe rasa. HaHeceTte canyHeHus
pa3TBOp BbPXY Mapkyya 1 BCUYKM CbeanHeHusi. Ako ce obpa3yBaT MexypuyeTa, umaTte Teu,
KosATo TpsAbBa Aa 6bAe oTcTpaHeHa npeaw ynotpeba. [MoBTopeTe TecTa crnef oTCTpaHsiBaHe
Ha npobnema. M3kntoyeTte rasa ot UMNMHAbPA cneq Tecta. AKo oTKpuUTaTa Ted He Moxe Aa
6bae OTCTpaHeHa, He ce onuTBanTe Aa A NonpaBMTe Camu, a Ce KOHCYNTUpanTe ¢ Balms
rasoB [oCTaB4MK. B crniyyai Ha Tey Ha ras, usknroyeTe rasoBoTO nogaBaHe.

PEIFYNATOP 1 MAPKYY

M3nonseanTe caMo perynatopu n Mapky4um, ogobpexmn 3a LPG npu ropenocoyeHute
HanaraHus (BUXTe TexHudeckata nHpopmaums). O4akBaHUAT XUBOT Ha perynaropa e oKono
10 roguHwn. MNpenopbyBa ce perynatopbT Aa ce cMeHu B pamkute Ha 10 rognHm oT gatata
Ha Npoun3BOACTBO. /3non3BaHeTo Ha HenpaBuIeH perynaTop unm Mapkyy e onacHo; BuHaru
nposepsiBaviTe Janu umate npasunHWTE enemMeHTV Nnpeau Aa 3anoyHete paboTa ¢ ypeaa.

M3non3eaHnaT Mapky4y TpsibBa Aa OTroBapsi HA CbOTBETHWUS CTaHAapT 3a CTpaHaTa, B KOATO
ce n3nonaea. [Ibmk1MHaTa Ha Mapkyya He Tpsbea aa Hageuwaea 1.5 meTpa (Makcumym).
M3HoceH unu noBpeaeH Mapkyd TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH.

YBepeTe ce, 4e MapKy4bT He e BriokupaH, NperbHaT UK B KOHTaKT C KOATO U Aa € YacT oT
neLita, OCBEH Ha CBbpP3BaHETO.

MapkyubT TpsibBa Aa otroBaps Ha ctaHgapT EN16436.MapkyybT He TpsibBa aa 6bae
YCYKaH UNu nperbHarT, Korato e NpukpeneH KbM rasoBus LMNNHABP.

MBKaBUAT MeTaneH Unm rymeH TpbbonpoBos, M3Mon3BaH 3a CBbpP3BaHe Ha ypeaa ¢

LPG umnuHgbpa, TpsbBa Aa 6bae CMeHeH B NpeanucaHuTe MHTepBanu U CbrnacHo
HauMoHanH1Te npasuna.

HuTO egHa YacT oT Mapky4da He TpsibBa fa [AOKOCBa KOSITO M a € YacT OT ypeaa.

MewiTa MoXe Aa ce M3MoN3Ba C ra3oB Mapky4 ¢ pesba V2" unmn rasoB MapKyy ¢ HakpanHuK n
XOMYT.

YBepeTe ce, Ye pesbaTa n/unn xoMyTbT Ca 3ApaBo 3aTerHaTn 1 Ye CBbp3BaHUATa He TekaT!
Mpu MOHTUpaHe Ha ra3oB MapKy4 KbM CBbP3BaHETO C MOMOLLTa Ha XOMYT, ce NpenopbyBa
[a noctaBunTe MapKyda B ropeLla Boga 1 ja HaHeceTe Marnko TEYHOCT 3a MUEHE Ha CbOBe
OT BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha MapKyya, 3a Aa yrnecHuUTe NocTaBsHETO My Ha CBbP3BAHETO.
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CBbXPAHEHUE HA YPEOA

CbXxpaHeHeTo Ha ypeaa Ha 3aKpuUTO e PaspeLleHO Camo ako LMMUMHABLPBLT e paskadeH 1
oTCTpaHeH oT ypeaa. Korato ypeabT He ce M3non3aea 3a onpegerneH nepvog, Toi Tpabea ga
ObAe CbXpaHsBaH B OpUr1MHanHaTa cv onakoBka Ha CyXO M MpaxoBo CBOGOAHO MSACTO.

LUMANNMHOBP 3A A3

YpeabT MoXe Aa ce U3Mon3Ba C BCEKM ra3oB LUNMHABLP C Terno mexay 4.5
Kr 1 15 kr 6yTaH, 3.9 kr go 13 kr nponaH. A30BUAT UMNNHABLP He TpsibBa aa
6bae xBbpnsiH Unu Aa ce obpaboTtea rpy6o! AKo ypeabT He ce U3nonaea,
LMNUHabLPBLT TpsibBa Aa 6bae paskadeH. Cnep paskayBaHe Ha LMNUHAbPA
OT ypefa, NoCcTaBeTe 3alUTHNSA Kanak 0bpaTHO Ha LMnnHabpa.

LiunuHppuTe TpsibBa Aa ce CbXpaHsiBaT HA OTKPUTO B U3NpaBeHo
nonoxeHune n n3BbH obcera Ha Aaeua. LlnnmHobpbT HUKOra He Tpsibea aa
Ce CbXxpaHsiBa Ha MecTa, KbAeTo TemnepaTypata Moxe ga Hagsuwm 50 °C.
He cbxpaHsBante uunuHgbpa B 6rM30CT 40 OrbH, 3ananumu namnu unm
Opyrv n3todHuum Ha 3ananeaHe. HE MYLLETE.

NMOYUCTBAHE U IrPUXKU

BHUMAHWE: Bcuukn gernHocTM No noYncTBaHe u nogapwxka TpsbBa Aa ce U3BbpLUBAT,
KoraTo newita 3a nuua e CTyaeHa v C U3KIIOYEHO ropyBO OT ra3oBuS LUNUHAOBLP.
MpenopbyBa ce ypeabT Aa ce NOYMCTBA M Noadbpa NOHE BEAHBX MECEYHO.

NOYNCTBAHE

JMarapsHeTo” Ha newTa 3a nuua cneg Bcska ynotpeba (3a npnbnuantenHo 15 MyuHyTH) we
Hamarnu M3nuwbKa OT OCTaTbLM OT XpaHa A0 MUHUMYM.

BBbHLIHA NMOBBLPXHOCT
M3nonsBaiTe HeXeH AeTepreHT Unn pasTBop OT coda 3a xna6 v ropella Boga. HenoasukeH
abpa3snBeH Npax MoXe Aa ce MU3Mos3ea 3a YNopuTU NeTHa, cref KOeTo U3nnakHeTe ¢ Boga.

NNACTMACOBU NOBBLPXHOCTU

MamuiiTe ¢ Meka kbpna 1 pas3TBoOp OT ropeLla canyHeHa Boga. MannakHete ¢ Boga. He
n3nonasaiTe abpa3nBHM NOYNCTBALLM CpeacTBa, 06e3MacnuTenm Unm KOHLEHTPUpaHM
noymcTBaLm npenapatu 3a 6ap6ekto Ha NacTMacoBUTE YacTU.

KAMEH 3A NMUUA
Manonsgaiite pa3TBop OT HEXEH canyHeH npenapart. HenogsuxeH abpasneeH npax Moxe Aa
ce 13rnona3Bea 3a ynopuTu NeTHa, cref KoeTo M3nnakHeTe ¢ BoAa.
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HAW-OOBPUTE NULUM CE NEYAT B NELLTA 3A NULA COZZE

3a Han-gobpu pesynTaTv BM € Heobxoaumo Jobpo TECTO M MHOTO ropeLla newy 3a nuua,
npegnoyntaHo okono 400 °C. CbLo Taka, newta 3a nuua Tpabdsa ga e USKMNKOYUTEITHO
ropetya, Tbil KaTo BUCOKATa TeMnepaTtypa npasu nuuaTta xpynkasa 1 Bb3ayLluHa.

3ananeTe newta 3a nMua JOCTaTbyHO paHo npegun ne4yeHeTo Ha nuuarta.

Kakso oa HanpaBsuTe: YBepeTe ce, Ye nellTa 3a nuua M KaMbKbT 3a NLA ca NpaBunHo
pasnonoxeHu. CBbpxeTe rasoBus GYTUMHUK C NeLlTa 3a nuua v 3ananete newira Ha Ham-
BMCOKaTa Temnepartypa. Bawara neui 3a nuua Cozze vma Tpy roperku — fiBe OTCTPaHMU 1
eflHa 0T3af Ha newyTa.

MpoBepeTe, Yye BCUUKM TP roperky ca sananeHn. Temneparypara, nokasaHa ot
TepMOMETbpa, € CaMo 3a OpueHTaUms.

KaMeHbT BUHaru Wwe oTHeMe noBeve BpeMe [a ce Harpee, OTKOMKOTO camara nety, u
e Obae gocTaTbyHO ropely cneg MUHUMYM 20 MUHYTU HarpsiBaHe. VHdpayepBeH
TepmomeTbp Cozze MoOXe Aa ce U3nor3Ba 3a onpeaensHe Ha ToyHaTa TemnepaTypa Ha
KaMbKa.

WmaiiTe npeasua, Ye BpeMETO 3a HarpsiBaHe Moxe Aa 6be NOBMUSIHO OT BATbPA U
TemnepatypaTta HaBbH.

Mo3BoneTe Ha newTa 3a nNuua ga ce Harpee okono 20 muHyTW. Cneg ToBa T4 We bbae
roToBa [a u3ne4vete Han-BKYCHUTE NULM.

KoraTo nuuaTa BM € rotoBa 3a neveHe, BHUMATENHO s NOCTaBeTe B neLuta BbpPXY KaMbKa
C nomoLuTa Ha nonarta 3a nuua. Hamanete TemMneparypara oo cpeaHa, 3a aa He naropute
ropHaTta 4acTt Ha nuuarta.

WMavakanTe, gokato nuuata ctaHe Xpyrnkasa U CUpEHETO ce pa3Tonu.

BHumaTenHo ussagete nuuaTta oT newTa u 1 NocTaBeTe Ha Abcka 3a psidaHe. OcTageTe
BallaTa ropella nuua ga ce oxnagn Manko npeaun Aa s Hapexerte v crogenute ¢ noduvmmTe
cu.

YBenuyeTe TemnepaTtypaTa Ha nelyTta 3a nuua Ao Hal-BncokaTta U OCTaBeTe S 3a HSAKOMKO
MWHYTW Npeauv Aa usnedete criefsaliara nuua.

HacnaxpasanTe ce Ha newyrta 3a nuua n goosp anetuT!
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FAPAHLUUA

lapaHuusaTa Ha Cozze BKMOYBa CNegHOTO:

2-rogviHa rapaHums

. [a3oBu ropenku.

*  OrHeynopHu enemMeHTU, KOUTO 3alLMTaBaT ropenkuTe.
. PeweTkun 3a 6apbekto.

Ta3u rapaHuus e nognoxeHa Ha crnegHUTe YCIIOBUA:

. rlpO,D,yKT'bT Cozze TDQGBa [a ce n3non3ea B CbOTBETCTBME C UHCTPYKUMUTE B
PBKOBOACTBOTO 3a ﬂOTp66MTeJ'IF|.

. Toli TpsibBa ga 6bae NpaBWITHO CrNobeH B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKUMUTE.
+  Tow TpsbBa fa 6bae noaabpXKaH U PeAOBHO NOYMCTBAH.
+  TpsibBa Aa ce CbXpaHsiBa NMOKPUT C Kanak, KoraTo neykata He ce M3nonssa.

*  3uMHO cbxpaHeHue Ha Cozze: Bcuyku 4bpBEHM YaCTU U akcecoapu 3a NpoayKTuTe
Cozze TpsibBa Aa ce CbxpaHsiBaT Ha 3aKpMTO Mpe3 3umara.

. MpoaykTbT Cozze Tpsiba Aa 6bAe CBbpP3aH KbM MPaBUITHUS TUN ras.
*  Tow Tpabea fa 6bae NOCTaBeH Ha paBHa U CUrypHa NOBbPXHOCT.
*  HeopwurnHanHu yact Ha Cozze He TpsibBa Aa ce nHcTanupat Ha npoadykTta Cozze.

*  [pogykTbT CozZe He TpsibBa Aa ce CbxpaHsiBa KaTo MOCTOSIHHO KOMMOHEHT 61130 fo
MOpe Unu nNnyBHM BacerHn unu cna LEeHTPOBE, CbhabpXKaLLmM XIop.

MounctBaHe:

MpoaykTuTe Cozze UMaT ObMbl XUBOT, NPY YCrloBME Ye ypHaTa ce NovncTea cres

ynotpeba.

+  BbyranHaTta eamHuua BbB Bcuyku dypHu Cozze e napaboTeHa oT HepbXaaema cToMaHa
1 MOXe [ia ce NovMcTBa C npenapar 3a ypHU, ako e Heobxoanmo.

*  WHTepunopbT 1 ekcTepropbT Ha NpoaykTa Cozze TpsiGBa Aa ce NoYncTBaT cTapartenHo
cneq ynotpeba.

*  BbTpewHocTTa Ha oypHaTa M KaMbKbT 3a Nuua TpsabBa ga ce NnovucTBaT cneg

yn0Tpe6a c rbba 1 Tonna Boga u npenapart 3a cbaose. Ybepnerte ce, ye nanuwHarta
BOOA N OeTepreHTn ca npemMaxHaTtu crnen nodncreaHe.

. PelueTknTe 3a 6apbekio TpsibBa ga ce MoYMCTBAT MO CbLUMS HAYMH C TOMna Boga 1
npenapar 3a cbgoBe unu npenapar 3a dypHu. (He nanonseante ctromaHeHa YeTka 3a
peLueTkuTe).

. YacTtuTe oT HepbXxgaema ctomaHa MoraT aa ce cmassaT ¢ Caramba® mynTtucnpen n
namMmy4yHa Kbpna.

201



GAZES PIZZA KRASNIS

LV - Lietotaja Roktis

BRIDINAJUMS! JUSU DROSIBAI LIETOJIET TIKAI ARA.

Izlasiet S0 instrukciju uzmanigi un parliecinieties, ka jlisu pizza krasns ir pareizi uzstadtta,
salikta, apkalpota un uzturéta saskana ar Sim instrukcijam. Neievérojot $Ts instrukcijas, var
rasties nopietnas kermena traumas un/vai bojajumi fpaSumam.

Ja jums ir kadi jautajumi par $1s pizza krasns montazu vai darbibu, IGdzu, sazinieties ar savu
dileri, gazes piegadataju, razotaju vai agentu.

Piezimes lietotajam:

LIETOJIET TIKAI ARA.

IZLASIET INSTRUKCIJAS PIRMS IERICES LIETOSANAS.

BRIDINAJUMS: PIEEJAMAS DALAS VAR BUT LOTI KARSTAS, TADEJADI TURIET
MAZUS BERNI NEMT PROM.

BRIDINAJUMS: NEAIZTIECIET P1ZZA KRASNS VIRSMAS KAMER TA IR LIETOSANA, JO
TA KLUST LOTI KARSTA.

NEPARVADAJIET IERICI LIETOSANAS LAIKA.

SAGLABAJIET NAKOTNEL.

TEHNISKA INFORMACIJA

Modela numurs: 90442 (CG-PZ05A-BK) Pinnes
numurs:
Lerices nosaukums Gazes pizza krasns C E 2531DP-0142
Injektora
Galameérka valsts Kategorijas Gazes veids Spiedieni |zme.3rs(mm)/ Siltuma ieejas
(mbar) Injektora (Hs)
markejums
BE, FR,IT, LU, IE, GB, 3
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) E,“tar_‘s“fé% 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR ropans
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, 3 (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ F?r%tagjs(?gz))// 30 ”
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) pansizoll ’
IT, HU, LV tonu maisijumi

Izgatavots: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danija
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Piezimes lietotajam:

Piezimes lietotajam: Izlasiet Sos noradijumus rapigi un parliecinieties, ka jusu picas
cepeskrasns ir pareizi uzstadita, salikta, apkalpota un kopta saskana ar Siem noradijumiem.
Neievérojot Sos noradijumus, var rasties nopietni kermena ievainojumi un/vai Tpasuma
bojajumi. Ja jums ir kadi jautdjumi par montazu vai darbibu, lidzu, konsultgjieties ar savu
dileri vai LPG uznémumu. lericei un balonam jabat novietotiem uz lidzenas virsmas un tos
nedrikst lietot, kamér tie ir ieslégti. Gazes balona maina javeic talak no jebkura aizdegSanas
avota. leteicams lietot aizsargcimdus, apstradajot ipasi karstas sastavdalas. RazZotaja vai ta
agenta noslégtas dalas nedrikst apstradat lietotajs.

Piezime patérétajam: saglabajiet nakotnes atsaucém.
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LIETOSANA UN IPASIBAS

Picas cepeskrasns ir droSa un viegli lietojama. Noraditie gazes veidi ir butans ar spiedienu
28-30 mbar, propans ar 37 mbar, butana/propana maisijumi ar 30 mbar, butana/propana
maistjumi ar 37 mbar un butana/propana maisijumi ar 50 mbar. Ladzu, parliecinieties, ka
savu picas cepeskrasni izmantojat tikai ar pareizu spiedienu, kddam Sis ierice ir paredzéta.

Pietiekama ventilacija ir [oti svariga degSanas un efektivitdtes nodroSinasanai picas
cepeskrasni. Tas nodroSinas lietotdja un citu cilveéku droSibu apgabala, kur ierice tiek
izmantota. Nekad nelietojiet ierici slégtas, parklatas vietas.

leteicams ieprieks uzsildit picas akmeni pirms picas cepSanas. NELIETOT akmeni virs
atklatas liesmas. Izvairieties no akmens temperatiras péksnam izmainam. NELIETOT
sasaldétus édienus uz karsta akmens. Akmens ir trausls un var saplist, ja to izsist vai
nomest.

Akmens ir |oti karsts lietoSanas laika un paliek karsts ilgu laiku péc lietoSanas. NELIETOT
akmeni ar Gdeni, kad akmens ir karsts. Péc akmens tiriS§anas ar Gdeni, l0dzu, nosusiniet
akmeni pirms lietoSanas.

Bérni nedrikst palikt vieni vai bez uzraudzibas vieta, kur tiek izmantota cepeskrasns. Nekad
nelieciet bérnus sédét, stavét vai spéléties ap cepeskrasni.

Nekad nelaujiet apgérbam vai citiem viegli uzliesmojo$iem priek§metiem nonakt saskaré
ar jebkuru degl|us vai karstu virsmu, ITdz tas ir atdzisuSas. Audums var aizdegties, izraisot
nopietnus miesas bojajumus.

Personigai drosibai valkajiet atbilstoSu apgérbu. Atverti apgérbi vai piedurknes nedrikst tikt
nésati, lietojot cepeskrasni. Dazi sintétiskie audumi ir [oti viegli uzliesmojoSi un tos nedrikst
valkat cepsSanas laika.

Nekad neuzsildiet neapstradatus partikas konteinerus, jo spiediena uzkrasanas var izraistt
konteineru spradzienu. Gaismas degla iedegSanas laika vienmér pievérsiet uzmanibu tam,
ko darat.

Nekad nelietojiet cepeskrasni, lai ceptu |oti taukainus galas produktus vai citus produktus,
kas var palielinat liesmu. Temperatlira zem cepeskrasns ir augsta. Nelieciet cepeskrasni
uz galda ar viegli uzliesmojoSiem galdautiem, plastmasu vai citiem viegli uzliesmojoSiem
materialiem.

BRIDINAJUMS: Lietojot cepeskrasni, nesaskarieties ar aréjo apvalku, akmens cep$anas
plati vai tuvéjam teritorijam, jo $1s zonas k|Ust |oti karstas un var izraisit apdegumus.

Kad véja atrums parsniedz 3 m/s, nelietojiet picas cepeskrasni, vérstu pret véju.

ST ierice ir paredzéta tikai lietoanai arpus telpam.

Nemainiet ierici.

Nekada gadijuma neparvietojiet ierici, kad ta tiek lietota.

ST ierice nav paredzéta uzstadidanai uz kuga. ST ierice nav paredzéta uzstadisanai
rekreacijas transportlidzek|os.

Péc lietoSanas izslédziet gazes padevi pie gazes balona.

Jebkura ierices modificéSana var bit bistama un izraisTt traumas vai TpaSuma bojajumus.
Jebkura neatlauta ierices modificéSana anulés garantiju uz So ierici.

Sai iericei jabat atsevidkai no viegli uzliesmojosiem materialiem lieto$anas laika.

lericei nedrikst bat nekadu virs galvas $kérs|u, pieméram, koki, krimi, nojumes.

lerice jauzstada ar 1 m atstarpi ap ierici.
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Picas cepeskrasni nedrikst lietot tuvu viegli uzliesmojoSiem materialiem (naftas produkti,
atSkaiditaji vai citi uzliesmojosi materiali).

STs ierices izmanto$ana slégtas telpas var bt bistama un ir AIZLIEGTA.

Picas krasns durtinas ir mobila tipa un paredzétas jisu Cozze picas krasnij lietoSanai
arpus telpam. So picas krasns durtinu lieto§ana uzkarsanas laika |auj saTsinat
uzkar$anas laiku par 20-30%.

Picas cepeskrasns durvis OBLIGATI janonem péc 20 minadu iepriek$éjas uzsildidanas.
Picas krasns durtinas OBLIGATI janonem, kad temperatiira sasniedz 650 °C. Kad
temperatira nokritas, laika starp picu gatavoSanas reizém atkal varat uzstadit picas
krasns durtinas, tomér krasns temperatdra nedrikst parsniegt 650 °C.

Picas krasns durtinas uz krasns jauzstada, kad ta atrodas uz [ldzenas virsmas.
CepSanas laika nenovietojiet picas krasns durtinas uz picas krasns augSpuses.

IEVADISANA UN AKUMULATORA MAINA

Levadiet vai nomainiet akumulatoru jisu Cozze picas krasni, pagrieziet aizdedzes pogu
pretéji pulkstenraditaja virzienam, Iidz ta var tikt nonemta.

levietojiet vai nomainiet 1,5 V AA akumulatoru un pievelciet aizdedzes pogu atpaka] vieta.
Parliecinieties, ka akumulatora terminali ir pareizi uzstadtti.

LIETOSANAS NORADIJUMI

Rap1gi izpildiet Sos noradijumus, lai izvairitos no nopietniem bojajumiem jdsu picas krasnij
un ievainojumiem sev vai citiem.
1. Sastadiet picas krasni, ripigi sekojot montazas instrukcijam.

2. Pievienojiet gazes $|ateni picas krasnij. Pievienojiet regulatoru $|Gtenei.

3. Pievienojiet regulatoru cilindru ventilim, sekojot regulatora instrukcijam.

4. Pirms gazes padeves ieslég3anas pagrieziet visus vadibas podzinas uz “IZSLEGTS”
poziciju.

5. Regulari darbiniet regulatoru saskana ar regulatora sniegtajam instrukcijam.
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LED GAISMA

1. SOLIS: levietojiet 4 baterijas bateriju nodalfjuma un parliecinieties, ka tas pagrieztas
pareizaja virziena.

2. SOLIS: Kad baterijas ir ievietotas, parliecinieties, ka vadibas poga ir "izslégta” pozicija
un nospiediet startera pogu, lai ieslégtu LED gaismu. LED gaisma degs balta pozicija -
pagrieziet vadibas pogu pretéji pulkstena raditaju virzienam un LED saks degt sarkana
krasa. Péc lietoSanas neaizmirstiet atkal nospiest startera pogu, lai izslégtu LED gaismu.
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ROTACIJAS MOTORS

1. SOLIS: Novietojiet picas akmeni uz rotéjosa balsta.

2. SOLIS: Parliecinieties, ka bateriju nodalljums ir pareizi ievietots. Nospiediet startera pogu,
lai ieslégtu rotacijas motoru - picas akmens saks rotét.
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IESLEDZIET SAVU PICAS KRASNI.
1

. Pievienojiet gazes cilindru picas krasnij, izpildot regulatora sniegtas instrukcijas.

2. Pagrieziet vadibas pogu uz “IZSLEGTS” poziciju.

3. leslédziet gazes padevi no cilindra vai regulatora slédza, ievérojot regulatora
savienojuma un darbibas instrukcijas. Parbaudiet savienojumu starp cilindru un
regulatoru, ka arT §|Gteni uz picas krasns iepladi, izmantojot ziepju tGdeni, lai konstatétu
nopliudes. Jebkadas nopludes radis burbuli noplides zona. Ja atrodat nopladi,
nelietojiet picas krasni. Konsultéjieties ar savu gazes vai picas krasns piegadataju.

4. Laiiedegtu degli, nospiediet vadibas pogu uz leju un turpiniet turét, pagriezot pretéji
pulkstena raditaja virzienam uz “Pilna jauda” poziciju, un nospiediet iedegSanas pogu.
Tas iedegs degli. Parbaudiet, vai degli ir aizdedzies. Ja degli nav izdevies iedegt,
atkartojiet So procesu.

5. Jadegli nav izdevies iedegt péc divam méginajumiem, izslédziet gazes kranu un
gaidiet 5 minGtes pirms atkartotas iedeg$anas secibas méginasanas.

6. Kad degli ir iedegts, degla jaudu var pielagot, nospiezot uz leju un pagriezot pogu
pretéji pulkstena raditaja virzienam uz jebkuru poziciju starp pilnu un zemu jaudu.

7. Kad krasns ir uzsildtta lietoSanai, temperatlru vajadzétu samazinat cepsanas laika.
Krasns izdala daudz siltuma, un tadée| temperaturai jabut pielagotai pareizajai cepSanas
temperatdrai.

8. Laiizslégtu picas krasni, pagrieziet cilindru varsta rokturi vai regulatora slédzi uz
“IZSLEGTS” poziciju, ieverojot regulatora instrukcijas. Kad degli ir nodzisusi, pagrieziet
visas vadibas pogas uz “IZSLEGTS” poziciju.

Bridinajums: Ja degli neizdodas iedegt, pagrieziet vadibas pogu uz izslégSanas poziciju

(pulkstena raditaja virziena) un art izslédziet cilindra varstu. Gaidiet piecas minates, pirms

méginat atkartoti iedegt, sekojot iedegSanas secibai. Vai nu nomainiet AA baterijas.

Péc lietoSanas aizveriet gazes padevi, pagrieZot slédzi uz regulatora uz “IZSLEGTS”
poZziciju vai pagrieZot cilindra varstu uz “IZSLEGTS” poziciju.

Ja notiek atpakalgaisma, kamér ierice ir lietoSana, pagrieziet vadibas pogu, cilindra varstu
un regulatora slédzi uz “IZSLEGTS” poziciju. Gaidiet 5 minites, pirms méginat atkartoti
iedegt ierici. Ja probléma péc iedegSanas saglabajas, konsultéjieties ar savu gazes
piegadataju vai veikalu, kura iegadajaties picas krasni, vai ar kvalificétu gazes inzenieri, lai
sanemtu palidzibu vai remontu. Nekad neméginiet problému novérst pasi, jo tas var radit
nopietnus ievainojumus un/vai TpaSuma bojajumus.

Pirms uzglabasanas notiriet ierici no lieka tauku daudzuma ar mitru dranu, izmantojot
maigas mazgasanas Skiduma tiriSanas Iidzekli. Uzglab3ajiet ierici tira, sausa vide.
Nesaglabajiet gazes cilindru telpas. Uzglabajiet labi ventiléjama vieta, prom no tieSas saules
gaismas.

GAZES CILINDRA PIEVIENOSANA IERICEI

ST ierice ir piemérota tikai zema spiediena butdna vai propana gazes lieto$anai, un tai ir
jabat aprikotai ar atbilsto§u zema spiediena regulatoru caur elastigu §|dteni. S|atenei jabat
nostiprinatai pie regulatora un ierices ar §|Gtenes skavam/uzgriezniem. ST picas krasns

ir iestatita darbibai ar 28-30 mbar regulatoru, kas paredzéts butana gazei, un 37 mbar
regulatoru propana gazei, ka ari regulatoru ar butdna/propana maisijumu 28-30 mbar.
Izmantojiet atbilstoSu regulatoru, kas sertificéts saskana ar BSEN 16129: 2013. Ladzu,
sazinieties ar savu LPG pardevéju, lai iegitu informaciju par piemérotu regulatoru gazes
cilindram. Veiciet noplides testu, izmantojot ziepjadeni, pirms izmantojat picas krasni.
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LAl PARBAUDITU NOPLUDES

Lai parbaudttu nopludes, sagatavojiet 2-3 unces noplides atklaSanas Skiduma, sajaucot
vienu dalu trauku mazgajamas Iidzekl|a ar trim dajJam Gdens.

Parliecinieties, ka kontrolieris ir izslégts.
Pievienojiet regulatoru cilindram un ON/OFF varstu degliem, parliecinieties, ka savienojumi
ir drosi, péc tam ieslédziet gazi.

Uzklajiet ziepjudeni uz §|atenes un visiem savienojumiem. Ja paradas burbuli, jums ir
noplide, kuru janovers pirms lietoSanas.

Péc defekta novérSanas veiciet atkartotu parbaudi. Izslédziet gazi cilindram péc parbaudes.
Ja noplides nevar novérst, neméginiet to labot, bet konsultéjieties ar savu gazes
piegadataju.

Gazes noplades gadijuma izslédziet gazes padevi.

REGULATORS UN SLUTENES

Izmantoijiet tikai regulatorus un $|atenes, kas apstiprinatas LPG pie iepriek$S minétajiem
spiedieniem (skatiet tehnisko informaciju). Regulatora paredzamais kalpo$anas laiks ir apméram
10 gadi. leteicams mainit regulatoru 10 gadu laika péc razoSanas datuma.

Nepareiza regulatora vai S|Gtenes izmantoSana ir bistama; vienmér parliecinieties, ka jums ir
pareizas detalas, pirms darbinat ierici. Slitenei jaatbilst attiecigajiem standartiem attiecigaja
valstT. S|itenes garumam jabat ne vairak ka 1,5 metri. Nolietotu vai bojatu $|Gteni jaaizvieto.
Parliecinieties, ka S|atene nav aizsprostota, saliekta vai saskaras ar kadu daju no picas krasns,
iznemot tas savienojumu. S|atenei jaatbilst standartam EN16436. S|atenei nevajadzétu bit savti
vai saliekta, kad ta ir pievienota gazes balonam.

Elastigai metala vai gumijas caurulei, kas tiek izmantota, lai savienotu ierici ar LPG balonu,
jamaina noteiktajos intervalos un saskana ar speka esoSajiem valsts noteikumiem.

Neviena $|Gtenes dala nedrikst saskarties ar ierices dalam. Picas krasni var izmantot ar gazes

»

Slateni ar 4" vitni vai gazes $|ateni ar nipeli un S|atenes skavu.

Parliecinieties, ka vitne un/vai skava ir droSi pievelkta un savienojumi nepldst! Uzstadot gazes
S|ateni uz Slatenes savienojuma, ieteicams S|Gteni ielikt karsta Gdent un uzklat nelielu trauku
mazgasanas Ilidzekli S|itenes iekSpusé, kas atvieglos $|itenes uzstadiSanu uz savienojuma.

IERICES GLABASANA

Lekartas uzglabasana iekstelpas ir atlauta tikai tad, ja balons ir atvienots un nonemts
no iekartas. Kad iekarta netiek izmantota ilgu laiku, to vajadzétu uzglabat originalaja
iepakojuma sausa un puteklaina vidé.
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GAZES BALONS

Lerice var izmantot ar jebkuru gazes balonu, kura svars ir no 4,5 kg lidz 15
kg butana un no 3,9 kg I1dz 13 kg propana. Gazes balonu nedrikst nomest
vai apstradat rupji! Ja ierice netiek izmantota, balons jaatslédz. Péc balona
atvienoSanas no ierices aizvietojiet aizsargparsegu uz balona. Cylinders
must be stored outdoors in an upright position and out of the reach of
children. The cylinder must never be stored where temperatures can reach
over 50°C.

Do not store the cylinder near flames, pilot lights or other sources of
ignition. DO NOT SMOKE.

TIRISANA UN KOPSANA

UZMANIBU: Visas tirianas un apkop$anas darbibas javeic, kad picas cepeskrasns ir
auksta un degvielas padeve ir izslégta gazes cilindra. leteicams veikt ierices tiriSanu un
apkopi vismaz reizi ménesi.

TIRISANA

“Deg$anas” process péc katras izmantoSanas (apméram 15 mindtes) palidzés samazinat
partikas atliekas I1dz minimumam.

AREJAS VIRSMAS
Izmantojiet maigu mazgasanas lidzekli vai cepamas sodas un karsta Gdens Skidumu.
Uzstajiet neabrazivu skruberi uz noturigiem traipiem un péc tam noskalojiet ar adeni.

PLASTMASAS VIRSMAS

Mazgajiet ar mikstu dranu un karstu ziepjadeni. Noskalojiet ar Gdeni. Neizmantojiet
abrazivus tirisanas lidzek|us, dedenerantus vai koncentrétu grila tiriSanas Ilidzekli uz
plastmasas dalam.

PIZZA AKMENS
Izmantojiet maigu ziepjidens Skidumu. Uzstajiet neabrazivu skruberi uz noturigiem traipiem
un péc tam noskalojiet ar tdeni.
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LABAKAS PIZZAS TIEK CEPSANAS COZZE PIZZA KRASNI

Lai iegutu labakos rezultatus, jums ir nepiecieSama laba mikla un |oti karsta pizza krasns,
vélams apméram 400 °C.

Tsuma, pizza krasnij jabat LOTI karstai, jo tieSi augsta temperatdra padara pizzu kraukskigu
un gaisigu.

leslédziet pizza krasni pietiekami agri pirms pizzas cepSanas.

Ko darft:

Parliecinieties, ka pizza krasns un pizza akmens ir pareizi novietoti. Pievienojiet gazes
balonu pie pizza krasns un ieslédziet krasni uz augstakas temperatiras. Jisu Cozze pizza
krasnij ir tris degli, divi sanos un viens aizmuguré.

Parbaudiet, vai visi tris degli ir iedegti.

Termometrs norada krasns temperatdru un ir tikai informativs raditajs.

Akmens vienmeér uzsils ilgak neka pati krasns, un tas bas pietiekami karsts tikai péc vismaz
20 mindSu sildisanas.

Cozze infrasarkanais termometrs var tikt izmantots, lai noteiktu precizu akmens
temperataru.

Nemiet véra, ka sildisanas laiku var ietekmét véjs un aréja temperatdra.

Atlaujiet pizza krasnij sildities apméram 20 minates. Tad ta bds gatava, lai ceptu
visgarSigakas pizzas.

Kad jasu pica ir gatava cep$anai, maigi iestipriniet to krasnT uz pizza akmens, izmantojot
picas lapstu. Samaziniet siltumu IT1dz vid&jai temperatirai, lai jisu pizzas augSdala
nesadegtu.

Cepiet, l1dz jusu pica ir kraukSkiga un siers ir izkusis.
Maigi iznemiet picu no krasns un novietojiet to uz grieSanas déla.
Atstajiet steaming hot pica nedaudz atdzist, pirms sagriezat to un dalaties ar milajiem.

Paceliet pizza krasni uz augstako temperaturu un atstajiet to dazas minates pirms nakamas
pizzas cepSanas.

Izbaudiet savu pizza krasni un labu apetiti!
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GARANTIJA

Cozze garantija ietver sekojo$o:

2 gadu garantija

+  Gazes deg|i.

. Ugunsizturigi aizsargi, kas pasarga deg|us.

*  Grilu plaukti.

Leprieks minéta garantija ir atkariga no Sadiem nosacijumiem:

»  Cozze produkts tiek izmantots saskana ar lietotaja rokasgramata sniegtajiem
noradijumiem.

»  Tas ir pareizi montéts atbilstoSi instrukcijam.

»  Tas tiek regulari apkopts un tirits.

»  Tas tiek glabats ar vaku, kad krasns netiek izmantota.

. Cozze ziemas uzglabasana: Visi koka komponenti un piederumi Cozze produktiem
ziemas laika ir jaglaba iekstelpas.

+  Cozze produkts ir jaizvieto ar pareizu gazes veidu.

»  Tam jabut novietotam uz lTdzenas, droSas virsmas.

»  Citi, neoriginalie Cozze komponenti nedrikst tikt uzstaditi uz Cozze produkta.

*  Cozze produkts nedrikst tikt uzglabats ka pastavigs elements tuvu jdrai, baseiniem vai
spa, kas satur hloru.

Tinsana:
Cozze produkti ilgi kalpos, ja péc katras lietoSanas tie tiek iztirtti.

»  Visi Cozze krasns deg|i ir izgatavoti no nerliséjo$a térauda un, ja nepiecieSams, tos var
tirTt, izmantojot krasns tiritaju.

*  Cozze produkta iekSpuse un arpuse ir ripigi jatira péc lietoSanas.

. Krasns iekSpuse un picas akmens ir jatira péc lietoSanas, izmantojot sikli, karstu ddeni

un trauku mazgasanas Iidzekli. Parliecinieties, ka péc tiriSanas ir nonemts liekais
Gdens un mazgasanas lidzekli.

*  Grila plaukti ir jatira tapat, izmantojot karstu Gdeni un trauku mazgasanas Iidzekli vai
krasns tirtaju. (Neto izmantojiet térauda suku uz plaukta)

. Nerlsé&jo$a teérauda komponenti var tikt ieelloti, izmantojot Caramba® multispray un
kokvilnas dranu.
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GARO PICA KROSNE

LT - Vartotojo vadovas

ISPEJIMAS! JUSY SAUGUMUI NAUDOKITE TIK LAUKE.

AtidZiai perskaitykite Sig instrukcijg ir jsitikinkite, kad jlsy pica krosnis tinkamai jrengta,

gali sukelti sunkius suzalojimus ir/arba turto zala. Jei turite klausimy dél Sios pica krosnies
surinkimo ar veikimo, praSome kreiptis j savo platintojg, dujy tiekéjg, gamintojg ar atstova.

Pastabos vartotojui:

NAUDOKITE TIK LAUKE.

PERSKAITYKITE INSTRUKCIJAS PRIES NAUDODAMI PRIETAISA.
JSPEJIMAS: PRIEINAMIEJI ELEMENTAI GALI BUTI LABAI KARSTI, LAIKYKITE
JAUNUS VAIKUS ATOKIAL.

JSPEJIMAS: NELIESKITE PICA KROSNIES PAVIRSIY JOS NAUDOJIMO METU,
KADANGI JI| TAMPARAKTIKAI KARSTA.

NEKRAUTI PRIETAISO NAUDOJIMO METU.

SUTAUPYTI BUSIMAI NUORODAI.

TECHNINE INFORMACIJA

Modelio Nr. 90442 (CG-PZ05A-BK) PIN Nr.
Prietaiso Pavadinimas Dujy Pica Orkaité C €| 25310P-0142
Purskimo 5
Skirtis Kategorijos Dujy Tipas Sp(ifg;r:‘)as Dg,izwm”;)/ JV?S';Z‘(O;S)
Zyméjimas

BE, FR.IT, LU, IE, GB, Butanas(G30)/

GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) 28-30/37 1.42
LT, CH,SI, LV, TR Propanas(G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butanas(G30) (582 g/H)
CY.CZ EE, LT, MT, SK, I3 8/ Propanas(G31)/ 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) opanasiso .
IT, HU, LV jy misiniai

Pagaminta: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danija
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Vartotojui:

Atidziai perskaitykite Sig instrukcijg ir jsitikinkite, kad jusy pica krosnelé yra tinkamai
sumontuota, sujungta ir prizidrima pagal Sias instrukcijas. Nesilaikymas Siy instrukcijy gali
sukelti rimty suzalojimy ir / arba nuostoliy.

Jei turite klausimy dél surinkimo ar veikimo, kreipkités j savo platintojg arba LPG kompanija.
Prietaisas ir cilindras turi biti dedami ant lygios pavirSiaus ir negali bati naudojami, kol yra
uzsidege.

Keiciant dujy cilindrg, tai turi bati daroma toli nuo bet kokiy uzdegimo Saltiniy.
Rekomenduojama naudoti apsaugines pirstines, kai tvarkote ypa¢ karStus komponentus.
Gamintojo ar jo atstovo uzdaryti komponentai neturi bati tvarkomi vartotojo.

Pastaba vartotojui: I1Slaikykite ateities nuorodai.
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LIKOJUMAI IR CHARAKTERISTIKOS

Pica krosnelé yra saugi ir lengva naudoti. Nurodyti dujos, kurios gali bati naudojamos, yra
butanas 28-30 mbar, propanas 37 mbar, butano/propono misiniai 30 mbar, butano/propono
miSiniai 37 mbar ir butano/propono misiniai 50 mbar. PraSome uZztikrinti, kad pica krosnele
naudotumeéte tik tinkamu slégiu, kuriam ji yra sukurta.

Pakankamas védinimas yra batinas degimui ir pica krosnelés efektyvumui uztikrinti. Tai
uztikrins vartotojo ir kity Zmoniy saugumag aplinkoje, kurioje yra naudojamas prietaisas.
Niekada nenaudokite prietaiso uzdaroje patalpoje.

Rekomenduojama prie$ kepant picg jkaitinti picos akmen,;.

NE NAUDOKITE akmens vir§ atviros ugnies.

Venkite staigiy temperatdros poky¢iy akmeniui. NEDEKITE $aldyty maisto produkty ant
karsto akmens.

Akmens yra trapus ir gali l0Zti, jei bus suduotas ar numestas.

Akmenis yra labai karStas naudojimo metu ir iSlieka karStas ilgg laikg po naudojimo.
NEATSALDYKITE akmens vandeniu, kai akmuo yra karstas. Po valymo akmens su
vandeniu, prie$ naudojima, praSome jj iSdziovinti.

Vaiky neturéty bati palikta vieny ar be prieZilros tose vietose, kuriose naudojama krosnelé.
Niekada neleiskite vaikams sédéti, stovéti ar zaisti aplink krosnele.

Niekada neleiskite drabuziams ar kitiems degioms medziagoms patekti j kontaktg ar per
arti jokios degiklio ar kar$to pavirSiaus, kol jis neatvés. Audinys gali uzsidegti, sukeldamas
rimtus suzalojimus.

Asmeninei saugai dévékite tinkamus drabuzius. Laidi, neprigludusi apranga ar rankoves
niekada neturéty bati dévimos naudojant krosnele. Kai kurie sintetiniai audiniai yra labai
degds ir neturéty bati dévimi kepant.

Nenaudokite neiSpakuoty maisto konteineriy, nes slégio kaupimasis gali sukelti konteineriy
sprogimg. Uzdegant degiklj, visada atidZiai stebékite, kg darote.

Nenaudokite krosnelés labai riebiai mésai ar kitiems produktams, kurie padidina ugn;.

Temperatira po krosnele yra auksta. Nedékite krosnelés ant stalo su degiomis staltiesémis,
plastiku ar kitomis degiomis medziagomis.

JSPEJIMAS: Naudodami krosnele, nelieskite iSorinés korpuso, akmens kepimo plokstés ar
aplinkiniy viety, nes Sios sritys tampa labai karstos ir gali sukelti nudegimus.

Kai véjo greitis virsija 3 m/s, nenaudokite picos krosnelés, nukreiptos j véja.
Prietaisas skirtas naudoti tik lauke.

Nekeiskite prietaiso.

Nekelkite prietaiso naudojimo metu.

Sis prietaisas néra skirtas montuoti laive ar poilsio transporto priemonéje.
Uzgesinkite dujy tiekima prie dujy cilindro po naudojimo.

Bet koks prietaiso modifikavimas gali bati pavojingas ir sukelti suzalojimy ar nuostoliy.
Bet kokia neautorizuota prietaiso modifikacija panaikins garantijg.

Sis prietaisas turi bati laikomas toli nuo degiy medziagy naudojimo metu.

Prietaisas neturi turéti jokiy virSutiniy klitGc¢iy, pvz., medziy, krimy ar palapiniy stogy.
Prietaisas turi bati montuojamas su 1 m atstumu aplink jj.
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Pica krosnelé neturéty bati naudojama arti degiy medziagy (naftos produkty, skiedikliy ar
kity degiy medziagy).

Sio prietaiso naudojimas uzdarose patalpose gali biti pavojingas ir yra UZDRAUSTAS. .
Picy krosnies durelés yra jasy lauke naudojamos ,,Cozze" picy krosnies mobiliosios
durelés. Naudojant Sias picy krosnies dureles pasildymo metu galima sutrumpinti
pasSildymo trukme 20-30 %.

Picos orkaités dureles BUTINA idimti po 20 minugiy pakaitinimo.

Picy krosnies dureles reikia NUIMTI, kai temperatira pasiekia 650 °C. Temperatarai
nukritus galite vél sumontuoti picy krosnies dureles ir kepti picas, taciau krosnies
temperatdra niekuomet neturi virSyti 650 °C.

Kepimo metu picy krosnies durelés turi bati dedamos ant picy orkaités lygiu pavirSiumi.
Kepdami nedékite picy krosnies dureliy ant picy krosnies virSaus.

AKUMULIATORIAUS |DEJIMAS IR KEITIMAS

Norédami jdéti ar pakeisti akumuliatoriy savo Cozze pica krosneléje, pasukite uzdegimo
mygtuka pries laikrodzio rodykle, kol jis bus paSalintas.

|dékite arba pakeiskite 1,5 V AA akumuliatoriy ir vél prisukite uzdegimo mygtuka.
|sitikinkite, kad akumuliatoriaus terminalai yra teisingai prijungti.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

Atidziai vykdykite Sias instrukcijas, kad iSvengtuméte rimto krosnelés pazeidimo ir
suzalojimo sau arba turtui.

1. Surinkite pica krosnele, atidziai laikydamiesi surinkimo instrukcijy.
2. Prijunkite dujy Zarng prie pica krosnelés. Prijunkite reguliatoriy prie Zarnos.

3.  Prijunkite reguliatoriy prie cilindro vozZtuvo, laikydamiesi reguliatoriaus instrukcijy,
pateikty su reguliatoriumi.

Prie$ jjungdami dujy tiekima, visus valdymo mygtukus pasukite j ,ISJUNGTA" padét].
Valdykite reguliatoriy pagal su juo pateiktas instrukcijas.

o
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LED LEMPA

1 VEIKSMAS: jdékite 4 baterijas j baterijy skyriy, tuomet pritvirtinkite baterijy skyriy deSinéje
puséje.

2 VEIKSMAS: jdéje baterijas, jsitikinkite, kad valdymo rankenélé yra iSjungimo padétyje,
paspauskite paleidiklj, kad jjungtuméte LED lempa, LED lempa Svies balta spalva, pasukite
valdymo rankenéle prie$ laikrodzio rodykle, LED lempa Svies raudona spalva. Nepamirskite
paspausti paleidiklio dar kartg, kad iSjungtumeéte LED lempg po naudojimo.
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ROTACINIS VARIKLIS

1 VEIKSMAS: uzdékite picos akmenj ant besisukanc¢ios atramos.

2 VEIKSMAS: jsitikinkite, kad baterijy skyriuje jdétos baterijos. Paspauskite paleidiklj, kad
jjungtuméte rotacinj variklj, ir picos akmuo pradés suktis.
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ISJUNGIMAS IR KEITIMAS

1. Prijunkite dujy cilindrg prie pica krosnelés, laikydamiesi su reguliatoriumi pateikty
instrukcijy.

2. Pasukite valdymo mygtuka j ,ISJUNGTA" padét].

3. Jjunkite dujy tiekimg cilindro ar reguliatoriaus jungikliu, laikydamiesi su reguliatoriumi
pateikty prijungimo ir veikimo instrukcijy. Patikrinkite cilindro ir reguliatoriaus jungtj,
taip pat zarnos, prijungtos prie pica krosnelés, jungtj dél nuotékio, naudodami muiluotg
vandenj. Bet koks nuotékis parodys burbulus nuotékio vietoje. Jei radote nuotékj,
nenaudokite pica krosnelés. Kreipkités j savo dujy arba pica krosnelés tiekéjg patarimo.

4. Norédami uzdegti degiklj, paspauskite valdymo mygtuka ir laikykite jj paspaude,
sukdami prie$ laikrodzio rodykle iki ,Pilno galingumo® padéties ir paspauskite
uzdegimo mygtukg. Tai uzdegs degiklj. Patikrinkite, ar degiklis yra jjungtas. Jei degiklis
neuzsidega, pakartokite §j procesa.

5. Jei degiklis neuzsidega po dviejy bandymuy, uzdarykite dujy voztuva ir palaukite 5
minutes prie$ bandydami vél uzdegti.

6. Kaidegiklis uzsidega, degiklio galinguma galima reguliuoti, paspaudziant zemyn
ir sukant mygtukg prie$ laikrodzio rodykle bet kurioje pozicijoje tarp pilno ir mazo
galingumo padeéties.

7. Po to, kai krosnelé jkaista naudojimui, temperatira turéty bati sumazinta kepimo metu.
Krosnelé iSskiria daug Silumos, todél temperattra turi biti koreguojama iki teisingos
kepimo temperatiros.

8. Norédami iSjungti pica krosnele, pasukite cilindro voztuvo rankeng arba reguliatoriaus
jungiklj j ,ISJUNGTA*" padétj, laikydamiesi su reguliatoriumi pateikty instrukcijy. Kai
degikliai uzges, visus valdymo mygtukus pasukite j ,ISJUNGTA" padét;.

|SPEJIMAS: Jei degiklis nejsijungia, pasukite valdymo mygtukg (pulkite laikrodZio rodykle) ir
taip pat uzdarykite cilindro voztuvg. Palaukite penkias minutes prie$ bandydami vél uzdegti,
laikydamiesi uzdegimo sekos. Arba pakeiskite AA baterijas.

Po naudojimo uzdarykite dujy tiekima, arba pasukdami reguliatoriaus jungiklj ,ISJUNGTA®,
arba uzdarydami cilindro voztuva. Jei naudojimo metu uZzsidega, pasukite valdyma, cilindro
voztuva ir reguliatoriaus jungiklj j ,ISJUNGTA" padét;.

Palaukite 5 minutes prieS bandydami vél uzdegti prietaisg. Jei problema islieka po
uzdegimo, kreipkités j savo dujy tiekéjg arba parduotuve, kurioje jsigijote pica krosnele, arba
j kvalifikuotg dujy inzinieriy pagalbos ar remonto. Niekada nesistenkite iSspresti problemos
patys, nes tai gali sukelti rimty suzalojimy ir/arba nuostoliy.

Prie$ laikydami, nuvalykite prietaisg nuo perteklinés riebaly, naudodami drégng skudurélj su
Svelniu plovikliu.

Laikykite prietaisg Svarioje, sausoje vietoje.

Nenaudokite dujy cilindro viduje. Laikykite gerai védinamoje vietoje, toli nuo tiesioginiy
saulés spinduliy.
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DUJUY CILINDRO PRIJUNGIMAS PRIE PRIETAISO

Sis prietaisas skirtas naudoti tik su mazo slégio butano arba propano dujomis ir su
tinkamu mazo slégio reguliatoriumi per fleksibily vamzdj. Vamzdis turi bati tvirtinamas prie
reguliatoriaus ir prietaiso su vamzdziy spaustukais/raktais. Si pica krosnelé skirta dirbti su
28-30 mbar reguliatoriumi, naudojant butano dujas, ir 37 mbar reguliatoriumi, naudojant
propano dujas, taip pat reguliatoriumi su butano/propono misiniu 28-30 mbar. Naudokite
tinkama reguliatoriy, sertifikuota pagal BSEN 16129: 2013. PraSome kreiptis j savo LPG
tiekéja, kad gautumeéte informacijg apie tinkamg reguliatoriy dujy cilindrui. Prie$§ naudojant
pica krosnele, atlikite nuotékio testg, naudodami muiluotg vanden,;.

NUOTEKIO PATIKRIMAS

Pagaminkite 2-3 skysc¢io uncijos nuotékio detekcijos tirpalo, sumaiSydami vieng dalj indy
ploviklio su 3 dalimis vandens.

Uztikrinkite, kad valdymo voztuvas bty ,ISJUNGTA®.

Prijunkite reguliatoriy prie cilindro ir j/jungimo voztuvg prie degiklio, uztikrinkite, kad jungtys
baty tvirtos, tada jjunkite dujas.

Patepkite muiluotu tirpalu zarng ir visas jungtis. Jei atsiranda burbuly, turite nuotékj, kurj
reikia iStaisyti prie$ naudojima.

Pakartotinai patikrinkite po defekto pasalinimo. Po testavimo uzdarykite dujas cilindre.

Jei pastebétas nuotékis negali biti iStaisyta, nesistenkite patys jj iStaisyti, bet kreipkités |
savo dujy tiekéja.

REGULIATORIUS IR ZARNA

Naudokite tik reguliatorius ir zarnas, patvirtintas LPG pagal auks¢iau nurodytus slégius

(zr. technine informacija). Reguliatoriaus tarnavimo laikas yra mazdaug 10 mety.
Rekomenduojama reguliatoriy keisti per 10 mety nuo pagaminimo datos. Neteisingo
reguliatoriaus ar Zarnos naudojimas yra nesaugus; visada patikrinkite, ar turite tinkamas
dalis, prieS naudodami prietaisg. Naudojama zarna turi atitikti atitinkamus standartus pagal
naudojimo $alj. Zarnos ilgis turi biti 1,5 metro (maksimalus). Nusidévéjusi ar paZeista
zarna turi bati pakeista. sitikinkite, kad zarna néra uzblokuota, sulenkta ar lieciasi su pica
krosnelés dalimi, i§skyrus prijungimo vieta. Zarna turi atitikti standartg EN16436.

Zarna neturi biti sukama ar sulenkta, kai prijungta prie dujy cilindro. Lanksti metaliné ar
guminé Zarna, naudojama prietaiso prijungimui prie LPG cilindro, turi biti kei¢iama pagal
numatytus intervalus ir pagal galiojanCius nacionalinius taisykles.

Jokia Zarnos dalis neturi liestis su prietaiso dalimi.

Pica krosnelé gali bati naudojama su dujy Zarna su 4" sriegio arba su nipeliu ir Zarny
spaustuku. Jsitikinkite, kad sriegis ir/arba spaustukas yra tvirtai prisukti ir kad jungtys
nesandarios!

Prijungdami dujy Zarng prie Zzarnos jungties, naudodami Zarny spaustuka, rekomenduojama
zarng jdéti j karStg vanden;j ir Siek tiek indy ploviklio jpilti j Zzarnos vidy, kad bty lengviau
prijungti zarna.
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PRIETAISO LAIKYMAS

Prietaiso laikymas viduje yra leidZziamas tik tada, kai cilindras yra atjungtas ir pasalintas
i$ prietaiso. Kai prietaisas nebus naudojamas tam tikra laika, jis turéty bati laikomas
originalioje pakuotéje sausoje ir dulkétoje aplinkoje.

DUJU CILINDRAS

Prietaisg galima naudoti su bet kokiu dujy cilindru, kurio svoris yra nuo
4,5 kg iki 15 kg butano, 3,9 kg iki 13 kg propano. Dujy cilindro negalima
numesti ar elgtis grubiai! Jei prietaisas néra naudojamas, cilindras turi
bati atjungtas. Po atjungimo nuo prietaiso uzdékite apsauginj dangtelj ant
cilindro.

Cilindrai turi bati laikomi lauke vertikaliai, vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Cilindras niekada neturi bati laikomas vietose, kur temperatdra gali virSyti
50°C. Nenaudokite cilindro netoli ugnies, Zidinio ar kity uzsidegimo Saltiniy.
NEKONKRENTUOKITE.

VALYMAS IR PRIEZIURA

JSPEJIMAS: Visi valymo ir priezidros darbai turi bati atliekami, kai pica krosnelé yra $alta ir
dujy tiekimas yra ISJUNGTA prie dujy cilindro. Rekomenduojama valyti ir priZidréti prietaisg
maziausiai kartg per ménes;.

VALYMAS

LISdegimas” pica krosnelés po kiekvieno naudojimo (apie 15 minuciy) sumazins maisto
liku€iy kiekj iki minimumo.

ISORINIS PAVIRSIUS

Naudokite Svelny ploviklj arba kepimo sodg ir karSto vandens tirpala. Nedirbanciy scouring
milteliai gali bati naudojami atspariems déméms, tada nuplaukite vandeniu.

PLASTIKINIAI PAVIRSIAI

Nuplaukite mink$tu skuduréliu ir karSto muiluoto vandens tirpalu. Nuplaukite vandeniu.
Nenaudokite abrazyviniy valikliy, riebaly Salinimo priemoniy ar koncentruoty kepsniy valikliy
plastikiniams komponentams.

PICA AKMUO
Naudokite Svelny muiluoto vandens tirpalg. Nedirban€iy scouring milteliai gali bati
naudojami atspariems déméms, tada nuplaukite vandeniu.

GERIAUSIOS PICOS KEPAMOS ,,COZZE“ PICA KROSNELEJE

Geriausiems rezultatams jums reikalinga gera te$la ir labai kar$ta pica krosnelé,
pageidautina apie 400 °C. Trumpai tariant, pica krosnelé turi bati LABAI karsta, nes batent
auksta temperatira daro picg traskig ir purig. UZdekite pica krosnele pakankamai laiko pries
kepant picg. Ka daryti: |sitikinkite, kad pica krosnelé ir picos akmuo yra tinkamai iSdéstyti.
Prijunkite dujy butelj prie pica krosnelés ir jjunkite krosnele didZiausia temperatara. Jusy
,Cozze" pica krosneléje yra trys degikliai, du Soninése dalyse ir vienas krosnelés gale.
Patikrinkite, ar visi trys degikliai dega. Termometras rodo temperatiirg krosneléje ir yra tik
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informacinis. Akmuo visada jSils ilgiau nei pati krosnelé ir bus pakankamai karstas tik po
maziausiai 20 minuciy kaitinimo. ,Cozze" infraraudonyjy spinduliy termometras gali bati
naudojamas norint nustatyti tikslig akmens temperatira. Atsizvelkite j tai, kad kaitinimo laikg
gali paveikti véjas ir lauko temperatdra. Leiskite pica krosnelei jkaisti apie 20 minuciy. Tada
ji bus paruosta kepti pacias skaniausias picas. Kai jlsy pica bus paruosta kepti, Svelniai
jstumkite jg j krosnele ant picos akmens, naudodami picos mentele. Sumazinkite kaitrg iki
vidutinio, kad picg virSus nesudegty. Kepkite, kol pica bus traski ir sdris istirps. Svelniai
iSimkite pica i$ krosnelés ir padékite jg ant pjaustymo lentos. Leiskite savo garuojanciai
karstai picai Siek tiek atvésti, pries$ jg pjaustydami ir dalindamiesi su savo artimaisiais.
Padidinkite pica krosnelés temperatirg iki didziausios ir palikite jg keletg minuciy pries
kepant kitg picg. Mégaukités savo pica krosnele ir skanaus!

GARANTIJA

,Cozze" garantija apima Siuos punktus:

2 mety garantija

*  Dujy degikliai.

. Ugniai atsparids elementai, apsaugantys degiklius.

. Barbekiu lentynos

Aukséiau nurodyta garantija galioja Siomis salygomis:

» ,Cozze* produktas naudojamas pagal naudojimo instrukcijas.
» Jis tinkamai surinktas pagal instrukcijas.

. Jis priziGrimas ir daznai valomas.

« Jis laikomas uzdengtas, kai krosnelé nenaudojama.

+ ,Cozze* Ziemojimo laikymas: visi mediniai ,Cozze" produkty elementai ir priedai turi bati
laikomi patalpose Ziema.

* ,Cozze* produktas turi bati prijungtas prie tinkamo dujy tipo.
»  Jis turi bati padétas ant lygios, saugios pavirSiaus.
*  Negalima montuoti neoriginaliy ,Cozze" daliy ant ,Cozze" produkto.

+ ,Cozze* produktas neturi biti saugomas kaip nuolatinis komponentas netoli jGros ar
baseiny ar SPA, kuriuose yra chloro.

Valymas:

,Cozze" produktai turi ilgg tarnavimo laikg, jei krosnelé valoma po naudojimo.

»  Visy ,Cozze" krosneliy degiklio blokas pagamintas i§ nerddijancio plieno ir gali bati
valomas naudojant krosnelés valiklj, jei reikia.

*  ,Cozze* produkto vidus ir iSoré turi bati kruop$¢iai valomi po naudojimo.

. Krosnelés vidus ir picos akmuo turi biti valomi po naudojimo, naudojant kempine ir
karstg vandenj su indy plovikliu. sitikinkite, kad po valymo paSalinate perteklinj vandenj
ir ploviklius.

»  Barbekiu lentynos turi bati valomos taip pat, naudojant karstg vandenj ir indy ploviklj
arba krosnelés valiklj. (Nenaudokite plieno Sepetélio ant lentynos)

. Neradijancio plieno dalis galima tepti ,Caramba®" multispray ir medvilniniu audiniu.
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PLYNOVA PIZZA RURA

SK - Pouzivatel'sky manual

UPOZORNENIE! PRE VASU BEZPECNOST POUZIVAJTE IBA NA VOLNOM PRIESTORE.

Pozorne si precitajte tento navod a uistite sa, Ze vaSa pizza rura je spravne nainstalovana,
zostavena, udrziavana a servisovana v sulade s tymito pokynmi. Nedodrzanie tychto
pokynov mdzZe viest k vdZznym zraneniam a/alebo poskodeniu majetku. Ak mate akékolvek
otazky tykajuce sa zostavenia alebo prevadzky tejto pizza rary, obratte sa na svojho
predajcu, dodavatela plynu, vyrobcu alebo zastupcu.

Poznamky pre pouzivatela:
POUZIVAJTE IBA NA VOI'NOM PRIESTORE.

PRECITAJTE SI NAVOD PRED POUZITIM ZARIADENIA.
UPOZORNENIE: PRISTUPNE CASTI MOZU BYT VELMI HORUCE, DRZTE MALE DETI

OD RURY.

UPOZORNENIE: NEDOTYKAJTE SA POVRCHOV PIZZA RURY POCAS POUZIVANIA,
PRETOZE SA VELMI ZAHREJE.
NEMETE ZARIADENIE POCAS POUZIVANIA.
USCHOVAJTE PRE BUDUCE ODKAZY.

TECHNICKE INFORMACIE

Model ¢. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin ¢.
Nazov zariadenia Plynova pizza rura C E 2531DP-0142
Vel'kost
. - - injektora(mm) | Tepelny vstup
Krajina uréenia Kategorie Typ plynu Tlak (mbar) / Oznacenie (Hs)
injektora
BE, FR, IT, LU, IE, GB, )
GR.PT,ES,CY,CZ, | 13+28-30/37) E};gag(n%% 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR P
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, . (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 138/ Butdn (), 50 4
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) ic?w Zmesi ’
IT, HU, LV

Vyrobené v: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dansko
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com

223



Poznamky pre pouzivatela:

Pozorne si precitajte nasledujuce pokyny a uistite sa, Ze vaSa pizza rura je spravne
nainstalovanad, zostavena a udrziavana. Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k vaznym
zraneniam a/alebo poskodeniu majetku. Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa zostavenia
alebo prevadzky, obratte sa na svojho predajcu alebo LPG spolo¢nost. Zariadenie a
plynova flaSa musia byt umiestnené na rovnom povrchu a nemali by byt pouzivané, ked su
zapalené. Vymenu plynovych flia§ vykonavajte daleko od akychkolvek zdrojov zapalenia.
Odporuca sa pouzivat ochranné rukavice pri manipulacii s obzvlast hortcimi komponentmi.
Casti, ktoré su uzavreté vyrobcom alebo jeho zastupcom, nesmu byt manipulované
pouzivatefom.

Poznamka pre spotrebitela: Uchovajte na buduce pouzitie.
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POUZITIE A CHARAKTERISTIKY

Pizza rura je bezpeéna a jednoducha na pouzivanie. Specifikované plyny pre pouZitie

su butan pri 28 az 30 mbar, propan pri 37 mbar, zmesi butanu a propanu pri 30 mbar,

zmesi butanu a propanu pri 37 mbar a zmesi butanu a propanu pri 50 mbar. Uistite sa,

Ze svoju pizza raru pouzivate iba pri spravnom tlaku, na ktory je zariadenie navrhnuté.
Adekvatna ventilacia je klu€ova pre spravne spalovanie a ucinnost pizza rary. To zabezpedi
bezpecnost pouzivatela a dalSich ludi v okoli miesta, kde je zariadenie pouzivané. Nikdy
nepouzivajte zariadenie v uzavretych priestoroch. Odporuca sa predhret pizza kamen pred
pecenim pizze.

NEMETE pouzivat kamei nad otvorenym plamefiom.

Viyhnite sa extrémnym teplotnym zmenam kamefia. NEDAVAJTE zmrazené potraviny na
horuci kamen. Kameni je krehky a méze sa zlomit, ak je narazeny alebo spadol. Kamen je
pocas pouzivania velmi horuci a ostava horuci dlhd dobu po pouziti.

NEMETE chladit kamefi vodou, ked je horuci. Po umyti kamena vodou, prosim, osuste
kamen pred pouzitim. Deti by nemali byt ponechané samé alebo bez dozoru v oblasti, kde
sa rura pouziva. Nedovolte detom sediet, stat alebo sa hrat okolo rdry kedykolvek. Nikdy
nenechavajte oble€enie alebo iné horlavé materidly v kontakte s akymkolvek horakom
alebo horucim povrchom, kym sa nezchladi. Tkanina mdze sa zapalit, o spdsobi vazne
zranenie. Pre osobnu bezpecnost noste spravne oblecenie. Volné obleCenie alebo rukavy
by sa nikdy nemali nosit’ pri pouzivani rary. Nenechavajte zavreté nadoby na potraviny,
pretoze nahromadeny tlak méze spdsobit ich prasknutie. Pri zapaleni horaka vzdy venujte
pozornost tomu, ¢o robite. Nepouzivajte ruru na varenie extrémne tu¢nych mias alebo inych
produktov, ktoré zvySuju vzplanutie. Teplota pod rurou je vysoka. Nenechavajte ruru na stole
s horfavymi ubrusmi, plastom alebo inymi horfavymi materialmi.

UPOZORNENIE: Pri pouzivani rdry sa nedotykajte vonkaj$ej Skrupiny, kamennej peciacej
dosky alebo bezprostredného okolia, pretoze tieto oblasti sa stavaju velmi horicimi a mézu
spOsobit popaleniny. Ked je rychlost vetra nad 3 m/s, nepouzivajte pizza raru ¢elom do
vetra. Zariadenie je navrhnuté iba na vonkajsie pouzitie. NEMETE zariadenie upravovat.
NEMETE zariadenie presuvat po¢as pouzivania. Toto zariadenie nie je uréené na instalaciu
na lodi ani na rekreacnom vozidle. Po pouziti vypnite privod plynu na plynovu flasu.
Akékolvek Upravy zariadenia mézu byt nebezpecné a mdzu spdsobit zranenia alebo Skodu
na majetku. Akékolvek neopravnené Upravy zariadenia spdsobia neplatnost’ zaruky na toto
zariadenie.

Toto zariadenie musi byt po€as pouzivania uchovavané mimo horfavych materialov.
Zariadenie nesmie mat Ziadne prekazky nad nim.

Napr. stromy, kriky, pristreSky. Zariadenie musi byt nainstalované s odstupom 1 m okolo
zariadenia.

Pizza rdra sa nesmie pouzivat blizko horfavych materialov. (Produkty na baze ropy, riedidla
alebo iné latky, ktoré su klasifikované ako horlavé.)

Pouzitie tohto zariadenia v uzavretych priestoroch médze byt nebezpeéné a je ZAKAZANE.
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Dvierka pece na pizzu s mobilné dvierka pre pec na pizzu Cozze na pouzivanie vonku.
Pouzitie tychto dvierok pece na pizzu po&as rozohrievania méze skratit dobu rozohrievania
20 - 30 %.

Dvierka pece na pizzu MUSIA byt odstranené po predhriati na 20 minut.

Dvierka pece na pizzu SA MUSIA odstranit, ked teplota dosiahne 650 °C. Ak teplota
klesne, mbzete medzi peCenim pizze opat namontovat' dvierka pece na pizzu, ale teplota
pece nesmie nikdy prekrocit 650 °C.

Dvierka pece na pizzu musia byt po€as pecenia umiestnené na peci na pizzu s rovhym
povrchom. Pocas pec€enia neumiestiiujte dvierka pece na pizzu na vrch pece na pizzu.

VLOZENIE A VYMENU BATERIE

Na vlozZenie alebo vymenu batérie vo vasej ,Cozze" pizza rure otocte spina¢ zapalenia proti
smeru hodinovych ruciciek, kym sa nemdze odstranit.

Vlozte alebo vymerite 1,5 V AA batériu a opat pripevnite spinac zapalenia na miesto.
Uistite sa, Ze svorky batérie su pripojené spravnym spésobom.

POKYNY NA POUZITIE

Dokladne dodrzujte tieto pokyny, aby ste predisli vaznemu poskodeniu va$ej pizza rary a
zraneniam seba a majetku.

Zostavte pica ruru podla pokynov na zostavenie.
Pripojte plynovu hadicu k pica rure. Pripojte regulator k hadici.
Pripojte regulator k ventilu ffase podla pokynov dodanych s regulatorom.

Pred zapnutim privodu plynu do zariadenia nastavte vSetky ovladacie gombiky do
polohy ,VYPNUTE".

Prevadzkuijte regulator v sulade s pokynmi dodanymi s regulatorom.

A wnN -~

o
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LED SVETLO

1. KROK: VioZte 4 ks batérii do priehradky na batérie a potom upevnite priehradku na
batérie v spravnej polohe.

2. KROK: Po vlozeni batérii sa uistite, Ze je ovladaci gombik v polohe ,vypnuté® a stlacenim
Startéra zapnite LED svetlo. LED svetlo svieti bielou farbou. Ovladaci gombik otoéte proti
smeru hodinovych ruciciek, farba LED svetla sa zmeni na ervenu. Po pouziti nezabudnite
znova stlacit’ Startér, aby sa LED svetlo vyplo.
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ROTACNY MOTOR

1. KROK: Pizzovy kameri polozte na oto¢nu podperu.

2. KROK: Uistite sa, ze v priehradke na batérie su vlozené batérie. Stlatenim Startéra
zapnite rotacny motor a pizzovy kamen sa za¢ne otacat.
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ZAPALENIE VASEJ PIZZA RURY
1

. Pripojte plynovu flasu k pica rare podla pokynov dodanych s regulatorom.

2. Otoéte ovladacim gombikom do polohy ,VYPNUTE",

3. Zapnite privod plynu na flasi alebo na regulatore podla pokynov pre pripojenie a
prevadzku regulatora. Skontrolujte pripojenie flfase k regulatoru a hadicu pripojenu k
vstupe hadice pica rary na uniky pomocou mydlovej vody. Ak sa objavia bubliny, mate
unik, ktory je potrebné opravit pred pouzitim.

4. Ak chcete zapalit horak, stlacte ovladaci gombik nadol a drzte ho stlaceny, zatial o
otacate proti smeru hodinovych ruciciek na ,PInu rychlost” a stlacte tlacidlo zapalenia.
Tymto sa zapali horak. Skontrolujte, ¢i horak hori. Ak sa horak nezapalil, zopakujte
tento proces.

5. Ak sa horak nezapalil po dvoch pokusoch, vypnite plynovy ventil a pockajte 5 minat
pred opatovnym pokusom o zapalenie.

6. Ked sa horak zapalil, rychlost horaka méZete nastavit’ stlaCenim gombika a oto¢enim
proti smeru hodinovych ruciCiek na akukolvek poziciu medzi plnou a nizkou rychlostou.

7. Poohreve rary na pouzitie by sa mala teplota po¢as pecenia zniZit. Rura vyZaruje vela
tepla, a preto sa teplota musi nastavit na spravnu teplotu pecenia.

8. Aby ste vypnuli pica riru, otocte rukovat ventilu flaSe alebo prepinac regulatora do
polohy ,VYPNUTE" podfa pokynov regulatora. Po uhaseni horakov nastavte vsetky
ovladacie gombiky do polohy ,VYPNUTE".

UPOZORNENIE: Ak sa horak nezapali, oto¢te ovladaci gombik doprava (v smere
hodinovych ruciciek) a tiez zatvorte ventil flase. Pockajte pat minut pred pokusom o
opatovné zapalenie podla zapalenia. Alebo vymente batérie AA.

Po pouziti zatvorte privod plynu otoenim prepina&a na regulatore na ,VYPNUTE* alebo
zatvorenim ventilu flfase. V pripade zapalovania pri pouzivani zariadenia. Otoc¢te ovladaci
gombik, ventil flase a prepinad regulatora do polohy ,VYPNUTE".

Pockajte 5 minut pred pokusom o opatovné zapalenie zariadenia. Ak problém pretrvava

aj po opatovnom zapaleni, obratte sa na svojho dodavatela plynu alebo obchod, kde ste
zakupili pica ruru, alebo na kvalifikovaného plynarskeho inziniera na pomoc alebo opravu.
Nikdy sa nepokusajte problém sami odstranit, pretoze to méze viest k vaznym zraneniam
a/alebo poskodeniu majetku. Pred uskladnenim vycistite zariadenie od nadbytocného tuku
pomocou vlhkej handri¢ky s jemnym Cistiacim prostriedkom. UloZte zariadenie do Cistej,
suché prostredia.

Nenechavajte plynovu flasu v interiéri. UloZte ju na dobre vetranom mieste, mimo priameho
slne¢ného Zziarenia.

PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE K ZARIADENIU

Toto zariadenie je vhodné iba na pouzitie s plynom butanom alebo propanom s nizkym
tlakom a je vybavené vhodnym regulatorom s nizkym tlakom prostrednictvom flexibilnej
hadice. Hadica by mala byt pripevnena k regulatoru a zariadeniu pomocou sponiek/nutov
na hadice. Tato pica rura je nastavena na prevadzku s regulatorom 28-30 mbar s butanom a
regulatorom 37 mbar s propanom, a regulatorom s zmesou butanu/propanu na 28-30 mbar.
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Pouzite vhodny regulator certifikovany podla BSEN 16129: 2013. Obratte sa na svojho
dodavatela LPG pre informacie o vhodnom regulatore pre plynovu flasu. Pred pouzitim pica
rary vykonajte test iniku pomocou mydlovej vody.

NA SKONTROLOVANIE UNIKOV

Pripravte 2-3 tekuté unce roztoku na detekciu Unikov zmieSanim jednej ¢asti umyvacieho
prostriedku s 3 ¢astami vody.

Uistite sa, Ze regulaény ventil je ,VYPNUTY".

Pripojte regulator k flasi a prepinacu VYPNUTIE/ZAPNUTIE k horaku, uistite sa, Ze spojenia
sU zabezpecené a potom zapnite plyn.

Naneste mydlovy roztok na hadicu a vSetky spoje. Ak sa objavia bubliny, mate unik, ktory
treba opravit’ pred pouzitim.

Po oprave testujte znovu. Po teste vypnite plyn na flasi.

Ak sa zisteny unik neda opravit, nepokusajte sa ho opravit, ale obratte sa na svojho
dodavatela plynu.

V pripade uniku plynu zatvorte privod plynu.

REGULATOR A HADICA

Pouzivajte iba regulatory a hadice schvalené pre LPG pri vys$Sie uvedenych tlakoch (pozri
technické informacie). OCakavana zZivotnost regulatora sa odhaduje na 10 rokov. Odporuca
sa vymenit regulator do 10 rokov od datumu vyroby.

Pouzitie nespravneho regulatora alebo hadice je nebezpecné; vzdy skontrolujte, ¢i mate
spravne polozky pred prevadzkovanim zariadenia.

Pouzita hadica musi vyhovovat prislusnému $tandardu pre krajinu pouzivania. Dizka hadice
musi byt maximalne 1,5 metra. Opotrebovana alebo poskodena hadica musi byt vymenena.

Uistite sa, Ze hadica nie je zablokovana, ohnuta alebo v kontakte s akoukolvek ¢astou pica
rdry okrem jej pripojenia.

Hadica by mala vyhovovat Standardu EN16436.

Hadica by nemala byt skrutena ani ohnuta, ked je pripojena k plynovému valcu.

Flexibilna kovova alebo gumova trubica, pouzivana na pripojenie zariadenia k LPG valcu,
musi byt vymenena v urCenych intervaloch a v sulade s platnymi narodnymi predpismi.

Ziadna &ast hadice by sa nemala dotykat Ziadnej &asti zariadenia.

Pizza rdra moze byt pouzivana s plynovou hadicou s 4" zavitom alebo plynovou hadicou s
natrubkom a svorkou na hadicu.

Uistite sa, Zze zavit a/alebo svorka su pevne utiahnuté a Ze pripojenia netec¢u!

Pri pripojeni plynového hadice na pripojenie hadice pomocou svorky sa odporuca
umiestnit hadicu do horucej vody a na vnatornu stranu hadice naniest trochu umyvacieho
prostriedku,

¢o ulah¢i pripojenie hadice k pripojeniu hadice.
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SKLADOVANIE ZARIADENIA

Skladovanie zariadenia v interiéri je povolené iba v pripade, Ze je flaSa odpojena a
odstranena zo zariadenia. Ked zariadenie nie je pouzivané dlhsi ¢as, malo by byt ulozené v
originalnom baleni v suchom a bezprasnom prostredi.

PLYNOVA FLASA

Zariadenie mdze byt pouzité s akoukolvek plynovou flfasou s hmotnostou
medzi 4,5 kg a 15 kg butanu a 3,9 kg az 13 kg propanu. Plynova flasa

by sa nemala padat ani s fiou manipulovat’ hrubo! Ak zariadenie nie je
pouzivané, flasa musi byt odpojena. Po odpojeni flaSe od zariadenia
vratte ochranny kryt na flasu.

Frase musia byt skladované vonku vo vzpriamenej polohe a mimo dosahu
deti. FlaSa sa nikdy nesmie skladovat tam, kde teploty mézu presiahnut
50 °C.

Neskladujte flaSu blizko plameriov, pilota alebo inych zdrojov zapalenia.
NEDYMITE.

UDRZBA A CISTENIE

UPOZORNENIE: VSetko Cistenie a udrzba by mali byt vykonavané, ked je pizza rara
chladna a s vypnutym privodom paliva na plynovu flasu.

Odporuca sa Cistit' a udrziavat zariadenie aspon raz mesacne.

CISTENIE

~Spalenim® pizza rdry po kazdom pouziti (priblizne 15 minat) sa minimalizuje nadbytok
zvyskov jedla.

VONKAJSi POVRCH

Pouzite jemny Cistiaci prostriedok alebo roztok sédy bikarbény a hortcej vody. Na odolné
Skvrny mozno pouzit neabrazivny Cistiaci prasok, potom oplachnite vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Umyvajte makkou handri¢kou a roztokom hortcej mydlovej vody. Oplachnite vodou.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, odmastovace ani koncentrované Cistiace
prostriedky na plastové Casti.

PIZZA KAMEN

Pouzite roztok jemného mydlového vody. Na odolné Skvrny mozno pouZzit neabrazivny
Gistiaci prasok, potom oplachnite vodou.
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NAJLEPSIE PIZZE SA PECU V PI1ZZA RURE COZZE

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov potrebujete dobré cesto a velmi hortcu pizza raru,
najlepsie okolo 400 °C. V skratke, pizza rdra musi byt VELMI horuca, pretoze vysoka
teplota robi pizzu chrumkavou a vzdu$nou. Zapnite pizza ruru v dostato¢nom predstihu pred
pecenim vasej pizze.

Co robit:

Uistite sa, Ze pizza rdra a pizza kamen su spravne umiestnené. Pripojte plynovu flaSu k
pizza rdre a nastavte rdru na najvysSiu teplotu. Vasa pizza rdra Cozze ma celkom tri horaky,
dva po stranach a jeden na zadnej strane rury.

Skontrolujte, €i su vSetky tri horaky zapalené.

Teplomer ukazuje teplotu v rire a slizi iba na orientaciu.

Kamen sa vzdy zahreje dlhSie ako samotna rura a bude dostato¢ne horuci az po minimalne
20 mindtach ohrevu.

Na uréenie presnej teploty kamena modzete pouzit infraéerveny teplomer Cozze.

Uvedomte si, ze ¢as ohrevu mdze ovplyvnit vietor a vonkajSia teplota.

Nechajte pizza ruru zahriat priblizne 20 minut. Potom bude pripravena na pecenie
najchutnejsich pizz.

Ked je vasSa pizza pripravena na pecenie, jemne ju vlozte do rdry na pizza kamen pomocou
pizza lopatky. Znizte teplo na stredné, aby vrch vasej pizze nezhorel.

AZ kym nebude pizza chrumkava a syr sa neroztopi.

Jemne vyberte pizzu z rary a polozte ju na krajaciu dosku.

Nechajte vasu horucu pizzu trochu vychladnut pred tym, ako ju nakrajate a podelite sa o fiu
S0 svojimi blizkymi.

Zvyste teplotu pizza rury na najvySSiu a nechajte ju niekolko minat pred pecenim dalSej
pizze.

Uzite si vasu pizza raru a dobru chut!
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Zaruka Cozze zahffia nasledujuce:

2-ro¢na zaruka

. Plynové horaky.

*  Spomalovace horenia, ktoré chrania horaky.

*  Grilovacie mriezky.

Vyssie uvedena zaruka podlieha nasledujucim podmienkam:

. Produkt Cozze sa pouziva podfla pokynov v uzivatelskej prirucke.

*  Je spravne zostaveny v sulade s pokynmi.

* Je udrziavany a pravidelne Cisteny.

* Je uskladneny zakryty, ked nie je v pouzivani.

»  Zimné skladovanie Cozze: VSetky drevené Casti a prisluSenstvo pre produkty Cozze
musia byt v zime uskladnené v interiéri.

. Produkt Cozze musi byt pripojeny k spravnemu typu plynu.

. Musi byt umiestneny na rovnej, stabilnej ploche.

. Na produkt Cozze sa nesmu inStalovat’ neoriginalne ¢asti Cozze.

. Produkt Cozze sa nesmie uskladriovat ako trvala sucast blizko mora alebo bazénov ¢i
spa, ktoré obsahuju chlor.

Cistenie:

Produkty Cozze maju dihu zivotnost, ak sa rura Cisti po pouziti.

. Horak v vSetkych rirach Cozze je vyrobeny z nerezovej ocele a mbze byt vycisteny
CistiCom rury, ak je to potrebné.

. Interiér a exteriér produktu Cozze musia byt dékladne vycCistené po pouziti.

» Vo vnutri rary a na pizza kameni sa musia po pouziti Cistit pomocou Spongie a horucej
vody s umyvacim prostriedkom. Uistite sa, Ze po Cisteni odstranite nadbyto¢nu vodu a
Cistiace prostriedky.

*  Grilovacie mriezky sa musia Cistit rovnakym spésobom s horticou vodou a umyvacim
prostriedkom alebo CistiCom rury. (Nepouzivajte ocelovu kefu na mriezku)

«  Casti z nerezovej ocele mdzu byt lubrikované pomocou Caramba® multispray a
bavinenej handricky.
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PLINSKA PIZZA RURA
SLO - Uporabniski priro¢nik

OPOZORILO! ZA VASO VARNOST UPORABITE SAMO ZUNAJ.

Pozorno preberite ta navodila in zagotovite, da je vaSa pizza rura pravilno namescena,
sestavljena, vzdrzevana in servisirana v skladu s temi navodili. Neupostevanje teh navodil
lahko povzrogi resne telesne poskodbe in/ali poskodbe premozenja. Ce imate kakrsna koli
vprasanja glede sestavljanja ali delovanja te pizza rure, se obrnite na svojega prodajalca,
dobavitelja plina, proizvajalca ali agenta.

Opombe za uporabnka:

UPORABITE SAMO ZUNAJ.

PREBERITE NAVODILA PRED UPORABO APARATA.

OPOZORILO: DOSTOPNI DELI SO LAHKO Zelo VROCI, DRZITE MLADOSTNIKE DALJE.

OPOZORILO: NE DOTIKAJTE SE POVRSIN PIZZA RURE MED UPORABO, KER
POSTANE Zelo VROCA.

NE GIBAJTE APARATA MED UPORABO.
OBDRZITE ZA BODOCE REFERENC.

TEHNICNE INFORMACIJE

Model §t. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin st.
Ime aparat Plinska pizza rura C E 2531DP-0142
Velikost
injektorja Toplotna mo¢
Drzava cilja Kategorije Vrsta plina Tlak (mbar) (mm)/ (Hs)
oznacevanje
injektorja
BE, FR,IT, LU, IE, GB,
OR,PTES,CY,CZ, | 13(28-30/37) | Butan(GaOM [ 28-30/37 1.42
LT, CH, SI, LV, TR
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan (G30)/ (582 g/H)
CY,CZ, EE, LT, MT, SK, 13B/ Propan (G31) 30 142
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) / njihove .
IT, HU, LV mesanice

Proizvedeno v: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danska
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Opombe za uporabnika:

Pozorno preberite naslednja navodila in zagotovite, da je vasa pizza rura pravilno
namescena, sestavljena in vzdrzevana. Neupostevanje teh navodil lahko povzroci resne
telesne poskodbe in/ali poskodbe premozenja. Ce imate kakréna koli vpraganja glede
sestavljanja ali delovanja, se obrnite na svojega prodajalca ali podjetje LPG. Aparat in
jeklenka morata biti postavljena na raven povrsino in ju ne smemo uporabljati, medtem ko je
rura vzgana. Zamenjava plinske jeklenke se mora izvajati dale¢ od virov vziga. Priporo¢amo,
da nosite za$c¢itne rokavice pri rokovanju z izjemno vro¢imi komponentami. Delov, ki jih je
zaprl proizvajalec ali njegov agent, ne sme uporabiti uporabnik.

Opomba za potrosnika: Obdrzite za prihodnje reference.
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UPORABA IN LASTNOSTI

Pizza rura je varna in enostavna za uporabo. Doloceni plini, ki se uporabljajo, so butan pri
28 do 30 mbar, propan pri 37 mbar, meSanice butana in propana pri 30 mbar, meSanice
butana in propana pri 37 mbar in meSanice butana in propana pri 50 mbar. Ugotovite, da
uporabljate svojo pizza ruro pri pravilnem tlaku, za katerega je aparat zasnovan.

Zadostna ventilacija je klju¢nega pomena za zgorevanje in ucinkovitost pizza rure. To bo
zagotovilo varnost uporabnika in drugih oseb v blizini obmocja, kjer se aparat uporablja.
Aparata nikoli ne uporabljajte v zaprtem prostoru. Priporo¢amo, da pred peko pizze
predhodno segrejete pizza kamen.

NE UPORABLJAJTE kamna nad odprtim plamenom.

Izogibajte se ekstremnim temperaturnim spremembam na kamnu. NE POSTAVLJAJTE
zamrznjene hrane na vro€¢ kamen. Kamen je krhek in se lahko zlahka zlomijo, ¢e ga udarite
ali spustite. Kamen je med uporabo zelo vro€ in ostaja vro¢ dolgo po uporabi. NE HLADITE
kamna z vodo, ko je vro€. Po ¢is€enju kamna z vodo, prosimo, da kamen posusite pred
uporabo. Otroci ne smejo ostati sami ali brez nadzora v prostoru, kjer se uporablja pecica.
Ne dovolite otrokom, da sedijo, stojijo ali se igrajo okoli peCice kadarkoli. Nikoli ne dovolite,
da se oblacila ali drugi vnetljivi materiali dotikajo ali so preblizu kateregakoli gorilnika ali
vroCe povrsine, dokler se ne ohladi. Tkanina se lahko vzge, kar povzro€i resne osebne
poskodbe. Za osebno varnost nosite ustrezna oblacila. Ohlapna oblacila ali rokavi nikoli ne
smejo biti obleCeni med uporabo pecice. Nekateri sinteti¢ni materiali so zelo vnetljivi in jih ne
smete nositi med kuhanjem. Ne segrevajte neodprtih posod za hrano, saj lahko povecan tlak
povzroci, da posode pocijo. Pri priziganju gorilnika vedno pozorno spremljajte, kaj poCnete.
Ne uporabljajte pecice za kuhanje zelo mas¢obnih mesnin ali drugih izdelkov, ki povecajo
plamen. Temperatura pod pecico je visoka. Pecice ne postavljajte na mizo z vnetljivimi prtov,
plastiko ali drugimi vnetljivimi materiali.

OPOZORILO: Ko uporabljate pecico, se ne dotikajte zunanjega ohisja, kamna za peko

ali takojsSnjega okolja, saj ti deli postanejo zelo vroci in lahko povzrocijo opekline. Ko

je hitrost vetra nad 3 m/s, ne uporabljajte pizza rure proti vetru. Aparat je zasnovan za
zunanjo uporabo. Aparata ne spreminjajte. Aparata ne premikajte med uporabo. Ta aparat

ni namenjen namestitvi v ali na €oln. Ta aparat ni namenjen namestitvi v ali na rekreacijsko
vozilo. Po uporabi izklopite plin iz jeklenke. KakrSne koli spremembe aparata so lahko
nevarne in lahko povzrocijo poskodbe ali Skodo na premozenju. KakrSne koli nepooblas¢ene
spremembe aparata bodo povzrocile neveljavnost garancije na ta aparat. Ta aparat je treba
med uporabo hraniti stran od vnetljivih materialov. Aparat ne sme imeti nobenih nadgradnih
ovir. Npr. drevesa, grmicevje, strehe.

Aparat mora biti nameS&en s prostornino 1 m okoli aparata.

Pizza rura se ne sme uporabljati v blizini vnetljivih materialov (proizvodi na osnovi nafte,
redcila ali druge snovi, ki so razvr§¢ene kot vnetljive).

Uporaba tega aparata v zaprtih prostorih je lahko nevarna in je PREPOVEDANA.
Vrata pecice za pico so prenosna vrata za uporabo pecice za pico Cozze na prostem. Z

uporabo teh vrat za pecico za pico med segrevanjem lahko skrajSate ¢as segrevanja za 20—
30 %.
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Vrata pecice za pico JE TREBA odstraniti po 20-minutnem predgretju.

Vrata pegice za pico JE TREBA odstraniti, ko temperatura doseZe 650 °C. Ce
temperatura pade, lahko vrata pecice za pico znova namestite med peko pic, vendar
temperatura pecice nikoli ne sme preseci 650 °C.

Vrata pecice za pico morate med pecenjem postaviti na pecico za pico z ravno povrsino.
Vrat pecice za pico ne postavljajte na vrh pecice za pico med pe€enjem.

VSTAVITE IN ZAMENJAJTE BATERIJO

Da vstavite ali zamenjate baterijo v vasi pizza ruri Cozze, zavrtite gumb za vzig v nasprotni
smeri urinega kazalca, dokler ga ne morete odstraniti. Vstavite ali zamenjajte 1,5V AA
baterijo in privijte gumb za vZig nazaj na svoje mesto. Prepri¢ajte se, da so prikljucki baterije
pravilno namesceni.

NAVODILA ZA UPORABO

Sledite tem navodilom natancno, da se izognete resnim poSkodbam vasSe pizza rure in
poskodbi sebe ali premozenja.

1. Sestavite pizza ruro, tako da natan¢no sledite navodilom za sestavljanje.
2. Povezite plinski vod z pizza ruro. Povezite regulator z vodom.

3. Povezite regulator z ventilom jeklenke v skladu z navodili za regulator, ki so prilozena
regulatorju.

4. Vse kontrolne gumbke nastavite v polozaj ,,|ZKLOPLJENO preden vkljucite plin za
aparat.
5. Uporabite regulator v skladu z navodili, ki so priloZzena regulatorju.
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LED-LUC

1. KORAK: Vstavite 4 baterije v predal za baterije in nato predal za baterije vstavite na desni
strani naprave.

2. KORAK: Ko so baterije namescene, se prepricajte, da je kontrolni gumb v izklopljenem
polozaju ("off") ter pritisnite zaganjalnik, da vklopite LED-lu¢. Ko LED-Iu¢ sveti belo, zavrtite
kontrolni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca in LED-Iu¢ bo zacela svetiti rdece. Po
uporabi ne pozabite ponovno pritisniti zaganjalnika, da izklopite LED-Iu¢.
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VRTLJIVI MOTOR

1. KORAK: Postavite kamen za pico na vrtljivo oporo.

2. KORAK: Prepri¢ajte se, da so baterije vstavljene v predal za baterije. Pritisnite gumb za
zagon, da vklopite vrtljivi motor, in kamen za pico se bo zacel vrteti.
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PRIZIGANJE VASE PI1ZZA RURE
1

. Povetzite plinsko jeklenko s pizza ruro v skladu z navodili, ki so priloZzena regulatorju.
2. Vklopite kontrolni gumb v polozaj ,|IZKLOPLJENO*.

3. Vklopite plin na jeklenki ali prek regulatorja, v skladu z navodili za povezavo regulatorja
in delovanje. Preverite povezavo jeklenke do regulatorja in povezavo cevi do vstopa
cevi pizza rure za pu$¢anje s pomocjo milne vode. Kakrsno koli pus€anje bo prikazano
kot mehuréki na mestu puééanja. Ce je pu$éanje zaznano, ne uporabljajte pizza rure.
Posvetujte se z vasim dobaviteljem plina ali pizza rure za nasvet.

4. Da prizgete gorilnik, pritisnite kontrolni gumb navzdol in ga drzite pritisnjenega, medtem
ko ga zavrtite v nasprotno smer urinega kazalca do poloZaja ,Polna hitrost” in pritisnite
gumb za vzig. To bo prizgalo gorilnik. Preverite, ali je gorilnik prizgan. Ce gorilnik ni
prizgan, ponovite postopek.

5. Ce gorilnik ni prizgan po dveh poskusih, izklopite plin in po¢akajte 5 minut pred
ponovnim poskusom vziga.

6. Ko se je gorilnik prizgal, lahko prilagodite hitrost gorilnika tako, da pritisnete gumb
navzdol in ga zavrtite v nasprotno smer urinega kazalca na katerikoli poloZzaj med polno
in nizko hitrostjo.

7. Po segrevanju pec€ice za uporabo, je treba temperaturo znizati med peko. Pecica
oddaja veliko toplote, zato je treba temperaturo prilagoditi na pravilno temperaturo
peke.

8. Da izklopite pizza ruro, zavrtite rocico ventila jeklenke ali gumb regulatorja v polozaj
JZKLOPLJENO* v skladu z navodili regulatorja. Ko so gorilniki ugasnjeni, zavrtite vse
kontrolne gumbke v polozaj ,|ZKLOPLJENO*.

OPOZORILO: Ce gorilnik ne vZge, izklopite kontrolni gumb (v smeri urinega kazalca) in
tudi izklopite ventil jeklenke. PocCakajte pet minut, preden ponovno poskusite z vzigom. Ali
zamenjajte AA baterije. Po uporabi zaprite plin tako, da ali izklopite stikalo na regulatorju
ali izklopite ventil jeklenke. V primeru, da pride do vziga, medtem ko je aparat v uporabi,
izklopite kontrolni gumb, ventil jeklenke in gumb regulatorja v polozaj ,IZKLOPLJENO®".
Pogakajte 5 minut pred ponovnim poskusom vZiga aparata. Ce se tezava nadaljuje po
vZigu, se obrnite na svojega dobavitelja plina ali trgovino, kjer ste kupili pizza ruro, ali na
kvalificiranega plinarja za pomo¢ ali popravilo. Nikoli ne poskusajte resiti tezave sami,

saj lahko to povzroci resne poskodbe in/ali $kodo na premozenju. Ocistite aparat od
odvecne mascobe, pred skladiS¢enjem, z vlazno krpo in blagim detergento kot sredstvom
za CiS€enje. Shranite aparat v ¢istem suhem okolju. Ne shranjujte svoje plinske jeklenke
v notranjosti. Shranite jo v dobro prezracéenem prostoru, dale¢ od neposredne sonéne
svetlobe.

POVEZOVANJE PLINSKE JEKLENKE Z APARATOM

Ta aparat je primeren samo za uporabo z niskotlacnim butanom ali propanom in opremljen
s primernim niskotlaénim regulatorjem prek fleksibilne cevi. Cev je treba pritrditi na regulator
in aparat s sponkami/kljuci. Ta pizza rura je nastavljena za delovanje z regulatorjem 28-
30mbar z butanom in 37mbar regulatorjem s propanom ter regulatorjem z mes$anico butana
in propana pri 28-30mbar. Uporabite primerni regulator, ki je certificiran po BSEN 16129:
2013. Posvetujte se s svojim dobaviteliem LPG za informacije o primernem regulatorju za
plinsko jeklenko. Pred uporabo pizza rure izvedite test pus€anja s milno vodo.
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DA PREVERITE PUSCANJE

Naredite 2-3 tekoCe unce raztopine za odkrivanje puS€anja z meSanjem enega dela
detergenta za pomivanje z 3 deli vode.

Prepricajte se, da je kontrolni ventil “IZKLOPLJEN”.

PovezZite regulator z jeklenko in ventil ON/OFF z gorilnikom, preverite, ali so povezave
varne, nato pa vklopite plin.

Nanesite milno raztopino na cev in vse spoje. Ce se pojavijo mehuréki, imate puséanje, ki
ga je treba odpraviti pred uporabo.

Ponovno preizkusite po popravilu napake. I1zklopite plin na jeklenki po testiranju.

Ce pusdéanje ni mogoc&e odpraviti, ne poskusaijte odpraviti puéanja, ampak se posvetujte s
svojim dobaviteljem plina.

V primeru puscanja plina izklopite plin.

REGULATORIN CEVI

Uporabite samo regulatorje in cevi, odobrene za LPG pri zgoraj navedenih tlakih (glejte
tehni¢ne informacije). Zivljenjska doba regulatorja je ocenjena na 10 let. Priporocljivo je
zamenjati regulator v 10 letih od datuma izdelave.

Uporaba napacnega regulatorja ali cevi je nevarna; vedno preverite, da imate pravilne
predmete pred uporabo aparata.

Cey, ki se uporablja, mora ustrezati relevantnemu standardu za drzavo uporabe. Dolzina
cevi mora biti 1,5 metra (maksimalno). Oble¢ena ali poSkodovana cev mora biti zamenjana.

PrepriCajte se, da cev ni ovira, ni zmeckana ali v stiku z nobenim delom pizza rure razen pri
povezavi.

Cev mora ustrezati standardu EN16436.
Cev ne sme biti zvita ali zmeckana, ko je povezana z jeklenko.

Fleksibilna kovinska ali gumijasta cev, ki se uporablja za povezavo aparata s plinsko
jeklenko, mora biti zamenjana v predpisanih intervalih in v skladu z nacionalnimi pravili.

Noben del cevi ne sme priti v stik z nobenim delom aparata.

Pizza rura se lahko uporablja s plinsko cevjo z ¥4” navojem ali s plinsko cevjo z nastavkom
in sponko.

PrepriCajte se, da je navoj in/ali sponka trdno pritrjena in da povezave ne puscajo!

Pri namestitvi plinske cevi na povezavo cevi s pomocjo sponke priporo€amo, da cev
namestite v vro€¢o vodo in na notranjo stran cevi nanesete malo detergenta za pomivanje,
kar bo olajSalo namestitev cevi na povezavo cevi.
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SHRANJEVANJE APARATA

Shranjevanje aparata v notranjosti je dovoljeno le, ¢e je jeklenka odklopljena in odstranjena
iz aparata. Ko se aparat ne uporablja daljSe obdobje, ga je treba shraniti v originalni
embalaZi v suhem in brezprahnem okolju.

PLINSKA JEKLENKA

Aparat se lahko uporablja s katero koli plinsko jeklenko teze med 4,5 KGS
in 15 KGS butana, 3,9 KGS do 13 KGS propana. Plinska jeklenka ne sme
biti spustena ali grobo ravnana! Ce aparat ni v uporabi, mora biti jeklenka
odklopljena. Po odklopu jeklenke od aparata nadomestite zas¢itno kapo na
jeklenki.

Jeklenke je treba shraniti na prostem v pokonénem poloZaju in izven
dosega otrok. Jeklenke nikoli ne smejo biti shranjene tam, kjer lahko
temperature dosezejo vec kot 50 °C.

Ne shranjujte jeklenke v blizini plamenov, vzigalnih luck ali drugih virov
vziga. NE KADITE.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR: Vsa ¢i$€enja in vzdrzevanje je treba opraviti, ko je pizza rura hladna in je plin
izklopljen na plinski jeklenki.
Priporo€amo, da aparat Cistite in vzdrzujete vsaj enkrat mesecno.

CISCENJE

“Zaziganje” pizza rure po vsaki uporabi (priblizno 15 minut) bo zmanjSalo odveéne ostanke
hrane na minimum.

ZUNANJA POVRSINA

Uporabite blag detergent ali raztopino pecilnega soda in vro¢e vode. Neabrazivni pradek za

GiS€enje se lahko uporablja za trdovratne madeze, nato pa sperite z vodo.

PLASTICNE POVRSINE

Operite z mehko krpo in raztopino vro¢e milnice. Sperite z vodo. Ne uporabljajte abrazivnih
Gistil, razmascevalcev ali koncentriranih Cistil za zar na plasti¢nih delih.

PIZZA KAMEN

Uporabite blag milni raztopino. Neabrazivni praSek za ¢iS€enje se lahko uporablja za
trdovratne madeze, nato pa sperite z vodo.
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NAJBOLJSE PIZZE SO PECENE V COZZE PIZzA RURI

Za najboljSe rezultate potrebujete dobro testo in zelo vro€o pizza ruro,
po moznosti okoli 400 °C.

Na kratko, pizza rura mora biti Zelo vroc¢a, saj visoka temperatura naredi pico hrustljavo in
zracno.

Prizgite pizza ruro dovolj zgodaj pred peko vase pice.
Kaj storiti:
PrepriCajte se, da sta pizza rura in pizza kamen pravilno postavljena. Povezite plinsko

jeklenko s pizza ruro in zaZenite ruro na najvisji temperaturi. Vasa Cozze pizza rura ima
skupaj tri gorilnike, dva na straneh in en na zadnji strani pecice.

Preverite, ali so vsi trije prizgani.
Termometer kaze temperaturo v pecici in sluzi le kot vodilo.

Kamen se vedno segreje dlje kot sama pecica in bo dovolj vro¢ Sele po najmanj 20 minutah
segrevanja.

Za dolocitev to€ne temperature kamna se lahko uporablja Cozze infrardeci termometer.
Upostevaijte, da lahko ¢as segrevanja vplivajo veter in zunanja temperatura.

Dajte pizza ruri, da se segreje priblizno 20 minut. Tako bo pripravljena za peko najbolj
okusnih pic.

Ko je vaSa pica pripravljena za peko, jo previdno potisnite v pecico na pizza kamnu s
pomocjo pizza lopatice. ZmanjSajte temperaturo na srednjo, da se zgorniji del vase pice ne
zazge.

Dokler vasa pica ne postane hrustljava in se sir stopi.

Nezno odstranite pico iz pecice in jo polozZite na desko za rezanje.

Pustite, da se vaSa steaming vro€a pica nekoliko ohladi, preden jo narezete in delite s
svojimi najdrazjimi.

Povecajte temperaturo pizza rure na najvisjo in jo pustite nekaj minut pred peko vase
naslednje pice.

Uzivajte v svoji pizza ruri in dober tek!
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GARANCIJA

Garancija Cozze vklju€uje naslednje:

2-letna garancija

. Plinski gorilniki.

*  Ognjevarne zascite, ki Scitijo gorilnike.

. Resetke za zar.

Zgornja garancija je predmet naslednjih pogojev:

. Izdelek Cozze se uporablja v skladu z navodili v uporabniSkem prironiku.
. Pravilno je sestavljen v skladu z navodili.

*  Vzdrzuje se in redno disti.

+  Shranjuje se pokrito s pokrovom, ko se pecica ne uporablja.

»  Zimsko shranjevanje Cozze: Vsi leseni deli in dodatki za izdelke Cozze morajo biti
shranjeni v notranjosti pozimi.

. Izdelek Cozze mora biti povezan s pravilnim tipom plina.
. Postaviti ga je treba na raven in varen povrsini.

Neoriginalni deli Cozze ne smejo biti namesceni na izdelek Cozze.

. Izdelek Cozze se ne sme shranjevati kot trajna komponenta blizu morja ali bazenov ali
spa, ki vsebujejo klor.

Ciséenje::

. Izdelki Cozze imajo dolgo zivljenjsko dobo, ¢e se pecica ocisti po uporabi.

. Enota gorilnika v vseh Cozze pecicah je iz nerjaveCega jekla in se lahko po potrebi
ocisti z Cistilom za pecice.

. Notranjost in zunanjost izdelka Cozze je treba temeljito oCistiti po uporabi.

. Notranjost pecice in pizza kamen je treba ocistiti po uporabi s pomocjo gobice in vroce
vode ter detergenta za pomivanje. Poskrbite, da odstranite odve¢no vodo in detergente
po Ciscenju.

. Resetke za Zar je treba ocistiti na enak nacin z vro€o vodo in detergenta za pomivanje
ali Cistilom za pecice. (Ne uporabljajte jeklenih krtac na resetki)

. Delce iz nerjaveCega jekla lahko namazemo s Caramba® multispray in bombazno krpo.
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PIZZA RURA NA PLYN

CZ - Uzivatelska prirucka

UPOZORNENI! PRO VASE BEZPECi POUZE VENKU.

Peclivé si prectéte tento navod a ujistéte se, Ze je vase pizza rura spravné nainstalovana,
sestavena, udrzovana a servisovana v souladu s témito pokynyNedodrzeni téchto pokynl
muZze vést k vaznému zranéni nebo $kodé na majetku. Pokud mate jakékoli dotazy ohledné
montaze nebo provozu této pizza riry, obratte se na svého prodejce, dodavatele plynu,
vyrobce nebo zastupce.

Poznamky pro uzivatele:

POUZE VENKU.

PRED POUZITIM PRECTETE NAVOD.

UPOZORNENI: DOSTUPNE CASTI MOHOU BYT VELMI HORKE, DRZTE MLADE DETI
DALEKO.

UPOZORNENI: NEDOTYKEJTE SE POVRCHU PI1ZZA RURY BEHEM POUZITI,
JAKOZTO SE STAVA VELMI HORKOU.

NEHYBEJTE APARATEM BEHEM POUZITI.

USCHOVEJTE PRO BUDOUCi ODKAZ.

TECHNICKE INFORMACE

Model &. 90442 (CG-PZ05A-BK) Cislo pinu
Nazev zafizeni Pizza rura na plyn C E 2531DP-0142
Velikost
T . trysky (mm)/ | Tepelny pfikon
Zemé urceni Kategorie Typ plynu Tlak (mbar) Oznaceni (Hs)
trysky
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
OR,PTES,CY,Cz, | 13+(28-30/37) | ButaniC3o) 28-30/37 142
LT, CH, Sl LV, TR ropan(G31)
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, (582 g/H)
CY.CZ EE, LT, MT, SK, I3 B/ Er%tagé?gx%))// 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) . "ph S :
T HU, LV jejich smési

Vyrobeno: Millarco International A/S

Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dansko

www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Poznamky pro uzivatele:

Peclivé si prectéte nasledujici pokyny a ujistéte se, Ze je vase pizza rura spravné
nainstalovana, sestavena a udrzovana. Nedodrzeni téchto pokynt muaze vést k vaznému
zranéni nebo Skodé na majetku. Pokud mate jakékoli dotazy ohledné montéaze nebo
provozu, obratte se na svého prodejce nebo LPG spolecnost. Pfistroj a nadrz musi byt
umistény na rovném povrchu a nesmi byt pouzivany, kdyz hofi.

Vymeéna plynové nadrze musi probihat daleko od jakéhokoli zdroje zapaleni.

Doporucuje se pouzivat ochranné rukavice pfi manipulaci se zvlasté horkymi soucastmi.
Casti utésnéné vyrobcem nebo jeho zastupcem nesmi byt manipulovany uzivateli.

Poznamka pro spotrebitele: UlozZte pro budouci odkaz.
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POUZITi A CHARAKTERISTIKY

Pizza rura je bezpecna a snadno pouzitelna. Specifikované plyny pro pouziti jsou butan pfi
tlaku 28 az 30 mbar, propan pfi 37 mbar, smési butanu/propan a smeési butanu/propan pfi
50 mbar. Ujistéte se, Ze pouzivate svou pizza rdru pouze pfi spravném tlaku, pro ktery je
pristroj navrzen. Dostatecné vétrani je nezbytné pro spalovani a efektivni vykon pizza rary.
To zajisti bezpecnost uzivatele a ostatnich osob v okoli oblasti, kde je pfistroj pouzivan.
Nikdy nepouziveijte pfistroj v jakékoli uzaviené kryté oblasti. Doporucuje se pfedehrat pizza
kamen pred pecenim pizzy.

NEDOTYKEJTE SE kamene nad otevienym plamenem. Vyhnéte se extrémnim teplotnim
zménam kamene.

NEDAVEJTE mraZené potraviny na horky kdmen. Kamen je kiehky a mizZe se rozbit,
pokud je nahodné udefen nebo upustén. Kamen je béhem pouzivani velmi horky a zlistava
horky dlouho po pouziti. NEDOTYKEJTE SE kamene vodou, kdyZ je kdmen horky. Po
Cisténi kamene vodou prosim osuste kamen pfed pouzitim. Déti by nemély byt ponechany
samy nebo bez dozoru v oblasti, kde se rara pouziva. Nedovolte détem, aby se posadily,
staly nebo hraly kolem rury kdykoli. Nikdy nenechavejte obleCeni nebo jiné hoflavé
materialy v kontaktu nebo pfili§ blizko jakémukoli hofaku nebo horkému povrchu, dokud

se neochladi. Tkanina by mohla vzplanout, coZ by zpusobilo vazné osobni zranéni. Pro
osobni bezpecnost noste vhodné obleceni. Volné odévy nebo rukavy by nikdy nemély byt
noseny pfi pouzivani rury. Nékteré syntetické tkaniny jsou vysoce hoflavé a nemély by byt
noseny pfi vareni. Nezahfivejte neoteviené nadoby na jidlo, protoze hromadéni tlaku muaze
zpUsobit, Ze nadoby prasknou. Pfi zapalovani hofaku vzdy vénuijte pozornost tomu, co
délate. Nepouzivejte troubu k vafeni extrémné mastnych mas nebo jinych produktu, které
zvysuji vzplanuti. Teplota pod troubou je vysoka. Nepokladeijte troubu na stdl s hoflavymi
ubrusy, plastem nebo jinymi hoflavymi materialy.

UPOZORNENI: P¥i pouzivani trouby se nedotykejte vnéjsiho plasté, kamenné pesici
desky nebo bezprostfedniho okoli, protoZe tyto oblasti se stavaji velmi horkymi a mohou
zpusobit popaleniny. Kdyz je rychlost vétru vyssi nez 3 m/s, nepouzivejte pizza raru ¢elem
k vétru. PFistroj je navrzen pouze pro venkovni pouziti. Neprestavujte pfistroj. Nepohybujte
pfistrojem béhem pouzivani. Tento pfistroj neni uréen k instalaci na nebo v lodi. Tento
pristroj neni ur€en k instalaci na nebo v rekreacnim vozidle. Po pouziti vypnéte plyn na
plynové nadrzi. Jakékoli Upravy pfistroje mohou byt nebezpecné a mohou zplsobit zranéni
nebo Skodu na majetku. Jakékoli neopravnéné Upravy pfistroje zneplatni zaruku na tento
pfistroj.

Tento pfistroj musi byt béhem pouziti uchovavan daleko od hoflavych materiald.
PFistroj nesmi mit zadné prekazky nad sebou, napf. stromy, kefe, pristfesky.
PFistroj musi byt instalovan s odstupem 1 metru kolem pfistroje.

Pizza rdra nesmi byt pouzivana v blizkosti hoflavych materiald (produkty na bazi ropy,
fedidla nebo jiné latky klasifikované jako hoflavé).

Pouziti tohoto pfistroje v uzavfenych prostorach miize byt nebezpeéné a je ZAKAZANO.
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Tato dvirka pece na pizzu jsou pfemistitelna dvitka pro vasi venkovni pec na pizzu Cozze.
Pouzivani téchto dvifek pece na pizzu béhem zahfivani mize zkratit dobu zahfivani az o
20-30 %.

Dvitka pece na pizzu MUSI byt odstran&na po predehrati po dobu 20 minut.

Dvitka pece na pizzu MUSI byt sejmuta, kdyZ teplota dosahne 650 °C. Pokud teplota
klesne, mlzete dvitka pece na pizzu mezi pe¢enim jednotlivych pizz znovu nasadit, ale
teplota nikdy nesmi pfesahnout 650 °C.

Dvitka pece na pizzu musi byt béhem peceni umisténa v roviné s peci na pizzu. BEhem
peceni nepokladejte dvifka pece na pizzu na pec na pizzu.

VLOZENi A VYMENA BATERIE

Chcete-li vlozit nebo vymeénit baterii ve vasi pizza rufe Cozze, otocte spinaem zapalovani
proti sméru hodinovych rucicek, dokud jej nebudete moci vyjmout.

Vlozte nebo vyménte baterii 1,5 V AA a znovu utahnéte spina¢ zapalovani.
Ujistéte se, Ze jsou terminaly baterie spravné zapojeny.

POKYNY K POUZITi

Peclivé dodrzujte tyto pokyny, abyste se vyhnuli vaznému poskozeni vasi pizza rury a
zranéni sebe nebo majetku.
1. Sestavte pizza ruru podle pokynl k montazi.

2. Pripojte plynovou hadici k pizza rufe. Pfipojte regulator k hadici.

3. Pripojte regulator k ventilu valce podle pokynt dodanych s regulatorem.

4. Pred zapnutim plynového pfivodu do pristroje otocte vSechny ovladaci knofliky do
polohy ,VYP*.

5. Provozujte regulator v souladu s pokyny dodanymi s regulatorem.
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LED OSVETLENI

KROK 1: Vlozte 4 baterie do schranky na baterie a poté schranku na baterie upevnéte na
spravné misto.

KROK 2: Po instalaci baterii se ujistéte, Ze je ovladaci knoflik v poloze ,Vypnuto®“. Stisknutim
spoustéciho tlacitka zapnéte LED osvétleni. LED osvétleni bude svitit bile. Kdyz ovladacim

knoflikem otocite proti sméru hodinovych ruci¢ek, LED osvétlené zméni barvu na ¢ervenou.
Po pouziti nezapomerite znovu stisknout spoustéci tlacitko, aby LED osvétleni zhaslo.
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ROTACNI MOTOR

KROK 1: Umistéte pizza kamen na oto¢nou podpéru.

KROK 2: Ujistéte se, ze jsou baterie vioZzeny do schranky na baterie. Stisknutém startéru
zapnéte rotacni motor. Pizza kamen se zacne otacet.
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ZAPALOVANI VASI PIZZA RURY
1

. Pripojte plynovou lahev k pizza rafe podle pokynu dodanych s regulatorem.

2. Otocte ovladacim knoflikem do polohy ,VYP*.

3. Zapnéte plynovy pfivod na valci nebo prepinaci regulatoru podle pokynu k pfipojeni
regulatoru a provozu. Zkontrolujte spojeni mezi valcem a regulatorem a hadici k
vchodu hadice pizza rdry na netésnosti pomoci mydlové vody. Jakékoli netésnosti se
projevi jako bubliny v oblasti uniku. Pokud je netésnost nalezena, nepouzivejte pizza
ruru. Obratte se na dodavatele plynu nebo pizza rury pro radu.

4. Chcete-li zapalit horak, stisknéte ovladaci knoflik a drzte ho, zatimco otacite proti
sméru hodinovych rucic¢ek do polohy ,PIny vykon* a stisknéte tlacitko zapalovani. Tim
zapalite hofak. Zkontrolujte, zda je hofak zapalen. Pokud se hofak nezapalil, proces
opakujte.

5. Pokud se horak nezapalil po dvou pokusech, vypnéte plynovy kohout a pockejte 5
minut, nez znovu vyzkouSite zapalovaci sekvenci.

6. Jakmile se hofak zapali, rychlost hofaku Ize upravit stisknutim dol( a otacenim knofliku
proti sméru hodinovych ru€i¢ek na jakoukoli pozici mezi plnym a nizkym vykonem.

7. Po zahfati trouby k pouziti by se teplota méla béhem peceni snizit. Trouba vyzafuje
velké mnozstvi tepla, a proto musi byt teplota nastavena na spravnou teplotu peceni.

8. Chcete-li vypnout pizza raru, otocte rukojet ventilu valce nebo prepinac regulatoru do
polohy ,VYP* podle pokynu regulatoru. Jakmile se hofaky zhasnou, otocte vSechny
ovladaci knofliky do polohy ,VYP*.

UPOZORNENI: Pokud se hotak nepodafi zapalit, otoéte ovladaci knoflik doprava (po sméru
hodinovych rucicek) a také vypnéte ventil valce. Pockejte pét minut, nez se pokusite znovu
zapalit podle zapalovaci sekvence. Nebo vymérite AA baterie. Po pouziti uzavfete plynovy
privod bud vypnutim pfepinace na regulatoru, nebo vypnutim ventilu valce. V pfipadé, ze
dojde k vybuchu plamene béhem pouzivani pfistroje, otocte ovladaci knoflik, ventil valce

a spinac regulatoru do polohy ,VYP*. Pockejte 5 minut, nez se pokusite znovu zapalit
pfistroj. Pokud problém pFetrvava po znovuzapaleni, obratte se na svého dodavatele plynu
nebo obchod, kde jste pizza raru zakoupili, nebo na kvalifikovaného plynového technika

pro pomoc nebo opravu. Nikdy se nepokousejte problém vyfesit sami, protoZe by to mohlo
vést k vaZznému zran&ni nebo $kodé na majetku. Cistéte pFistroj od nadmérného tuku pred
uloZzenim vihkym hadfikem s pouZitim mirného Cisticiho roztoku. UloZte pfistroj na Cistém
suchém misté. Nenechavejte svou plynovou nadrz uvnitf. UlozZte ji na dobfe vétraném misté
mimo pfimé slunecni svétlo.

PRIPOJENI PLYNOVE NADRZE K PRISTROJI

Tento pfistroj je vhodny pouze pro pouziti s nizkotlakym butanem nebo propanem a je
vybaven vhodnym nizkotlakym regulatorem prostrednictvim flexibilni hadice. Hadice by méla
byt pfipevnéna k regulatoru a zafizeni pomoci spon/Sroubu. Tato pizza rura je nastavena

na provoz s regulatorem 28-30 mbar s butanem a regulatorem 37 mbar s propanem, a
regulatorem se smési butanu/propan pfi 28-30 mbar. Pouzijte vhodny regulator certifikovany
podle BSEN 16129: 2013. Pro informace o vhodném regulatoru pro plynovou nadrz se
obratte na svého prodejce LPG. Pfed pouzitim pizza rary provedte test netésnosti pomoci
mydlové vody.
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KONTROLA NETESNOSTI

Pripravte 2-3 fluidni unce roztoku na detekci netésnosti smichanim jedné ¢asti prostfedku
na myti nadobi se 3 ¢astmi vody.
Ujistéte se, Ze je ovladaci ventil ,VYP*.

PFipojte regulator k valci a ON/OFF ventil k hofaku, ujistéte se, Zze jsou spojeni pevna a poté
otevrete plyn.

Naneste mydlovy roztok na hadici a vSechny spoje. Pokud se objevi bubliny, mate
netésnost, kterou je nutné opravit pfed pouzitim.

Opakujte test po opravé zavady. Po testovani vypnéte plyn na valci.

Pokud nelze netésnost opravit, nepokousSejte se ji napravit, ale obratte se na svého
dodavatele plynu.

V pfipadé uniku plynu vypnéte dodavku plynu.

REGULATOR A HADICE

Pouzivejte pouze regulatory a hadice schvalené pro LPG pfi vySe uvedenych tlacich (viz
technické informace). Pfedpokladana zZivotnost regulatoru je 10 let. Doporucuje se ménit
regulator do 10 let od data vyroby.

Pouziti nespravného regulatoru nebo hadice je nebezpecné; vzdy zkontrolujte, zda mate
spravné polozky pred provozem pfistroje.

Hadice pouzita musi splfiovat prisluSnou normu pro zemi pouziti. Délka hadice musi byt
maximalné 1,5 metru. Ojeté nebo poskozené hadice musi byt vyménény.

Ujistéte se, ze hadice neni zablokovana, ohnuta nebo v kontaktu s jakoukoli ¢asti pizza rury
kromé jejiho pfipojeni.

Hadice by méla splriovat standard EN16436.

Hadice by neméla byt zkroucena nebo ohnuta, kdyz je pfipojena k plynové nadrzi.

Ohebna kovova nebo gumova trubka pouzivana k pfipojeni pfistroje k LPG nadrzi musi byt
ménéna v pfedepsanych intervalech a v souladu s platnymi narodnimi pfedpisy.

Zadna &ast hadice by se neméla dotykat zadné &asti pistroje.

Pizza rara mlze byt pouzita s plynovou hadici s 4" zavitem nebo plynovou hadici s
nadstavcem a sponou.

Ujistéte se, ze zavit a/nebo spona jsou pevné utazeny a ze spojeni netésni!

PFi montazi plynové hadice na spojeni hadice pomoci spony se doporucuje

vloZit hadici do horké vody a nanést trochu prostfedku na myti nddobi na vnitfni stranu
hadice,

coz usnadni pfipojeni hadice k hadicovému spojeni.

SKLADOVANI PRISTROJE

Skladovani pfistroje uvnitf je povoleno pouze v pfipadé, Ze je nadrz odpojena a odstranéna
z pfistroje. Kdyz pfistroj nebude pouzivan po urcitou dobu, mél by byt skladovan v
pGvodnim obalu na suchém a bezprasném misté.
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PLYNOVA NADRZ

PFistroj Ize pouzit s jakoukoli plynovou nadrzi o hmotnosti mezi 4,5 kg

a 15 kg butanu, 3,9 kg az 13 kg propanu. Plynova nadrz by neméla byt
upusténa nebo s ni zachazeno hrubé! Pokud pfistroj neni v provozu, musi
byt nadrz odpojena. Po odpojeni nadrze od pfistroje nahradte ochrannou
krytku na nadrzi.

Nadrze musi byt skladovany venku ve vzpfimené poloze a mimo dosah
déti. Nadrz nesmi byt nikdy skladovana na mistech, kde teploty mohou
presahnout 50 °C.

Neskladujte nadrz pobliz plament, pilotnich svétel nebo jinych zdrojl
zapaleni. NEDELEJTE OHEN.

UDRZBA A CISTENI
UPOZORNENI: Veskeré ¢isténi a udrzbu by mélo byt provadéno, kdy? je pizza rira

vychladla a dodavka paliva je vypnuta na plynové nadrzi.
Doporucuje se provadét udrzbu a Cisténi pfistroje alespon jednou mésicné.

CISTENI

LVypalovani“ pizza rdry po kazdém pouziti (asi 15 minut) udrzi nadmérné zbytky jidla na
minimu.

VNEJSi POVRCH

Pouzijte mirny Cistici prostfedek nebo roztok jedlé sody a horké vody. Na odolné skvrny Ize
pouZzit neabrazivni prasek na Cisténi, poté oplachnéte vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Umyvejte mékkym hadfikem a roztokem horké mydlové vody. Oplachnéte vodou.
Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, odmastovace nebo koncentrované Cistici
prostfedky na gril na plastovych dilech.

PIZZA KAMEN

Pouzijte mirny roztok mydlové vody. Na odolné skvrny Ize pouzit neabrazivni prasek na
¢Cisténi, poté oplachnéte vodou.
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NEJLEPSI PI1ZzY JSOU PECENY V PIZZA RURE COZZE

Pro nejlepSi vysledky potfebujete dobrou tésto a velmi horkou pizza raru,

idealné asi 400 °C.

Struéné feceno, pizza rura musi byt VELMI horkd, protoze vysoka teplota déla pizzu
kfupavou a nadychanou.

Rozpalte pizza riru v dostate€ném predstihu pfed pecenim pizzy.

Co délat:

Ujistéte se, Ze je pizza rura a pizza kamen spravné umistény. Pfipojte plynovou lahev k
pizza rafe a spustte raru na nejvyssi teplotu. Vase pizza rdra Cozze ma celkem tfi horaky,
dva na stranach a jeden na zadni strané rary.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny tfi zapalené.

Teplomér ukazuje teplotu v rufe a slouzi pouze jako voditko.

Kamen se vzdy zahfeje déle nez samotna rdra a bude dostatecné horky az po minimainé 20
minutach zahfivani.

Infrateplomér Cozze mUize byt pouzit k ur€eni pfesné teploty kamene.

Budte si védomi, Ze dobu zahfivani mdze ovlivnit vitr a venkovni teplota.

Nechte pizza raru zahfat asi 20 minut. Poté bude pfipravena na peceni nejchutnéjsich pizz.
Kdyz je vaSe pizza pfipravena k peceni, jemné ji zatlacte do rdry na pizza kameni pomoci
pizza lopatky. Snizte teplo na stfedni, aby se horni ¢ast pizzy nespélila.

Az bude va$e pizza kfupava a syr se roztavi.

Jemné vyjméte pizzu z rdry a poloZzte ji na prkénko.

Nechte svou horkou pizzu mirné vychladnout, nez ji nakrajite a podélite se o ni se svymi
blizkymi.

Zvyste teplotu pizza rury na nejvySSi teplotu a nechte ji par minut pfed pecenim dalsi pizzy.
Uzijte si svou pizza ruru a dobrou chut!
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Zaruka Cozze zahrnuje nasledujici:

2leta zaruka

. Plynové horaky.

*  Ochranné prvky plamena, chrani hofaky.

*  Grilovaci rosty

Vyse uvedena zaruka podléha nasledujicim podminkam:

. Produkt Cozze je pouzivan v souladu s pokyny v uzivatelské pfirucce.
+  Je spravné sestaven podle pokynd.

* Je udrzovan a pravidelné cistén.

*  Je skladovan zakryty, kdyZ neni pouzivan.

»  Zimni skladovani Cozze: VSechny dfevéné ¢asti a pfisluSenstvi pro produkty Cozze
musi byt skladovany uvnitf b&€hem zimy.

. Produkt Cozze musi byt pfipojen k spravnému typu plynu.
. Musi byt umistén na rovném a bezpecném povrchu.
. Na produkt Cozze nesmi byt instalovany neoriginaini dily Cozze.

. Produkt Cozze nesmi byt skladovan jako trvala souéast blizko mofe nebo bazénd nebo
lazni obsahujicich chlér.

Udrzba:
Produkty Cozze maji dlouhou zivotnost, pokud je trouba po pouziti Fadné vycisténa.

. Horak ve vSech pizza rarach Cozze je vyroben z nerezové oceli a Ize jej Cistit pomoci
CistiCe trouby, pokud je to nutné.

. Interiér a exteriér produktu Cozze musi byt dukladné vycistény po pouZiti.
. Uvnitf trouby a pizza kamene je nutné vycistit po pouziti pomoci houb a horké vody a

prostfedku na myti nadobi. Ujistéte se, Ze po CiSténi odstranite pfebyte¢nou vodu a
Gistici prostredky.

*  Grilovaci rosty musi byt vycistény stejnym zplisobem pomoci horké vody a prostfedku
na myti nadobi nebo CistiCe trouby. (Na rost nepouzivejte ocelovy kartac)

. Nerezové ¢asti Ize namazat pomoci Caramba® multispray a bavinéného hadfiku.
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GAZOSs PI1ZzzASUTO

HU - Hasznalati utmutaté

FIGYELEM! BIZTONSAGA ERDEKEBEN CSAK KULTEREN HASZNALJA.

Olvassa el figyelmesen ezt az utmutatét, és gy6z8djon meg réla, hogy a pizzasitd
megfeleléen van felszerelve, 0sszeszerelve, karbantartva és szervizelve az itt leirtak szerint.
Ha nem koveti ezeket az utasitasokat, sulyos testi sériilés vagy anyagi kar keletkezhet.

Ha barmilyen kérdése van a pizzasitd 0sszeszerelésével vagy hasznalataval kapcsolatban,
kérjik, forduljon forgalmazoéjahoz, gazszolgaltatéjahoz, a gyartéhoz vagy annak
képvisel6jéhez.

Hasznaléi megjegyzések:

KIZAROLAG KULTERI HASZNALATRA.

A KESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL AZ UTASITASOKAT.

FIGYELEM: A HOZZAFERHETO RESZEK NAGYON FORROK LEHETNEK, TARTSA
TAVOL A KISGYERMEKEKET.

FIGYELEM: NE ERINTSE MEG A P1ZZASUTO FELULETEIT HASZNALAT KOZBEN,
MERT NAGYON FORROVA VALHATNAK.

NE MOZGASSA A KESZULEKET HASZNALAT KOZBEN.

ORIZZE MEG KESOBBI REFERENCIARA.

MUSZAKI INFORMACIOK

Modellszam 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin szam
Kesziilék neve Gézos pizzasiité C€| 25310P-0142
Nyomas Fivéka mérete Hételjesitmén
Rendeltetési orszagok Kategoriak Gaz tipusa Y (mm)/Fuvoka g y
(mbar) R, (Hs)
jeldlés
BE, FR, IT, LU, IE, GB, ,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+(28-30/37) | BUtaN(G3OV | o5 30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR Propan (G31)
, 8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, Butan (G30)/ (582 g/H)
CY.CZ, EE, LT, MT, SK, 13 B/ Propan 50 i
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) (G31)/Ezek :
IT, HU, LV keverékei

Gyarté: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dania
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Hasznaléi megjegyzések:

Olvassa el figyelmesen az aldbbi utasitasokat, és gy6z6djon meg rola, hogy pizzasitéje
megfeleléen van felszerelve, 6sszeszerelve és karbantartva. Az utasitasok be nem tartasa
sulyos testi sérilést és/vagy anyagi kart okozhat.

Ha barmilyen kérdése van az 6sszeszereléssel vagy a hasznalattal kapcsolatban, forduljon
forgalmazoéjahoz vagy a PB-gazt szallité vallalathoz. A késziiléket és a gazpalackot sik
fellletre kell helyezni, és nem szabad hasznélni, amig az ég.

A gazpalack cseréjét gyujtéforrastol tavol kell végezni.
Javasolt védbékesztylit viselni kiilonosen forré alkatrészek kezelésekor.
A gyarté vagy annak képvisel&je altal lezart részeket a felhasznalé nem manipulalhatja.

Megjegyzés a fogyaszténak: Orizze meg késébbi hasznalatra.
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HASZNALAT ES JELLEMZOK

A pizzasitd biztonsagosan és egyszeriien hasznalhato. A hasznalathoz megadott gazok:
butan 28-30 mbar nyomason, propan 37 mbar nyomason, butan/propan keverék 30 mbar,
37 mbar és 50 mbar nyomason. Kérjuk, gy6z6djon meg rola, hogy a pizzasitét csak az
altala megtervezett nyomason hasznalja.

A megfeleld szell6zés elengedhetetlen a pizzasiitd égéséhez és hatékony miikédéséhez, ez
biztositja a felhasznald és a kdrnyezetében tartézkodok biztonsagat. Soha ne hasznalja a
késziiléket zart vagy fedett helyen.

Javasoljuk, hogy a pizzakdvet hasznalat el6tt melegitse eld.
NE hasznalja a kdvet nyilt Iang felett.

Kertlje a hirtelen h6mérséklet-valtozast a kével kapcsolatban. NE helyezzen fagyasztott
ételeket forré kére.

A kb torékeny, és megsérilhet, ha megdti vagy leeijti.
Hasznalat kdzben a k& nagyon felforrésodik, és hosszu ideig forré6 marad utana is.

NE hitse le a kdvet vizzel, amikor az forrd. A k6 vizzel valo tisztitdsa utan kérjuk, alaposan
szaritsa meg hasznalat el6tt.

Gyermekeket ne hagyjon felligyelet nélkll a pizzasiité kdzelében. Ne engedije, hogy a
gyerekek a sitd kordl Uljenek, alljanak vagy jatszanak.

Soha ne érintkezzen ruha vagy mas gyulékony anyag az égével vagy forré felliletekkel,
amig azok le nem hiltek. Az anyag meggyulladhat, ami sulyos sérilést okozhat.

Személyes biztonsaga érdekében viseljen megfelel6 ruhazatot. Laza ruhadarabokat vagy
hosszu ujju ruhakat soha ne viseljen a suté hasznalata kdzben. Egyes szintetikus anyagok
rendkivil gyulékonyak, és f6zés kdzben nem szabad viselni 6ket.

Ne melegitsen fel zart ételtartokat, mivel a nyomas felhalmozédasa miatt a tartalyok
felrobbanhatnak. Az ég6 begyujtasakor mindig figyelmesen jarjon el.

Ne hasznalja a sutét tul zsiros hisok vagy egyéb olyan termékek sitésére, amelyek nagy
langcsapddast okozhatnak.

A sitd alatti hdmérséklet magas. Ne helyezze a siitét olyan asztalra, ahol gyulékony
asztalterit6, mGianyag vagy egyéb gyulékony anyag talalhaté.

FIGYELEM: A sut6é hasznalata kézben ne érintse meg a kulsd burkolatot, a stt6két vagy
annak kdzvetlen kornyezetét, mert ezek a részek rendkivil felforrésodnak, és égési
sérlléseket okozhatnak.

Ha a szélsebesség meghaladja a 3 m/s-t, ne hasznalja a pizzasutét széliranyban.

A késziilék kizardlag kiiltéri hasznalatra készlt.

Ne moédositsa a készuléket.

Ne mozgassa a készulléket hasznalat kozben.

Ez a készilék nem hajokra vagy lakékocsikra valé felszerelésre késziilt.

Hasznalat utan zarja el a gazellatast a gazpalacknal.

Barmilyen médositas a készuléken veszélyes lehet, és sérilést vagy anyagi kart okozhat.

A késziiléken végzett barmilyen jogosulatlan médositas érvényteleniti a készlilékre
vonatkoz6 garanciat.

A készliléket tavol kell tartani gydlékony anyagoktdl a hasznalat soran.
A késziilék felett nem lehet semmilyen akadaly, példaul fak, bokrok, elétetok.
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A késziiléket legalabb 1 méteres tavolsagra kell felszerelni a kdrnyezd targyaktol.

A pizzasut6ét nem szabad gyulékony anyagok, példaul kéolaj alapu termékek, higitok
vagy mas gyulékony anyagok kézelében hasznaini.

A késziilék hasznalata zart teriileteken veszélyes, és TILOS.

A pizzast6 ajtaja a Cozze pizzasitd kiltéri sitéhoz valé mobil ajtdé. Ha melegités kozben
hasznalja ezt a pizza siit6-ajtot, 20-30%-kal leroviditheti a melegitési id6t.

A pizzasut6 ajtajat 20 perces elémelegités utan KELL eltavolitani.

A pizzast6 ajtajat el KELL tavolitani, ha a hémérséklet eléri a 650 °C-ot. Ha a
hémérséklet leesik, a pizzasuto ajtajat a pizzasutések kozott ismét behelyezheti, de a
siité hémérséklete soha nem haladhatja meg a 650 °C-ot.

A pizzasUt6 ajtajat a pizzasutére kell helyezni a sités idejére. Sutés kdzben ne helyezze
a pizzasuto ajtajat a pizzasutd tetejére.

AZ ELEM BEHELYEZESE ES CSEREJE

Az elem behelyezéséhez vagy cseréjéhez a Cozze pizzasutében forgassa el a
gyujtégombot az éramutato jarasaval ellentétes iranyba, amig le nem lehet venni.

Helyezze be vagy cserélje ki a 1,5 V-os AA elemet, majd csavarja vissza a gyujtogombot.
Gy6z6djon meg rola, hogy az elem polusai helyesen vannak behelyezve.

HASZNALATI UTASITAS

Kovesse figyelmesen ezeket az utasitasokat, hogy elkertlje pizzasutéje komoly
karosodasat, valamint a személyi sérlléseket és anyagi karokat.

1. Szerelje 0ssze a pizzasitét az 6sszeszerelési Utmutatd Iépéseit gondosan kdvetve.
2. Csatlakoztassa a gazcsoOvet a pizzasutéhdz. Csatlakoztassa a nyomasszabalyzot a

cs6hodz.

3. Csatlakoztassa a nyomasszabalyzét a gazpalack szelepéhez a nyomasszabalyzohoz
mellékelt utasitasok szerint.

4. Miel6tt bekapcsolna a készllék gazellatasat, gy6zddjon meg arrdl, hogy az dsszes
szabalyz6 gomb “KI” (OFF) allasban van.

5. A nyomasszabalyzot a hozza mellékelt utasitasoknak megfelel6en hasznalja.
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LED-ES FENY

1. LEPES: Helyezzen 4 elemet az elemtartdba, majd régzitse az elemtartét a megfeleld
pozicidba.

2. LEPES: Az elemek beszerelése utan gy6zddjén meg arrél, hogy a vezérlsgomb ,KI”
allasban van, nyomja meg az inditét a LED-es fény bekapcsolasahoz, ekkor a LED-es
fény fehéren vilagit, forditsa el a vezérlégombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyba,
a LED-es fény igy piros szinlre valtozik. Ne felejtse el Gjra megnyomni az inditét, hogy
hasznalat utan kikapcsolja a LED-es fényt.
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FORGATO MOTOR

1. LEPES: Helyezze a pizzakdvet a forgd tamasztékra.

2. LEPES: Gy6z6dj6én meg arrol, hogy az elemtarté doboz be van helyezve az
akkumulatorokba. Nyomja meg az inditét a forgaté motor bekapcsolasahoz, és a pizzakd
forogni kezd.
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A PI1ZZASUTO BEGYUJTASA

1. Csatlakoztassa a gazpalackot a pizzasiitéhéz a nyomasszabalyzéhoz mellékelt
utasitasok szerint.

2. Allitsa a szabalyzé gombot “KI” (OFF) allasba.

3. Kapcsolja be a gazellatast a gazpalacknal vagy a nyomasszabalyzé kapcsolojanal
a nyomasszabalyzé csatlakoztatasi és mikodtetési utmutatéjanak megfeleléen.
Ellendrizze a gazpalack és a nyomasszabalyz6 kozotti csatlakozast, valamint a csé és
a pizzasité csatlakozasat szappanos vizzel. A szivargas buborékok formajaban lathato.
Ha szivargast talal, ne haszndlja a pizzasutét. Kérjen tanacsot gazszolgaltatojatol vagy
pizzasité forgalmazojatol.

4. Az ég6 begyujtasahoz nyomja le a szabalyzé gombot, és tartsa lenyomva, mikbzben
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, a “Teljes lang” (Full rate) pozicidba forditja,
majd nyomja meg a gyujtégombot. Ez begyujtja az égét. Ellenérizze, hogy az ég6
langra kapott-e. Ha nem gyulladt be, ismételje meg a folyamatot.

5. Ha az égé két prébalkozas utan sem gyulladt be, zarja el a gazcsapot, és varjon 5
percet, miel6tt Ujra megprébalja a begyujtasi folyamatot.

6. Amikor az égé langra kapott, a lang er6ssége ugy allithatd, hogy lenyomja a gombot,
és az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatja barmely pozicidba a teljes és az
alacsony lang kozott.

7. Miutan a sit6 felmelegedett a hasznalathoz, a sités soran csokkenteni kell a
hémérsékletet. A siité sok hét bocsat ki, ezért a h6mérsékletet a megfelel6 sitési
hédmérsékletre kell beallitani.

8. Apizzasuté6 kikapcsolasahoz zarja el a gazpalack szelepét vagy a nyomasszabalyzo
kapcsolojat a nyomasszabalyzo utasitasai szerint. Miutan az égék kialudtak, forditsa az
Osszes szabalyz6 gombot “KI” (OFF) allasba.

Figyelmeztetés: Ha az égé nem gyullad be, forditsa a szabalyzé gombot “KI” (6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba), és zarja el a gazpalack szelepét is. Varjon 6t percet, miel6tt
Ujra megprébalna begyuijtani a késziiléket a gyuijtasi sorrend szerint. Vagy cserélje ki az AA
elemeket.

Hasznalat utan zarja el a gazellatast, vagy a nyomasszabalyzé kapcsoldjanak “KlI” allasba
forditasaval, vagy a palackszelep elzarasaval.

Ha hasznalat kbzben visszagyujtast tapasztal, azonnal kapcsolja a szabalyzét, a
palackszelepet és a nyomasszabalyzé kapcsoldjat “KI” allasba. Varjon 5 percet, miel6tt
megproébalja Ujra begyujtani a késziléket. Ha a probléma az Ujragyujtas utan is fennall,
forduljon gazszolgaltatojahoz, a vasarlas helyéhez vagy egy képzett gazszerel6hoz
segitségért vagy javitasért. Soha ne prébalja meg 6nalléan megoldani a problémat, mivel ez
sulyos sériléseket és/vagy anyagi karokat okozhat.

Tarolas el6tt tisztitsa meg a készuléket a felesleges zsirtol enyhe mosdészeres oldattal és
nedves ruhaval.

Térolja a készuléket tiszta, szaraz kornyezetben.
Ne tarolja a gazpalackot zart térben. Szell6ztetett helyen, kdzvetlen napfénytél tavol tarolja.
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A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA A KESZULEKHEZ

Ez a készulék kizardlag alacsony nyomasu butan- vagy propangazzal hasznalhato, és
megfelel6 alacsony nyomasu nyomasszabalyzéval kell ellatni rugalmas tomlén keresztil. A
témlét bilincsekkel/csavarokkal kell régziteni a nyomasszabalyzéhoz és a késziilékhez. Ez a
pizzasité ugy van bedllitva, hogy 28-30 mbar-os nyomasszabalyzéval mikodjon butangaz
esetén, 37 mbar-os nyomasszabalyzéval propangaz esetén, valamint butan/propan
keveréknél 28-30 mbar-os nyomasszabalyzéval. Hasznaljon megfelel6, BSEN 16129:

2013 szabvany szerint tanusitott nyomasszabalyzé6t. Kérje PB-gaz forgalmazoéja tanacsat a
megfelel6 nyomasszabalyzé kivalasztasahoz a gazpalackhoz.

Végezzen szivargasprobat szappanos vizzel a pizzasiutd hasznalata elétt.

SZIVARGAS ELLENORZESE

Készitsen 2-3 uncia (60-90 ml) szivargasellen6rzé oldatot gy, hogy egy rész mosogatdszert
Osszekever harom rész vizzel.

Gy6z8djon meg réla, hogy a szabalyzészelep “KI” allasban van.

Csatlakoztassa a nyomasszabalyzét a palackhoz, és az ON/OFF szelepet az ég6hoz,
gy6z6djon meg rola, hogy a csatlakozasok szorosak, majd kapcsolja be a gazt.

Kenje a szappanos oldatot a toml6re és az 6sszes csatlakozasra. Ha buborékok jelennek
meg, szivargas van, amelyet hasznalat el6tt meg kell szlntetni.

A hiba kijavitasa utan ismételje meg a tesztet. A teszt utan zarja el a gazt a palacknal.

Ha a szivargast nem sikeriil megszintetni, ne prébalja megjavitani, hanem forduljon
gazforgalmazéjahoz.

Gazszivargas esetén azonnal zarja el a gazellatast.

NYOMASSZABALYZO ES TOMLO

Csak az el6irt nyomasokhoz (lasd miiszaki adatokat) jovahagyott nyomasszabalyzot és
tomlét hasznaljon LPG-gazhoz. A nyomasszabalyzé varhato élettartama 10 év, és javasolt a
cseréje a gyartasi datumtol szamitott 10 éven bell.

A helytelen nyomasszabalyz6 vagy tomlé hasznalata nem biztonsagos, ezért mindig
ellendrizze, hogy megfelel6 eszkdzoket hasznal a készllék Gzemeltetése el6tt.

A tdmlének meg kell felelnie az adott orszagra vonatkozé szabvanynak, és hossza
legfeljebb 1,5 méter lehet. A kopott vagy sériilt tomlét ki kell cserélni.

Biztositsa, hogy a tdoml6t ne akadalyozza semmi, ne legyen megtorve, és ne érintkezzen a
pizzasuté semmilyen részével, kivéve a csatlakozasnal.

A tomlének meg kell felelnie az EN16436 szabvanynak.
A tdml6ét nem szabad megcsavarni vagy megtoérni, amikor a gazpalackhoz csatlakozik.

A pizzasitd és az LPG-palack 0sszekotésére hasznalt rugalmas fém vagy gumicsovet a
nemzeti eléirdsoknak megfeleléen, a meghatarozott id6kdzdnként cserélni kell.

A tdmI6 egyik része sem érhet a készulékhez.

A pizzasitd hasznalhat6 V4"-0s menetes gazcsdvel vagy olyan gazcsével, amelyhez
mellbimbds és bilincses tdmlé csatlakozik.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a menet és/vagy a bilincs szorosan van meghuzva, és hogy a
csatlakozasok nem szivarognak!
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Ha tomlébilincs segitségével csatlakoztat gazcsovet, ajanlott a tomlét meleg vizbe tenni, és
egy kevés mosogatdszert felvinni a témlé belsejére, hogy megkénnyitse a csatlakoztatast.

A KESZULEK TAROLASA

A készllék beltéri tarolasa csak akkor megengedett, ha a gazpalack le van csatlakoztatva
és eltavolitva a készilékrdl. Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznaljak, azt eredeti
csomagolasaban, szaraz, pormentes kdrnyezetben kell tarolni.

GAZPALACK

A késziilék hasznalhaté barmilyen gazpalackkal, amelynek sulya 4,5 kg és
15 kg kdzott van butangaz esetén, illetve 3,9 kg és 13 kg k6zott propangaz
esetén. A gazpalackot nem szabad leejteni vagy durvan kezelni! Ha a
készuléket nem hasznaljak, a palackot le kell csatlakoztatni. A palack
levalasztasa utan helyezze vissza a védésapkat a palackra.

A palackokat kiiltéren, fliggéleges helyzetben és gyermekek eldl elzarva
kell tarolni. A palackot soha ne tarolja olyan helyen, ahol a hémérséklet
meghaladja az 50°C-ot.

Ne térolja a palackot langok, 6rlangok vagy mas gyujtéforrasok kézelében.
TILOS ADOHANYZAS.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM: Minden tisztitast és karbantartast a pizzasiité lehlt allapotaban kell elvégezni,
és a gazpalacknal a tizel6anyag-ellatast le kell zarni.

Javasolt a késziiléket legalabb havonta egyszer tisztitani és karbantartani.

TISZTITAS

A pizzasité minden hasznalat utani ,kiégetése” (kb. 15 percig) minimalisra csokkenti az
ételmaradvanyokat.

KULSO FELULET
Hasznaljon enyhe mosoészert vagy szoédabikarbéna és forré viz keverékét. Makacs foltok
esetén nem karcol6 suroldport is hasznalhat, majd oblitse le vizzel.

MUANYAG FELULETEK
Mossa le puha ruhaval és forrd, szappanos vizzel. Oblitse le vizzel. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, zsiroldokat vagy er6s grilltisztitét mianyag részeken.

PIZZAKO
Hasznaljon enyhe szappanos vizoldatot. Makacs foltok esetén nem karcol6 suroldport is
alkalmazhat, majd &blitse le vizzel.
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A LEGFINOMABB PIZZAK COZZE PIZZASUTOBEN SULNEK

A legjobb eredmények eléréséhez sziikséged van egy jé tésztara és egy nagyon forrd
pizzasutére, lehetbleg korilbelil 400 °C-ra.

Réviden: a pizzasiitének NAGYON forrénak kell lennie, mivel a magas hémérséklet teszi a
pizzat ropogdssa és levegdsse.

Gyujtsd be a pizzasiitét joval a pizza siitése el6tt.

Mit tegyeél:

Gy6z6dj meg arrdl, hogy a pizzasité és a pizzaké helyesen van elhelyezve. Csatlakoztass

egy gazpalackot a pizzasiitéhoz, és inditsd el a siitét a legmagasabb hémérsékleten. A
Cozze pizzasutéd harom égével rendelkezik, kett6 oldalt és egy hatul.

Ellendrizd, hogy mindharom égé mikodik.
A siité héméréje a sitd belsé hémérsékletét mutatja, de csak iranymutatasként szolgal.

A k6 mindig tovabb melegszik, mint maga a sité, és legalabb 20 perc fltés utan lesz elég
forro.

Egy Cozze infravorés héméré segitségével pontosan megallapithatd a k6 hémérséklete.
Vedd figyelembe, hogy a felfltési id6t befolyasolhatja a szél és a kuils6 hémérséklet.
Hagyd, hogy a pizzasuté korulbelll 20 percig melegedjen. Ezutan készen all a legfinomabb
pizzak sutésére.

Amikor a pizzad készen all a sitésre, 6vatosan told be a pizzasitébe a pizzakére egy pizza
lapattal. Csokkentsd a hémérsékletet kzepes fokozatra, hogy a pizza teteje ne égjen meg.
Sisd addig, amig a pizza ropogds nem lesz, és a sajt meg nem olvad.

Ovatosan vedd ki a pizzat a siitébél, és helyezd egy vagddeszkara.

Hagyd, hogy a forré pizza kicsit lehljon, miel6tt felszeleteled és megosztod szeretteiddel.

A kdvetkezd pizza sutése el6tt allitsd a pizzasutét ujra a legmagasabb hémérsékletre, és
hagyd néhany percig melegedni.

Elvezd a pizzasiitddet, és j6 étvagyat!
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GARANCIA

A Cozze garancidja a kovetkez6ket tartalmazza:

2 év garancia

+  Gazégbk

. Langterel6k, amelyek az égéket védik

*  Girillez6 racsok

A garancia az alabbi feltételekhez kotott:

*  ACozze terméket a hasznélati Utmutatdban szereplé utasitasok szerint hasznaljak.
» Atermék az utasitasoknak megfeleléen van 6sszeszerelve.

*  Aterméket rendszeresen karbantartjak és tisztitjak.

*  Amikor a sitét nem hasznaljék, az takaréponyvaval van letakarva.

*  Cozze téli tarolas: A Cozze termékek 6sszes fa alkatrészét és kiegészitdjét beltéren kell
tarolni a téli idészakban.

* A Cozze terméket a megfeleld tipusu gazhoz kell csatlakoztatni.
. Biztositani kell, hogy a termék sik, biztonsagos feliileten legyen elhelyezve.
. Nem szabad nem eredeti Cozze alkatrészeket felszerelni a Cozze termékre.

* A Cozze terméket nem szabad tartésan a tenger vagy klort tartalmazé medencék,
illetve wellness kdzvetlen kdzelében tarolni.

Tisztitas:
A Cozze termékek hosszu élettartamuak, feltéve, hogy a sutét haszndlat utan megtisztitjak.

. Minden Cozze siit6 égbegysége rozsdamentes acélbdl készlilt, és szikség esetén
sutétisztitoval tisztithatd.

*  ACozze termék belsejét és kulsejét hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani.

*  Aslto belsejét és a pizzakdvet hasznalat utan szivaccsal, forrd vizzel és
mosogatoszerrel kell tisztitani. A tisztitas utan gy6z6djon meg réla, hogy a felesleges
vizet és mosodszert eltavolitotta.

*  Agrillezé racsokat ugyanigy kell tisztitani forré vizzel és mosogatészerrel vagy
sutétisztitoval. (A racs tisztitdsahoz ne hasznaljon acélkefét.)

*  Arozsdamentes acél alkatrészeket Caramba® multispray-vel és pamut kenddvel lehet
apolni.
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GAZLI PiZZA TANIYICISI

TR - Kullanici Kilavuzu

UYARI! GUVENLIGINIZ iGiN YALNIZCA DISARIDA KULLANIN.

Bu talimati dikkatlice okuyun ve pizza firininizin bu talimatlara uygun sekilde dogru bir
sekilde kuruldugundan, monte edildiginden, bakiminin yapildigindan ve servis edildiginden
emin olun. Bu talimatlara uyulmamasi, ciddi bedensel yaralanmalara ve/veya miilk hasarina
neden olabilir.

Pizza firninin montaji veya kullanimiyla ilgili herhangi bir sorunuz varsa, litfen bayinizle,
gaz tedarikginizle, Ureticiyle veya yetkiliyle danigin.

Kullanici Notlar:

YALNIZCA DISARIDA KULLANIN.

ALETI KULLANMADAN ONCE TALIMATLARI OKUYUN.

UYARI: ERISILEBILIR PARCALAR COK SICAK OLABILIR, KUCUK COCUKLARI UZAK
TUTUN.

UYARI: PiZZA FIRINININ KULLANIMDAYKEN YUZEYLERINE DOKUNMAYIN, CUNKU
COK SICAK OLUR.

KULLANIM SIRASINDA CiHAZI HAREKET ETTIRMEYIN.

GELECEK REFERANS ICIN SAKLAYIN.

TEKNIK BILGILER

Model No. 90442 (CG-PZ05A-BK) Pin No.
Cihaz Adi Gazli Pizza Firini C €| 25310P-0142
Enjektor
Hedef Ulke Kategoriler Gaz Turl B(ar;'ggrl?r Boggjt;((;rg;ﬁ)/ Isi Girisi(Hs)
isareti
BE, FR, IT, LU, IE, GB,
GR, PT, ES, CY, CZ, 13+28-30/37) E“ta”((?é% 28-30/37 142
LT, CH, SI, LV, TR ropan
8,0 kW
LU, NL, DK, FI, SE, (582 g/H)
CY.CZ EE, LT, MT, SK, I3 B/ Er%tagﬁ?(?;))// 30 1.42
SI, BG, IS, NO, HR, RO, P(28-30) P :
IT, HU, LV karisimlari

Uretici: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danimarka
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com
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Kullanici Notlar:

Asagidaki talimati dikkatlice okuyun ve pizza firininizin dogru bir sekilde kuruldugundan,
monte edildiginden ve bakiminin yapildigindan emin olun. Bu talimatlara uyulmamasi, ciddi
bedensel yaralanmalara ve/veya milk hasarina neden olabilir.

Montaj veya kullanim hakkinda herhangi bir sorunuz varsa, litfen bayinizle veya LPG
sirketinizle iletisime gegin. Cihaz ve silindirin diiz bir ylizeye yerlestiriimesi gerekir ve
alevliyken kullaniimamalidir.

Gaz silindiri degisimi, herhangi bir ates kaynadindan uzakta gergeklestiriimelidir.
Ozellikle sicak pargalari tasirken koruyucu eldiven kullanmaniz énerilir.

Uretici veya onun temsilcisi tarafindan mihirlenen pargalar, kullanici tarafindan miidahale
edilmemelidir.

Tiiketici icin not: Gelecek referans icin saklayin.
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KULLANIM VE OZELLIKLER

Pasta firini guivenli ve kullanimi kolaydir. Kullanim igin belirtilen gazlar, 28 ila 30 mbar butan,
37 mbar propan, 30 mbar butan/propan karigimlari, 37 mbar butan/propan karisimlari ve 50
mbar butan/propan karigimlaridir. Latfen pizza firininizi yalnizca cihazin tasarlandigi dogru
basingta kullanin.

Yeterli havalandirma, pizza firininin yanma ve verimlilik performansi i¢in hayati 6neme
sahiptir. Bu, kullanicinin ve cihazin kullanildidi alanin gevresindeki diger kisilerin gtivenligini
saglar. Cihazi kapali alanlarda kullanmayin.

Pizzayi pisirmeden 6nce pizza tasini 6nceden isitmaniz onerilir.

Acik alevin tzerinde tagl kullanmayin.

Tasin asin sicaklik degisiminden kaginin. Donmus gidalari sicak tagin tGzerine koymayin.
Tas hassastir ve garpma veya disme durumunda kirilabilir.

Tas kullanim sirasinda ¢ok sicak olur ve kullanim sonrasi uzun sure sicak kalir.

Tas sicakken suyla sogutmayin. Tasi suyla temizledikten sonra, kullanmadan 6nce tagi
kurulayin.

Cocuklarin firinin kullanildigi alanda yalniz birakilmamasi gerekir. Cocuklarin herhangi bir
zaman firinin etrafinda oturmasina, ayakta durmasina veya oynamasina izin vermeyin.

Giysilerin veya diger yanici maddelerin herhangi bir yanici veya sicak ylizeye temas
etmesine veya ¢ok yakininda bulunmasina asla izin vermeyin. Kumas alev alabilir, ciddi
yaralanmalara yol agabilir.

Kisisel gtivenlik igin uygun giysiler giyin. Genis giysiler veya kollar firin kullanilirken
asla giyilmemelidir. Bazi sentetik kumaslar son derece yanicidir ve pisirme sirasinda
giyilmemelidir.

Acillmamig gida kaplarini isitmayin; giinkl basing birikimi kaplarin patlamasina neden
olabilir.

Mubrikayi yakarken, yaptiginiz seye dikkat edin.

Firini son derece yagli etleri veya alevlenmeyi artiran diger Grinleri pisirmek igin
kullanmayin.

Firinin altindaki sicaklik ylksektir. Firini yanici masa ortileri, plastik veya diger yanici
malzemelerin bulundugu bir masanin Gzerine koymayin.

UYARI: Firini kullanirken dis kabuga, tas pisirme tablasina veya yakin gevresine
dokunmayin; bu boélgeler son derece sicak hale gelir ve yaniklara neden olabilir.

Rizgar hizi 3 m/s’den fazla oldugunda, pizza firinini riizgara karsi kullanmayin.
Cihaz yalnizca digarida kullanim igin tasarlanmigtir.

Cihazi degistirmeyin.

Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

Bu cihaz bir teknede veya bir karavan iginde kurulmak igin tasarlanmamigtir.
Kullanimdan sonra gaz silindirindeki gaz beslemesini kapatin.

Cihazda herhangi bir degisiklik yapmak tehlikeli olabilir ve yaralanmalara veya mulk
hasarina neden olabilir.

Cihazin yetkisiz degisiklikleri, bu cihazin garantisini gegersiz kilar.
Bu cihaz kullanim sirasinda yanici maddelerden uzak tutulmalidir.
Cihazin lizerinde herhangi bir engel olmamalidir. Orn. agaglar, galilar, ¢ati uzantilari.
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Cihaz, etrafinda 1 metre bosluk olacak sekilde monte edilmelidir.
Pizza firini, yanici malzemelere yakin kullaniimamalidir. (Petrol bazli Grinler, incelticiler
veya yanici olarak siniflandirilan diger maddeler.)

Bu cihazin kapali alanlarda kullanimi tehlikeli olabilir ve YASAKTIR.

Pizza firlninin kapagi, Cozze pizza firininiz igin dig mekanda kullanilan taginabilir bir
kapaktir. Isitma sirasinda bu pizza firini kapaginin kullaniimasi, 1sitma suresini %20- 30
oraninda azaltabilir.

Pizza firin1 20 dakika 6nceden isitildiktan sonra kapagi mutlaka gikariimalidir.

Is1 650 °C'ye ulastiginda pizza firini kapagi CIKARILMALIDIR. Isi de@eri dUserse pizza
firini kapagini pizza pisirme sirasinda tekrar takabilirsiniz ancak firin i1sisi1 asla 650 °C'yi
asmamalidir.

Pizza firini kapagi, pisirme sirasinda diz bir yuzeydeki pizza firini Gzerine yerlestiriimelidir.
Pisirme sirasinda pizza firini kapagini pizza firininin stiine koymayin.

PiLi YERLESTIRME VE DEGISTIRME

Cozze pizza finninizin pilini yerlestirmek veya degistirmek igin, atesleme diigmesini saat
yonliniin tersine gevirin ve gikarin.

1.5 V AA pilini yerlestirin veya degistirin ve atesleme digmesini yerine vidalayin.
Pil terminallerinin dogru yonde takildigindan emin olun.

KULLANIM TALIMATLARI

Bu talimatlari dikkatlice takip edin, bdylece pizza firininiza ciddi zarar vermekten ve
kendinize veya miilke zarar vermekten kaginabilirsiniz.

1. Pizza firinini montaj talimatlarini dikkatlice takip ederek birlestirin.

2. Gaz hortumunu pizza firnina baglayin. Regulatori hortuma baglayin.

3. Regllatord, regulatorle birlikte verilen talimatlara uygun olarak silindir vanasina
baglayin.

Gaz beslemesini agmadan 6nce tim kontrol digmelerini “KAPALI” konumuna getirin.
Regulatord, regilatorle birlikte verilen talimatlara uygun olarak kullanin.

o &
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LED ISIK

1. ADIM: 4 adet pili, pil kutusuna yerlestirin ardindan pil kutusunu dogru konumda takin.
2. ADIM: Pilleri taktiktan sonra kontrol digmesinin “off” (kapali) konumda oldugundan emin

olun, LED 15131 agmak igin baslatma digmesine basin, LED isik beyaz renkte yanar, kontrol
digmesini saat yonunun tersinde gevirdiginizde LED 1g1k kirmizi renge doner. Kullandiktan
sonra LED 15131 kapatmak icin baslatma digmesine tekrar basmayi unutmayin.
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DONDURME MOTORU

1. ADIM: Pizza tagini déner destegin Uzerine yerlegtirin.

2. ADIM: Pil kutusuna pillerin yerlestirildiginden emin olun. Déndiirme motorunu ¢algtirmak
icin calistirma diigmesine basin, pizza tagi ddonmeye basglar.
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PiZZA FIRININIZI YAKMAK
1

Gaz silindiri ile pizza firinini regiilatérle birlikte verilen talimatlara uygun olarak baglayin.
2. Kontrol digmesini “KAPALI” konumuna getirin.

3. Regiilator baglanti ve ¢alisma talimatlarina uygun olarak silindir veya regulator
anahtarindaki gaz beslemesini agin. Silindir ile regllatér baglantisini ve gaz
hortumunun pizza firinina giris baglantisini, sabunlu su kullanarak sizinti agisindan
kontrol edin. Herhangi bir sizinti, sizinti bélgesinde kabarciklar olarak gériinecektir.
Eger sizinti tespit edilirse, pizza firinini kullanmayin. Tavsiye igin gaz veya pizza firini
tedarikginizle iletisime gegin.

4. Atesleyici dugmeyi basih tutarak kontrol digmesine basin ve saat yoniniin tersine
cevirerek “Tam kapasiteli” konumuna getirin ve atesleme butonuna basin. Bu, bruléra
yakacaktir. Brilorin yanip yanmadigini kontrol edin. Eger brilér yanmamissa, bu islemi
tekrarlayin.

5. Eger brildr, iki denemeden sonra yanmamissa, gaz vanasini “KAPALI” konumuna
getirin ve atesleme sirasini yeniden denemeden 6nce 5 dakika bekleyin.

6. Brulor yandiginda, brulér hizini, digmeye basarak ve saat yonunuln tersine gevirerek
tam ve disiik konum arasinda herhangi bir pozisyona ayarlayabilirsiniz.

7. Finn kullanim igin 1sitildiginda, pisirme sirasinda sicaklik disurilmelidir. Firin ok fazla
1sI yaymaktadir, bu nedenle sicakligin dogru pisirme sicakhidina ayarlanmasi gerekir.

8. Pizza firnini “KAPALI” konuma getirmek igin silindir vanasi kolunu veya regulator
anahtarini, regUlatdr talimatlarina uygun olarak “KAPALI” konumuna gevirin. Brildrler
sondiikten sonra tim kontrol diigmelerini “KAPALI” konumuna getirin.

Uyari: E@er brulor ateslenmezse, kontrol digmesini kapali konuma (saat yoniinde) getirin
ve silindir vanasini da kapatin. Yeniden atesleme girisiminde bulunmadan 6nce bes dakika
bekleyin. Ya da AA pillerini degistirin.

Kullandiktan sonra, gaz beslemesini regiilator Gzerindeki anahtari “KAPALI” konumuna
cevirerek veya silindir vanasini kapatarak kapatin.

Cihaz kullanimdayken alev geri tepmesi olursa, kontrol digmesini, silindir vanasini ve
regllatoér anahtarini “KAPALI” konumuna getirin. Cihazi yeniden atesleme girisiminde
bulunmadan 6nce bes dakika bekleyin. Eger yeniden atesleme sonrasinda sorun devam
ederse, gaz tedarikginizle, pizza firinini satin aldiginiz magaza ile veya yardim veya onarim
icin nitelikli bir gaz mihendisine danisin. Sorunu kendiniz gdzmeye galismayin, bu ciddi
yaralanmalara ve/veya milke zarar verebilir.

Depolamadan 6nce, cihazin fazla yagini hafif bir deterjan ¢ozeltisi kullanarak nemli bir bezle
temizleyin.
Cihazi temiz, kuru bir ortamda saklayin.

Gaz silindirinizi kapali alanda saklamayin. lyi havalandirilan, dogrudan giines 1sigindan
uzak bir alanda saklayin.

GAZ SILINDIRINi CIHAZA BAGLAMA

Bu cihaz yalnizca diislik basingli butan veya propan gazi ile kullanim igin uygundur ve
esnek bir hortum araciligiyla uygun disik basing regulatort ile donatilmistir. Hortum,
regulator ve cihaza hortum kelepgeleri/vidalari ile sikica baglanmalidir. Bu pizza firini, butan
gazi ile 28-30 mbar regulatéri ve propan gazi ile 37 mbar regllatorl ile galigsacak sekilde
ayarlanmistir ve butan/propan karigimi igin 28-30 mbar regulatord ile kullaniimalidir. BSEN
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16129: 2013 standardina uygun bir regilator kullanin. Gaz silindiri igin uygun bir regulator
hakkinda bilgi almak i¢in LPG tedarikginizle iletisime gegin.

Pizza firinini kullanmadan 6nce, sabunlu su ile sizinti testi yapin.

SIZINTILARI KONTROL ETMEK iGiN

Sizinti tespit gdzimunl hazirlayin: 1 6lgt bulasik sabunu ile 3 6l¢l su karistirarak 2-3 sivi
ons (yaklasik 60-90 ml) sizinti tespit ¢ézimi yapin.

Kontrol vanasinin “KAPALI” oldugundan emin olun.

Regulatori silindire ve ON/OFF vanasini brilére bagdlayin, bagdlantilarin saglam oldugundan
emin olun ve ardindan gazi agin.

Sabunlu ¢6zimu hortuma ve tim ek yerlerine firgalayin. Eger baloncuklar olusursa, bir
sizintiniz var demektir; bu sizinti, kullanimdan dnce duzeltilmelidir.

Sorunu dizelttikten sonra yeniden test edin. Testten sonra gaz silindirin kapali konumuna
getirin.

Eger tespit edilen sizinti diizeltilemiyorsa, sizintiyi kendiniz gidermeye galismayin, bunun
yerine gaz tedarikginizle iletisime gegin.

Gaz sizintisi durumunda, gaz beslemesini kapatin.

REGULATOR VE HORTUM

Sadece yukarida belirtilen basinglarda LPG igin onayl regllatorler ve hortumlar kullanin
(Teknik Bilgileri goriin). Regdlatérin 6mrl yaklasik 10 yil olarak tahmin edilmektedir.
Regulatorun, uretim tarihinden itibaren 10 yil icinde degistirilmesi dnerilir.

Yanlis regulator veya hortum kullanimi gtivenli degildir; cihazi galistirmadan 6nce dogru
Granlere sahip oldugunuzu kontrol edin. Kullanilan hortum, kullanildigi dlke igin ilgili
standarda uygun olmalidir. Hortumun uzunlugu maksimum 1.5 metre olmalidir. Asinmis
veya hasar gérmus hortum degistiriimelidir.

Hortumun, baglantisi diginda pizza firininin herhangi bir parcasiyla temas etmediginden,
tikanmadigindan veya bikuilmediginden emin olun. Hortum, EN16436 standardina uygun
olmalidir.

Hortum, gaz silindiri ile baglantiliyken bikilmemeli veya dondiriimemelidir. Cihazi LPG
silindiri ile baglamak igin kullanilan esnek metal veya kauguk boru, belirlenen araliklarla ve
yurirlikteki Ulusal Kurallara uygun olarak degistiriimelidir.

Hortumun higbir kismi cihazin herhangi bir kismina temas etmemelidir. Pizza firini, ¥4” digli
bir gaz hortumu veya bir meme ve hortum kelepcesi ile birlikte kullanilabilir.

Disin ve/veya kelepgenin giivenli bir sekilde siki oldugundan ve baglantilarin
sizdirmadigindan emin olun! Bir gaz hortumunu hortum baglantisina baglarken, hortumu
sicak suya yerlestirmeniz ve hortumun i¢ kismina biraz bulasik sabunu siirmeniz 6nerilir; bu,
hortumun hortum baglantisina daha kolay takilmasini saglayacaktir.
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CIiHAZIN DEPOLANMASI

Cihazin i¢ mekanlarda depolanmasi yalnizca silindirin cihazdan baglantisinin kesildigi
ve cikarildigi durumlarda izin verilir. Cihaz belirli bir stire kullanilmayacaksa, orijinal
ambalajinda, kuru ve tozsuz bir ortamda saklanmalidir.

GAZ SILINDIRI

Cihaz, 4.5 KGS ile 15 KGS arasinda butan ve 3.9 KGS ile 13 KGS
arasinda propan agirligindaki herhangi bir gaz silindiri ile kullanilabilir.
Gaz silindiri dugtrilmemeli veya sert bir sekilde tagsinmamalidir! Cihaz
kullanilmadiginda, silindirin baglantisi kesilmelidir. Cihazdan silindiri
cikardiktan sonra, silindirin koruyucu kapagini yerine takin.

Silindirler disarida dik konumda ve gocuklarin ulasamayacag yerlerde
saklanmalidir. Silindir, sicakliklarin 50°C’ye ulasabilecegdi yerlerde asla
depolanmamalidir.

Silindiri alevler, pilot lambalar veya diger ates kaynaklarinin yakininda
saklamayin. SIGARA ICMEYIN.

TEMIZLIK VE BAKIM

DIKKAT: Tim temizlik ve bakim islemleri, pizza firini sogukken ve gaz silindiri tizerindeki
yakit kaynagi kapaliyken yapiimalidir.

Cihazin en az ayda bir temizlenmesi ve bakiminin yapilmasi 6énerilmektedir.

TEMIZLIK

Pizza firinini her kullanimdan sonra (yaklasik 15 dakika) “yakma” iglemi, asiri yiyecek
kalintilarini en aza indirecektir.

DIS YUZEY
Hafif bir deterjan veya kabartma tozu ile sicak su ¢ozeltisi kullanin. Inat¢i lekeler igin
asindirici olmayan bir temizleme tozu kullanilabilir, ardindan su ile durulayin.

PLASTIK YUZEYLER

Yumusak bir bez ve sicak sabunlu su ¢dzeltisi ile yikayin. Su ile durulayin. Plastik
pargalarda asindirici temizleyiciler, yag sokiculer veya yogun barbeku temizleyicileri
kullanmayin.

PizzA TASI
Hafif sabunlu su ¢ozeltisi kullanin. Inatgi lekeler igin agindirici olmayan bir temizleme tozu
kullanilabilir, ardindan su ile durulayin.
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EN IYi PIZZALAR COZZE PizzA FIRININDA PISIRILIR

En iyi sonuglar igin, iyi bir hamur ve ¢ok sicak bir pizza firinina ihtiyaciniz var; tercihen
yaklasik 400 °C. Kisacasi, pizza firini gok sicak olmali, ¢linkl yiksek sicaklik pizzanin gitir
¢itir ve hafif olmasini saglar.

Pizza firinini pizzanizi pisirmeden 6nce yeterince zaman ayirarak yakin. Yapmaniz
gerekenler:

Pizza firininin ve pizza tasinin dogru konumda oldugundan emin olun.

Bir gaz tipunu pizza firinina baglayin ve firini en ylksek sicaklikta baslatin. Cozze pizza
firniniz toplamda g briilére sahiptir; ikisi yanlarda, biri de firinin arkasindadir.

Ug briilériin de yanip yanmadigini kontrol edin.
Termometre, firindaki sicakligi gosterir ve sadece rehberlik icindir.

Tasin 1sinmasi, firinin isinmasindan daha uzun silirecektir ve en az 20 dakika 1sindiktan
sonra yeterince sicak olacaktir.

Tasin tam sicakligini belirlemek igin bir Cozze kizilotesi termometre kullanabilirsiniz.
Isinma suresinin, digaridaki rlizgar ve sicakliktan etkilenebilecegini unutmayin.

Pizza firinini yaklasik 20 dakika isinmaya birakin. Ardindan en lezzetli pizzalari pisirmek igin
hazir olacaktir.

Pizza pisirmeye hazir oldugunda, pizza kuregi kullanarak pizzay nazikge pizza tasinin
Uzerine itin. Pizzanin Ust kisminin yanmamasi igin atesi orta seviyeye dusurin.

Pizza, citir ¢itir olana ve peynir eriyene kadar pisirin.

Pizzayi firrndan nazikge ¢ikarin ve bir kesme tahtasina yerlestirin. Sicak pizzanizi kesmeden
once biraz sogumasi igin bekleyin ve sevdiklerinizle paylasin.

Pizza firinini tekrar en yiksek sicakliga getirin ve bir sonraki pizzayi pisirmeden 6nce birkag
dakika bekletin.

Pizza firininizin tadini gikarin ve afiyet olsun!
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GARANTI

Cozze’nin garantisi sunlari icerir:

2 yillik garanti

+  Gaz brulérleri

*  Alev geciktiriciler, brulorleri korur

+  Barbeku raflan

Yukaridaki garanti asagidaki kosullara tabidir:

*  Cozze Urlnd, kullanim kilavuzundaki talimatlara gére kullaniimalidir.
»  Talimatlara uygun olarak dogru bir sekilde monte edilmelidir.

. Bakimi yapilmali ve sik sik temizlenmelidir.

. Firin kullaniimadiginda kapakla ortllerek saklanmahdir.

*  Cozze kis saklama: Cozze Urlnlerinin tim ahsap parcalari ve aksesuarlari kis
aylarinda kapali alanda saklanmalidir.

»  Cozze Urund, dogru gaz turiine bagli olmahdir.
. Duz ve guvenli bir yiizeye yerlestiriimelidir.
*  Cozze Urinlne orijinal olmayan pargalar takilmamalidir.

*  Cozze Urln(, deniz veya klor igeren ylizme havuzlar veya spa’lara yakin bir kalici
bilesen olarak saklanmamaldir.

Temizlik:
Cozze urunleri, firnn kullanildiktan sonra temizlendigi strece uzun émurluddar.

*  Tum Cozze firnlarindaki brilor Gnitesi paslanmaz celikten yapilmistir ve gerekirse firin
temizleyici ile temizlenebilir.

*  Cozze Urunlnun i¢ ve disg ylzeyi kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

. Firinin igi ve pizza tasl, kullanimdan sonra suinger ve sicak su ile bulasik deterjani
kullanarak temizlenmelidir. Temizleme isleminden sonra fazla su ve deterjan kalintilari
cikariimahdir.

. Barbeki raflari, ayni sekilde sicak su ve bulasik deterjani veya firin temizleyici ile
temizlenmelidir. (Raf lzerinde ¢elik firca kullanmayin)

. Paslanmaz gelik pargalar, Caramba® multispray ve pamuklu bir bez ile yaglanabilir.
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Millarco International A/S - Rokhej 26, DK-8520 Lystrup

EN: CE Declaration of Conformity. Declares the following conformity pursuant to EU directives and standards for article:
DE: CE-Konformititserklirung. Erklért die folgende Konformitit gemaB EU-Richtlinien und Normen fiir den Artikel: FR :
Déclaration de conformité CE. Déclare la conformité suivante conformément aux directives et normes de I'UE pour l'article :
ES: Declaraciéon de conformidad CE. Declara que el articulo siguiente cumple las directivas y estandares de la UE: IT:
Dichiarazione di conformita CE. Dichiara la seguente conformita alle direttive e norme UE per l'articolo: DK : CE-
overensstemmelseserklzering. Erklarer folgende overensstemmelse i medfor af EU-direktiv samt standarder for artikel: NO:
EU-samsvarserklaering. Erklerer folgende samsvar i henhold til EU-direktiver og standarder for artikkelen: SV: CE-intyg
om dverensstimmelse. Intygar om 6verensstimmelse med EU-direktiv och standarder for foljande produkt: IS: CE-
samreemisyfirlysing. Lysir yfir eftirfarandi samreemi samkveemt tilskipunum og stédlum fyrir véruna: PL: Deklaracja
zgodnosci WE. O$wiadcza sig, ze wspomniane nizej urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i normami UE dla artykutu: NL:
CE-conformiteitsverklaring. Verklaart de volgende conformiteit in overeenstemming met EU-richtlijnen en normen voor
artikel: PT: Declaragiio CE de Conformidade. Declara a seguinte conformidade, de acordo com as diretivas UE e normas
para o artigo: ET: EU vastavusdeklaratsioon. Kinnitab toote vastavuse vastavalt ELi direktiividele ja standarditele: FI: CE-
vaatimustenmukaisuusvakuutus. Vakuuttaa, ettd seuraava tuote tdyttdd EU:n direktiivien ja standardien vaatimukset: GR:
Anroon cvppépemeng CE. Anidvel v axorovdn coppépeoon copgmva pe Tig 0dnyieg kat to tpotvna s EE ya to
mpoiov: RO: Declaratia de conformitate CE. Declara urmatoarea conformitate in conformitate cu directivele si standardele
UE pentru articolul: HR: CE izjava o sukladnosti. U skladu s direktivama i standardima EU-a izdaje se sljedeca izjava o
sukladnosti za proizvod: BG: EO neki1apauus 3a cboTBeTcTBHE. J[eKIapypa CIICIHOTO ChOTBETCTBHE CHIIACHO
nupextuBute U crangaprure Ha EC 3a m3nenmero: LV: EK atbilstibas deklaracija. Tiek deklaréta zemak aprakstita atbilstiba
ES direktivam un atbilsto$ajiem standartiem: LT: EB atitikties deklaracija. Deklaruoja toliau nurodyta gaminio atitiktj pagal
ES direktyvas ir standartus: SK: CE vyhlasenie o zhode. Vyhlasuje nasledujicu zhodu podl'a smernic EU a noriem pre
vyrobok: SL: Izjava o skladnosti CE. Izjavlja naslednjo skladnost v skladu z direktivami in standardi EU za izdelek: CZ: CE
prohlaseni o shodé. Prohlasuje shodu se smérnicemi EU a standardy pro nasledujici zbozi: HU: CE megfeleléségi
nyilatkozat. Kijelenti a kovetkez6 megfeleloséget a cikkre vonatkozé EU-iranyelvek és szabvanyok szerint: TR: CE
Uygunluk Beyani. AB direktifleri ve madde standartlari uyarinca asagidaki uygunlugu beyan eder:

SIRNT DITRA TR 2w o°IPNM NPAT? OXNAA AN2T NRNT Y s LCE meoxn naaxn :HE

w3laddsr s sV SV sisle aslosz sd g IadlbadUs EF An g clial sall Ailas (Ne) ;AR

Item name.: Pizza Gas Oven Item Brand: Cozze

Item 90430+90432+90440+90442+90860+90865+90870+90875

Model: CG-PZ04-XX, CG-PZ04A-XX, CG-PZ05-XX, CG-PZ05A-XX

Directive
Gas Appliance Regulation 2016/426 EU
LFGB EC No. 1935/2004 — (Pizza Stone)

Standards:
EN 498:2012

The authorized body below has done the following:

Notify Body Description Identification

DBI Certification A/S, Jernholmen 12, 2650 Modul B: EU Type 2531DP-0142
Hvidovre. Denmark. Examination

SGS CSTC Standards Technical Services Co., LFGB test report SDHL2404007165GA

Ltd. (Guangzhou Branch) 198 Kezhu Road,
Scientech Park Guangzhou Economic &
Technology Development District Guangzhou,
Guangdong Province, 510663 China

DK-8520 Lystrup
www.millarco.com

Signeret Lars Baerentsen M c €

CEO

Lystrup, Denmark 18-11-2024
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